Acheter bio, local
et de saison

&

Travailler en
circuit-court

Contactez Biowallonie

Nous vous mettons en relation
avec des fournisseurs de
produits bio locaux, selon vos
besoins et votre reéalite.

Visionnez

Consultez le

Réduire ses
déchets

, Qui
deétaille de nombreux conseils
sur la fagon dont vous y
prendre.

Campagne d

pour
assurer l'entretien des
contenants réutilisables.

Choisir des
produits de la
mer durables

Aidez-vous du

.Dans la
mesure du possible, nachetez
que des produits de la mer
classés dans la catégorie verte.

Proposer des
boissons durables

Lisez

I'Vous y trouverez
des infos sur le secteur, des
portraits ainsi qu'un listing des
grossistes (p.44).

Retrouvez l'essentiel des infos
sur
(définitions, ingrédients 3

Lisez I

Proposer des C . :
4 privilégier et enjeux). Promouvoir
alternatives o L
{odtar linclusion Formez-vous sur le sujet via
vegetariennes Piochez dans les [’ ,
disponible gratuitement et a
tout moment.
Le
Fai Maximiser | '
yalre sgs D'autres inspirations .axn"rjlser € astuces pour faire de votre
preparations bien-étre au el o
. , etablissement un lieu ou il fait
maison travall .
bon travailler, sans plomber
votre chiffre d'affaires.
Y o ballages, papier, produit
Reduire le pour reduire AT Fem ° .ages papu?r ,pro o
_ . . Privilegier du d'entretien, appareils électro...)
gaspillage les pertes alimentaires en "
: ; , materiel durable
alimentaire restauration. , ‘
en Wallonie et 3
Bruxelles (tous produits).
Communiquer Il existe
Autres les labels alimentaires (ASC, sur vos qQui vous
MSC, équitables...) et leur démarches autorisent @ communiquer sur
fiabilité sont detaillés . durables vos approvisionnements bio.
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