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BIOWAL LONIE

En septembre 2018, Biowallonie publiait son premier dossier sur le theme
« vignes et vin » dans lltinéraires BIO n"42, dans lequel étaient partages
les chiffres suivants : 118 hectares de vignes, dont 44,4 hectares en bio
ou en conversion étaient comptabilisés en Wallonie. La production de
vins bio ou en conversion était assurée par seulement 6 acteur-rice-s.
Six ans plus tard, la surface dédiée a la viticulture bio a été multipliee
par cing, atteignant 233 hectares répartis entre 47 domaines viticoles !
Les prédictions étaient donc justes:: la viticulture continue de se développer
chaque année, et ce n'est que le début. Dans le dossier de cet Itinéraires
BIO n°78, nous avons cette fois—ci choisi de mettre en lumiére le terroir,
résultat de linteraction de quatre facteurs: le climat, le végétal, le sol et

En outre, nous profitons de cet édito pour vous rappeler quaura lieu le
mardi 15 octobre prochain 3 Gembloux la 2¢m édition de la rencontre
annuelle « du bio dans vos formations — Agronomie et Alimentation —
HoReCa » 3 destination des enseignant-ess et formateur-ricess, que
Biowallonie co-organise avec le CRABE et FormaForm. Cet évenement
sinscrit dans notre mission qui est d'encourager et de faciliter 'adaptation
des programmes de formation afin d'y développer le theme de
lagriculture biologique. A partager sans modération |

Le saviez-vous ? Depuis 2021, la Journée européenne

Envie de recevoir une fois tous les deux mois notre lettre

Inscrivez-vous via www.biowallonie.be dans l'onglet « A propos
de nous » ou envoyez un e-mail a info@biowallonie.be !

Ce magazine est imprimé de facon 100 % climat neutre par
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Itinéraires BIO 78 - septembre/octobre 2024

Observatoire des prix bio
en magqasins specialises versus
en grande distribution

Bruno Craeye, Biowallonie

En janvier 2023, Biowallonie et ConsomAction ont constateé ['absence d'un outil permettant de comparer l'offre
et les prix des produits bio en grandes et moyennes surfaces (GMS) par rapport aux magasins spécialisés
(magasins bio, vrac, magasins 3 la ferme bio). Un Observatoire des prix* a ainsi été créé 3 la suite de ce constat.
Depuis, ces données sont collectées et traitées trimestriellement.?

Echantillon des magasins sondés

* Magasins spécialisés : les données de 13 enseignes ont éte récoltées pour la période de juin 2024, représentant 37 points de vente. Incluant
des magasins bio, des magasins de vrac, des coopeératives en circuit court et des magasins a la ferme bio.

+ Grandes et moyennes surfaces (GMS) : les données de prix ont été recueillies sur les sites de vente en ligne de Colruyt, Delhaize et Carrefour
(données récoltées par la Socopro). Des informations sur 'origine des produits, les prix et les emballages ont également été collectées lors de
visites en GMS. Nous avons visité Colruyt, Carrefour, Bioplanet, Delhaize, Carrefour Market, Spar, Cora et Intermarcheé.

Les objectifs de 'Observatoire

L'Observatoire des prix bio a trois principaux objectifs

+ Comparer objectivement les prix des produits bio. Il s'agit de comparer les prix pratiqués dans les magasins spécialisés avec ceux pratiques
en GMS et de suivre leur évolution. L'origine des produits et 'emballage sont également comparés.

- Permettre aux acteurs de la distribution de questionner leur politique de prix. Les données fournies par 'Observatoire aident les distributeurs
3 se situer par rapport au secteur et a ajuster leurs stratégies de prix en conséquence.

- Développer une communication ciblée. L'Observatoire vise également a désamorcer les a priori souvent associés aux magasins spécialisés bio,
en fournissant des informations précises sur les prix et les produits.

Premier frein a la consommeation : le prix

Dans un contexte économique tendy, la gestion des prix et des marges est cruciale pour les magasins specialises. Une gestion efficace des marges
permet non seulement de garantir la rentabilité de l'entreprise, mais aussi de maintenir la satisfaction et la fidélité des clients. Une réévaluation
réquliére des marges est donc primordiale.

Le principal obstacle 3 la consommation de produits bio, selon le barométre de la consommation de produits bio 2023 de 'APAQ-W?, c'est le
prix. Cette barriére peut étre envisagée sous deux aspects:

1. Le prix d'accessibilité. Il s'agit du prix accepté par le plus grand ~ La perception du prix est souvent émotionnelle, et une enseigne

nombre de clients potentiels pour un bien ou un service donné. peut rapidement étre percue comme « chere ». Bien que les
2. L'image prix. C'est la perception quont les consommateurs d'une consommateurs ne connaissent pas tous les prix, certains produits
marque. Le label bio est souvent associé & des produits hauts de  influencent particulierement limage prix d'un magasin spécialise.

gamme et donc & des prix plus élevés. Cette image ne reflete pas ~ Un sondage mené aupres de 15 magasins a tenté de montrer les
la réalité pour les fruits et léqumes mais, des produits comme le  Produits pour lesquels les consommateurs sont les plus susceptibles
jambon ou la viande qui peuvent étre beaucoup plus chers que  de connaitre le prix.

l'équivalent en conventionnel, jouent un réle important dans limage

prix des produits biologiques.

1 Voir larticle de ['ltinéraires BIO n°68 (janvier—février 2023) ayant pour titre « Comment les prix bio et conventionnel évoluent-ils, au niveau du producteur et du
consommateur qui fait ses courses en grande distribution » ?

2 Ce rapport reprend les données récoltées entre le 24 juin et le 1*" juillet 2024, ainsi que celles déja analysees lors des six premieres analyses

* https: //www.apaqw.be/sites/default/ files/uploads/Observatoire /2023/obs-edm-bio270323 pdf



Top 5 des produits dont les

consommateurs ont la meilleur

REFLETS

Top 10 des produits bio les plus consommes

connaissance du prix.

1 CEufs

2. Fraises

3 Pommes de terre
4 Pain

5 Pommes

Ce sont donc des produits a surveiller
pour avoir une meilleure perception
« prix » dans son magasin.

Fruits 68%

Figure 1: Top 10 des produits bio les plus consommeés selon le barometre de

#2

Légumes frais 64%

#3
Oeufs 43%

consommation des produits bio de 'Apag-W

Dans cette réflexion sur les marges,les prix et la communication sur ceux—ci, Observatoire des prix présenté dans cet article se veut un outil
permettant de tenir compte des prix de la concurrence pour mieux communiquer sur le prix ou sur leur réévaluation.

Evolution du prix du panier bio

« Pour analyser les tendances, Observatoire utilise un panier bio « type »,
composé de 20 produits* du quotidien pour une famille, incluant des
produits bruts (fruits, léqumes, ceufs, lait, etc.) et transformés (farine,
yaourt, fromages, sucre, pain, huile, etc.). Bien que ce panier ne soit

Cette différence est la plus élevée observée depuis la creation de
['Observatoire. Les produits transformés, tels que lhuile d'olive (35 %
de différence), le yaourt (11 %) et le beurre (11 %), expliquent 3 eux
seuls 57 % de cette différence.

pas repreésentatif de tous les réegimes alimentaires ni de toutes les
consommations familiales, il offre une base de comparaison cohérente
dun trimestre a l'autre.

Les prix plus élevés des magasins spécialisés peuvent étre justifiés
par l'accent mis sur l'artisanat et les méthodes de production
traditionnelles. Par exemple, 'utilisation de lait cru au lieu de poudre
de lait dans les produits laitiers, ce qui garantit une qualité supérieure
et un golt authentique.

- En juin 2024, le prix du panier bio en GMS est de 105,5 €, tandis qu'il
atteint 119,6 € en magasins spécialisés, soit une différence de 13 %.
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— [agasins spécialisés — G m Conventionnel Différence de prix entre les deux paniers

Figure 2 Evolution du prix du panier bio en magasins spécialisés et en GMS et évolution de la différence de prix entre le panier bio
en magasins specialises et celui en GMS, de janvier 2023 a juin 2024
Pour la premiere fois, le colit dun panier de produits conventionnels en GMS a également été calculé, excluant les marques distributeurs pour se
concentrer sur des marques reconnues. Le prix de ce panier conventionnel est de 82,5 €. Le poulet entier et le jambon expliquent 46 % de la
différence de prix entre le panier conventionnel et le panier bio en GMS, tandis que les poires et les pommes en expliquent 20 %. La saisonnalite
peut expliquer cette différence de prix pour les poires et les pommes.
“Le panier « type » est composeé de 20 produits bio : 6 oeufs, 1 poulet entier, 150 g de jambon, 250 g de beurre, 500 ml de yaourt, 2 | de lait, 200 g de goudsa,

300 g de chevre frais, 2 kg de pommes de terre, 2 kg de pommes, 1kg de chou blanc, 1 kg d'oignons, 1 kg de poireaux, 500 g de farine, 1 grand pain, 1 kg de
pates, 500 g de noisettes décortiquees, 750 ml dhuile d'olive, 1 kg de sucre et 250 g de flocons d'avoine.
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Deuxieme frein a la consommation : l'accessibilite

Outre le prix, l'accessibilité des produits
bio dans les divers lieux d'achats est un
autre obstacle majeur 3 leur consommation
selon le barométre de la consommation bio
de I'Apaq-W. Selon les consommateurs,
l'offre limitée en produits bio dans certaines
catéqories rend difficile leur adoption. Les
produits les plus consommés, comme les fruits
et légumes, sont souvent ceux qui sont les
mieux mis en valeur en rayons, et les ceufs
bio sont également largement disponibles.
Enrevanche, la viande bio reste une catégorie
particulierement peu accessible en GMS.
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Certains produits bio, pourtant disponibles
en Wallonie, ont également des difficultés a
penetrer le marché de la GMS : farine, pain,
flocons d'avoine, huile de colza...

Les visites effectuées dans diverses enseignes
de GMS montrent une faible présence des
produits bio, en particulier dans les magasins
de hard-discount ol seulement 25 % des
41 produits analysés étaient disponibles en
version bio. En ce qui concerne la catégorie
« viande et ceufs », seuls les ceufs sont
systématiquement disponibles en bio.

hypermarché Supermarché

W Produits laitiers

91%
I"‘“l%

Magasins spécialisés

Le jambon bio est proposé dans 70 % des
supermarchés, mais la viande fraiche bio est
rarement trouvée, a l'exception du poulet
entier (présent dans 60 % des supermarchés).

Les fruits et légumes bio, souvent saisonniers,
sont plus facilement trouvés, bien que la
disponibilité puisse varier selon les magasins
et les saisons. On constate tout de méme quils
sont davantage mis en valeur dans les rayons
que la viande bio par exemple.

90%

viande et ceufs

Figure 3: Proportions de produits bio présents dans les rayons de différents types de GMS et en magasins
specialisés comprenant des magasins 3 la ferme ayant peu de références (sur base de 41 produits analysés).

On constate que les fruits et légumes bio
sont moins chers en magasins spécialisés.
On compte une différence de -4 % pour
le mois de juin 2024. Cette plus faible
différence, comparée aux mois précédents,
peut s'expliquer par l'augmentation de
prix des légumes de conservation en cette
période. De plus, les conditions climatiques

30%
20%
10%
0%
-10%
-20%

-30%
janv-23

défavorables qui ont affecté les maraichers
wallons et leurs productions pourraient
expliquer l'augmentation des prix des fruits
et léqumes bio wallons. Ce qui se répercute
sur les magasins spécialisés qui se fournissent
essentiellement en produits locaux.

Les différences pour la viande, les produits
laitiers, les céréales et secs bio oscillent

mars-23

mai-23 juil-23 sept-23 nov-23 janv-24

mars-24

autour de 20 %. Celles—ci peuvent s'expliquer
par la différence de volume de production,
les échelles de production fort différentes,
l'attention tournée vers d'autres criteres dans
le choix d'un produit tels que l'aspect local et
l'artisanat plutot que le prix.

mai-24

— Cérgales et secs BlO eFryits et l@gumes BIO == Produits laitiers BIO ==\fiande et ceufs BIO

Fiqure 4: Evolution du prix par catégorie de produits en magasins spécialisés par rapport a la GMS (y = 0)
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L'origine peut-elle expliquer cette différence

100%

de prix ? 100%
. L ) 0% T o 84%
Les magasins spécialisés mettent clairement 80% ) S—
l'accent sur les produits belges et les produits 70%
provenant directement de fermes a proximite, 60%
. . - . 500 44% 45,5%
ce quireprésente une part significative de leur o 40%
]

offre (73 %) contre 31 % pour la GMS. ) 50.4%
Les magasins spécialisés se distinguent par une o % a0y I

. . " e 10% R
forte proportion de produits d'origine belge o B

dans la majorité des catégories, ce qui reflete
une stratégie de valorisation de la production
wallonne ou belge.. Les GMS, bien quelles
affichent également des produits bio belges,
présentent des pourcentages plus bas dans
toutes les catégories, indiquant une plus grande
diversité d'origine des produits. Pour ce qui
est des produits conventionnels, les résultats
oscillent entre les deux, avec des proportions

Céréales et secs+ huile Fruits et légumes Viande et ceufs Produits laitiers

B Magasins spécialisés B Produits bio (GMS) W Produits conventionnels (GMS)

Figure 5 : Proportions de produits d'origine belge par catégorie

Boeuf 92% 85%

- . . - f Porc 97% 85%
variées selon les catégories, mais généralement
inférieures a celles des magasins spécialisés. Volaille 96% 84%
. " . Oeuf 85% 80%
On constate également quiil est plus facile i
d'obtenir des produits conventionnels locaux Lait 96% 2%
que des produits bio locaux en GMS
Une enquéte de 2023 de COMEOS confirme Fommes 4% 7%
diilleurs nos resultats. La figure € 6 » montre
. o Légumes 59% 55%
que la part de produits dorigine belge est
toujours moindre en bio qu'en conventionnel Farine 2004 210

dans la GMS.
Figure 6 : Comparaison des pourcentages d'origine belge des produits bio et conventionnel
en GMS (COMEOS, 2023)

Conclusion

L'Observatoire des prix bio fournit une vue d'ensemble essentielle sur les différences de prix et dorigine des produits bio entre les magasins
specialisés et les GMS. L'analyse revéle plusieurs points clés.

Les magasins spécialisés offrent des produits bio a des prix
géneéralement plus élevés que ceux en GMS, avec une différence
notable pour les produits transformés tels que lhuile dolive et les
produits laitiers. En revanche, les fruits et [égumes sont moins chers
en magasins spécialisés ainsi que le pain. D'autres produits ont un prix

des produits qui sont souvent valorisées par les consommateurs soucieux
de l'origine de leur alimentation.

Bien que
certains produits, comme les fruits et légumes bio, soient bien
représentés en GMS (mais pas assez d'origines belges), dautres,

similaire tels que le sucre de canne, les noisettes, le chévre frais, le
poulet ou encore le jambon. Cette différence de prix est la plus
marquée depuis le début des relevés, atteignant +13 % pour le panier
bio type en juin 2024.

O] g el (=M EE6) doTa 15 | es magasins spécialisés se distinguent par

une proportion élevée de produits dorigine belge, favorisant la production
locale, avec 73 % de produits belges contre 31 % en GMS. Cette
orientation vers des produits locaux permet non seulement de soutenir
l'économie locale mais aussi de garantir une fraicheur et une tragabilite

Si, en tant que magasin spécialisé, vous souhaitez participer a cet Observatoire des prix et recevoir les
résultats détaillés de cette étude, vous pouvez nous contacter 3 l'adresse suivante : bruno.craeyegbiowallonie.be.
Votre participation contribuera & enrichir les données et a mieux comprendre les dynamiques de prix dans

le secteur bio en Belgique.

Si vous souhaitez davantage dinformations sur le travail des prix et marges, une formation
aura lieu prochainement dans le cadre du projet « Du local dans mon point de vente ».

Inscription : expertise-com@biowallonie.be

tels que la farine, le pain, les flocons d'avoine, l'huile de colza et la
viande fraiche, rencontrent des difficultés pour pénétrer ce marché.
Les magasins spécialisés, en revanche, offrent une large diversité de
produits bio et belges, dont les matieres premieres et le processus de
transformation sont belges.

EIEPIEGIEEN Pour renforcer et soutenir les filieres bio wallonnes,

une meilleure accessibilité aux produits bio locaux dans les GMS est
indispensable, ce qui pourrait passer par une sensibilisation accrue des
consommateurs sur lintérét de consommer bio et local

b i BUOU VT
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Introduction

Marion Trigaux, Margot Renier, Biowallonie

En 2018, Biowallonie publiait son premier dossier sur le theme « vignes et
vin » dans [ltinéraires BIO n'42, dans lequel étaient partagés les chiffres
suivants : 118 hectares de vignes, dont 44,4 hectares en bio ou en conversion
étaient comptabilisés en Wallonie. La production de vins bio ou en conversion
était assurée par seulement 6 acteurs. Six ans plus tard, la surface dédiée a la
viticulture bio a été multipliée par cinq, atteignant 233 hectares répartis entre
47 domaines viticoles. Les prédictions étaient donc justes : la viticulture continue
de se développer chaque année, et ce n'est que le début.

Dans ce dossier, nous avons choisi de mettre en lumiére le terroir, résultat de
linteraction de quatre facteurs: le climat, le végétal, le sol et le travail humain. Un
proverbe dit : € Le vin refléte toujours son terroir ». La construction identitaire
des vins wallons est en cours. Alors que la viticulture est profondément
enracinée en France depuis des siécles, en Wallonie, nous sommes encore 3
l'aube de cette histoire, avec une page blanche devant nous. Pour construire
notre identité, nous devons déconstruire les idées regues, explorer de nouvelles
voies, expérimenter, échouer parfois, mais progressivement donner forme
a une identité propre que nos vins porteront. L'une des clés du succés réside
probablement dans la collaboration : partager nos succes et nos échecs,
approfondir notre compréhension des sols, et affiner nos techniques viticoles
et de vinification.

Dans les premiéres pages de ce dossier, vous découvrirez des chiffres sur la
viticulture bio en Wallonie, une carte des vignobles bio de la région ainsi que
le récit historique de la viticulture wallonne, proposée par l'expert Marc de
Brouwer. En seconde partie, des témoignages d'expert-e-s, scientifiques et de
vigneron+ne-s, abordent notre terroir et la maniére de le valoriser a travers le
choix des cépages. Enfin, la derniére partie présente des clés pour réussir un
projet viticole : quels sont les investissements importants & prévoir ? Faut-il
envisager la création d'une coopérative pour son vignoble ? Ot peut-on vinifier
si l'on ne dispose pas des installations nécessaires ? Quelle est la réglementation
bio ? Ou peut-on se former et/ou trouver un-e consultant:e ? Autant de
questions auxquelles ce dossier tentera de répondre, offrant des pistes aux
vigneron+ne-s débutant-e-s ou déja établi-e-s.

Bonne lecture, un bon verre de vin bio a la main !
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PARTIE 1

BN CONTENTE UITICOLE BI0 WALLON

Quelques chiffres sur la
. ViticulturebioenBelgique
- et dans le monde

Ariane Beaudelot et Marion Trigaux, Biowallonie

Une production de vignes bio en forte hausse en Wallonie

La production de vignes bio, qui était peu

présente sur le territoire en 2017 (44 ha), se e e

developpe fortement ces dernieres années:

sa superficie a quadruplé en cinq ans, passant Le raisin de table wallon est une production de niche (14 producteur-rice+s

de 60 ha en 2018 pour atteindre 233 ha en bio recensé-e-s en Wallonie en 2023), généralement cultivée par des
2023. Prés dun tiers des vignes (31 %) sont maraicher-ere-s et/ou des arboriculteur-rice-s cherchant a diversifier leurs

sous contréle bio ou en conversion en 2023, activités. Les canaux de vente sont principalement directs ou passent par

La Wallonie recensait, fin 2023, 61 viticulteurs une coopérative. Le portrait € Les Vergers de Bonneville », producteurs

bio dont 47 pour le vin et 14 pour le raisin de de raisins de table, vous est présenté dans la rubrique « Nouvelles des
table. Parmi eux, 6 viticulteurs cultivent plus regions » 3 la pp. 49-50. J
de 10 hectares de vignes bio, 34 en cultivent

entre 1 et 10 ha et 21 en cultivent moins
d'un hectare.

Et aiueurs ? Argentine _ Turquie Chili Autres pays
S O P | il

Autriche =
En 2022, la surface de vignes sous controle 2% e Ny
bio dans le monde est de 561.500 hectares. Allemagne __ T~ France
La France, [Espagne et lltalie comptabilisent 2% e e
ensemble 77 % de ces surfaces. La France Etats-Unis :
est le premier producteur mondial de vignes 3% e
bio et gagne un peu moins de 2.700 hectares e e
en 2023 pour atteindre 171.000 ha en 2023. 30
La Flandre comptait 42 ha de vignes bio, ce

qui faisait 235 ha de vignes bio en Belgique
en 2022.

Italie _/
23%

e Espagne
27%

- septembre/octobre 2024

Figure 1: Répartition des surfaces de vignes bio dans le monde (FiBL, 2022)

Une majorite de vignes bio en Wallonie

En 2022, la surface de vignes wallonnes est de 193 ha sous contréle bio et de 376 ha au total. Plus de la moitié des vignes wallonnes sont donc bio.

Par comparaison, dans le monde, les vignes bio représentent 8,3 % des vignes cultivées et en France 20,7 % (en 2022).
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Quelle est la consommation de vin bio ?

Selon Exportvin.fr, la consommation de vin en Belgique a considérablement augmenté, pour atteindre 28 litres par an et par habitant,
soit une hausse de 10 litres en 20 ans. Cela représente prés de 400 millions de bouteilles consommeées chaque année dans tout le pays.

Une étude réalisée par 'Apaq-W® rapporte que 55 % des personnes interrogées déclarent avoir bu du vin (tranquille ou effervescent) au
cours des trois derniers mois, contre 46 % pour la biére. Les Belges ont tendance a consommer de moins en moins de biere au profit du vin
(prés de 30 % de baisse en 20 ans)®.

En 2021, en Belgique, 40 % des vins dimportation provenaient de France®. Les données de consommation varient fortement selon la région.
Les Wallons préférent majoritairement les vins francais et consomment en moyenne 30 % de plus de vin que les Flamands. Les Flamands,
pour leur part, sont tres attirés par les marques et les vins du monde entier, contrairement aux Wallons, plus conservateurs sur ce plan®.

L'étude de 'Apaq-W rapporte également les préférences des Belges concernant le type de vin et les lieux d'achat. Elle precise aussi le
top 5 des criteres d'achat des Belges pour le vin.

CONSOMMATION DES TYPES DE VIN LIEUX D’ACHAT

Vinrouge GcEEEEEmessssssssssssse 707, Super/hypermarché - 83%
HoReCa - 19%

Cavistes - 15%
Petits commergants - 13%

Vinblanc  coeessssssssmm—— 577
Vinresé o 44/
Champagne o 307 Vignerons - 9%
Brasseurs - 7%
Night shops - 7%
Magasins bio - 6%

Mousseux oummmmmm» 267

Source : Barométre des boissons alcoolisées et non alcoolisées (2024), Apaq-W)

Cette méme étude a interroge les consommateurs sur leurs criteres et leurs freins.

TOP 5 DES CRITERES D’ACHAT TOP S DES FREINS D’ACHAT

Prix - 57% Je ne bois jamais d’alcool - 30%
Golt/saveur - 51% Je n'aime pas le go(t du vin de raisin - 22%
Provenance/origine - 32% Je préfere d’autres boissons - 19%
Promotions/réductions - 18% Par conviction - 11%
Le ou les cépages - 14% Pour éviter toute dépendance a l'alcool - 9%

Base: non consommateurs de vin de raisin ou de vin effervescent
dans les 3 mois ayant précédé |'étude (N=452)

Source : Barometre des boissons alcoolisées et non alcoolisées (2024), Apaq-W

Malheureusement, a ce jour, il n'existe pas de données isolées pour les vins bio en Belgique. Si l'on se penche sur la situation chez nos voisins
francais, la consommation de vin bio a plus que doublé entre 2013 et 2022, passant de 441,7 a 932,7 millions de bouteilles de vin bio vendues
dans le monde“?. Selon une étude du Barométre SOWINE/DYNATA 2019, 48 % des frangais achétent du vin bio pour s'assurer de la qualité du vin.
C'est donc devenu pour les consommateurs, un marqueur de qualité. Ensuite, les francais qui achétent du vin bio sont 44 % a soutenir les terroirs
et les producteurs et 43 % 3 vouloir respecter l'environnement. Cette tendance est encore plus forte pour les connaisseurs en vin et les grands
consommateurs de vin.

En termes de production, selon les estimations des professionnels, les vins intégralement produits en Belgique représentent 1 % des volumes
de vins consommeés dans le royaume. Ces vins sont trés peu exportés, la consommation étant locale et leur marché exclusivement domestique®.

(1) https: //www.exportvins.fr/post/marche-vin-belgique (2023)

(2) Barométre des boissons alcoolisées et non alcoolisées, Apaq-W (2024)

(3) https: //lexport agence—adocc.com/ fr/fiches-pays/belgique /vin/la-consommation-de-vin (2020)

(4) https: //fr.statista.com/statistiques/1331169/evolution-consommation-mondiale=vin-bio-tranquilles-par-pays/
(5) https: // pleasurewine.com/fr/blog/9_les-vins-bio-etat-des-lieux html

(6) https: //www.vitisphere.com/actualite~77652-belgique-le-marche-du-vin html
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PARTIE 1 CONTEXTE VITICOLE BIU WALLON

Le paysage viticole bio wallon en 2023

Marion Trigaux, Biowallonie

46 domaines viticoles sous controle bio en 2023, produisant
du vin destine a la commercialisation

L Agripartners
2 Buisson des Alouettes
3.Champ des vignes

4, Chateau d' Annevoie ST
5.Chateau de Berlieren ® A
6.Chateau de Bioul
7.Chéteau de Fumal
8.Chateau Val Notre-Dame
9.Coteaux des Avelines
10.de Spoelberch Olivier
11.Demaine de Doriémont
12 Domaine de la Portelette
13 Domaine de Longuesault

29Les Tritons crétés
30.02e le vignoble

PHILIPPEVILLE

14.Domaine de Mellement
15.Domaine de Quantole
16.Domaine des Lowas

17 Domaine du Diedre Noir
18.Domaine du Ry d'Argent
19.Domaine La Falize
20.Domaine Tour de Tilice

3l Terre de crompechines
32.Vermeire Patrick

33.Vignoble Cles Bois Marie
34.Vignoble Clos Grande-Mormont
35.Vignoble de Becco

36.Vignoble de la téte en |'air
37.Vignoble de Seraing-le-Chateau

21.Domaine Vins des Cing 38 Vignoble d'Occarius
22 Domaine Viticole du Chenoy 39.Vignoble du Chateau de Bousval
23 Domaine Viticole Les Terresde  40.Vignoble du Crétou

Rebecq 41.Vignoble du Poirier du Loup
24 Domaine W 42Vignoble Jardin de la Couturelle
25 Dupuis Pierre 43 Vignoble Les Sarments

44 .vignoble Ysabeau
45Vin de Liége
46.Vin du pays de herve

26.La Pommeraie
27La Voix des Mélés
28. Le Quarto

Figure 1: Le paysage viticole bio wallon en 2023 (Biowallonie)

La carte présentée localise les 46 domaines viticoles en conversion
ou certifiés bio en 2023. Il est a noter que tous les domaines recenses
ne produisent pas forcément encore de bouteilles destinées a la
vente commerciale.

L'objectif de cette carte est de promouvoir des partenariats locaux
entre les domaines viticoles, les cavistes, les grossistes et les magasins
specialisés, ainsi que de renforcer les synergies entre les vignobles
de la méme région. Biowallonie souhaiterait développer un réseau
de mutualisation d'outils pour les vignobles qui en auraient besoin.

[l serait également pertinent pour le développement de la viticulture de
rassembler les vigneron.ne.s bio afin de favoriser 'échange de bonnes
pratiques et le partage d'expériences. Cela permettrait de progresser
dans les techniques viticoles et vinicoles, tout en élevant la qualité des
vins wallons bio.

Si vous étes intéressé de participer au projet de mutualisation d'outils et/ou a l'échange de bonnes pratiques,

veuillez contacter Marion Trigaux, responsable du développement de la filiere viticole pour Biowallonie, a 'adresse :

marion.trigaux@biowallonie.be.

1 Un 47¢ domaine viticole, actuellement en cours de conversion et destiné a un usage personnel, n'a pas ete représente sur la carte


mailto:marion.trigaux@biowallonie.be
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Cepages les plus populaires en Wallonie

Chardonnay Pinot noir Johanniter
159 49 42

Solaris Pinot meunier
24 19

Muscaris
Souvignier gris 14
19 5

Sauvignac
9

Figure 1: Cépages les plus populaires en hectares. Source - SPF Economie « La viticulture belge en chiffres »

Parmi les 12 cépages les plus populaires en Wallonie, en hectares, présentés sur lillustration ci-dessus, huit sont des variétés interspécifiques
(contre quatre en Flandres) : Johanitter, Solaris, Souvignier gris, Muscaris, Sauvignac, Regent, Pinotin et Cabernet cortis. Toutefois, les litres
produits avec ces cépages interspecifiques restent loin derriére ceux produits avec des cépages classiques Chardonnay et Pinot noir/Pinot
meunier, comme montré sur lillustration ci-dessous.

600.000
500.000

400.000
300.000
200.000
100.000

Figure 2: Cépages les plus populaires en litres. Source : SPF Economie « La viticulture belge en chiffres »
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PARTIE 1 CONTEXTE VITICOLE BIO WALLON

Le vin bio belge a le vent en poupe et s'inscrit
dans lhistoire de notre viticulture

Marc De Brouwer, auteur du livre La Belgique, pays de vins, vignes et vignobles, d'hier et d'aujourdhui.

La viticulture a littéralement explosé depuis 2010, passant d'une centaine d'hectares a plus de 900 ha 3 l'éte
2024, la Wallonie se démarquant par sa proportion de vignobles bio. Beaucoup de Flamands produisent de fagon

bio, mais sans étre certifiés...

Dans cet article, ol je brosse un apercu de l'histoire viticole belge vue de Wallonie, je ne citerai que les grands
vignobles bio apres 2000, méme si d'autres vignobles sont plus célebres que ceux-ci.

Marc De Brouwer a de multiples casquettes

Pédagoque, enseignant les mathématiques, naturaliste et activiste de 'environnement, vigneron depuis 1986
et vinificateur de vins de fruits ayant écrit plusieurs ouvrages a ce sujet. Cet article reprend des éléments quil
a développés dans un livre de 304 pages consacre a Lhistoire de la vigne en Belgique et présenté sur le site

http://vignes.be/belgique_pays_de_vignobles_histoire. htm

De quand datent les premiers vignobles dans les regions
qui deviendront la « Belgique » en 1830 ?

La vigne n'est arrivée en Belgique qu'au IX®
siecle (3 Gand en 815, aHuy et 3 Liége en 830),
plantée autour des abbayes par les moines,
qui ont besoin de vin pour l'eucharistie. Et
pas seulement ! Car le vin constitue aussi
une boisson quotidienne, saine et hygiénique,
distribuée aux malades et aux voyageurs de
haut rang, les monasteres étant les seules
auberges de l'époque.

La culture de la vigne s'est lentement
développée: il n'y avait quune quarantaine de
vignobles connus au Xil® siecle et une centaine
au XI\Ve siecle. Les communautés religieuses se
procuraient alors leurs vins dans les vignobles
francais proches (Soisson), ou des bords de la
Moselle (Metz, Tréves, etc.) et duRhin qu'elles
possedaient la plupart du temps.

Progressivement, les vignes ont éteé plantées
un peu partout dans nos régions, en dehors de
l'Ardenne, jusqu’3 la fin du XV siécle. A cette
époque, les seigneurs locaux se devaient tous
de posseder leurs vignes !

Malheureusement est arrivé « le petit 3ge
glaciaire » qui a eu raison des vignobles dont
la production n'était plus rentable dés le milieu
du XVE siecle.

Au XVIe siecle, seuls les meilleurs terroirs,
les mieux exposes (comme par exemple en
bordure de Meuse dans la région liégeoise),
seront encore exploités ; ailleurs, comme
autour de Louvain, ol les Bourguignons l'avaient
favorisée et soutenue, la culture de la vigne est

Figure 1: Le vignoble de « La Plante » sur les coteaux de Meuse a Namur.

abandonnée au profit de la culture céréaliere.
C'est ainsi que disparalt la vigne dans presque
toute la Belgique, au XVII® siecle, sauf entre
Huy et Liege ot le microclimat en bord de
Meuse, sur les coteaux faisant face au sud, a
permis sa survie.

o e T

Source : Guiccardini, 1588 : « Description de tous les Pays-Bas »



Les XIX® et XX° siecles seront caracteérisés
par quelques tentatives de recréation de
vignobles mais aucun de ces projets ne
se maintiendra longtemps, car les raisins
mdrissaient mal... (3 l'exception de quelques
vignobles professionnels qui se sont
cependant maintenus jusqu'en 1940 entre
Amay et Huy).

La vigne a donc quasi disparu en 1940.
Cependant, quelques amateurs ont maintenu
une viticulture locale dans les années 1950.
Tous cultivaient dans leur jardin des vignes qui
se passaient de traitements phytosanitaires,
des hybrides producteurs directs (HPD),
croisements entre vignes européennes
et américaines, ces derniéres apportant
leur résistance au mildiou, a l'oidium et au
phylloxera, un insecte redoutable qui a décimé
le vignoble frangais en rongeant les racines
des vignes. Mais la qualité de ces vins était
plus que relative.

DOSSIER

TONGERLOO. — Abbaye cde Tongerico,

Figure 2 : Un des rares vignobles non meusiens 3 avoir passe le cap du XX siecle et 3 faire l'objet de

vielles cartes postales est celui de 'abbaye de Tongerloo, planté en 1858

La vigne BIO est-elle pour autant
une vieille histoire ? OUIET NON!

Evidemment, tous les vins étaient bio au
Moyen Age | Et méme jusqu'au renouveau
de la viticulture dans la seconde moitié du
vingtieme siecle.

Les vignobles, quiaccueillaient principalement
de vieilles varietés de Pinots noirs, connaissaient
deéja l'usage du soufre et du cuivre depuis la
fin du XIX® siécle et l'arrivée du mildiou et de
l'oidium en Belgique.

Dans les vignobles, les pesticides de synthese
ne seront dusage qu'apres la Deuxieme Guerre
mondiale et pas avant 1962 en Belgique lorsque
la viticulture fera sa renaissance.

Sl o

Pour vos

Tél. : +32 (0)14/25 73 57
E-mail : dem@dcm-info.com

www.dcm-info.com

DCM Vivimus® universel

DCM Vivisol® minigranulé
amendement organique séché
a base de matiéres organiques
végétales pour stimuler
la vie microbienne du sol

amendement organique
enrichi pour une poche
de plantation réussie

(rapport air/eau optimal)
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PARTIE 1 CONTEXTE VITICOLE BIC WALLON

Le renouveau du vignoble belge

La renaissance du vignoble belge débute en 1955, a Torgny, ol des
naturalistes, ayant observe des especes méridionales, tentent la culture
des vignes au clos de la Zolette. C'est la premiére conduite K moderne »
d'un vignoble belge, une culture palissee.

La viticulture renalt en 1963, parallélement & Borgloon (Looz), en Flandre
et 3 Huy sur l'ancien vignoble des grands malades. Toutes ces vignes
sont protégées a l'aide de fongicides chimiques.

Le hasard veut que les années 1960 correspondent au début du
réchauffement climatique. Depuis lors, tous les vignobles plantés en
Belgique ont prospére et la plupart existent toujours...

C'est le début du renouveau de la viticulture belge autour de quelques
vignerons amateurs qui créent l'association des Cordeliers de Saint
Vincent en 1965, lieu de partages et déchanges.

En dehors de cette dynamique, un vignoble dun hectare sur le terril
dHerlaimont est créé en 1972 et sera pendant vingt ans le plus grand
vignoble wallon. Revendu en 2016 3 Arnold de Looz-Corswarem, il est
devenu un grand vignoble prive de Wallonie.

Dans les années 1990, les premiers grands vignobles sont plantés en
Flandre, comme Chardonnay Meerdael en 1994 qui mise sur les vins
mousseux conventionnels.

Autre aspect historique non négligeable a relever

La viticulture sous serre des années 1920 et jusqu'en 1960 : la Belgique
3 possede des hectares de serres a vignes ou était cultive du raisin de
table. Aux portes de Bruxelles, les villages d'Overijse, Hoeilaart ou La
Hulpe et quelques villages voisins sont devenus des « glazen dorp »,
ou villages de verre, aux coteaux tapisses de 35000 serres | Cette
culture sous abri et chauffée au printemps permettait de produire des
raisins de luxe exportes dans le monde entier.

L'entrée de la Belgique dans le marché économique de la Communauté
européenne a sonné le glas de cette industrie florissante suite
3 limportation de raisins de table bon marché venant du pourtour
méditerranéen.

Trois serristes perpétuent cette tradition en 2024 et proposent les
délicieux raisins « Royal » et « Leopold Il ». Les surplus et les raisins
moins présentables étaient transformes en jus et en vins mousseux
« meéthode champenoise ».

L'arrivee du vin bio en Flandre des 1993

Cette année-ls, Hugo Bernar fonde Hageling bio. N'arrivant pas a les
protéger efficacement avec les prodiits bio, il s'oriente vers de nouveaux
cépages résistants aux maladies (qualifiés aussi dinterspécifiques ou
Pili), afin de limiter les traitements fongiques. Il sera certifié bio dés
1995 et fera découvrir les cépages résistants a la Flandre et a moi-méme

ainsi qu'aux vignerons de Villers—la-Vigne des 1998. Si ces vignobles
amateurs ou associatifs ne sont pas certifiés, Uccle et Villers-la-Vigne
ont éteé les premiers vignobles a pratiquer la culture bio !

Dix ans plus tard, en Wallonie, en 2003, Philippe Grafeé fonde le vignoble
du Chenoy et populerise les cépages résistants du cote wallon.

La reconnaissance publique du vin bio

En 2004, la premiére appellation wallonne est édictée par José Happart,
alors Ministre wallon de 'Agriculture qui, suite au lobbying de votre
serviteur via des contacts au cabinet de José Darras, a tout juste accepte

de faire figurer la phrase suivante dans 'AOC de 2004 : K L'application
des principes d'une agriculture biologique sera favorisée. » Il semble
que le bon sens ait triomphé de son absence de soutien...

La viticulture bio se developpe et depasse la culture

conventionnelle

Le voisin de Philippe Grafeé limitera des 2005, avec le domaine du Ry
d'Argent, mais ne convertira pas son vignoble au bio, plantant par la suite
des cépages classiques. D'autres, comme le Chateau de Bioul en 2009,
suivront ce modele de viticulture plus respectueuse de l'environnement
et bio. La méme année 2009, Jean Galler plante € Septem triones »,
un petit vignoble avec de nombreux cépages classiques différents,
cultivé en biodynamie.

Dés 2009, le vignoble du Poirier du Loup (Torgny) se convertit au bio.

A leur suite, de nombreux vignerons wallons se lancent dans une culture
bio (souvent en biodynamie) des cépages classiques (vinifera) comme
les Pinots noirs et le Chardonnay. De grands vignobles de 8 ha et plus

font ce choix, comme les Domaines W, XXV, et de Bousval, ainsi que
les Jardins d'Annevoie et le Mont des Anges.

Deux viticultures bio se cotoient depuis lors, selon le type de cépage,
vinifera (classiques) ou interspécifiques (résistants aux maladies) plus
faciles a protéger des maladies fongiques.

Déja en 2014, avant Bioul, et Le Chenoy, le vignoble coopératif Vin de
Liege porte haut les couleurs du vin bio et montre l'exemple 3 d'autres
vignobles du méme type comme le Vin du Pays de Herve et le Domaine
de la Portelette.

La superficie de vignes plantée en Wallonie qui n'était de 10 ha pour
50 ha en Flandre en 2005 a été multipliée par cinquante en 25 ans.
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Vinifera — hybrides — interspeécifiques

La famille botanique des Vitis (vignes) comprend plusieurs genres. Au début des années 2000, des essais de vignes génétiquement
modifiees ont été réalisés en France (INRAE Alsace) et en Allemagne
(Geilweilerhof), mais ces essais sont restés sans lendemain 3 la suite
du « principe de précaution » mis en avant par des associations
de consommateurs et de protection de la nature, opposées a ces
manipulations d'apprentis sorciers, d'autres OGM ayant montré que
les genes modifiés pouvaient se retrouver dans d'autres especes. Ces
cépages résistants sont aussi qualifies de cépages PIWI, abréviation
allemande pour « PllzZWIderstandsfahigen Rebsorten » ou, en francais,
Les vignes américaines se composent de plusieurs genres : Vitis  « cépages résistants aux maladies fongiques ». Une association
labrusca, Vitis riparia, Vitis rupestris, Vitis aestivalis, Vitis cinerea, Vitis  internationale rassemble les vignerons cultivant ces cépages et un
berlandieri Des obtenteurs ont croisé des vignes américaines entre  concours annuel de vins PIWI est organise.

elles et avec des vignes européennes (comme le Noah, llsabelle
ou Gros Framboisé, Fragols, etc.) e but de ces croisements était
'obtention de variétés ne nécessitant pas de greffe et étant
résistantes aux maladies (oidium et mildiou) et au phylloxera (insecte
parasite des racines des vignes). Ces croisements résultent en des
variétés appelées Hybrides Producteurs Directs HPD (comme le
Noah, llsabelle ou Gros Framboise, Fragols, etc.).

Les vignes cultivées dans nos régions depuis le Moyen Age appartiennent
augenre Vitis viniferaet sont cultivees depuis ' Antiquité. Les croisements
volontaires ou non et les accidents genetiques spontanés ont creéeé des
centaines de variétés. Les Pinots noirs, blancs ou gris, le Chardonnay,
les Cabernets sauvignon ou franc, le Chardonnay, le Muller-Thurgau,
['auxerrois, etc., sont des vinifera. Mais ces vignes sont sensibles au mildiou
et a l'oidium, ce quiimpose des traitements phytosanitaires reguliers.

Larecherche ne s'est développée qu'ala fin du XX¢ siecle en Italie, ol le
plus important pépiniériste, Vivai Cooperativi Rauscedo (VCR), produit
une quatrieme géneration dinterspécifiques a partir des obtentions
précedentes et quil commercialise depuis 2020. La France a longtemps
hésité avant de diffuser ses premiéres vignes interspeécifiques, les
hybrides Bousquet, car ils ne possedaient qu'un seul géne de résistance
au mildiou et a l'oidium. L'analyse génétique développee depuis 2005
La recherche et les croisements se sont arrétés en France, avec a3 permis de repérer les génes de résistance aux maladies et de
linterdiction datant de 1935 dutiliser les Hybrides dans les appellations  sélectionner plus précocement les cépages qui possédent aumoins deux
controlées, les réduisant a des vins sans appellation. genes de resistance, afin d'éviter les phénomenes de contournement
des resistances. En 2023, INRAE propose sa deuxiéme genération
de nouveaux interspecifiques, mais seuls deux ont une précocite
correspondant au climat belge alors que plusieurs VCR ont eté plantes
et révéleront leur potentiel des 2025.

La recherche s'est alors poursuivie dans les pays voisins, Suisse,
Allemagne, Hongrie. En Allemagne, trois instituts d'état ont procede a
de nouveaux croisements : Geisenheim, Geilweilerhof et Freiburg. En
Suisse, l'Agroscope de Changin et le privé Valentin Blatner poursuivent
leurs recherches. Les croisements étaient empiriques, basés sur les  Nécessitant peu de protection phytosanitaire et pouvant se passer de
caracteéres des géniteurs. Ces cépages, hybrides de nouvelle génération,  pulvérisation de pesticides organiques, les cépages interspécifiques
Lont eté qualifies dinterspécifiques pour les distinguer des HPD... de toute génération, alias cépages PIWI, sont plus faciles a cultiver de

fagon bio que les viniferas, plus sensibles.
- LK
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Faut-il adapter le choix
de ses cepages avec le
changement climatique ?

Decryptage avec le Dr. Sebastien Doutreloup

Ariane Beaudelot et Marion Trigaux, Biowallonie

« Le réchauffement climatique pourrait faire de la Belgique un paradis pour le vin » (Business AM), « Succés des
vins belges : une conséquence inattendue du déréglement climatique fait le bonheur des vignerons » (RTL, 2024).
C'est assez exceptionnel que le déreglement climatique apporte un vent d'optimisme. Et pourtant, la viticulture
pourrait bien en tirer son épingle du jeu. Mais pour cels, les viticulteurs devront étre stratégiques dans le choix
des cépages et anticiper les changements climatiques sur le long terme. C'est ce qu'explique le climatologue et
enseignant-chercheur Sébastien Doutreloup, qui étudie l'évolution de la vigne avec le climat, a I'Universite de
Liege, en collaboration avec ['Université de Bourgogne.

Comment, en tant que climatologue, pourriez-vous conseiller

un viticulteur sur les cepages a planter ?

Jusqu'a la moitie du XX siecle, en Belgique,
il était difficile de produire du vin en Belgique
en raison du climat trop froid, empéchant la
maturation adéquate duraisin. Cela aboutissait
3 un breuvage uniquement bon a faire du
vinaigre ou de la moutarde. Cependant, le
climat évolue rapidement (le climat de 2015
nest déja plus le méme qu'aujourdhui) et, de

nos jours, les parcelles viticoles se multiplient
et la qualité du vin s'améliore continuellement.

Mes collegues et moi-méme avons remarque
quelesmodéles de projection climatique actuels
(issus des rapports du GIEC) sous-estiment
méme le réchauffement climatique observe.
Aujourd’hui, nous avons déja dix ans d'avance
sur les projections climatiques, ce qui est

problematique. Dici 2040-50, le climat en
Belgique sera similaire (thermiquement) 3
celui de la Bourgogne actuelle. D'ici 2080-90,
nous aurons un climat comparable a celui
du Languedoc actuel, rendant possible la
culture de cépages aujourdhui difficilement
imaginables en Belgique comme le Grenache,
le Syrah ou encore le Carignan.

Faut-il choisir ses cepages en fonction du climat actuel

ou futur ?

Choisir les cépages a planter aujourd’hui en
se basant uniquement sur le climat actuel,
c'est s'exposer au risque de sélectionner
des variéteés inadaptées lorsque les vignes

commenceront a produire en quantité et en
qualité dans dix ans. Il est donc important
dinformer les viticulteurs sur ces changements
climatiques pour les aider dans leurs choix.

C'est la démarche que mes collegues et
moi-méme entreprenons aujourdhui.

Sur quels criteres vous basez-vous pour predire les cepages
qui seront adaptes dans dix ans ?

En Belgique, la maturité du raisin dépend
principalement de la durée du jour (pour la
photosynthése) et de la température. Dans
les annees 70, Pierre Huglin, un biclogiste, a
développé un indice hélio-thermique prenant

en compte la durée densoleillement, la
température moyenne et la température
maximale. Cet indice permet de classer les
regions de climat trés frais a tres chauds. Huglin
aassocie des cépages adaptés a chaque type

de climat : par exemple, le Syrah, nécessitant
beaucoup de chaleur, est associée 3 un indice
Huglin éleve, donc un climat chaud.



Trés chaud IH+3

Chaud IH+2

Tempéré chaud | IH+
Tempéré IH-1

Frais IH-2

Tres frais IH-3

D'aprés Huglin et al., 1998
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Figure 1 Indice de Huglin et les cepages. Source : Huglin et al, 1998.

A moyen terme (dans 10 3 20 ans), en
Belgique, lindice de Huglin (abrévie « IH »)
indique que les cépages adaptés seront ceux
de climat tempéré comme le Merlot ou le
Pinot noir. Actuellement, c’est le Chardonnay
(cépage « élastique », adapté autant aux
régions froides que chaudes) et le Pinot noir
qui sont les deux cépages les plus plantés
en Belgique. Les viticulteurs ayant planté

ces deux cépages aujourdhui auront, dans
10-20 ans, un vin au godt trés différent
de celui produit actuellement. En effet, la
maturation du raisin évolue avec le climat.
Par exemple, le Chardonnay dans un climat
chaud produit des vins riches, aux arémes de
fruits mdrs et tropicaux, alors que dans un
climat frais, il offre des vins vifs et minéraux,
avec des aromes de pomme, citron, poire et

pamplemousse. Dans des climats tempérés, il
donne des vins charnus et plus souples.

Selon la théorie de Huglin, les vins provenant
de cépages actuellement peu adaptés dans
nos régions, comme le Pinot noir, ne feront
que de se bonifier avec le réchauffement
climatique dans nos régions. Par ailleurs, le
go(t et les couleurs dépendent de chacun.

Evolution de l’indice de Huglin en Belgique
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Figure 2 : Evolution de lindice de Huglin en Belgique. Source : Doutreloup, 2023 « La vigne, le climat et son réchauffement »
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Le changement climatique impliquera-t-il moins de gelees

tardives ?

Des etudes réalisees en France indiquent, a
linverse de ce que 'on pourrait intuitivement
penser, une augmentation du risque de gelées
tardives avec le changement climatique. D'un
point de vue meétéorologique, les arrivées
dair polaire au printemps persisteront,
mais les hivers seront plus doux, entrainant
un débourrement plus précoce des vignes,
comme cela s'est produit cette année

2024. Ainsi, la periode possible de gel apres
débourrement s'allonge, augmentant le risque
de gelée tardive. Pour pouvoir extrapoler de
maniere fiable a la Belgique, des analyses
specifiques sont nécessaires.

Il sera toutefois possible de faire de la
viticulture, méme avec le risque de gelées
tardives. Il existe de nombreuses methodes
de lutte actives (bougies, canons 3 air chaud

etc.) et passives (ne pas tailler trop tét la
vigne en hiver, ne pas lier les sarments dés
les premiers beaux jours de printemps, ne pas
cultiver la vigne trop prés du sol, etc.). Le gel
sera probablement le principal risque di au
changement climatique en Belgique, mais des
protections efficaces existent.

La Belgique a-t-elle reellement un terroir comparable a

la Champagne ?

« La Belgique : nouvelle Champagne ? »
(Le Guide d’Achat des Vins), « Le Hainaut, la
nouvelle Champagne'» (La Libre) Notre petite
Belgique, encore insignifiante il y a peu sur la
scene viticole, est maintenant comparee 3 la
grande et célebre Champagne.

Le climat belge est en réalité constamment
différent de celui de la Champagne, ce qui
est une tres bonne nouvelle. Cela permet a
la Belgique de produire des vins distincts de
ceux produits en Champagne et dailleurs. Si
les terroirs et les vins étaient similaires, il serait

difficile de rivaliser avec la renommée de la
Champagne. La Belgique, avec son terroir et
ses specificités uniques, peut se différencier
en proposant des vins avec une identité propre.

Quels conseilsimportants avez-vous a donner aux viticulteurs

belges ?

Les étés seront de plus en plus chauds et
de moins en moins humides. Il est crucial de
refléchir a ses pratiques viticoles pour étre
résilient face au changement climatique,
notamment en maintenant un sol sain, capable

de retenir l'eau et la matiére organique. Un
choix adapté du cépage par rapport au
climat est une premiére étape pour limiter
les intrants chimiques et ainsi conserver la
santé des sols. Le choix des interspeécifiques

permettra de réduire les intrants, méme si
certains viticulteurs réussissent tres bien avec
des cépages nobles sans intrants, bien que cela
demande plus de travail

« Les vins bio et en biodynamie ont meilleur godt que les vins conventionnels » -2

L'utilisation tres importante de pesticides en viticulture pollue
l'environnement et les nappes phréatiques et porte prejudice aux
travailleurs et riverains. Par ailleurs, 'Anses” et Sante publique France
ont mis au point en 2021 une étude pour mieux connaitre l'exposition
des personnes vivant en zones viticoles et non viticoles.

Choisir une viticulture biologique permet d'éviter les contraintes
mentionnées precedemment tout en se montrant réesilient face au
changement climatique, comme l'a expliquée le Pr. Doutreloup. Mais
ce n'est pas tout !

Une étude menée pendant six ans par deux chercheurs francais,
Magali Delmas et Olivier Gergaud, publiée dans la revue Ecological
Economics, suggére que le vin bio/bio et biodynamie a meilleur

godt que le vin conventionnel L'etude a compare les notes obtenues
(souvent a l'aveugle), en France et aux Etats-Unis, de 128 182 vins
francais produits en bio, en bio et biodynamie et en conventionnel.
Les notations des vins bio sont, toutes choses egales par ailleurs,
supérieures de 6,2 points (sur une échelle de 100) 5 celles des vins
conventionnels. De plus, les vins issus d'exploitations en bio et en
biodynamie obtiennent en moyenne 5,6 points supplémentaires.

Notons que leur analyse ne prétend pas que les vins bio soient
systématiquement meilleurs que les vins conventionnels, car
nombre de ces derniers recoivent également d'excellentes notes.
Cependant, elle indique que, des deux cotés de l'Atlantique, ces
deux certifications « écologiques » contribuent a ameliorer la
qualite du produit final.

(1) Stéphanie Foucart, « Selon une étude, le vin bio a meilleur goGt », Le Monde, 2021.
(2) M. ADelmas, O.Gergaud, « Sustainable practices and product quality: Is there value in eco-label certification? The case of wine », Ecological Economics. 2021
20 (3) Agence nationale de Sécurité sanitaire de l'Alimentation, de lEnvironnement et du Travail.
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Comportement hydraulique
de la vigne dans differents
o types de sols - Etude par
Louis Delval

Un entretien réalisé par Marion Trigaux, Biowallonie

Louis Delval, chercheur a 'UCLouvain, a étudié l'influence du sol sur le comportement hydraulique de la vigne dans
deux vignobles belges. Le terroir se définit par l'interaction entre le sol, la plante, le climat et le travail humain,
des facteurs indissociables. Il est donc essentiel de les considérer dans leur ensemble pour concevoir un produit
final qui sera cohérent avec son terroir.

Le stress hydrique

Les interactions hydrauliques entre le sol et
les plantes constituent un sujet extrémement
complexe. Afin de ne pas nous égarer, nous
allons fortement simplifier le sujet dans les
prochaines lignes. Globalement, l'eau est
puisée dans le sol par les racines, circule dans
la plante jusqu'aux fedilles ol elle s'évapore
dans l'atmosphere. Ce trajet de l'eau, du sol
aux feuilles, est influence par divers facteurs,
tels que la texture et structure du sol, et les
caractéristiques du systéme racinaire (5ge,
profondeur, degré de ramification, etc.).

On parle de « stress hydrique » lorsque
la demande évaporative de l'atmosphere
(demande) surpasse l'eau pouvant étre puiseée

par les racines (offre). En réponse a ce stress, la
plante ferme ses stomates et la photosynthese
diminue, voire s'arréte. Par conseéquent, la
production de sucres et dautres composes
importants pour la production de vin (composés
aromatiques, anthocyanes, etc.) cesse également.
Pour son développement, la vigne ne doit pas
subir un stress hydrique trop important afin
déviter larrét de la production des composes
mentionnés, mais elle ne doit pas non plus recevoir
trop d'eau pour éviter une dilution excessive de
ces mémes composes dans les fruits. Le but de
l'étude entreprise par Louis Delval est d'étudier
comment a vigne se comporte face au stress
hydrique et ce, dans différents types de sol

Figure 1: Interaction entre le sol, a plante, le
climat et le travail humains, définissant le terroir.

Terrains d'etude : le vignoble de Bousval et le Domaine W

L'été 2022 a été le plus chaud jamais enregistre
en Europe. La sécheresse a concerné 75 % du
continent européen, avec par moment, la moitié
du territoire européen en état de sécheresse
severe. Le site novethic.fr rapporte que les
prévisionnistes sont formels : « 2022 est
historique mais sera la norme apres 2050 ».

On dit souvent que « les vignes doivent souffrir
pour donner du bon vin». En effet, la viticulture
est l'une des rares pratiques agricoles ot un
rendement élevé est 3 éviter afin d'obtenir
des raisins bien concentres en sucre et en
composes aromatiques. Les vignobles frangais,
italiens ou espagnols sont tres souvent sur
des sols superficiels, caillouteux et drainants.

Les deux terrains n'ont pas éte choisis au hasard
pour etudier le comportement hydraulique de
la vigne selon le type de sol. Le Vignoble du
Chateau de Bousval a la particularité d'avoir,
3 quelques dizaines de metres d'écart, un sol
sableux en haut de pente et un sol limoneux
en bas de pente. Le vignoble W, quant a lui, se

trouve sur un ancien champ agricole avec un
sol limoneux profond et une nappe phréatique
affleurante. Ces sols limoneux ne sont a priori
pas ceux vers lesquels on se tournerait pour
3 viticulture.

Dans ces deux domaines, les vignes sont
plantées depuis une dizaine d'années et ont
un systéme racinaire bien établi
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Un stress hydrique moindre dans les deux vignobles

Les résultats de l'étude ont montré que
les stress hydriques subis par les vignes
lors de l'éte 2022, exceptionnellement sec
et caniculaire, étaient faibles dans les sols
limoneux et modeérés dans les sols sableux des
deux domaines d'étude. Au cours d'une période
de sécheresse, le stress hydrique apparait
plus tot dans un sol sableux que dans un sol

limoneux. En comparant ces données avec
celles de lalittérature, il apparait que le stress
hydrique des vignes sur les deux sols viticoles
wallons étudiés est moins important que celui
rencontré dans les vignobles frangais.

Cela s'explique par la profondeur importante
des sols des deux domaines étudiés, qui permet
aux racines des vignes de se développer

en profondeur. Ainsi, les vignes sont moins
impactées par la sécheresse dans ces deux
vignobles, méme sur des sols normalement
tres drainants comme le sable.

Pas de mauvais sol pour la viticulture wallonne

Comme les etés seront plus régulierement
chauds et secs (comme celui de 2022), en
raison du changement climatique, nous
pourrions en déduire que les vignes sur les
sols similaires 3 ceux étudiés ne subiront qu'un
stress hydrique faible ou modéré, lorsque
leur systeme racinaire sera bien développeé.
Lorsque les vignes ne subissent pas un stress
hydrique important, ce qui est souvent le cas
pour les sols limoneux et profonds, il est
conseillée de privilegier des vins blancs et
éventuellement effervescents, ol une certaine
fraicheur serarecherchée. A linverse, sur des
sols tres drainants de type sableux, exposés au
sud, ol le stress hydrique sera plus important,
on pourra rechercher la rondeur pour un vin
rouge. L'étude démontre donc quiil ne faudra
pas négliger l'influence trés importante du

sol afin de choisir un produit final cohérent
avec son terroir.

Selon Louis Delval, il n'y a pas de mauvais
sol pour la viticulture et c'est une chance,
car nous disposons d'une grande diversité de
sols en Belgique !l suffira d'adapter le produit
final au terroir. L'exemple du Domaine W en
est la preuve. Leurs vignes, exposées nord-
sud sans pente, prennent racine dans un sol
anciennement agricole, fertile, profond et
limoneu, a proximité dune nappe phréatique.
Pourtant, ils produisent un excellent vin blanc
effervescent!Le résultat aurait certainement
été moins convaincant pour un vin rouge pour
ce type de sol.

Il'y a un grand avenir pour la viticulture wallonne
et plus largement, belge. Il est nécessaire
d'étudier le terroir dans son ensemble pour

comprendre les interactions et définir la qualité
et la typicité de nos vins, qui seront sans doute
tres différents de ceux produits ailleurs.

En effet, la grande diversité des sols en
Belgique est une véritable plus-value par
rapport aux terroirs de France, dEspagne ou
d'ltalie, car ils sont extrémement diff érents
des sols de ces pays, ce qui nous permettra
de développer notre propre typicité |

N'oublions pas que, dans le terroir, il y a de
nombreux facteurs incontrolables, mais le
travail du vigneron tout au long de l'année a
autant, voire plus, dimpact sur la qualité du
raisin et du vin final. L'entraide et les échanges
d'expérience entre viticulteurs sont egalement
des facteurs clés pour le développement de
la viticulture en Belgique.

Domaine W, vignoble implanté sur une ancienne parcelle agricole.




POR TRAIT

Oze le Vignoble :
du vin en collaboration
avec le vivant

Marion Trigaux, Biowallonie

Oze le Vignoble est situe a Floreffe, dans la region namuroise. Francois et sa compagne, Marie, s'y sont installés en 2011
et ont transforme leur jardin, anciennement une pature, en plantant 200 pieds de vigne de Chardonnay et de Pinot
noir, en 2012. € Je n'y connaissais rien a 'époque, j'ai d'ailleurs fait beaucoup d'erreurs a mes débuts. L'idée initiale était
de produire du vin pour mon plaisir», confie Frangois. Cependant, avec le temps, ce qui n'était qu'un hobby est devenu
une veritable passion et une activité a plein temps. Quelques années plus tard, il a agrandi son vignoble en y ajoutant
1.350 nouveaux pieds de vigne, incluant maintenant du Riesling, du Sauvignon et du Syrah. Francois cherche a diversifier
au maximum l'activité dans son vignoble pour pouvoir, a terme, s'y consacrer entierement. Il organise des formations, des
visites, des « team buildings » autour du vin et offre également des services de conseils a d'autres vignerons. Bientot,
une « tiny house » permettra aux amateurs de vignes de passer la nuit presque au milieu des ceps !

Pratiques culturales en collaboration avec la nature

A Oze le Vignoble, toutes les pratiques
culturales sont refléchies et mesurees. Le sol
est composé dune couche de limon sur une
couche dargilo-schisteuse, reposant sur une
roche-mere schisteuse fissurée verticalement
et dans laquelle l'eau de [a une nappe phreatique
peut remonter par capillarité. L'herbe est
abondante entre les rangs de vignes et sous les
vignes. « Je ne tonds que deux a trois fois par
an, durant la saison, je couche régulierement le
couvert aurouleau faca » explique Francois. Cet
enherbement favorise l'enracinement profond
des vignes. Durant l'été 2022, qui fut trés chaud
et sec, mes plus vieilles vignes n'ont dailleurs
pas souffert de stress hydrique significatif.

Francois se voit comme un « marieur »,
essayant d'associer les différents éléments
du vivant pour harmoniser le lieu et permettre
l'équilibre du vignoble. Cette philosophie se
refléte tant dans la viticulture que dans
la vinification, quil souhaite réaliser le plus
naturellement possible. « Qui suis—je pour
labourer le sol alors que les vers de terre
le font mieux que moi ? lls peuvent faire
des galeries descendant jusqu'a 6 metres de
profondeur et leurs galeries peuvent durer
30 ans » explique Frangois. Ainsi, il veille 3
créer un environnement idéal pour ces petits
travailleurs naturels.

Avant de planter ses vignes, Francois a prépare
le sol pendant deux ans : il a semé du seigle,
qQui produit un important maillage racinaire

(200 km mises bout & bout), de la féverole,
dont laracine pivotante décompacte le sol, et de
la vesce. Il les seme aussi chaque année comme
couvert végétal dans les rangs de vignes. Une
fois leur réle de décompacteur de sol acheve,
ces plantes sont roulées et couchées sur le sol,
leur décomposition permettra de nourrir la vie
du sol. Lors de la plantation, il ne touche pas ala
bande enherbée de linter-rang, seul le cavaillon
(bande sous le rang de vigne) est décompacte.
Deux ans de préparation peuvent sembler
longs, mais c'est gréce a cette préparation
que les systemes racinaires des vignes se
développeront au mieuy, le sol conservant sa
structure sans necessiter de labour.

Le temps est le principal défi de la viticulture
moderne. On veut souvent planter, récolter et
produire rapidement. Mais cela peut conduire

a la destruction du sol, @ sa compaction, et
a l'épuisement prématuré des vignes, ce
qui pourra influencer la qualité du vin et la
durabilite des ceps de vignes. « Tout va vite de
nos jours. On gagne en séréenité en acceptant
la lenteur de la nature. Si ton vignoble subit
les aléas du climat, tu es obligé d'accepter
et de lécher prise. Les vignes te forcent a
(humilité, & accepter que tun'es pas le maitre
et que tu dépends de nombreux éléments.
Clest parfois difficile, car on nous a appris a
maftriser tous notre environnement. Je vis
avec mes vignes et elles vivent avec moi Il y
a une relation qui se développe. On & parfois
tendance a regarder un arbre comme un objet,
unmeuble potentiel... On oublie aujourdhui que
nous faisons partie du vivant. »
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Golter le lieu

Lorsque Francois déguste un vin, il préfere
golter ce quil raconte plutét que de le décrire
aromatiquement. Chaque terroir donne une
perception différente en bouche (appelée
« déqustation géosensorielle »): si les raisins
ont poussé sur une couche épaisse d'argile ou
sur du schiste, le vin ne se déplacera pas de
la méme maniére en bouche. « Alors que la
description des arémes est propre a chacun
et demande une certaine expérience, ces
mouvements, lalongueur en bouche, la matiere
ou encore la salivation produite, tout le monde
peut les sentir » explique Francois. Il poursuit :
« Plus un vin est produit de maniére honnéte,
plus cette expérience est intéressante, plus
la longueur en bouche est importante, plus
l'aromatique percue évolue... Par exemple,
lorsque je dégquste mon Sauvignon, un retour
darémes se produit en bouche, avec précision,
aprés 4-5 minutes | »

WALLON
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L'importance des pionniers dans l'emergence de la

viticulture belge

Au VI¢ siecle, des moines en Bourgogne
ceuvraient déja a répertorier les parcelles
viticoles (appelées « climats »), les classant
selon leur position sur a cote, leur orientation
par rapport au soleil et la composition
geologique de leur sol... Chacun de ces climats
offre des vins dune expression différente alors
qu'ils sont pourtant issus d'un méme cépage.
Ces climats portent un nom, dont certains
sont aujourd'hui légendaires : Romanée-Conti,
Charmes-Chambertin et la Tache par
exemple. En France, l'‘étude des terroirs
remonte donc a plus de 1.500 ans, alors que
3 viticulture K réémerge » a peine chez nous.

Nous en sommes encore a un stade ou il est
essentiel dexplorer, de tester, de se tromper,
de recommencer et, surtout, de partager.
Francois nous confie : « Lorsque jai voulu
planter du Syrah, on m'a pris pour un fou car
clest un cépage que l'on trouve généralement
apartir de Lyon Mais une Syrah sur du schiste
ca avait du sens. Le schiste lui permet de
proposer une aromatique de fruit éclatant,
un profil tranchant et tendu tandis que largile

permet dgjouter une certaine structure et au
final, les premiers résultats sont excellents | »
Un autre exemple que nous confie le vigneron::
le Sauvignon arrive normalement a maturite
une semaine apres le Chardonnay et le Pinot
noir. Dans les faits, le Sauvignon est arrivé, a
Oze le Vignoble depuis deux ans, & maturite
avant ces deux cépages, avec un taux d'alcool
plus éleve que le Pinot noir !l est encore difficile
d'expliquer pourquoi, car les facteurs sont sans
doute nombreux (gestion du sol, porte-greffe,
etc.). Mais au moins, Francois sait maintenant
que c'est possible.

La conclusion de tout cela : pour que la
viticulture progresse, nous avons besoin
de pionniers et de créer des références
ol l'on pourrait relater les résultats de nos
expeérimentations. C'est ce que Francois
essaie de faire dans son vignoble : il teste
des selections massales, des clones ainsi
que de nombreux porte—greffes et greffes
différentes. Ensuite, il observe, prend des
notes et compile les informations sur la facon
dont les vignes résistent a la sécheresse, a

(humidité, aux maladies, ainsi que les tenues
des grappes ou encore la vigueur des
différents porte-greffes... Cela lui permettra
de faire les choix les plus appropriés a l'avenir.
« Sinous collaborions tous et partagions nos
expériences, nous progresserions bien plus
rapidement pour créer des vins & partir
de cépages adaptés a chaque lieu, et ainsi
exprimer aumieux ceux—ci » conclut Frangois.
L'une des clés réside, sans doute donc, dans
la collaboration avec le vivant et entre nous,
les Hommes.




Arno Faivre, ULiege
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Valorisation et promotion des

cepages interspecifiques wallons
aupres des consommateurericess :
une strategie de differenciation

L'essor de la viticulture belge suit son cours, comme le montrent les derniers chiffres publiés par le SPF Finances.
En effet, en 2023, plus de 3.400.000 litres de vin ont été produits (soit 13 % de plus qu'en 2022), et l'on ne
dénombre pas moins de 900 ha de vignes dans le pays, soit 10 fois plus qu'en 2006.

La tendance est donc toujours 3 la hausse et
l'attrait de cette filiére, qui attire sans cesse de
nouveaux exploitants, pousse a croire qu'une
stagnation des volumes et surfaces n'est pas a
prevoir avant plusieurs années. Sila réputation
des vins belges continue de s'améliorer, et sila
demande est a'heure actuelle bien présente,
il est primordial de penser son exploitation a
moyen voire a long terme, surtout lorsqu'on
cherche 3 démarrer une activité vitivinicole.
Une possibilité est de la valoriser via une
stratégie innovante de diversification face aux
acteurs principaux du marché.

Bien que la viticulture ait été présente en
Belgique depuis le Moyen Age, sa disparition
pour raisons climatiques, politiques et
économiques a partir de la fin du XVI° siecle,
puis sa renaissance depuis la deuxieme moitie
du XXe siécle font de notre pays une page
blanche tres intéressante pour demarrer une
viticulture plus adaptée aux défis de notre
époque, sans étre prisonniers dune tradition
vitivinicole parfois penalisante a lheure actuelle.

Ainsi, du fait des effets chaque année plus
marqués du rechauffement climatique,
les sécheresses, périodes de gel ou pluies
abondantes mettent les cépages classiques
dits € nobles » en difficulté, conduisant souvent
a des traitements phytosanitaires nombreux
et coliteux, a des baisses de rendement et/
ou de qualite du raisin, voire a une perte de
récolte, comme cela a été le cas chez nous
cette année avec les gelées tardives. Dans les
pays producteurs traditionnels, par exemple
chez nos voisins frangais, on voit ainsi que la
viticulture classique est en difficulté, avec une
chute notable du nombre de producteurs et
de surfaces viticoles ces derniéres années,
également liée a une diminution élevée de la
consommation nationale de vin.

Pour ces producteurs frangais, une clé pourrait
étre [utilisation de variétes plus résistantes
aux maladies, plus résilientes face au gel ou
3 la sécheresse, notamment via lutilisation
de cépages dits « interspécifiques ».
Contrairement aux cépages classiques, issus
uniquement du parent européen de vigne Vitis
vinifera, les cépages interspecifiques sont issus
dun croisement entre la vigne européenne et
une vigne sauvage étrangere dintérét, par
exemple ameéricaine ( Vitis labrusca et risparia)
ou asiatique (Vitis amurensis). Le patrimoine
geénetique de la vigne étrangere contient
en effet de nombreux genes de résistance
ou de tolérance, que l'on va combiner aux
caractéristiques organoleptiques de nos
vignes européennes. Apres le premier
croisement, on parle ainsi dhybride. Ensuite,
par rétrocroisements et sélection variétale,
on va tenter de récupérer le plus possible
du patrimoine génetique de la variéte
europeenne, tout en gardant les génes
dintérét des vignes étrangéres. Finalement,
on arrive en général a stabiliser les cépages
interspécifiques avec environ 75/80 % de
Vitis vinifera européenne dans leurs genes,
comme c'est le cas par exemple pour le Rondo,
le Régent ou le Phoenix, trois cépages bien
connus dans notre région.

Mais la viticulture francaise est trés fortement
liée aux signes officiels d'origine et de qualite
européens, notamment les fameuses
« Appellations d'Origine protégée » et
« Indications géographiques protégees ».
Ces appellations sont tres importantes sur
le marché européen et particulierement
francais car elles permettent de rassurer
le consommateur et de conforter son choix
lorsquil cherche une bouteille dans les rayons.
Mais elles s'accompagnent egalement d'un

important cahier des charges, s'assurant
du respect de la tradition et du terroir. Or,
les autorités francaises sont actuellement
tres frileuses a lidee dintégrer ces cépages
interspécifiques aux cahiers des charges
actuels et, siles choses bougent petit a petit
grace a de nombreux scientifiques et acteurs
de terrain, la machine européenne ralentit
le déploiement de ces cépages, pourtant
intéressants pour transiter vers une viticulture
plus durable et resiliente.

En Wallonie, les appellations protégees pour le
vin sont au nombre de quatre : AOP « Crémant
de Wallonie », AOP « Cotes de Sambre et
Meuse », AOP « Vin mousseux de qualité »
et IGP « Vin de Pays des Jardins de Wallonie ».
Mais, en pratique, moins de 350.000 litres de
vins wallons ont été reconnus en 2023 (dont
zéro litre pour le « Vin mousseux de qualité »).
Les raisons sont d'une part des cahiers des
charges trop peu restrictifs, mais également
un faible engouement du consommateur
pour les appellations d'origine belges, qui est
actuellement plus attaché 3 l'effet « local »
qu'a l'effet K appellation d'origine » pour les
vins belges.

Source : « La réforme des appellations
wallonnes 3 lenquéte publique », marcvanelbe
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Dans ces conditions propices, de nombreux
viticulteurs wallons se sont lancés dans
l'aventure des cépages interspecifiques,
tant et si bien que 8des 12 cépages les plus
plantés actuellement en Wallonie sont des
cépages interspecifiques (méme s'ils restent
encore bien derriere les éternels Chardonnay
et Pinot noir en termes de volumes produits),

Ces cépages offrent ainsi de nombreux
avantages en ce qui concerne litinéraire
technique viticole, puisquils permettent
souvent une reduction des intrants, donc des
colts et de la main-d'ceuvre via la diminution
des pulvérisations. Ils limitent également
les stress climatiques pouvant conduire 3
une baisse de rendement ou de qualite.
Dans le cadre dune vision dun passage 3
l'agriculture biologique, le choix des cépages
interspécifiques se veut ainsi un outil dintérét.

Cependant, au sujet de la vinification, ces
cépages se distinguant des cépages nobles
notamment en termes de composition,
ils necessitent dajuster les techniques de
production au chai. Leur utilisation étant encore
récente a l'échelle de lhistoire vitivinicole, et
donc peu répandue, il faut sattendre 3 une
optimisation des processus de vinification dans
les années a venir, permettant d'obtenir un vin
toujours plus qualitatif.

Sils sont dune qualité tout 3 fait remarquable,
les vins issus dinterspécifiques peuvent ainsi
surprendre le consommateur lors de leur
découverte, par leurs profils aromatiques
différents des vins issus de cépages nobles.
En effet, le consommateur wallon, habitué a
des vins « classiques » aux profils bien connus,
peut étre meéfiant face a la nouveauté. On parle
ainsi de « néophobie alimentaire », un concept
déja bien étudié pour de nombreux produits et
pratiques alimentaires. Dans bon nombre de
ces autres études de cas, il @ a chaque fois éte
noté quune bonne communication et une bonne
éducation pouvaient conduire a une meilleure
acceptation du nouveau  comportement
alimentaire et donc a la valorisation de ces
pratiques novatrices.

Alheure actuelle, le consormateur wallon n'est
que peu, voire pas, informeé sur les cépages
interspécifiques. L'enjeu se trouve donc ici
Comment communiquer et promouvoir ces
cépages afin de valoriser cette production ?

Un premier angle de communication concerne
les bénéfices écologiques lies a lutilisation
de ces variétés. En effet, le consommateur
est de plus en plus attentif 3 laspect

WALLON

environnemental de ses comportements
dachat, comme le montre |'engouement
pour les vins issus de l'agriculture biologique
et biodynamique.

Ensuite, il convient dapprivoiser le palais
du consommateur wallon, au travers de
déqustations, de comparaisons  avec
des cépages classiques, de partages
dexpériences des producteurs, mais aussi
dintégration  directement auprés des
restaurateurs, afin de mettre en contact le
consommateur avec ces nouvelles saveurs,
tout en l'eéduquant quant 3 leurs specificités.
En ce sens, il est important de développer
les processus de vinification et d'étudier les
différents cépages couramment cultivés, afin
de mieux les caractériser et, ainsi, de mieux
les présenter au grand public.

Car il est certain que cette valorisation peut
avoir un impact sur les comportements d'achat
du consommateur. Dans le cadre dun projet
de recherche actuellement mené 3 la Faculté
Gembloux AgroBio Tech, une étude apumontrer
que les consommateurs se consideraient
préts & payer une somme supplémentaire (en
moyenne environ 2 euros) pour un vin issu de
cépages interspécifiques, par rapport a un vin
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équivalent issu de cépages classiques, apres
avoir procédeé a une déqustation commentée
conduite par un expert. De méme, via un
dispositif de dégustation a'aveugle, onamontre
que les participants ayant benéficié dune
communication orale et visuelle de quelques
minutes sur les cépages interspéecifiques étaient
globalement plus satisfaits des caractéristiques
organoleptiques de ces vins, et également plus
améme d'en consommer a nouvea.

Ainsi, si les premiers viticulteurs en
interspecifiques preféraient ne pas renseigner
les ceépages sur l'étiquette, par crainte dune
mauvaise publicité, cette époque semble
désormais révolue. Les defis climatiques
actuels amenent les consommateurs 3
repenser certains comportements et les vins
issus de cépages interspecifiques peuvent
ainsi trouver leur place sur le marché des vins
wallons. Grace a une meilleure promotion et
3 une bonne communication, il est a espérer
quil sera possible de mieux valoriser ces vins
innovants sur la scene locale, mais également
peut-étre de permettre a3 la Belgique de
devenir un fer—de-lance de la vitiviniculture
durable dans le Monde.

Echelle de Likert allant de 1 (trés insatisfait) a 7 (trés satisfait)

Figure 1: Impression générale du vin issu dinterspécifiques apres dégustation

® Groupe 1 (sans vulgarisation des interspecifiques)
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Figure 2: Prix pouvant étre ajouté pour le vin interspécifique déqusté par rapport & un vin blanc classique équivalent
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CONDUIRE Q0N VIGNCBLE

Devenir vigneron:

oui, mais a quel prix ?

Stéphanie Goffin, Biowallonie

Tout d'abord, il y @ énormément de postes de dépenses a prévoir en se langant dans l'aventure du vin. On peut diviser les postes en deux parties

pour deux produits :

Les dépenses lies 3 la viticulture, dont le produit final sera le raisin

Les dépenses liees 3 la vinification, dont le produit final sera le vin.

Attention, les chiffres présentés ci-dessous sont des moyennes visant a vous donner des ordres de grandedur.

La viticulture

Pour la partie viticulture, il faut prévoir
principalement les investissements suivants :

Le terrain

La plantation et le palissage
LLa main—-d'ceuvre

Le materiel

Le terrain

Si vous n'étes pas propriétaire d'un terrain
propice 3 la culture de la vigne, il faut compter
entre 30.000 et 50.000 euros/ha chez nous.

Plantation et palissage

C'est un poste pour lequel on fait souvent
appel a une sous-traitance. Il faut compter
minimum 40.000 euros/ha pour les pieds de
vigne, les piquets, les fils et toute linstallation.

La main—d'ceuvre

Toutes les personnes qui se sont lancées
partagent le constat que la main—-d'ceuvre
est supérieure a ce a quoi ils s'attendaient.
En effet, la vigne demande énormément de
main—-d'ceuvre. Sipour certains, elle était bien
comptabilisee dans leur « plan d'affaires », il
faut aussi veiller ala trouver. Ce n'est pas une
chose aisee.

Le nombre de personnes a préevoir par hectare
de culture est tres variable, et va évidemment
dépendre du niveau de meécanisation du
vignoble. Toutefois, si l'on doit donner des
ordres de grandeur, on dira que le besoin en
main—d'ceuvre va évoluer par pallier. Pour des
vignobles de 2 3 3 ha, unEquivalent Temps Plein
(ETP), cela fonctionne. A partir de 8 ha, il va
falloir saugmenter 8 2ETP, et l'on peut les tenir
jusqu'a 12-13 ha. Puis, 3 nouveau, ¢a augmente.
Ce qui est important aussi de prévoir, c'est que
le besoin en main—d'ceuvre n'est pas linéaire. Il
y ades périodes avec énormément de besoins
et des périodes creuses.

Le matériel

On peut plus ou moins se mécaniser, mais

les machines les plus importantes pour

démarrer sont :
Un petit tracteur. Ca paraitra évident mais
il est toutefois bon de le rappeler : bien
dimensionner son tracteur. Il y a déjs eu
des projets ou une fois les vignes plantées,
le vigneron ne savait plus passer avec
son tracteur.

Matériel pour désherber mécaniquement.
Sil'onn'est pas a l'aise, on peut commencer

par une machine 3 un rang, puis passer sur
une autre a deux rangs.

Matériel pour gérer l'enherbement de
type broyeur.

Pulvérisateur : méme en bio, il est complique
de se passer de toute pulveérisation.

Une rogneuse : 3 partir de 2-3 ha, ce n'est
plus possible de gérer la vigne a la main, car
c'est une liane.

Il faut savoir que le marché de la seconde main
est super développé. Il ne faut pas acheter
tout cels en neuf. La seconde main est souvent
de tres bonne qualite.
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La vinification

Pour transformer le raisin en vin, il y a aussi
énormeément de postes a budgétiser. On peut
avoir du petit matériel basique, mais, tres vite,
pour faire du bon vin, il y aura une série de
matériels spécifiques auxquels on n'aura pas
pensé et qui viendront alourdir les dépenses.

1,9 Accises 0,6
1,5 Commercialisation 1,5
2,3 Conditionnement 1,8
Citons 1,8 Vinification 1,1
Le batiment + les charges 4,0 Raisin 4,0
Le pressoir
Les pompes et tuyaux
Le groupe froid
Les cuves
Les produits cenologiques ~11,5€ ~9,0€

Le corjdltlonnement Figure 1. Estimation de la répartition des colts ramenée & une bouteille de mousseux & gauche
La main-d'ceuvre et 3 une bouteille de vin blanc & droite.

Il est possible de sous-traiter. Il existe des
prestataires de service qui viennent avec des
chalnes dembouteillage, des étiqueteuses,
des tireuses etc. Et c'est avantageuy, sil'on
est sur un vignoble de « petites surfaces ».

Pour donner une idée de ce que coltent les

différents postes, la figure 1 estime la répartition

des colits ramenée a une bouteile de mousseux

a3 gauche ou 3 une bouteille de vinblanc 3 droite.

On constate la part non négligeable des accises

en Belgique qui explique pourquoi le vin belge .

est plus cher. Et on constate également En ConCIUS|On

limportance de la commercialisation. Il ne faut

pas minimiser limportance de ce poste, car cela Etre vigneron, c'est exercer trois métiers : viticulteur, transformateur et commercial
ne sert a rien de produire du bon raisin pour Il est evident quil n'est pas facile d'étre bon dans ces trois domaines. C'est pourquoi, il est
faire du bon vin, si on ne sait pas le vendre. La important de se faire épauler par des personnes compétentes.

commercialisation, c'est de l'énergie, du temps
et de l'argent a investir.
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Margot Renier, Biowallonie
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Reglementation bio —
viticulture et vinification

Quelles sont les regles specifiques a la viticulture bio ?

Plant
Les variétés qui peuvent étre plantées doivent
étre inscrites au catalogue européen®.

Concernant la réglementation bio, l'utilisation
de pieds de vigne bio est obligatoire lorsquils
sont disponibles. Vous pouvez les retrouver
sur le site Organicxseeds®. En l'absence de
pieds bio, une dérogation peut étre demandée
a votre organisme de controéle pour utiliser
des pieds non bio (mais qui devront étre non
traités et sans OGM). Cette demande doit
étre obtenue avant limplantation de la vigne.

Fertilisation

En agriculture bio, l'utilisation d'engrais et
amendements est limitée 3 certaines matieres
organiques et & des minéraux naturels. Laliste®
restrictive des produits autorises est présente
dans le réglement UE et dans notre livret
« Productions vegeétales » téléchargeable
sur notre site Internet.

Par exemple, il est possible dutiliser du
fumier et du lisier d'animaux élevés avec un
acces au plein air, du mélange composte, des

sous—produits d'origine animale, de la cendre
de bois (non traite)...

Protection des cultures

Il y a interdiction de produits chimiques de
synthése en agriculture bio. Les produits
phytosanitaires autorisés sont limités et
parfois uniquement sous certaines conditions
spécifiques. La liste® restrictive est présente
dans le réeglement UE et dans notre livret
« Productions végeétales » téléchargeable sur
notre site Internet.

L est possible dutiliser des phéromones, des
huiles essentielles, des bactéries... comme
substances insecticides.

Tandis que les antifongiques principalement
utilisés sont des produits a base de cuivre et de
soufre. Concernant le cuivre, la dose maximales
est limitée a 28 kg/ha sur une période de sept
ans (soit 4 kg/ha par an). Le cuivre est donc
autorisé mais a des doses limitées afin de
réduire au minimum l'accumulation potentielle
dans le sol et 'exposition des organismes non
clés. Cette dose limite en cuivre a diminué par

rapport a ce qui était autoriseé avant 2022. Elle
était alors de 6 kg/ha/an.

L est donc préfeérable doptimiser les techniques
de prophylaxie et de gestion du sol afin de
limiter les risques pour la vigne.

Travail du sol

Le travail du sol dans les vignes peut étre
réalisé pour plusieurs raisons : destruction
des adventices, destruction des racines
superficielles (pour limiter la vigueur des
vignes), ameublissement du sol, réduction du
compactage du sol, enfouissement des résidus
de cultures ou damendements...

En agriculture bio, lusage dherbicide est
interdit. La gestion des adventices doit donc
obligatoirement étre gérée de facon différente.
Le viticulteur peut choisir de désherber
mécaniquement grace aux différents outils
(bineuse, disques émotteurs...) et/ou de réaliser
un enherbement (partiel ou total, inter-rangs,
dans les rangs ou autour de la parcelle). La
méthode choisie dépendra du terrain, des outils
disponibles et des objectifs de production.

Quelles sont les regles specifiques a la vinification bio ?

C'est seulement depuis 2012 qu'un vin peut étre appelé « Vinbio ». Avant, il était uniquement possible dindiquer « Vinissu de raisins de l'agriculture
bio » car la législation européenne n'avait pas emis de regle spécifique a la vinification. Il y a donc depuis lors des méthodes et des listes spécifiques

de produits autorisés en bio.

Ingrédients

Les vins bio doivent étre fabriqués a partir
dingrédients agricoles bio: raisins, sucre, alcool,
mo(t concentré rectifié (jus de raisin stabilisé).

Sl y a utilisation d'additifs et d'auxiliaires
technologiques, ils doivent étre privilégiés en
bio et obligatoirement présents dans la liste
restrictive du réglement européent”)

Il y a donc une diminution des intrants
cenologiques, dont les sulfites. Le taux de
sulfite maximal autorisé est plus bas que pour
un vin conventionnel. Ce taux dépendra du
taux de sucre résiduel dans le vin, mesure en
glucose et fructose.

A titre indicatif : la teneur maximale en sulfites 3

la mise en bouteille, pour un vin rouge sec (avec
un taux de sucre résiduel inférieur 3 2 g/l),

(1) https: //www.vive.de/index. php?r=www-europ-catalogue%2Findex  (2) https://www.organicxseeds.be/
(9Reglement d'exécution (UE) 2021/1165 de la Commission du 15 juillet 2021 autorisant [utilisation de certains produits et substances dans la production biologique et établissant la liste

de ces produits et substances, Annexe i

(4) Réglement d'exécution (UE) 2021/1165, Annexe |

est de 150 mg/l® pour un vin conventionnel
et 100 mg/L? pour un vin bio ET la teneur
maximale pour un vin blanc et rosé (avec
un taux de sucre résiduel inférieur & 2 g/l)
est de 200 mg/l pour un vin conventionnel
et 150 mg/l pour un vin bio. Pour tous les
autres types de vins, la valeur est réduite
de 30 mg/! en vin bio par rapport aux taux
maximal autorisé sur les vins conventionnels.

(5) Reglement d'exécution (UE) 2021/1165, Annexe V, Parties A et D.

(6) Réglement deélégue (UE) 2019/934 de la Commission du 12 mars 2019 complétant le réglement (UE) no 1308/2013 du Parlement européen et du Conseil en ce qui concerne les
zones viticoles ol le titre alcoométrique peut étre augmenté, les pratiques cenologiques autorisées et les restrictions applicables a la production et a la conservation de produits de
la vigne, le pourcentage minimal d'alcool pour les sous-prodtits et leur élimination, et la publication des fiches de LOIV. (7) Réglement d'exécution (UE) 2021/1165, Annexe V, Partie D

Bs .
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Méthodes
Certains procédes et traitements cenologiques
sont autorisés en bio sous certaines conditions
spécifiques :
Les traitements thermiques, 3 condition que
la température ne dépasse pas 75 °C (avant
le 1*" janvier 2022, la norme fixait 3 70 °C) ;

La centrifugation et la filtration, avec ou
sans adjuvant de filtration inerte, a condition
que la taille des pores ne soit pas inférieure
3 0,2 micrometre. Il n'y a pas de restriction
sur la nature ou le type de filtre.

En revanche, dautres méthodes sont
strictement interdites en bio :

La concentration partielle par le froid;
L'élimination de l'anhydride sulfureux par des
proceédes physiques ;

Le traitement par électrodialyse pour
assurer la stabilisation tartrique du vin;

La désalcoolisation partielle des vins ;

Le traitement aux échangeurs de cations
pour assurer la stabilisation tartrique du vin.

Qu'en est-il de la certification bio ?

Si vous souhaitez plus de détails sur les
différentes étapes de la vinification,
n'hésitez pas a relire les pages 16 3 21
de l'B 42 : https://www.biowallonie.com/
documentations/itineraires-bio-42/

Les opérateurs qui souhaitent mentionner le terme « bio » a la vente de raisin ou de vin doivent se faire certifier par un organisme de contréle.

Les vignes commenceront par étre dans une période de conversion de trois ans, pendant laquelle toute l'exploitation doit respecter les regles de
la production biologique. Les produits issus de ces vignes ne pourront étre mis sur le marché en tant que produits bio qu'une fois cette période
de conversion ecoulée.

Concernant le controle, il y a un contréle documentaire et physique sur site ol les procédures et les enregistrements seront veérifiés, afin de
s'assurer que les regles bio soient respectées.

Il faudra notamment enregistrer le nom des produits et les dates d'utilisation des substances utilisées dans la production du vin ainsi que pour le

nettoyage et la désinfection du matériel.

Colt

LaRégion wallonne a fixé un baréme commun
al'ensemble de la Wallonie, avec des plafonds
minimum et maximum pour le colt de
certification. L'organisme de contréle choisit
de fixer un prix dans cette marge. Ce prix
peut étre indexe annuellement.

Plusieurs critéres sont pris en compte lors
du calcul du codt. Pour la partie production,
il dépendra principalement de la superficie.
En ce qui concerne la partie transformation, il
dépendra de la mixité de 'exploitation (bio et
non bio), du nombre d'ingrédients, dunombre
de produits, du chiffre d'affaires annuel, etc.
A titre indicatif, vous pouvez trouver un
exemple de calcul de colit ci-dessous. Le
colt sera compris entre le montant min
et max en fonction du plafond choisi par
'organisme de contréle. Veuillez donc
contacter l'organisme de controle afin d'avoir
un montant précis.

Pour la partie viticulture®

Le colt annuel de la certification, pour une
exploitation avec 5 ha de vignes, sélévera entre
(hors indexation et hors TVA)

Montant minimum : 570 € = 256 € (montant
de base) + (5 x 62,73 €) (superficie)

Et
Montant maximum: 863 € = 387 € (montant
de base) + (5 x 95,12 €) (superficie)

Et la partie vinification

Le colt de la certification pour un vinificateur
avec un site d'activité, mixte (bio et non bio) et
avec un CAB® de 125000 € s'élévera entre
(hors indexation et hors TVA) :

Montant minimum 742 € : = 337 € (montant
de base) + (1 * 22,5 €) (ingrédients : raisin
bio, levure non bio , anhydride sulfureux
non bio) + 33.7 € (produit : un vin blanc) +
(19,8* 17,6 €) (CAB)
Et

Montant maximum 1112 € : 510 € (montant
de base) + (1* 34,1 €) (ingrédients : raisin
bio, levure non bio, anhydride sulfureux
non bio) + 51 € (produit : un vin blanc) +
(19,8* 26,7 €) (CAB)

Prime
Des aides bio peuvent étre octroyées aux
agriculteurs (et donc viticulteurs) en Wallonie.

L'engagement minimum en bio est de cinq ans
sans interruption. Les montants dépendent de
la surface et du groupe de culture. La vigne
etant reprise dans le groupe 4 « Arboriculture,
maraichage et semence », elle correspond 3
1250€/hade 033 ha; 3800 €/hade 33
14 ha et 3 420 €/ha au-dela. Il est possible
de recevoir 40 €/ha sila zone est une € zone
vulnérable ».

Pendant les deux premiéres années de
conversion, les producteurs en conversion
peuvent obtenir une surprime de 150 €
par hectare.

Si vous avez des questions sur la
réglementation bio ou la filiere viticole,

n'hésitez pas a3 revenir vers notre
équipe de Biowallonie. Nous nous ferons
un plaisir d'y répondre.

(8) Sur base de UArréteé du Gouvernement wallon relatif 3 la production biologique et & l'étiquetage des produits biologiques et abrogeant 'Arrété du Gouvernement wallon du 11 février
2010 concernant le mode de production et l'étiquetage des produits biologiques — version en vigueur le 10/12/23
(9) CAB = chiffre d'affaires annuel relatif aux activites dans le secteur biologique
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Alexia Wolf, Biowallonie

Sur les traces des
cooperatives
viticoles bio wallonnes

Pour mieux connaitre ce modéle, nous avons recueilli les témoignages de personnes qui sont parties prenantes dans des coopeératives viticoles

ou des modeles qui s'en inspirent.

Alex Bol, administrateur du Domaine Vin de Liége a Heure-le-Romain

Les initiateurs du projet, déjs actifs dans
l'économie sociale 3 travers 'ASBL LaBourrache
(un centre dinsertion socioprofessionnelle dans
le domaine du maraichage biologique), avaient
la volonté de créer un modéle d'entreprise
différent. Inspirés par la coopérative des
Tournieres dans le secteur immobilier, ils ont
étendu le modele, qui correspondait bien a
leurs besoins financiers, a leurs valeurs et 3
leur projet viticole. Ils ont montré par la méme
occasion que ce modele était intéressant pour
de nombreux secteurs.

La création d'un domaine viticole nécessite des
fonds tresimportants, que les coopérateur-rice-s
ont permis de rassembler des la troisieme annee
derecherche. Le capital étant fixe, le nombre de

coopeérateur-rice+s ne peut plus augmenter, ce
qui laisse a place a dautres domaines.

La coopérative regroupe une communaute
active de personnes, qui sont friandes du vin
produit par le domaine et quile font découvrir
3 leur entourage. Elle constitue en fait de
précieuxsses ambassadeur-rice*s pour le
domaine. Elle forme également une grande
famille qui vient donner un coup de main pour
les différentes étapes de production du vin et
vers qui se tourner en cas de probleme.

Ce fonctionnement génere de la complexité
dans l'organisation et dans la prise de décision.
La vie coopeérative est tres active et implique
de nombreux-ses intervenant-e-s. C'est un

parametre 3 bien prendre en compte lorsqu'on
se lance dans un tel modele.

Pour faire vivre la coopérative, limplication
des coopérateur-rice*s est un des facteurs
essentiels. Comment s'y prendre ? En leur
donnant la possibilite de vivre le projet, en les
conviant 3 des événements et 3 différentes
activités, mais aussi en leur permettant de
sentir que leur présence fait la différence,
quiils et elles sont utiles a la vie du domaine. Il
est également important de mettre en place
une communication bien réfléchie aupres des
coopérateur-rice=s. AuDomaine Vin de Liege,
les coopérateur-rice:s regoivent réguliérement
de courtes vidéos afin d'étre tenu-e-s au
courant de la vie du domaine.

Bertrand et Sophie, fondateur et fondatrice du Domaine de la Portelette, a Lobbes

5 S

Le point de départ du projet est le souhait de
Bertrand de diversifier son activité agricole. Sa
ferme, composee de prairies et de cultures de
céreales, présentait en effet une parcelle de
trois hectares, bien exposee, dont il souhaitait
maximiser le potentiel. L'idée d'y planter des
vignes a germe, mais c'est un projet que
Bertrand ne voulait pas mener seul. Il s'est
donc orienté vers le modele coopératif pour
s'associer avec un groupe de personnes qui
partagent les mémes valeurs.

Les coopérateur-ricess ont permis de
rassembler le capital de départ, mais aussi

de former un collectif, un assemblage de
competences et didées qui s'est construit au
fur et a mesure. C'est en effet un projet qui
ne se dessine pas en un jour, qui nécessite du
temps, des expériences et de |'adaptation.

Cette vie coopérative est empreinte dune
grande convivialité. Les coopérateur-rice:s
apportent une dynamique et une joie d'étre
13, de faire partie du projet. Ils sémerveillent de
la qualité des vins, de la croissance des vignes
ou de la couleur du raisin. Cet aspect humain
porte le projet, le nourrit.

C'est diailleurs via ces rencontres que Bertand
a ameneé dans le processus les principes de
la permaculture, en créant notamment des
bandes enherbées entre les rangs. Ces herbes
folles qui atteignent parfois deux metres de
haut ont surpris dans un premier temps les
coopérateur-rice-s, mais 3 travers des visites

quidées et des portes ouvertes, la démarche
a été expliquée et les a convaincus.

Le modele s'accompagne d'une gouvernance
partagee. Le Conseil d'Administration est
composeé de sept administrateur-rice-s,
chacun-e en charge dun secteur pour faire
tourner la coopérative. Ils ont le souci d'étre
le plus collégial possible, ce qui présente un
avantage dans la durée et apporte du sens
au projet. La coopeérative est guidée par
les coopérateur-rices et deux Assemblées
générales sont organisées chaque année
pour leur expliquer les comptes ou encore
la direction que prend le projet. La prise de
décision est donc beaucoup plus lente avec
ce type de fonctionnement. Néanmoins, le
Domaine de la Portelette a été amené a revoir
ses statuts et des articles ont été modifies,
au sujet de la rapidite d'exécution ou de
l'adaptation au changement.
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Sophie Wautier, cofondatrice du Domaine W a Saintes

L'objectif de Sophie et de Dimitri, en fondant
le Domaine W, était de créer un projet
participatif, qui ait du sens et qui rassemble.
Pour garder la main sur la gestion du domaine,
ils ont imaginé un modéle sur mesure, inspiré
des coopeératives, mais sans pour autant en
étre une.

Dans ce modele, les membres payent une
cotisation unique et deviennent membres

pendant 20 ans. Cet apport direct a permis
auDomaine W darriver rapidement a 'équilibre
financier, dinvestir ainsi dans du bon matériel
et de faire des travaux pour construire le chai.

La cotisation des membres leur est reversée
en bouteilles. Ils recoivent une a six bouteilles
par an, en plus des invitations a de nombreux
evénements. Trois membres de l'équipe du
Domaine W se consacrent en effet totalement
3 la partie événementielle et mettent un point
d’honneur a ce que tous les événements
soient au top et quiil y en ait pour tous les
godts. Les membres sont ainsi convié+es a
des moments festifs, mais également a venir
découvrir le travail de la vigne et les étapes
de la vinification. L'équipe est animée par une
volonté de transparence et de partage qui
permet a cette communauteé de se sentir
investie dans le projet. Des enquétes de

satisfaction leur sont egalement envoyees
afin de collecter les avis et les idées de chacun.

L'avantage qu'avaient sous-—estimé les
initiateurs du projet est la force de
cette communauté. Les membres sont
d'incroyables ambassadeurrice+s du projet.
Ils et elles amenent de nouveaux membres ou
encore des restaurateur-rices intéressé-e-s
par les vins produits. ls constituent un réseau,
auquel ils peuvent faire appel en cas de besoins
speécifiques (par ex,, de l'aide en ce qui concerne
le développement du site Internet). Enfin, les
membres se sont révélé-es étre une force
vive se mobilisant trés rapidement en cas de
probleme. Par exemple, en 2021, lorsque les
vignes ont éte attaquées par le mildiou, une
centaine de membres se sont dépéchés de
venir les aider 3 effediller, ce qui a permis de
limiter drastiquement les pertes.

Vignoble des Terres du Val : rencontre au coeur
des collines verdoyantes sur les hauteurs de Huy

Héléne Castel, Biowallonie

Pour en savoir plus sur la diversification de la ferme avec son projet viticole récent, nous avons rencontré Charles—Edouard. Il nous explique que le
souhait de la famille était de valoriser au mieux, dune part, les terres a disposition tout en maintenant l'activité de base de la ferme, et, d'autre part,
le patrimoine bati qui n'était plus adapteé a cette activité. Lidée de mettre a profit les ressources existantes en développant un vignoble est alors née.
Coincidence ? A l'époque déjs, lorsque le domaine était une abbaye gérée par les moines, une partie des terres était exploitée pour produire du raisin

La construction du projet viticole

La ferme est traversée par un cours d'eau
et est située sur les coteaux de Meuse, ce
qui lui confere une grande diversité de sols
et oblige donc la famille a diversifier les
activités agricoles. Apres mre réflexion et une
premiére aprés-midi de conseils avec Vinolis,
il 3 fallu confirmer le potentiel des sous-sols
caillouteux, non compatibles et mal exposes
pour la grande culture, mais potentiellement
intéressants pour la viticulture. Pour ce faire,
Charles-Edouard 3 fait appel 3 Claude et
Lydia Bourguignon, bien connus dans l'analyse
des sols. L'objectif etait de confirmer quiil
etait possible de faire des vins tranquilles, de

qualite, dont une bonne partie de rouge. Avec
un minimum de 8 3 10 hectares exploitables
pour produire en suffisance et donner une
seconde vie, sous forme de chai, aux granges
qui n'etaient plus utilisables. La réponse était
claire : les sols étaient bien exploitables
et les parcelles ont donc eté définies en
consequence.

La deuxieme étape a eté celle dune etude
économique et climatique realisee a nouveau
par Vinolis, qui a accompagne le projet depuis
le début. Il était question de savoir sile projet
pouvait étre rentable, offrir des vins tranquilles
de qualité, tout en respectant des critéres




environnementaux pousseés, pour répondre
aux cahiers des charges d'une production
biologique et en biodynamie. Pour le c6té
économique, la recommandation a été de
cultiver 10 ha plutét que 8, pour rentabiliser
les investissements en machines ainsi que le
chai. Sur le plan climatique, la question se posait
en priorité pour le vin rouge, plus complexe
a produire que le blanc ou l'effervescent, car
les raisins doivent arriver a maturité. Sur base
des informations du GIEC et des prévisions
en termes de réchauffement climatique, la
réponse a, une fois encore, été en faveur du
projet. Le climat permet dejs de faire mrir
le raisin pour les vins rouges. Mais dans 15
ans, quand les vignes auront atteint leur
plein potentiel en termes de qualité et de
rendement, le résultat sera encore meilleur.

Avant de se lancer, de nombreuses réflexions ont
également d{ étre menées sur divers points :
porte—greffes, clones, densité, écartements...
La Belgique ne prévoyant aucune régle a ce
sujet, cela implique donc de devoir faire des
choix pour tout... tout en restant flexible !

En effet, au moment de la réhabilitation des
batiments en chai, le constat a été sans appel :
il fallait pouvoir accueillir une plus grande
production pour que linvestissement soit
intéressant. En allant voir un autre domaine
et en goltant un effervescent cultive sur des
sols plus argileux, la décision a été évidente: il
fallait produire une quantité plus importante,
en intégrant une production d'effervescent.
Le Domaine de la Ferme du Val Notre-Dame
etant composé de nombreux sols argileux bien
exposes et, avec la confirmation de la famille
Bourguignon que ce sol était tout a fait adapte

Un projet de patience...

La premiere étude de faisabilite du projet a
eté effectuée en 2019, suivie, en 2020, par
la construction du plan économique. En 2021,
la premiere plantation a été realisée par une
societeé francaise spécialisee dans le domaine
et se poursuivra chaque année jusqu'en 2025.

A noter que le choix des plants doit étre
fait un an et demi avant la plantation. Apres
la plantation, il faut compter trois ans pour
recolter les premiers raisins. Et il faut encore
attendre trois ans pour atteindre le rendement
maximal, soit sept ans et demi en tout, depuis le
choix des plants. Un projet de patience, quand

on sait quil faut au minimum six mMois 3 un an
apres la récolte pour pouvoir commercialiser
les premieres bouteilles.

En 2024, le chain'étant pas encore disponible,
c'est le Chateau de Fumal qui a accueili la
premiere recolte pour la vinifier dans leurs
infrastructures. Les toutes premieres bouteilles
du domaine devraient étre vinifiees dans leur
propre chai en 2025. La cave 3 la capacite de
vinifier tous les raisins en parcellaire, avec une
stratégie d'assemblage au fil du temps pour
avoir le vin le plus qualitatif possible 3 terme.
C'est une adaptabilite d'outil qui est complexe

DOSSIER

ala production deffervescent, la décision a été
d'agrandir 'exploitation pour accueillir, 3 terme,
un total de 18 hectares de vignes.

Les plus avec le choix de l'effervescent ? Un
risque météo reduit, car le raisin est récolté a
moindre maturité et une vinification possible en
effervescent méme avec les cépages plantes
pour les tranquilles. Mais aussi: un chai exploite
3 sa capacité maximale pour mieux l'amortir et
une augmentation de la puissance commerciale
grace a la gamme élargie.

Sur les conseils des Bourguignon, avec les
informations disponibles dans |3 littérature et
en se basant sur ce qui avait déjs eté éprouve
en bio et biodynamie, afin de limiter les risques
mais aussi par affinité de go(it, la famille a fait
le choix de cépages classiques (voir l'encadré
en page suivante pour le détail des cépages).

et qui sera disponible tant pour le tranquille
que pour leffervescent. Autre spécificite :
la grange est en escalier, ce qui permettra
de vinifier en gravitaire et donc de ne pas
devoir faire appel au pompage, ce qui permet
dialtérer le moins possible le raisin ou le jus.
De nombreux choix qui ont été adoptes pour
esperer produire de grands vins. L'objectif a
terme est de proposer deux gammes pour
chaque type de vin, avec comme critére de
base, un rapport qualité/prix équivalent aux
belles appellations francaises.
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...et de confiance

Pour Charles-Edouard, il convient d'avoir
bien en téte plusieurs risques possibles
quand on se lance dans ce type de projet. Le
premier, c'est d'avoir bien conscience qu'avant
de pouvoir commercialiser ses premieres
bouteilles, il faut un fonds de roulement
important. Le retour sur investissement est
tres long, jusqu'a neuf ans.

Un autre défi auquel il faut faire face en
Belgique est le gel printanier. Le risque est
énorme et peut avoir des conséquences sur
deux années. Au Val Notre-Dame, toutes les

Contact

Vignoble des Terres du Val
hellogecojolly.be
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parcelles agricoles sont entourées de haies,
ce qui est tres positif, mais qui demande 3
étre geré en cas de gel par manque d'air sur
les parcelles de vignes.

En bio, le risque lieé aux maladies est bien
présent, la vigne étant sensible. Il est important
de faire des choix en conséquence, comme
l'enherbement total, une bonne gestion du sol
et une gestion réguliere des maladies.

Un autre défi est celui de la main—d'ceuvre
qualifiee pour les travaux spécifiques et
les vendanges.

Informations techniques

Terres du vignoble :

Charles-Edouard conclut : « En tant
qu'agriculteur, travailler la vigne reste
accessible parce quon comprend facilement
de quoi il retourne lorsque lon se renseigne
sur le sujet. Ce qui est plus complexe, cest la
vinification et la commercialisation, qui sont
des tout autres metiers et pour lesquels il est
important de se faire accompagner. »

Finalement, se lancer dans la viticulture, c'est
une histoire de passion.

Parcelles toutes situées sur des coteaux exposés sud

Un type de sols schisteux

Un type de sols limoneux-argileux avec des cailloux de Meuse et silex

Sols trés bien drainés naturellement

Orientation des parcelles dans le sens des vents dominants pour une aération maximale

Cépages :
10 ha prédestinés a faire du tranquille :

- 6 ha en cépage rouge pinot noir avec du gamay

- 4 ha de chardonnay et chasselas

8 ha effervescent 1/3 x3 de pinot noir, meunier et chardonay (trio champenois)

Plantation :

Charge de vigne : 5.600 & 6000 pieds/ha (maximisation de la densité pour concentrer les vins)
Palissage jusqu'a 2 metres (pour obtenir environ 1 kg de raisin par pied pour les vins tranquilles)

1o fila 90 cm

2,2 métres dinter-rang (pour limiter lombrage)
Vignes plantées dans le sens du vent dominant pour une aération des rangs et éviter les maladies
Enherbement total du sol 8 terme, par praticité (désherbage autour des pieds les 1= années

pour aider la vigne)

Potentiel :
130.000 bouteilles/an

Certifications :
Bio

Biodynamie, pour sa vision holistique de l'agriculture, une évidence pour Charles-Edouard
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Vers une cave cooperative
a Perwez

Laetitia Vankerkoven, Vinolis

Apres des mois, voire des anneées, de discussions, cette cave coopérative prend forme | De quoi s'agit-il exactement ? La cave coopérative propose
de vinifier la production de chaque coopérant separément, avec un investissement proportionnel a leurs besoins. En d'autres termes, le producteur
apporte ses raisins et récupére, quelques mois plus tard, des bouteilles contenant le vin issu de sa recolte. Pour benéficier des services de la
coopeérative, le producteur devient coopérant et souscrit des parts proportionnelles a sa production. L'objectif est doffrir aux membres une
solution de transformation professionnelle et transparente, axee sur la qualite.

Le demarrage de l'aventure

L'histoire a commencé, il y a trois ans a Perwez,
dans la région du Brabant wallon, ol plusieurs
viticulteurs faisaient face a des difficultés
communes liees a la production de vin. Malgre
des raisins de qualité, des infrastructures
limitées et des colits élevés les empéchaient
de maximiser le potentiel de leurs vignobles
et d'atteindre une reconnaissance nationale.

Face 3 ces défis, la Commune de Perwez, le
GAL, et le Centre de Formation de [IFAPME

Obijectifs principaux de la cave cooperative

1. Accés 3 des équipements professionnels. Fournir aux viticulteurs les moyens matériels et

humains pour une vinification de qualité.

2. Partage des connaissances. Encourager la collaboration entre viticulteurs pour 'échange de
techniques et d'expériences, sous la supervision dune cenologue expérimentée.

3. Renforcement de la compétitivité. Augmenter le pouvoir de negociation avec les distributeurs

et acceder a des marcheés plus larges.

4. Transparence des processus. Garantir la clarté sur toutes les étapes de vinification.

de Perwez se sont réunis pour explorer des
solutions. Un cabinet d'experts, VINOLIS, a
eté mandaté pour étudier la faisabilité du
projet. Au fil des discussions, lidée de créer
une cave coopérative a émerge. Cette
initiative vise @ mutualiser les ressources
et les compétences pour investir dans des
équipements modernes et des installations
de vinification professionnelles.

Une initiative pour
la Region

La coopérative a également pour vocation de
revitaliser la région en attirant de nouveaux
viticulteurs et en devenant un centre
dinnovation et de partage. Gréce a cette
initiative, les viticulteurs pourront surmonter
leurs difficultés et ameéliorer la qualité de

La cave coopérative de Perwez est en cours de création, avec un plan de financement mis en

leurs produits.

place pour 'acquisition des équipements nécessaires. Une ancienne grange a été choisie pour
abriter la cave. Les viticulteurs pourront y apporter leurs raisins, ot la vinification sera supervisée
par une cenologue expérimentée.

Fonctionnement de la cooperative

Les cooperateurs, qui sont des producteurs de raisin, possedent un nombre de parts
correspondant a leurs besoins de production en bouteilles. En tant que clients de la coopérative,
ils payent pour le service de transformation de leurs raisins en vin, selon un cahier des charges
défini. A la fin de chaque exercice, en fonction des résultats financiers, des ristournes ou des
dividendes peuvent étre reverses aux cooperateurs.
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Sources utiles

Margot Renier, Biowallonie

Formations

+32 42 79 40 80 - https: //www.heplbe
+32 80 09 O1 33 - https://www.ifapme.be
+32 80 09 Ol 33 - https://wwi.ifapme.be

+32 42 67 68 40 - http://performat.be

+32 42 79 66 92 - https://www.provincedeliege.be

+32 495 16 28 05 - http://www.ozelevignoble be

+32 43 66 66 66 -+ https://www.sobelvin.be

Consultants
Belges

Anouck Stalport - anouck.stalportecondorcet be et vignegcarahbe
Conseil technique et analyse https://www.carsh.be/fiches/vigne/

Laetitia Vankerkoven - +32 496 30 31 35 - laetitiagvinolis.be
Consultante en viticulture et vinification - https://vinolis.fr

Alice Danzin + +32 473 56 49 64 - danzin.alice@gmai.com - Consultante
en viticulture et vinification - https: //www.adwineconsulting.com/

+32 496 35 05 44~ herthoglive.be - Consultant en viticulture -
http://be.linkedin.com/in/thomas-heeren

Véronique Lidby - +32 491 35 50 O2 - Constltante et formatrice
en cenologie  https://be.linkedin.com/in/veronique-lidby

Francois Van Pachtenbeke - +32 49516 28 O5 -
infogozelevignoble.be + Consiltant et formateur en viticulture et
vinification « http://www.ozelevignoble.be/

Francais
(Laboratoire d'Analyses microbiologiques des Sols)
Lydia et Claude Bourguignon - +33 3 80 75 61 50 -
lbourguignonglams—21.com

Pépiniéristes
Belges

+32 50 27 84 64 - infogviterrabe - https://www.viterra.be

Francais
- Pour 'agence en Savoie
+33 479 28 68 00 - contact73@velletaz—groupe fr +
https: //www.groupe-velletaz.com

+33 370 88 98 50 - plants—progplants—pro.com - https://plents—pro.com

+33 6 72 73 04 22 - laurenteviticabrol. fr - https://viticabrol.fr

Luxembourgeois

+352 2369 90 29 - carlo.fabergpt lu - http: //www.faber—poggilu/

Hollandais

+3111378 59 50 - infoedikwelsfruit.nl - https: /www.dikwelsfruit.nl/

Documentations
https: //www.carah.be/professionnels/ (sélectionner « Vigne » dans
catégorie)
http://www.vignes.be/
https: //www.vigneronsdewallonie.be/fr/documents/

Janvier 2022, Le Sillon belge : https: //www.vigneronsdewallonie.be/wp~
content/uploads/2022/01/dossier-viti-Le-Silon-belge—janvier-2022 pdf
(droit de reproduction si mention de la source)

Automne 2023, Vivre la Wallonie : https: //www.vigneronsdewallonie be/
wp-content/uploads/2024/05/L.a-Wallonie-nouveau.-pays-du-vin-
dans-revue-22Vivre-la—-Wallonie22-automne-2023.pdf

Aides technologiques:Sirris

Dans le cadre du projet FM4.0, Sirris, le Centre de Recherche de lIndustrie
technologique belge, vous aide a développer votre projet viticole et
votre résilience au changement climatique gréce aux technologies
innovantes : capteurs, économiseurs d'énergie, robots autonomes, cameras
intelligentes... Vous étes intéressé-e-s ? Participez a nos ateliers interactifs
sur ces différentes technologies | Vous pouvez également béneficier dun
accompagnement personnalisé pour identifier les pistes d'optimisation
de votre parcelle et accroitre votre productivite.

En partenariat avec Technifutur, Wagralim et avec le soutien de Digital
Wallonia, le Service public de Wallonie Economie Emploi Recherche et le
Plan de Relance de la Wallonie, nous vous offrons les outils et les supports
necessaires pour reussir au mieux votre mutation digitale
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Fiche Technique
Drosophila suzukii
(Matsumara 1931)

Daniel Wauquier, Biowallonie

Drosophiles adultes.
Source : Passion entomologie

Description de la drosophile
suzukii de la vigne

C'est un moucheron de petite taille de 2 3 3
millimetres de long, avec des yeux rouges, brun
clair ou jaunatres et des bandes transversales
noires sur l'abdomen.

Le dimorphisme sexuel est bien présent.
Le méle a des taches noires sur les ailes.

Les ceufs de forme ovale sont blanc laiteux
possédant 2 flaments a l'extrémité et une taille
de 0,4 3 0,6 millimetre de long.

Les larves en forme d'asticots sont blanches
et leurs pieces buccales sont noires.

Elles ont trois stades de développement
larvaire ; les pupes sont fusiformes et de
couleur rougeétre.

La drosophile suzukii (Drosophila suzukii) se
developpe en conditions humides lors de la
veraison.

Diapause pendant lhiver dans les abris et foréts.
Cycle d'environ 10 jours, 13 génerations/an.

A partir dune température d'environ 8310 °C,
elle devient actif, l'optimum pour 'activité et la
reproduction pendant la période de végétation
est denviron 20 3 25 "C et une humidité relative
de 'air supérieure ou égale 3 70 %.

A des températures supérieures 3 30 °C, les
femelles pondent de moins en moins d'ceufs
et le développement des ceufs et des larves
stagne a mesure que la température augmente.

De méme, des tempeératures de moins de 10 °C
de fagon prolongée, c'est—a-dire plus de sept
jours, retardent le développement, les stades
larvaires qui présentent une moindre tolérance
au froid mais une plus grande tolérance a la
chaleur que les adultes.

Les habitats denses naturels ou plantes, tels que
foréts, haies et jardins domestiques riches en
vegetation, constituent des refuges favorables ala
drosophile asiatique. Le microclimat prédominant
(humide, ombragg, abrité du vent) favorise
lactiviteé et la reproduction des drosophiles et
donc le développement de la population.

Lorsque le microclimat est sec et chaud, les
drosophiles restent dans la végetation ombragee
et plus fraiche, ce quireduit le risque dinfestation
des vergers et vignobles environnants.

Les premiers fruits hotes que la drosophile
asiatique utilise pour la reproduction apres
['hivernation sont les baies de lierre (Hedera
helix) et de qui (Viscum album) qui subsistent
de l'année précédente sur les plantes.

Symptomes sur la vigne

Attaque de fruits sains. Larves se
nourrissent de la pulpe du fruit : dépression
et affaiblissement de 'épiderme. Création
de blessures : porte d'entrée pour d'autres
maladies et ravageurs et développement de
pourriture acide.

Période de présence

Septembre 3 octobre.

Methode d'observation

Du stade véraison 3 aoltement.

Contréle des grappes : comptage hebdomadaire
des larves sur 50 baies préelevées aléatoirement.

Identification hebdomadaire des drosophiles
suzukii femelles et males 3 l'aide du piegeage.

Conseils de gestion
technique et agronomique

Lutte préventive

Effeuiler - Détruire les grappes atteintes -
Enherbement court.

Piégeage de masse : installation dans la parcelle
de bouteilles en plastique (jaune ou rouge)
perforées (3-4 mm), contenant du vinaigre
de cidre, de l'eau et quelques gouttes de liquide
vaisselle. Placer a 1,5 m du sol, 3 l'ombre, aux
abords et/ou dans la culture.

Les prédateurs classiques de type Chrysopa
Sp. ou certaines punaises peuvent intervenir
sur les populations de larves. La lutte contre
ce ravageur s'oriente plutét vers deux
hyménoptéres parasitoides (microguépes) :
Trichopria drosophilee de la famille des
Diapriidae, et Pachycrepoideus vindemmiae,
hymeénoptere ectoparasitoide de la famille
des Pteromalidae.

s .
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Fabriquer ses aliments pour
porcs biologiques

Damien Counasse, Biowallonie

Dans un contexte ou le prix des aliments pour les monogastriques restent soutenus, il peut étre judicieux de
s'intéresser a la fabrication de ses propres aliments pour un élevage porcin. L'élaboration de l'aliment peut étre
totale ou partielle en utilisant un prémix du commerce 3 la carte comme complément.

Si la fabrication d'aliment 3 la ferme (FAF) a des avantages, notamment en termes de co(t alimentaire, elle ne
s'improvise pas, nécessite de la rigueur et une organisation en termes de logistique et de temps de travail.

Avant toute chose, il faut connaitre les besoins
de ses animaux pour pouvoir établir une ration
qui correspond au mieux 3 leurs besoins.
Ces besoins varient en fonction des stades
physiologiques : porcelet 1¢ age, porcelet 2¢
3ge, porc en croissance, porc en finition, porc
lourd, truie en lactation et truie gestante. Par
facilite, on peut regrouper plusieurs stades qui
ont des besoins proches pour n'avoir que deux
ou trois aliments a gérer sur la ferme : l'aliment
2¢ 3ge, un aliment pour porc en croissance et
truie en lactation et, ensuite, un aliment pour
porc en finition et truie gestante.

Une difficulté en bio est darriver a3 faire
coincider les valeurs recommandées en protéine
(MAT) et les valeurs cibles spécifiques pour les
acides aminés essentiels. En effet, les matiéres
premieres disponibles sont généralement
déséquilibrées en acides aminés. Par exemple,
les protéagineux sont généralement carencés
enmeéthionine et cystine. Le tourteau de soja est
un aliment qui permettra de relever faclement
les teneurs de ces deux acides aminés, mais il
augmente également fortement a teneur en
MAT del'aliment, ce qui peut souvent poser des
problémes de teneurs excessives notamment
dans 'élaboration d'aliments post-sevrage
(2 3ge).

Savez-vous quiil existe un outil en ligne,
gratuit, de formulation d'aliment pour porc? Il
s'agit d'AlimPorc qui a été créeé par le CRA-W.
C'est un tableur Excel qui permet de créer

des aliments qui correspondent aux besoins
des animaux pour chaque stade physiologique
différent. Des questions ? Contactez José
Wavreille du CRA-W au 081/87 45 Ol.

Le choix des matieres premieres se fait a
partir de ce quil est possible de cultiver
sur 'exploitation ou dans la région chez des
cultivateurs. Le prix de celles—ci influence
evidemment fortement la marge brute
alimentaire, c'est pourquoi il est avantageux
de travailler en coopération avec des
cultivateurs directement pour se fournir
en céreales et protéagineux. De plus en
plus de fabricants d'aliments proposent des
formules de prémix 3 la carte qui permettent
de compléter les aliments disponibles sur la
ferme. Cela permet d'améliorer l'autonomie
alimentaire d'une exploitation tout en limitant
la quantité de travail et les investissements
arealiser, tout comme déléquer la mouture
a un moulin mobile.

Pour se lancer dans la fabrication d'aliments
a3 la ferme, il faut d'abord disposer d'un
minimum dinfrastructures de stockage des
matieres premiéres, principalement des
céréales et protéagineux. Que ce soit par
stockage 3 plat ou en silo tour, il doit étre
possible de ventiler les tas pour assurer une
bonne conservation dans le temps des grains
et limiter la présence dinsectes ravageurs.
Le stockage par voie humide présente une
alternative intéressante lorsque le matériel de
mouture et de distribution est adapté. Clest
par exemple trés intéressant pour le mais
grain. Le fait dinclure une céréale qui a subi
une fermentation lactique dans l'aliment a un
effet trés intéressant en ce qui concerne la
digestion des porcs.

Au sujet de lamouture, on sait qu'une mouture
plus fine améliore les performances des

animaux a8 l'engraissement, mais attention
elle provoque plus facilement des ulceres
d'estomac et peut légerement irriter les
voies respiratoires. Pour des truies qui ont
une durée de vie plus longue que des porcs 3
l'engraissement, on choisira donc une mouture
plus grossiére.

Si vous souhaitez améliorer ['autonomie
alimentaire au sein de votre élevage et vous
informer ou vous lancer dans la fabrication
d'aliments 3 la ferme (FAF), Biowallonie
organise une formation le jeudi 28 novembre
a Maffe, 3 la Ferme André. Clémence Berne,
formatrice a l1TAB, présentera les bases pour
fabriquer des aliments adaptés aux besoins
des porcs biologiques sur votre exploitation,
en passant de la présentation des matiéres
premiéres a la formulation d'aliments puis
aux recommandations pour mettre en place
sa fabrique d'aliment.

Questions et inscription ?

Damien Counasse (Biowallonie)
0487/25 24 87




Froment contaminé par de la vesce
commune provenant des semences
certifiées du froment

Invasion de vesce dans les
cultures d’hiver ! Comment
l'eviter et la gerer ?

Patrick Silvestre, Biowallonie

Depuis quelques années, une adventice prend de l'ampleur dans de nombreuses parcelles principalement de

culture d'hiver.

Mieux connaitre la vesce pour mieux la maitriser

Il existe différents types de vesce :

La vesce commune

Cette vesce peut étre sous forme sauvage
ou cultivee et plus ou moins résistante a
Uhiver (type hiver ou printemps). Les folioles
sont assez larges et 1 a 3 fleurs (mauves—
violettes) sont regroupées & l'emplacement
des feuilles sur la tige. La vesce commune
cultivée arrivera a maturité en méme temps
que la céréale. Par contre, la version sauvage
a une floraison plus indétermineée et risque de
ne pas étre complétement séche ala moisson.
Sa graine est assez grosse (gousses longues
de 8-10 graines) et est difficilement triable
avec un trieur-seéparateur dans une ceréale.
Il est nécessaire d'avoir recours a un trieur
alveolaire. Celui-ci permet de trier sur la
longueur des graines méme si celles—ci ont
le méme diametre. Il permet également de
trier le gaillet grateron.

La vesce hérissée

Cette vesce sauvage peut étre tres
envahissante car elle a de nombreuses
ramifications et sa floraison est tres
indéterminée. Ses folioles sont assez fines
et les fleurs sont petites et de couleur bleu
clair. La graine est beaucoup plus petite que
la vesce commune. Séche et sortie de sa
gousse, elle est facilement triable avec un
trieur—seéparateur. Par contre, si la petite
gousse (2 graines) n'est pas ouverte, celle~ci
pour ne peut pas étre séparée sans passer
par un tireur alveolaire.

La vesce velue

La vesce velue est une vesce qui est parfois
utilisée dans des intercultures. Si sa destruction
n'est pas réalisée correctement, elle peut
devenir une adventice dans les champs. Ses
feuilles sont trés velues et les fleurs (bleues
amauves) formes une hampe florale qui peut
mesurer 10 cm. Sa floraison est également
trés indéterminée et peut causer des gros
embarras 3 la récolte. La taille de la graine
se situe entre la vesce hérissée et la vesce
commune et les gousses en contiennent 3-4.
Le passage dans un trieur alvéolaire sera
également nécessaire.

La vesce cracca

Ce type de vesce est surtout rencontrée dans
les talus. Elle peut cependant se retrouver
dans les champs sous forme de tache. Sa
particularité est que, contrairement aux autres,
elle est vivace. Elle est munie d'une racine
pivotante d'ol partent des rhizomes. Ses fleurs
ressemblent 3 la vesce velue (hampe florale
de 10 cm) et sont de couleur bleu-violet. Un
passage dans un trieur alvéolaire et la gestion
des rhizomes seront nécessaires.

GRANDES CULTURES
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GRANDES CULTURES

Les causes

L'arrivée de la vesce peut étre diverse et
parfois historique :

- Culture d'hiver fréquente dans la rotation;
- Culture non sarclée ;

- Interculture mal détruite (vesce commune,
vesce velue, vesce spontanée).

La préevention

- Eviter dutiliser de la vesce velue dans les
couverts et les méteils. Les couverts longs
hivernaux doivent étre bien détruits. La
vesce commune de printemps ne gele pas
systématiquement ;

- La vesce commune cultivée peut étre utilisée
si sa destruction est parfaite ;

- Eviter dutiliser de la vesce comme plante
compagne avec du colza ;

- Soyez vigilant-e sur le type de vesce que
vous achetez. dans le commerce et qui est

Les solutions

- Cultiver plus de cultures de printemps ;

- Biner les cultures dhiver au printemps permet
de deétruire les vesces dans linterligne ;

- La graine de vesce a une levée étalée dans
le temps et germe dans les 5 premiers
centimétres du sol. Sa durée de vie est > 3
5 ans. Réaliser des déchaumages superficiels
et faux—-semis pour diminuer le stock
semencier ;

- Cas particulier de la vesce cracca Lorsque les
rhizomes sont coupés au printemps, la plante
n'est pas capable d'en faire de nouveaux.
Les cultures de printemps, qui favorisent
la réalisation d'une préparation de sol plus
tardive (avril), avec un outil & dent 3 ailette,
permet de supprimer de nombreux pieds
vivaces. Toutefois sa multiplication par les
graines doit étre également geérée ;

- Si vous réalisez vos semences de ferme,
utilisez un trieur alvéolaire en plus du trieur—
séparateur (méme rotatif) ;

-En systeme de culture spécialisee et/ou
dans le cas dune premiére contamination pas
tropimportante, le désherbage manuel peut
&tre envisagé (si des gousses contiennent
déja des graines completement formees, il
est conseillé de sortir la plante du champ).

Itinéraires BIO 78 - septembre/octobre 2024

- Résidu de méteil ensilé (la vesce commune

fait souvent partie de sa composition) ;

- Utilisation de semences de ferme mal triees

(le trieur-séparateur n'est pas suffisant) ;

- Contamination des semences de sélection

du commerce de plus en plus fréquente !

livrée | (Remplacement dune espéce par une
autre sans vous prévenir, erreur détiquetage,

pmg...)

- Etre trés vigilant-e sur la pureté des semences

de céréale que l'on achéte. De plus en plus de
cas de contaminations de semences certifiées
sont observés et cela ne peut pas arriver.
Exigez des semences sans graines de vesce
et de gailet grateron (méme spécificité de
triage). Vérifiez vos livraisons |

Attention : la vesce possede plusieurs
ramifications qui démarrent du pied de la
plante ; donc, il est important de couper ou
darracher la plante 3 sa base ;

- Une prairie temporaire (ou luzerne) permet

de diminuer le nombre de graines viables ;

- Dans le cas dune culture fortement infestée,

le fauchage-andainage (équipé de diviseur
4 scie) avant la moisson permet de récolter
dans de bonnes conditions. Régler la
moissonneuse pour sortir un maximum de
graines de la parcelle en vue d'un triage par
la suite ;

Comparaison des graines.
De gauche 3 droite : vesce hérissee, vesces velue
et cracca, vesce commune, froment

Vesce velue au champ

- Equiper la moissonneuse de diviseur 3 scie

dans le cas d'une moisson en direct ;

- Moins fréquent comme mateériel, lutilisation

d'une moissonneuse avec récupération de
menue paille ;

- Composter les fumiers (graines qui tombent

sur la litiére dans les poulaillers..) ;

- Demander la garantie que les digestats de

station de biogaz ont bien eu leur traitement
a haute température. Des tas de fractions
solides de digestat reverdissent, ce quin'est
pas normal !

- Semer des semences parfaitement triges.

Soyez attentif-ve et exigeant-e pour éviter ou résoudre cette problématique.

L'équipe des conseillers techniques de Biowallonie est a votre disposition pour trouver des solutions personnalisées !

N
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La phytolicence,
qu'est-ce que c'est ?

Maélle Dekiere, Soukaina El Massoudi, Marie Lacroix, ASBL Corder

Vous étes un agriculteur, horticulteur, vigneron... certifié¢ bio ? Méme en agriculture biologique, avoir une
phytolicence est crucial ! Voici un bref article rappelant son importance.

La phytolicence, un certificat pour les professionnels

Depuis 2016, il est indispensable de détenir une phytolicence pour pouvoir acheter, utiliser, stocker, conseiller ou bien encore vendre des produits
phytopharmaceutiques (PPP).

La phytolicence est un certificat obligatoire, octroyé aux personnes ayant les connaissances et compétences adéquates garantissant une utilisation
appropriée des PPP, a savoir, une utilisation soucieuse de l'environnement et de la santé. Ce certificat, dont la durée de validité est de six ans,
est renouvelable.

Distribution/conseil de PPP & usage non professionnel.
Assistant dutilisation de PPP & usage professionnel (manipuler les PPP sous la supervision dune personne détenant la P2 ou la P3).

Utilisation de PPP & usage professionnel (acheter, manipuler et stocker les PPP et supervision de 10 personnes détenant la P1).

Distribution/conseil de PPP & usage professionnel (conseiller, vendre, acheter, manipuler et stocker les PPP et supervision de 10
personnes détenant a P1).

Utilisation de produits spécifiques a usage professionnel.

Pourquoi avoir une phytolicence en agriculture biologique ?

En bio, l'utilisation de certains produits nécessite, elle aussi, la phytolicence. En effet, parmi les substances actives qui y sont autorisées, il y a
notamment des biopesticides, par exemple, l'huile de colza estérifiée et lhuile essentielle dorange.

Bien que l'agriculture biologique se distingue par une utilisation minimale et trés contrélée des PPP, la phytolicence reste un outil essentiel pour
garantir que leur utilisation est conforme aux normes de la production biologique.

Appliquer la lutte integree

Pour rappel, depuis le 1°" janvier 2014, tous les utilisateurs professionnels de PPP doivent appliquer la lutte intégrée, également appelée IPM
(Integrated Pest Management). Cela signifie que [utilisation des PPP n'intervient qu'en dernier recours.

Méthodes préventives et
techniques culturales

Méthodes biologiques et

Traitements chimiques
physiques

éventuels

© asd CORDER| CRP
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Obtenir sa phytolicence : a chacun son cas de figure

Démarches

Oui Dipléme reconnu pour l'obtention de Non
la phytolicence

Formation

initiale

Demande Formations

Boiven) ehec) Evaluation

en ligne continues

Réussit
Demande csizialiod

en ligne Demande

en ligne

B ASBL Carder

Je possede un diplome valable

Si votre dipléme vous donne acces 3 la phytolicence et date de six ans ou moins, il vous suffit dintroduire une demande de phytolicence en ligne
sur Phytoweb : www.fytoweb.be.

Je possede un diplome valable de plus de six ans

Dans ce cas, vous devez suivre plusieurs modules de formation continue (FC) d'un minimum de 2 h. Le nombre de modules 3 suivre varie selon le

type de phytolicence souhaitée m 2 modules m 3 modules m 4 modules n 6 modules

Un agenda en ligne des formations relatives a la phytolicence, données en Wallonie, est mis a votre disposition sur le site www.corder.be/formations.

Les formations ont pour objectif de protéger de maniére optimale votre santé et l'environnement lors de [utilisation des PPP, en vous informant
sur une multitude de domaines : manipulation des produits, mise 3 jour continue relative aux dernieres législations ou encore en matiere de
lutte intégree. .

Je ne possede pas de diplome valable

L'acquisition de ce certificat peut se faire en réussissant une évaluation phytolicence : www.corder.be/evaluation. Une formation initiale (Fl) préparatoire
peut étre suivie au préalable, mais ne constitue pas un prérequis obligatoire a l'évaluation, sauf en cas d'échec 3 cette derniere. Pour repasser
['évaluation, il sera nécessaire de suivre une Fl. La durée de la Fl varie selon le type de phytolicence :

m 16 heures m 16 heures m 60 heures m 120 heures

Attention, les phytolicences pour vendre et conseiller (NP et P3) sont payantes. L'approbation de ces deux phytolicences est liée au paiement
d'un montant de 220 €.

Contact

Vous avez des questions concernant votre phytolicence ?
La cellule Phytolicence de I'ASBL Corder est la pour
vous répondre par e-mail a l'adresse suivante :
phytolicence@corder.be ; ou par téléphone (010/47.37.54)
dulundiau vendredide 9ha12hetdel4hal6h. /
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Premiere edition du Salon

« Biowall'lnnov » :

pour une agriculture biologique
performante, diversifiee et innovante !

Emilie Remacle, Biowallonie

Comptant plus de 2000 fermes en Wallonie,
le mode de production bio a quadrup[é en Chiffres CléS de cette pr‘emiére éd|t|0n
l'espace de 25 ans. Aujourdhui, 16 % des
fermes exploitent 12,5 % de la surface agricole
utile de maniere biologique. Si le secteur a
ete affecté par les diverses crises depuis
fin 2021, il reste toutefois trés pertinent
tant au niveau des consommateur-rice-s
qQui y restent attache-e-s, qu'aux niveaux

Prés de 500 personnes présent-e-s, certain-e-s venu-e-s de l'étranger, dont :
40 stands d'exposition d'agrofournitures, de machines ou services a destination des
producteur-rice*s (bio ou en devenir) ;

25 intervenant-e-s ont pris part aux 20 ateliers techniques destinés aux producteur-rice-s
(bio ou 3 en devenir) dont les thémes ont été choisis pour répondre aux besoins du plus
grand nombre d'acteur-rice*s (désherbage mécanique par écimage ; essais en céréales

environnemental et social. On peut donc s'en biologiques ; maftrise des adventices vivaces ; élevage et engraissement de bovins, race
réjouir, d'autant que les premiéres tendances Aubrac ; compostage et épandage ; paturage tournant dynamique/sans fil ; verger hautes
de cette année 2024 permettent d'entrevoir tiges et élevage ; poulailler mobile ; débouchés en polyculture-élevage...).

unrebond et de nouvelles perspectives pour 1 projection du film

les acteur-rice+s bio. «Intensif » de Nature & Progreés Belgique, dans lequel trois agriculteurs bio wallons ouvrent

7¢O¢ 24901 Jf)/ﬁ,(ﬂllrﬁ}(,d% .

les portes de leur ferme le temps d'une saison.
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La création du Salon « Biowallinnov » est

partie du constat quil n'existait pas, en
Wallonie, de salon agricole se focalisant sur
le modele de polyculture—élevage bio, ce
dernier étant pourtant le plus courant dans
les fermes bio wallonnes. En effet, la Wallonie
comptabilise 1.235 fermes bio en polyculture-
élevage soit 61 % des fermes bio wallonnes®
Il nous parait essentiel de souligner que la
présence d'animaux d'élevage au sein des
exploitations agricoles est importante dans une
agriculture bio et durable. En effet, l'élevage
est souvent pointé du doigt pour son impact
sur l'environnement. Si celui-ci est bien mené,
et lie au sol comme le propose 'agriculture
biologique, il est synonyme de plus-value !

En outre, ce modele présente de nombreux
avantages sur les plans economique,
environnemental et social :

Limitation dintrants externes, en particulier
gréace a une fertilisation des cultures venant
des déjections animales ;

! Chiffres s'arrétant au 31 décembre 2023 : https: //www.biowallonie.com/documentation/etudes—statistiques/ chif fres—du-bio/

Autonomie alimentaire de ['élevage maximisée
(moins ou pas d'importation) ;

Meilleure rentabilite des fermes due 3 une
diversité de débouchés ;

Meilleure valorisation de l'ensemble des
productions (les sous—produits dun poste
servent de ressources a un autre poste) ;
Meilleure résilience face aux aléas climatiques;;
Plus grande biodiversité ;

Amélioration de la vie du sol par l'apport des
engrais naturels ;

Réduction des pertes d'azote, de phosphore
et de carbone (gréce 3 la réduction des
transports, la présence de prairies, la
répartition des déchets, au cycle des
nutriments) ;

Diversification des paysages ;
Limitation des phénomenes d'érosion ;

Production dune alimentation diversifiée pour
les consommateur-rice-s.
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La ferme accueillante

« Santé de la terre, qualité de ['alimentation
et santé humaine sont indissociables. » Cette
phrase de Pierre Rabhi introduit le site Internet
de laFerme de Corioule, située 3 Assesse, dans
le Condroz namurois et comptant 125 ha bio.

Guillaume Fastre et sa famille travaillent en
polyculture—élevage, dans le respect de la
nature et des animaux. La ferme poursuit un
objectif d'autonomie et dindépendance afin
doffrir des produits de grande qualité aux
habitant-e-s de la région.

Guillaume Fastre, agriculteur bio

Alissue de cette premiere expérience, nous prenons en compte 'ensemble des retours recus, pour vous proposer une deuxiéme edition répondant
d'autant plus aux attentes de terrain, pour une agriculture biologique performante, diversifiee et innovante !

Retrouvez l'ensemble des contenus de la journée sur notre site :
https://www.biowallonie.com/salon-biowallinnov/

REMERCIEMENTS

Merci 3 'ensemble des partenaires, exposant-e-s et intervenant-e-s de la journée : CRA-W / Centre wallon de Recherches agronomiques,
SPW Agriculture Ressources naturelles Environnement, Apaq-W / BIO mon choix, CertiOne, Certisys, FUGEA, OPA, PROTECT 'eau, Natagriwal,
Nature & Progrés Belgique, UNAB, BRIO.AA, TUV NORD Integra, Agri-Innovation, E. Fayt-Carlier, Terrabiotec, Terralogie, Agrifarm, Barenbrug,
Saatbau, Bio'Or, Coprobel / Coq des Prés, Farm For Good, Open compass, Tocrop, Prodabio, Belki, CEuf s de paturage - poulaillers mobiles,
Man at Machine, Agronova, Agronomic, Packo, Agrivaux, Ludo Pauwels, Lambotte & fils, Homburg Belgium, Lyckergard, DistriTECH Joskin,
Université de Liége (projet PhenWheat) Péttinger Belgium, Bouillé Concept, Hoche Agri, Obs'Herbe, Fourrages Mieux, Chambre d'Agriculture
de ['Oise, GAA AB-OP, CPL-Végémar, FarmDroid, Chambre d'Agriculture de la Région fle-de-France, CePiCOP, Avenir Conseil Elevage,
Diversifruits, Maes et Compagnie, Centre des Technologies agronomiques Strée, SCAR, CIPF, Agra-Ost, Valbiom...

Merci au Traiteur Belgobon, au foodtruck Burger Solidaire et a L'Amicale des boulangers pour la restauration.
Merci a notre sponsor : BNP Paribas Fortis Belgique.

Merci au CPL-Végémar dont nous avons bénéficié de l'expertise. Cette structure réalise, un an sur deux, un salon dédié aux grandes
cultures bio, dont la prochaine édition aura lieu début de l'été 2025!

Et enfin, merci  toutes les petites mains ayant contribué a la réussite de cet événement !

Le Salon Biowall'lnnov était un projet de longue date. Cette premiére édition a été validée et soutenue par l'ancien Ministre de ['Agriculture,
Willy Borsus.
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Barometre du secteur
bio wallon - Juillet 2024

Biowallonie

Constat general

iz

/ Grandes cultures

- Filieres & 'équilibre, retards de croissance au niveau végétatif,
probleme de désherbage, pression des corvidés, sangliers et limaces,
qualités trés hétérogenes

- Céréales panifiables et céréales fourrageéres : prix 3 la hausse,
récolte 2023 écoulée : cellules de stockage vides avant la prochaine
récolte

- Oléagineux : bonne année en colza, perte de 50% de la production de
tournesol

+ Protéagineux : maladies en pois protéagineux, intérét grandissant des
cultures en association

+ Autres cultures : chicorée 3 inuline (pas de contrat en 2025), lin textile
(en développement), fort développement de la moutarde

Pommes de terre

- Marché saturé (une partie a été vendue en

conventionnel)

+ Des prix de contrats qui stagnent (four la plupart),

malgré des colts de production plus élevés

« Des prix sur le marché libre bio trés variables : certains

légerement au-dessus, dautres en-dessous du prix
conventionnel

- Pénurie de plants, surtout de variétés robustes
- Mildiou tres présent

Filiere lequmes

- Impact des mauvaises conditions météorologiques :

retards de cultures, pertes de rendement, diminution
de chiffres daffaires

- Demande en poireau, champignon de Paris, chicon

forcé, all

* Maraichage : situation compliquée (aprés

plusieurs mauvaises années), risque dabandon de
maraicher-ere-s

« Plein champ — marché du frais : decouragement et

abandon de certain-e-s producteur-rice=s (causes : prix
aux producteur-rice-s trop bas, désherbage laborieux
et onéreux (indexation des salaires), augmentation des
coltts de stockage)

« Plein champ — marché de lagro-industrie : situation

hétérogéne (certains industriels réduisent les surfaces,
dautres en recherchent)

“

ofe 1 .
Filiere fruits
- Peu de poires et assez de pommes lors de la prochaine
récolte
- Concurrence forte pour (3 vente de jus

- Demande en fraises et petits fruits (mais difficultés :
conditions climatiques, disponibilité et cot de la main
doeuvre, qualité des plants)

+ Developpement des vignes : potentiel important mais
probleme de mildiou cette année



Alimentation
animale

- Monogastrique : aprés un pic en janvier 2023, prix des
aliments en baisse

« Herbivore : prix du foin bio dans la moyenne. Stocks
importants, mais qualité du foin récolté trés variable

ofe \ o o 1
Filiere laitiere
- Les marchés se sont adaptés, se sont stabilisés et légere
croissance en 2024

+ Lait de vache:
- Filiere 3 ['équilibre avec une baisse de loffre en 2023
(-5% de vaches laitieres) et une hausse de la demande
- Pas de nouveaux-elles producteur-rice-s recherché-e-s
par les laiteries
- Prix trés variables en fonction des laiteries
- Prix du lait conventionnel a augmenté de +34% vs prix du
lait t;io +10% (entre janvier 2021 et mai 2024 — inflation de
19%

+ Lait de chévre : surplus de lait qui part en conventionnel

« Lait de brebis : demande > offre (plusieurs
transformateur-rice-s doivent importer du lait)

‘v’f—ﬁ ?

ofe 1 o
Filiere porcine
- Filiere 3 l'¢quilibre et qui regagne en stabilité mais qui reste fragile

- Rentabilité meilleure : délai de chargement revenu a la normale, prix
stable et baisse du prix de laliment

- En grande distribution : volume dorigine wallonne faible, en magasin
bio : crainte de la concurrence hollandaise

Elevages de niche

- Demande en canards, pintades, bufflonnes, cailles, lapins, poissons, ...

L'ACTU DU BIO

NOUVELLES DES REGIONS

Filiere bovine

- Demande importante en haché (donc en vaches de réforme
ou animaux peu conformés)

- Engraissement et finition en perte de vitesse (activité peu ou
pas rentable, nouvelle reglementation bio, moins de demande
pour les piéces nobles)

- Différence de prix aux producteur-rice-s bio et conventionnel
amoindrie

ofe o
Filiere ovine
- Vente dans des boucheries non certifiées par manque doffre locale non
bio
- Demande mais manque de structuration de [offre, méfiance vis-a-vis
de la grande distribution et dessaisonnement compliqué

Filiere avicole
CEufs

- Demande présente en circuit court et en circuit long (sauf surplus
observé en juin)

- Ré-augmentation du prix de gros de lceuf en jenvier 2024

Poulets

- Baisse de 12% du nombre de poulets abattus en 2023 plusieurs
éleveur-euse-s bio se sont orienté-e-s vers des filieres
conventionnelles (qualité différenciée, BCC)

- Rentabiité meilleure (sugmentation du prix de reprise des poulets,
baisse du prix de [aliment et réduction des vides sanitaires)

« Plusieurs filiéres 3 la recherche de nouveaux-elles éleveur-euse-s

Contactez le pole Développement de Filieres de Biowallonie:
Retrouvez le dossier complet sur notre site: www.biowallonie.com/documentation/etudes-
statistiques/barometre—bio/
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OUVELLES DES REGION

Debouches bio dans la GMS :
nos retours

Biowallonie

Biowallonie meéne plusieurs missions, conformément au Plan Bio 2030, dont celle d'informer les professionnels
du bio sur les débouchés, et celle de rapprocher l'offre et la demande régionales en matieres premiéres bio.
En d'autres termes, il s'agit d'aider les opérateurs bio wallons a trouver des débouchés pour que la production bio

se maintienne et/ou progresse sereinement sur notre territoire.

La GMS (supermarchés, hypermarchés, hard-discount) a une part de marché en valeur, pour les produits
alimentaires bio, qui s'éleve a 48,3 %. Cela signifie qu'elle réalise presque la moitié du chiffre d'affaires total
généré par la vente, en Wallonie, de tous les produits alimentaires bio. Le poids économique de cet acteur est

énorme sur le marché wallon.

Par consequent, des collegues de Biowallonie ont investigué ce terrain. Comment fonctionne la GMS ? Quels

débouchés propose-t-elle ?

Biowallonie observe la GMS depuis plusieurs mois. Par exemple, nous comparons les
prix—consommateurs bio et conventionnel et nous analysons son offre et ses politiques tarifaires
par rapport aux magasins spéecialisés. Nous recueillons également des informations sur l'origine,
le prix et la méthode d'emballage des produits bio en grande distribution, gréce a un Observatoire
des prix. Les conclusions de ces observations sont présentées dans l'article de la rubrique
« Reflets » de cet Itinétraires BIO. Un des points quiressort de cet Observatoire est le manque
d'offre locale pour les produits biologiques en grande distribution.

Pourtant, le consommateur wallon est de plus en plus sensibilisé a la provenance locale de ses
aliments. Vendre du bio étranger nuit a l'attractivité du bio. Ensuite, importer des denrées bio
revient a déforcer 'économie locale et 3 éroder la production bio wallonne.

Bioforum, la Socopro, la FWA, l'UNAB et Biowallonie ont rencontré plusieurs représentants de la
GMS, dans les bureaux de COMEOS, pour leur suggérer de s'approvisionner davantage localement
tout en assurant une rémunération digne pour les agriculteurs. La majorité d'entre eux y était
réceptive. Il a ensuite été convenu que nous rencontrions les enseignes en « téte—a-téte ». Le
premier objectif de ces réunions bilatérales était de sinformer : comprendre leur fonctionnement
et connaltre leurs demandes en bio (volumes, produits) Le second objectif était dinitier des
rencontres avec les producteurs et acheteurs (en présentiel ou en virtuel).

Nos limites

Biowallonie ne prend pas le role de délégué commercial pour le compte des producteurs ou
de la GMS. Nous ne garantissons pas la qualité ou la conclusion de contrats ou partenariats
commerciaux. Notre mission est uniquement dinformer sur les débouchés et de faciliter le
rapprochement entre offre et demande.

La K GMS » est 'acronyme de « grande et
moyenne surfaces ».Pour étre définicomme
tel, le point de vente doit s'étendre sur plus
de 400 m? et 50 % (au minimum) de cette
surface doit étre occupé par des denrées
alimentaires.

La « grande distribution » est un autre
concept pour caractériser des magasins. Il fait
référence 3 la distribution (ou la circulation)
des marchandises, c'est-a-dire les modalités
d'achats auprés des fournisseurs jusqu'a celles
mises en place pour la vente aux particuliers.

GMS et grande distribution impliquent
généralement un fonctionnement en
« circuit long », terme qui, lui, renvoie au
nombre dintermédiaires économiques (> 1)
entre producteur et consommateur.

A notre niveau, nous associons la GMS 3 la
grande distribution et au circuit long.

—

Contact

Sivous étes producteur/transformateur bio
ou acteur de la GMS et si vous souhaitez plus
d’informations sur ce sujet, écrivez—nous a
gmsebiowallonie.be

[



QUVELLES DES REGION

/s

o

genres !

Les Vergers de Bonneuville :
plethore de fruits en tous

Pierre-Yves Vermer, Biowallonie

A quelques encablures de Namur, Les Vergers de Bonneville font fleurir la biodiversité dans un écrin de nature
préservé en bord de Meuse. C'est dans l'enceinte de la Ferme de Dhuy, érigée en 1587, qu'Albertine et Julien
ont trouvé leur petit coin de paradis pour voir éclore leur projet riche de sens, axé sur la production et la
commercialisation en autocueillette de fruits bio.

Une offre de fruits bio trop souvent étrangere

Fervents consommateurs bio, Albertine et
Julien dressent un constat sans appel : trop
peu de fruits présents dans les magasins bio
sontissus de l'agriculture locale. Dés lors, ils se
mettent en quéte dun terrain ol développer
un projet agricole dans ce sens. En 2014,
ce couple de NIMA? trouve un terrain dune

superficie de trois hectares répondant 3 leurs
attentes. D'emblée, ils plantent de nombreuses
variétés sur le terrain, dont un hectare de
hautes tiges, paturé depuis par des moutons
de Ouessant. « Leur petite taille est bien
adaptée au paturage de verger ; ils n'atteignent
pas l'écorce des arbres, contrairement aux

moutons Shropshire qui nous avaient éte
conseillés », sourit Albertine. Petit 3 petit,
le terrain est agrémenté de nombreuses
especes différentes et, en 2019, le couple
sinstalle sur place et rajoute également des
petits fruits 3 la ferme horticole.

Une offre variee synonyme de production continue plusieurs mois par an

Fraises, cerises, framboises, cassis, groseilles,
rhubarbe et autres myrtilles, mais aussi
des fruits méconnus, comme le coing ou la
nefle, poussent sur le champ, pour offrir de
généreuses recoltes aux cueilleurs érudits
faisant le déplacement. « De juin & novembre,
il y a toujours quelque chose a cueillir » me
confie, enthousiaste, Albertine, pour qui la
saison 2024 va véritablement commencer suite
a des pluies et des temperatures qui auront
retardé le mdrissement. Sil'autocueillette fait
le bonheur des petits et grands, il convient
néanmoins de les guider en renseignant les
fruits disponibles et en dispensant quelques
conseils de cueillette. « Les clients sont les
bienvenus tous les matins de 9 h 3 12 h 30

en saison. Les personnes qui nous rendent
visite sont principalement intéressées par
des quantités de fruits a cuelllir relativement
conséquentes , elles transforment ensuite
chez elles leur cueillette en confiture, gelée,
compote etc. » préecise Albertine. Pour ceux
qui ne disposent pas du temps necessaire 3
ces petites confections maison, Les Vergers de
Bonneville proposent également dacheter ces
produits déja transformes a la ferme. Cette
activité complémentaire permet également
de réduire les pertes et de valoriser les fruits
qui, autrement, ne seraient pas recoltes. Les
fruits sont alors cueillis, congelés et puis
transformeés hors saison quand la charge de
travail le permet.

Raisin de table, 10 varietes resistantes qui raviront les fins gourmets

Les vignes, plantées voici quatre ans, ont donné
leur premier millésime 'été passe, relativement
maigre en termes de grappes. En effet, les
vignes ne produiront 3 leur plein potentiel que
dlici quelques années. Ce ne sont pas moins de
10 variétés endémiques, issues de pepiniéres
locales, sélectionnées sur base des conseils du
CRA-W en matiére de résistance aux maladies,
qui ont éteé plantées pour des récoltes s'étalant

! NIMA : non issu du milieu agricole

de mi-ao(it 8 mi-octobre. Cette année sera
donc synonyme de seconde récolte pour le
raisin de table, ce qui d'ailleurs n'était pas gagné
davance : « Le gel tardif du 23 avril a fait des
dégéts, les premieres feuiles sont tombées
et l'on a bien cru que cétait fichu pour cette
année. Heureusement, les vignes ont su faire
preuve de résilience et de nouvelles feuiles et
grappes sont apparues » témoigne Albertine.

Les variétés emeraude, muscat, palating, gloire
de Boskoop ou encore catarina semblent donc
belles et bien adaptées a nos régions. « Quand
nous observons une attaque de ravageur, tout
est mis en place pour regler le probléme de
facon naturelle. Nous encourageons la lutte
intégrée comme par exemple en installant de la
tanaisie aux cotés de la groseille 3 maquereaux
pour gérer les pressions de tenthréede. »
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Débouchés et perspectives

Les Vergers de Bonneville sont encore en
pleine phase de lancement : chaque jour,
deux clients motivés se présentent dans le
champ. Un chiffre qui pourrait augmenter
jusqu'a dix clients quotidiens, pas plus, sur
base de ce que les fruitiers peuvent produire.
Ce constat laisse donc entrevoir une piste
de développement pour des producteurs
bio en quéte de diversification. A en croire
lInventaire des Débouchés, mis & jour chaque
année par l'équipe de Biowallonie, la demande
de petits fruits est présente du c6té des
magasins. Voila, a n'en pas douter, une belle
opportunité, une fois les débouchés assures.
A bon entendeur. .

Les Vergers de Bonneville ont encore
plusieurs idees quils souhaitent concretiser :

jus de pomme-raisin, gelée de raisin pour
accompagner les plats de gibier, ainsi que
lintégration de fleurs a couper et pourquoi
pas des fleurs comestibles !

En complément de l'autocueillette, Les
Vergers de Bonneville sont egalement
demandeurs de travailler avec des magasins
specialises, voire des restaurateurs. « Nous
travaillions 'année passée avec deux magasins
bio de la région, malheureusement plus en
activité depuis lors. Nous sommes donc a
la recherche de points de vente souhaitant
proposer des petits fruits bio ultrafrais,
dans la région de Huy-Andenne-Namur et
environs » déclare Albertine.

| ——

Si l'idee d'une collaboration suscite chez vous de lintérét ou si vous souhaitez poser
vos questions sur le projet, voici les coordonnées de cet acteur innovant et dynamique qui
renforce l'offre de fruits bio locaux | * infoglesvergersdebonneville be

Retrouvez également le projet sur Facebook ainsi que sur leur page Web.

Terrateck &

Distributeur Terrateck
www.feraucheetgillet.be
0470/655.711

Matériel de récolte pour
exploitations maraichéres

Terrateck vous propose un trés large choix de matériel de récolte : brouettes et chariots manuels et électriques, sacs et
harnais de récolte, couteaux et ciseaux de récolte et bien d'autres produits indispensables pour votre exploitation.

> terrateck.com

- septembre/octobre 2024
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Portrait de Coprobel SC

Julie Elias et Francois Rouchet (Coq des Prés)

Coopeérative wallonne d'éleveurs de volailles de qualité et bio, vendues en circuit court sous une marque unique

qui leur appartient, le Coq des Prés.

La solidarité comme outil de résilience depuis 25 ans

A\

La coopeérative Coprobel SC, ce sont déja
25 ans dhistoire, dont bientét 15 ans avec
la marque Coq des Prés. Depuis sa création
en 1999, la coopérative évolue autour de
quatre principes fondamentaux : la qualite,
le respect, la transparence et la solidarite.
Malgré ces dernieres années chahutées 3 la
suite des différentes crises, la coopérative
a fait preuve d'une grande résilience, dans
un secteur fortement concurrentiel, et est
fiere des tournants pris pour renforcer son
autonomie, tout en respectant ses principes.

Début 2022, la coopérative se diversifie en
intégrant parmi ses membres une premiere
coopératrice éleveuse de poules pondeuses.
L'CEuf des Prés était né | Comme pour les
poulets, une charte de production spécifique
complémentaire au cahier des charges bio a

eté mise en place pour renforcer la tragabilite,
le bien—étre des poules et la qualité de l'ceuf.

Fin 2022, 3 la suite de l'arrét soudain d'activité
de son transporteur principal, la coopérative
décide dinternaliser presque intégralement sa
logistique. Initislement imprévu, ce changement
aura finalement permis d'améliorer la qualite
du service de livraison, grace notamment a
une plus grande flexibilité.

En janvier 2023, apres plusieurs années de
préparation et de multiples rebondissements,
la coopérative poursuit sa diversification en
internalisant la production de plats préparés en
bocaux, dans son nouvel atelier 8 Fernelmont.
Le Bocal des Prés naissait a son tour ! Cet
atelier permet de lutter contre le gaspillage
alimentaire en offrant une meilleure flexibilité
dans la revalorisation des surplus. L'atelier

Une filiere wallonne et transparente

Au Coq des Prés, le circuit court se pense
dans une logique globale de filiere. Depuis
les parents des poulets jusqu'a l'assiette du
consommateur, tous les maillons de la filiere
sont connus et ancrés dans le terroir wallon.

Les poulaillers des parents des Coq des Prés
sont situés sur les communes de Wasseige,
Tenneville et Huy et fournissent les ceufs au
couvoir 'CEuf d'Or 3 Andenne.

L'CEuf d'Or prend en charge lincubation et
achemine les poussins dans les fermes des
coopérateurs. Les Coq des Prés grandissent
ainsi dans une quinzaine d'élevages wallons (avec
la permission de deux éleveurs—coopérateurs
au Luxembourg, qui revendent leurs poulets
intégralement en direct 3 la ferme). A tout
moment, il est possible de connaftre la ferme
d'oli proviennent les poulets. Outre le cahier
des charges bio, tous les éleveurs respectent
un cahier des charges complémentaire pour
assurer le bien—-étre des poulets, une qualité

optimale et améliorer limpact environnemental
des élevages. Depuis 2016, un programme
de plantation de vergers fruitiers d'anciennes
variétés hautes tiges a permis la plantation de
pres de 2000 arbres et plusieurs centaines
de métres de haies.

Cest la SCAR — Societés coopératives
agricoles réunies des regions herbagéres —
une autre cooperative d'agriculteurs basée
dans le Pays de Herve, qui fournit le mélange de
grains dans les poulaillers. Cette collaboration
apporte les meilleures garanties quant 3
l'approvisionnement régional, la tragabilité et
la qualité de l'alimentation des volailles. Parce
qu'un poulet qui mange bien est un poulet en
bonne santé (et qui aura du go(it).

C'est l'abattoir Ardenne Volaille 3 Bertrix qui
prend en charge l'abattage et la découpe
des poulets. Au cours des deux dernieres
années, Ardenne Volaille a réalisé de nombreux
investissements permettant d'améliorer

permet aussila production de produits précuits
3 destination de nombreuses écoles en Wallonie
et 3 Bruxelles.

Enfin, en juillet 2023, les coopérateurs
ont décidé de s'affranchir completement
dune relation commerciale historique avec
ForFarmers Belgique, 3 la suite de son
rachat par Arvesta. Ce rachat ne permettait
plus d'envisager sereinement l'avenir
dans le maintien de principes fondateurs
de la coopérative tels que l'autonomie, la
transparence, la solidarité, la recherche
constante de qualite et l'approvisionnement
régional pour l'alimentation des poulets. La
coopeérative a donc repris intégralement en
main la gestion de la filiere et se développe
grace 3 des partenariats renforcés avec
différents acteurs sur le territoire wallon.

la qualité des produits avec, comme point
d'orgue, la mise en route début 2024 d'une
nouvelle méthode d'étourdissement des
poulets par endormissement. Ce systeme
permet une meilleure qualité de la viande mais
aussi et surtout une importante amélioration
du bien-étre animal (en comparaison avec la
méthode traditionnelle par électronarcose).

La coopérative prend ensuite en charge la
logistique de distribution vers un réseau de
clients trés diversifie — épiceries, rotisseries,
cuisines de collectivités, boucheries, HoReCa,
etc. Cette diversification de la clientéle permet
de ne pas dépendre d'un unique acheteur et
de conserver ainsi son autonomie.

Le label Prix Juste Producteur
certifie une rémunération juste
|12 et équitable des différents

U acteurs de la filiere.

r—y
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Une cooperative, mais
une vraie !

En tant que coopeérative d'économie sociale,
agréee par le Conseil national de Coopération
(CNC), la gouvernance de Coprobel s'est depuis
toujours construite sur des valeurs fortes de
démocratie. L'actionnariat est actuellement
constitué majoritairement d'éleveurs. Ceux—ci
sont actionnaires garants de leur société (part
A) et disposent tous du méme pouvoir de
décision, selon le principe « un homme = une
voix ». Les marques Coq des Preés, CEuf des
Prés et Bocal des Prés leur appartiennent !

Wanted

Aujourdhui, compte tenu de la bonne santé de
la coopeérative et des bonnes perspectives pour
les mois et années qui viennent, la coopérative,
avec ses 15 cooperateurs, est 3 la recherche
de nouveaux éleveurs — en poulets de chair et
en poules pondeuses — partageant ses valeurs
et préts a intégrer et 3 simpliquer dans une
filiere respectueuse de tous ses acteurs, avec
une vision a long terme.

Choisir Coq des Preés,
un acte savoureux et engagé !

La distribition

Le couvoir (L'Euf d'Or)

O

?
)i

/
Point de contact
Julie Elias, directrice de Coprobel SC, julie.elias@coqdspres.be.

Pour plus dinformations et savoir ol nous rencontrer, n'hésitez pas a visiter notre site
Internet www.coqdespres.be.

Rejoignez le Coq des Prés sur Facebook.




A
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LOCO:

L'ACTU DU BIO

votre partenaire anti-qaspi !

Pierre-Yves Vermer, Biowallonie

LOCO, pour Logistique collaborative, est une ASBL bruxelloise investie dans larécupération de produits alimentaires
de tous types. Derriéere ce projet, se cache |'animation dynamique d'un réseau de partenaires qui cherchent
a optimiser la récupération et la redistribution des invendus alimentaires aux différents bénéficiaires de l'aide
alimentaire. Ce secteur fait face a de multiples défis, que je vous invite a découvrir ci-dessous. Il s'évertue 3 les
relever pour accroitre le tonnage et la qualité de la nourriture sauvée du gaspillage !

L'aide alimentaire, un secteur vital sous tension

LOCO debute d'emblée l'entretien avec un
constat sans appel : l'aide alimentaire fait face
a3 des défis qui méritent davantage de prise
de conscience de l'opinion publique. « Notre
secteur est malheureusement sous—finance, il
faut faire avec les moyens du bord, ce qui nous
pousse alingéniosité et surtout a ['optimisation
de nos ressources »embraye Romain Alaerts,
coordinateur de la structure. En effet, outre le

manque de subventions et la fable visibilite des
activiteés, les acteurs de l'aide alimentaire font
face a une concurrence d'un nouveau genre :
les sociétés de vente en ligne dinvendus.
Romain precise : « Ces sociétés nous font du
tort car elles limitent les volumes dinvendus
disponibles dans les magasins. En effet, 3 ol
les points de vente peuvent récupérer les
6 % de TVA lorsquils donnent leurs invendus a

des structures non lucratives comme la nétre,
les plateformes de revente leur rachetent
les invendus & des prix quatre fois supérieurs.
Impossible donc de lutter | C'est dommage, car,
in fine, les consommateurs et consommatrices,
qui pensent faire une bonne action en sauvant
des invendus & petits prix, privent en réalité
les associations daide alimentaire de quantiteés
importantes et nécessaires daliments. »

LOCO ne se laisse pas abattre et structure le secteur pour gagner en efficience

Face a cette réalite, pas question pour LOCO et
ses membres de laisser tomber les quelques
120 associations reparties a Bruxelles, a qui
les membres du Réseau LOCO livrent chaque
année quelque 2.500 tonnes, dont plus de la
moitié sont des invendus alimentaires issus
des commerces. Des chiffres qui sont déja
impressionnants et pourtant beaucoup reste
encore 3 faire : « [l est difficile de quantifier
précisément les invendus, mais une chose est
sdre : nous avons la volonté et la capacité d'en
valoriser davantage | »

Pour accroitre les volumes redistribués
par le Réseau, LOCO a besoin de tous les
acteurs de la chalne : commerces, grossistes,
transformateurs et agriculteurs. Surstocks,
erreurs de commande, légumes ou fruits

hors calibre ou moches, DLC courtes, erreurs
d'étiquetage : autant de situations pouvant
mener a du gaspillage alimentaire susceptible
d'étre valorisé dans l'aide alimentaire. « Dans
le cas de figure ol les produits ont déjs eté
récoltés, nous nous organisons pour venir
enlever la marchandise sur place. Quand
cest possible, nous faisons en sorte de
rémunérer les producteurs, méme si ce
sont des prix symboliques. »

Vous n'avez pas encore recolte toutes les
pommes dans votre verger ? Des pommes de
terre hors calibres restent sur votre champ apres
l'arrachage ? La encore, LOCO peut intervenir en
organisant un chantier de glanage. Habitués de
l'exercice, s coordonnent l'equipe de bénévoles
mobilisée sur place ainsi que la logistique

nécessaire au bon déroulement dans le respect
de laction. Pour assurer des actions fluides et
bien préparées, LOCO invite les producteurs a
anticiper ces chantiers, méme plusieurs mois
a l'avance pour des raisons d'organisation.

LOCO a aussi bien compris une chose : le
meilleur invendu ou surplus est celui qui n'existe
pas | Ainsi, 'ASBL souhaite également agir en
amont, en proposant un accompagnement aux
professionnels qui le souhaitent pour les aider
a mieux gerer leurs stocks et appréhender
ces thematiques. Romain compléte : « Cette
branche dactivité est nouvelle pour nous et
nous souhaitons la développer pour et avec
les producteurs/transformateurs et ainsi
incrémenter nos connaissances au fur et
amesure. »

Combiner une bonne action avec une consolation financiere en cas de coup dur

Passer a coté dune récolte est toujours source
de frustration pour un agriculteur : ce sont
autant de kilos ou de tonnes quine seront pas
commercialisés. Néanmoins, avec lintervention
de LOCO, vous « sauvez » les meubles en
récupeérant fiscalement les frais engendrés
par lamise en place d'un sauvetage alimentaire.

Vous evitez aussi les frais lies a l'enlévement
des déchets pouvant s'élever, selon Romain, 3
150 € htva par tonne. De plus, LOCO remet des
« certificats de reconnaissance » symboliques,
de quoibooster sonimage auprés de son public
dans un monde qui fait la chasse au gaspi!

Bien que LOCO, en tant que réseau, rassemble
huit acteurs de la récupération alimentaire
depuis 2015, 'ASBL LOCO a été créée fin
2022 pour en assurer la coordination et une
gestion plus efficiente.

20z 8190300/21qwaidas .
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Qui se cache derriere
LOCO

L'équipe de LOCO se compose de trois
personnes, aux profils complémentaires.
Romain s'occupe de la coordination générale
et de l'organisation des chantiers de glanage.
Adeline chapeaute s logistique et, enfin, Adrien
travaille comme consultant a temps partiel,
accompagne gratuitement les magasins et
les associations qui en récupérent les invendus
pour fluidifier leurs collaborations.

De nombreux acteurs bio
emboitent deja le pas !

Des producteurs wallons font déja partie de
l'aventure de LOCO, la Ferme du Peuplier en
fait partie mais également Belgobio, qui a
pu valoriser cinq tonnes de patates douces
écartées lors du tri. La valorisation ne se limite
pas aux fruits et léqumes : des ceufs de taille
« s », trop petits pour étre commercialisés
en frais, venant de la Ferme de Manensart
ont été ainsi distribués aux Bruxellois+es en
situation de précarité.

Producteurs, grossistes, transformateurs,
points de vente : adoptez le réflexe LOCO
quand cela est possible | Si vous étes trop
éloigné de Bruxelles, ils seront en mesure
de vous rediriger vers une autre association
partenaire.

Pour toute demande dinfo et de prise de contact, n'hesitez pas 3

contacter l'équipel!

b |

- - |

Romain ALAERTS Adeline GAZAN Adrien ARIAL
Coordination Logistique Facilitation magasins
romaingloco.brussels adelinegloco.brussels adriengloco.brussels
+32 488 91 29 10 +32 487 62 43 10 +32 489 O3 27 75
—_—

! Ces deux infographies ont été réalisées par la Fédération des Services Sociaux
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Appel pour une meilleure
identification des produits/
producteurs bio dans le cadre
de la nouvelle campagne de
promotion bio

Delphine Dufranne, APAQ-W

Des septembre, '’APAQ-W lance une nouvelle campagne bio de grande ampleur pour sensibiliser les consommateurs
a la consommation de produits bio, issus de l'agriculture biologique wallonne. Pour cette occasion, des panneaux
« Ici, on produit bio » et des stops-rayons « Bio & local » seront offerts aux opérateurs bio.

Avec le soutien de la Region wallonne, 3 travers une aide financiere de 270.000 euros, émanant du Plan de Relance de la Wallonie, et apres une
consultation du secteur bio, '/APAQ-W lance sa campagne 360° pour promouvoir le bio auprés des consommateurs et mieux identifier les produits/

opeérateurs certifiés bio |

Coup de projecteur sur
le bio

Sur la thématique « On a tous une bonne
raison de choisir le bio », cette campagne est
l'occasion de mettre un vrai coup de projecteur
sur le secteur bio wallon, avec un spot TV et un
spot radio diffusés sur les chalnes de ls RTBF
et du groupe RTL. Sur les réseaux sociaux,
quatre influenceurs vont également se relayer
pour mettre en avant le secteur bio sur des
tonalités différentes. Soyez attentifs, on va
parler du bio jusqu'a la fin d'annee !

Expliquer les atouts de l'agriculture biologique

Cette campagne 360" est aussi un fabuleux outil pour parler des plus-values du bio. A travers
différents canaux (le site Internet de Biomonchoix, ses réseaux sociaux Facebook—Instagram-
YouTube, la presse), les externalités positives du bio et les atouts du bio seront détaillées :

Le bien-étre animal

La préservation des eaux

Le vrai godt des produits

La santé

Le soutien aux opérateurs wallons

La biodiversité

Une garantie 3 travers la certification et les controles

Ces explications seront appuyees par des témoignages de consommateurs (Sandra, Mireille et
Frangois) partis & la rencontre d'opérateurs bio. Découvrez, partagez, « likez » nos capsules sur
les réseaux sociaux !

Identifier les produits bio d'origine locale et les producteurs certifiés bio wallons

Faire la promotion du bio et/ou expliquer ses externalités positives n'est pas suffisant pour développer les parts de marché des produits bio
d'origine wallonne. C'est pourquoi, 'APAQ-W souhaite faciliter la reconnaissance des produits et producteurs bio de chez nous, grace 3 trois outils :

Les stops-rayons : Bio & local

Les stops—rayons sont des petits macarons
qui permettent d'arréter le regard de
l'acheteur sur un produit spécifique, en
mettant en avant sa particularité : dans
notre cas, c'est un produit bio d'origine locale.
Ainsi, dans un magasin ol il n'est pas toujours
facile pour les consommateurs de trouver
des produits bio d'origine locale, cet outil
permettra comme un marque-page de les
retrouver facilement.

Intéressé ? Vous avez un point de vente
et vous étes intéressé par ce type
doutil : envoyez-nous votre demande sur
biomonchoix@apaqw.be (quantité unique : 20).

‘e,

20z 8190300/21qwaidas .
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Des panneaux « Ici, on produit bio »

Des panneaux K Ici, on produit bio » ont été réalisés par 'APAQ-W pour ses producteurs,
afin quiils puissent communiquer facilement sur leur choix de production et permettre aux
voisins, aux locaux... d'identifier aisément des producteurs bio proches de chez eux.

Intéresse ? Totalement gratuits, ces panneaux seront disponibles pour les producteurs bio dés
de mois de septembre (uniquement en retrait).

Contactez—nous : biomonchoix@apaqw.be (max : 1 par exploitation).

L'outil € Ou trouver vos produits bio ? »

consommateurs d'acheter des produits bio. Pas encore inscrit ?
Pas de panique, en quelques clics, vous pouvez rapidement vous y faire référencer.

Plus d'infos sur le site www.biomonchoix.be. \

Le bis en quesques mots Lebensensblo  llsnous padent de leur chotx - Semainetio Recertes [RTESNTRSTIEE TN

oU TROUVER VOS PRODUITS BIO ?

Viesas Btas & la recharche de preduies bio locass pris de ches voun
Ratr, bz So vente gedes 5 et utll di Fechirchi

Tipe S6 prodults Type de commerces Zane de recherche

Code pestal 4 Ville

Rechrcher

Taus et prosuits - Towties commerces v 1owm -

OO AMicher I3 care
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Pour rappel, 'APAQ-W inscrit ses actions de promotion du bio dans le cadre du Plan Bio
2030, qui vise a développer le bio en Wallonie en soutenant son agriculture. Ainsi, depuis
2014, elle organise des campagnes de sensibilisation, d'informations... afin de promouvoir
le bio, son label, ses produits bio et ses opérateurs.

Projet réalisé avec le soutien du Plan de Relance et du Plan Bio 2030.

L'outil € OU trouver vos produits bio ? » est un moteur de recherche permettant aux consommateurs de trouver facilement des adresses
pour se fournir en produits bio. Il est alimenté par une base de données de plus de 500 opérateurs bio, qui offrent la possibilité aux

Produit de désinfection de semences
Nous realisons le
traitement de vos
semeinces

ol

Rue Baronne Lemonnier, 122 - B 5580 Lavaux-Ste-Anne

Tél. 084/38 83 09 - Fax. 084/38 95 78
www.monseu.be




Alain Francois et Gabrielle Vilour

L'ACTU DU BIO

Terra Alter : la nouvelle
legumerie bio liegeoise !

Audrey Warny, Biowallonie

Ce 6 juin, nous fétions l'inauguration de Terra Alter Belgique, la nouvelle légumerie liégeoise. C'est une unité de
lavage, d'épluchage, de découpe et de conditionnement de légumes frais, exclusivement bio, préts a cuire. Une

trés bonne nouvelle pour le secteur !

L'aventure de Terra Alter a commenceé en juin 2023. La premiere étape consistait a tester lactivité sur les aspects techniques et commerciaux
dans les locaux de la Fabrique Circuit Court (Suarlée). Elle s'est ensuite dotée d'une structure juridique en mars 2024. Le statut de coopérative a
été retenu avec le souhait de devenir une entreprise a finalité sociale dinsertion. En juin, la légumerie s'est installée dans un entrep6t 8 Chénée.

L'historique

Ce beau projet résulte d'une initiative de
trois fondateurs. La Cuisine des Champs,
une sociéteé de catering certifiée bio, avait a
cceur de soutenir une initiative qui réponde
aux besoins des collectivités tout en valorisant
la production bio et locale. Le Groupe Terre
voyait dans ce projet la possibilité de créer
de l'emploi dans le secteur de l'alimentation
durable. Le CRABE était séduit par ce futur lieu
de formation aux métiers de la transformation
agroalimentaire pour ses stagisires. Ce
projet s'est concrétisé grace a un subside
« projet pilote » de la Ministre sortante de
[Environnement et du Développement durable,
Céline Tellier.

’\

Contact :

Gabrielle Vilour
infoegroupeterre.org
0494 41 98 66
www.terraalter be

Rue Chaffette 2 - Bat. 16 — 4032 Chénée J E

I

Retour sur l'inauguration

Gabrielle Vilour, Business Développeuse de la légumerie, et son collégue Alain Frangois, responsable
d'atelier, nous présentaient le parcours que suivent les légumes lorsquils arrivent chez Terra
Alter. Ils sont d'abord stockés en chambre froide, avant d'étre lavés puis épluchés. « L éplucheuse
automatique nous fait gagner 75 % du temps d'épluchage manuel. Carottes, oignons, céleris-
raves et pommes de terre y passent | On finit la découpe 3 la main pour enlever les nceuds ou
taches noires qui résistent aux grattoirs. » D'autres vont directement a l'essoreuse, aprés le
lavage, comme les chouy, brocolis, poivrons et salades. Ils sont ensite transformeés en émincés
ou en cubes avant d'étre mis sous vide, un conditionnement qui permet de les conserver entre
cing a sept jours. « Nous les placons ensuite dans le frigo de sortie, derniére étape avant le
chargement dans le carion de livraison | »

Les produits de Terra Alter sont pensés pour répondre a la demande de la restauration
collective, comme des cuisines centrales, cantines, hopitaux et créches. Ils ont déja conquis
les cuisines d1SoSL et de TCO.

Le lendemain de linauguration, 'équipe avait prevu de transformer 800 kg de carottes bio et
400 kg d'oignons bio. L'ambition est de parvenir a transformer 2 tonnes de légumes par jour
et de rejoindre, plus tard, les espaces du nouveau Hub Circuit Court de Liege
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Logiciel degats de gibier :
les prix

Jéréme Widar, Service public de Wallonie, Département de la Nature & des Foréts,
Direction de la Chasse & de la Péche

Le Service Public de Wallonie et l'asbl Fourrages Mieux ont mis au point un « logiciel informatique dégats de gibier » aidant les experts agronomes
3 estimer au plus juste le montant des dégbts de la faune sauvage (espéces gbier et espéces protégées) lors d'expertises en zone agricole de
la Wallonie.

Les différents baremes y sont mis a jour deux fois par an pour suivre 'évolution des marchés. Ils sont avalisés au
sein d'une plateforme composée des organismes suivants :

- Fédération des Chasseurs au Grand Gibier de Belgique (FCGGB) ;

- Fédération Wallonne de I'Agriculture (FWA) ;

- Fédération Unie de Groupements dEleveurs et d'Agriculteurs (FUGEA) ;

- Union nationale des Agrobiologistes belges (UNAB) ;

- Département de la Nature et des Foréts (DNF) ;

- Fourrages Mieux asbl.

Les prix TVAC ci—aprés ont été acceptés par toutes les parties, et ce pour la période allant du 1*" septembre 2024 au 28 février 2025.

Notons quil est envisageable quun arrangement passe, non pas par une
indemnisation financiére, mais par un échange équivalent de culture (mise 3
disposition dune culture de remplacement par la personne devant répondre
du dommage).

MECANIQUES

Adapté au
maraichage diversifié

www.ebra-semoir.fr
(33) 02 4168 02 02
info@sepeba.fr




PRODUCTIONS AGRICOLES

Cultures fourrageres Prix t/MS
prairies permanentes 160 € 160 €
prairies temporaires avec legumineuses 208 € 218 €
céréales immatures avec légumineuses (min. 40 % MS) 160 € 160 €
bandes de prairies extensives (tournieres, MAE, etc.) 80 € 80 €
mais ensilage 170 €0 220 €@

Céréales Prix t
épeautre fourragere 255€ 345€
escourgeon 175 € 280 €
froment 195€ fourrager : 290 €/panifisble : 375 €
orge de printemps 175 € fourragere : 280 €
orge de brasserie 185 € -
seigle 180 € 270 €
triticale 180 € 270 €
meteil sans pois 185 € =
méteil avec pois 210 € 305 € (min. 20 % de pois)
avoine 230 € 270 €
pallle (toutes céréales) 130 € 130 €
mals grain 200 € 310 €

Plantes sarclées Prix t
betteraves sucrieres 72€ -
betteraves fourrageres 40€ -
chicorées 70,5€ =
pommes de terre, variete Bintje 170 € =
pommes de terre, varietés Fontane et Challenger 164 € -
pommes de terre, variéte Innovator 196 € -
pommes de terre, variéte Charlotte 330 € =
pommes de terre, variete Nicola 290 € =
plants de pommes de terre (toutes variétés) n.c. =
pommes ;Ie terre,_ variétés dg consommation B 400 €
(Agria, Allians, Ecrin, Sevills, Vitabella, Acoustic, etc.)

Protéagineux et oléagineux Prix t
colza 450 € =
féveroles 315€ 450 €
pois 315€ 450 €
lupin 550 € =

L'ACTU DU BIO

TRAVAUX AGRICOLES® (agriculture conventionnelle et agriculture bio)

335 €/ha en conventionnelle et 400 €/ha en bio

705 €/ha en conventionnelle

Semis de mais (semoir + semences)
Semis de mais sous plastique (film plastique + semis + semences + pulvérisation)
Broyage des tiges de mais apres récolte 150 €/ha
Ramassage mécanique des tiges de mais apres récolte 150 €/ha
Réparation mécanique des dégats de sangliers en prairies

hersage 50 €/ha
190 €/ha en conventionnelle et 230 €/ha en bio
195 €/ha en conventionnelle et 235 €/ha en bio
225€/ha en conventionnelle et 265 €/ha en bio
240 €/ha en conventionnelle et 280 €/ha en bio

sursemis avec un combiné « herse/rouleau/semoir »
sursemis 3 la Vrédo

sursemis a la herse étrille

sursemis a la herse rotative

®
rénovation totale (pulvérisation, labour, etc.) 525 €/ha en conventionnelle =
Réparation manuelle des dégats de sangliers en prairies g
-~
boutis superficiels (< 5 cm) et récents 0,43 €/m2 g
boutis superficiels (< 5 cm) et anciens 0,63 €/m? g
boutis profonds (> 5 cm), récents ou anciens 0,87 €/m? :j
N
Remarques
t = tonne, MS = matiere seche, ha = hectare )
(l\ (2) Prix v pour du mais ayant atteint la maturité physiologique (teneur en matiére séche des plantes entieres proche de 33 % 3 la récolte)
(3) Prix moyens TVAC renseignés 3 titre indicatif. Semences et rouleau compris pour les sursemis et la rénovation totale 59
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Les nouvelles du College

Thomas Schmit, Collége des Producteurs

Le College des Producteurs, ce sont 44 producteurs répartis en 11 secteurs d'activité qui relaient vos avis aupres des
pouvoirs publics, des structures de recherche, d'encadrement, de formation et de promotion de l'agriculture en Wallonie.

Pour le secteur Bio, les quatre producteurs représentants au College partagent ici avec vous l'actualité des dossiers en cours.

Vous étes concerné de preés ou de loin par l'un de ces sujets ? N'hésitez pas & prendre contact avec nous pour en savoir plus ou nous faire
part de votre avis.

Les dernieres nouvelles fin juillet

La Déclaration de Politique Régionale publiée le 11 juillet dernier affiche la volonté du nouveau gouvernement wallon de soutenir le secteur bio
et circuit court en travaillant sur la demande, l'offre et linnovation.

Le College a participé au dernier Workshop du projet Terraé qui vise a motiver les agriculteurs a adopter des pratiques agroécologiques.
La position de l'administration concernant lutilisation du terme ‘agroécologie’ 3 des fins commerciales a été clarifiee et suppose a minima
le respect du réglement bio européen.

Le 24 juillet a été lancée une enquéte 3 destination des agriculteurs, transformateurs, distributeurs et commercants bio. € C'est quoi le plan
pour les filieres bio ? ». Celle—ci vise a préciser les contraintes économiques rencontrées par les acteurs du secteur afin de dégager les actions
prioritaires a mettre en ceuvre au niveau regional. Pour y participer rdv sur le site du College : colleqedesproducteurs.be

Durant les mois de septembre et octobre prochains plusieurs réunions et ateliers sont programmeés afin de situer le bio par rapport aux autres
labels de qualité différenciée, avec comme trame de fond, la prochaine programmation PAC et l'élaboration d'autres mécanismes de soutien
specifiques, ainsi que le lobbying vers l'aval des filieres pour motiver ces acteurs a prendre part au mouvement.

Une conférence sur la place du Bio belge en Grandes et Moyennes Surface s'est déroulée lors de la foire de Libramont. Commergants et
producteurs se sont accordés sur lintérét de travailler ensemble et de poursuivre le dialogue en vue d'assurer et de renforcer la disponibilité

de produits bio et locaux dans les magasins.

Contact : Thomas Schmit
Le secteur Bio du College - Vos représentants sont : Philippe André, Dominique Jacques, Isabelle Martin thomas. schmitgcollegedesproducteursbe

et Charles—Albert de Grady, accompagnés de Thomas Schmit, chargé de mission pour le secteur Bio. GSM: 0486/71.52.96 /

Arnaud Heuschen

de LA NATURE

www.mafuturecole.be
www.hepl.be

Province
christine.rose@provincedeliege.be Tél: 04 279 40 10 de Llege
Haute Ecole de la Province de Liége rue du Haftay, 21 4910 LA REID
marianne.dawirs@provincedeliege.be Tél: 04 279 40 80 ‘ Enseignement

Institut d’enseignement agronomique La Reid rue du Canada 157 4910 LA REID ‘




Essais variétaux 8 Assesse,
le 05 juin 2024

LES AVANCEES DU BIO

Resultats du reseau d'essais
varietaux en cereales

biologiques 2024

Jean Bouvry' , Mathieu Bonnave?, Julie Legrand®, Bruno Godin' et
Anne-Michelle Faux'.

Cet article offre un apercu des résultats des essais variétaux en céréales biologiques menés en Wallonie par trois
institutions, le CARAH, le CPL-Végémar et le CRA-W. L'ensemble des résultats sera publié dans le Livre Blanc des
Céréales, lequel a été présenté lors d'une soirée d'informations qui s'est tenue le 12 septembre a 19 h 8 Gembloux

(Espace Senghor).

1. Caracterisation des essais

Le réseau d'évaluation variétale de céréales
en agriculture biologique (AB) comprenait
en 2024 trois sites d'expérimentation,
suivis respectivement par le CARAH, le
CPL-Vegémear et le CRA-W : Ath, en région
limoneuse hennuyere, Ligney, en région
limoneuse liégeoise, et Assesse, dans le
Condroz namurois. Litinéraire technique mis
en ceuvre dans chacun de ces trois sites est
décrit au Tableau 1 et commenté ci-dessous.

Dans les essais froment et triticale, la densiteé
de semis était de 400 grains/m? sauf pour
le site d'Ath ol elle a été augmentée a 500

grains/m? Pour l'épeautre, la densité était
de 350 grains/m? pour Assesse et Ligney,
par rapport 3 310 grains/m? 3 Ath.

Les semis ont été réalisés plus tardivement
cette année et dans des conditions
dimplantation difficiles. Les désherbages
de printemps ont été compliqués en raison
des courtes fenétres météos pour intervenir
et de sols fortement battus par les pluies
hivernales. De plus, 'efficacité des passages
de herse était parfois compromise par des
sols non suffisamment ressuyés et des
épisodes pluvieux a répétition.

Tableau 1. ltinéraire technique des essais.

ey
o g o o Date e Fertilisation
Region |Localisation | Précédent de semis

La fertilisation azotée a été adaptée, dans
chaque site, en fonction du précédent
cultura, de la culture intermédiaire et
des reliquats azotés. Les engrais ont eté
apportes en une seule application a Assesse
et Ligney, tandis que cela a été réalisé en
deux applications sur le site dAth (2x 30
uN/ha). Ce deuxieme apport avait pour but
de fractionner les apports azotés afin que
la fertilisation (en bouchons) puisse étre
plus rapidement assimilable des le stade
tallage, pour ensuite revenir de maniére plus
classique avec un complément fin mars.

Désherbage

Date de récolte

Hainaut Ath Luzerne 22/11/23
Condroz  Assesse Fels el : 8/11/23
conserverie
) Pomme de
Hesbaye  Ligney terre 1/12/23

! CRA-W — Centre wallon de Recherches agronomiques

(0-90 cm) |Dose et produit Méthode

60 uN/ha (2x30 12/01/24

10-5-0  25/03/24

75 uN/ha

6-6-12)

90 uN/ha
Z:;’;‘_/l:a) (Orgafertl  8/03/24

10-5-0)

2 CARAH asbl. — Centre Agronomique de Recherches Appliquées de la Province de Hainaut
* CPL-Végémar — Centre Provincial Liégeois de Productions Vegétales et Maraichéres

29-07-24 (FR) et

2x HR et IXHE; 22/03/24;
30-07-2024
IxHR et 2x HE ~ 12/04/24 (TR-EP)
08-08-24 (FR -
2x HE 21/03/24  EP)et 12-08-24
(TR)
IXFRetIxHE  21-03-24; 000824 (Ret
en parallele 12-04-24 09-08-24
P (TR-EP)
HR =Houe rotative FR= Froment
HE = Herse étrille TR = Triticale

EP = Epeautre

0z 21q0320/81qWs)dss - g/ Ofg saJielaul)

o
—
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2. Resultats des essais

Les résultats des observations de
caractérisation des variétés et les mesures
de rendement, ainsi que les données qualité
réalisés entre 2021 et 2024 sont présentés
dans le tableau 2 pour les variétés de
froment et dans le tableau 3 pour les
variétés de triticale et épeautre. Seduls les
résultats des variétés testées durant au
moins deux ans sont détaillés — les variétés
en 1% année d'essai en 2024 ne sont pas
présentées. Il s'agit de 25 variétés de
froment , de 9 variétés d'épeautre et de
12 variétés de ftriticale .

Froment

Les varietés choisies cette année comme
témoins sont Arminius, Christoph et
Gwenn. Le rendement global des variétés
témoins, calculé a travers les trois sites
d'essais, eétait de 4339 kg/ha en 2024,
contre 7149 en 2023, 6520 en 2022
et 6659 en 2021 Par site dessai, le
rendement 2024 des variétés témoins
était plus élevé a Ligney avec 4863 kg/
ha. Il s'élevait & 3977 kg/ha & Ath et 3
4177 kg/ha a Assesse.

Epeautre

Les variétés témoins sont Convoitise,
Sérénité et Zollernspelz. Leur rendement
moyen s'élevait 3 4510 kg/ha en 2024
(4369, 4067 et 5093 et kg/ha 3 Ath,

Assesse et Ligney, respectivement),
contre 6394 en 2023, 5536 en 2022 et
6179 en 2021.

Triticale

Les variétés témoins sont Bilboquet,
Ramdam et RGT Rutenac. Leur rendement
moyen était de 5683 kg/ha en 2024 (5219,
4963 et 6866 kg/ha 3 a Ath, Assesse et
Ligney, respectivement), contre 9133 kg/
ha en 2023, 7588 kg/ha en 2022 et 6953
en 2021

En froment et en épeautre, deux
catégories de variétés recommandées
coexistent : les variétés productives et les
variétés boulangéres. Les premieres sont
déterminées sur base de leur performance
en termes de rendement et de leur tolérance
aux maladies. En plus de ces critéres, la qualite
technologique du grain — 3 savoir, la teneur
en protéines du grain, le rapport entre indice
de Zélény et teneur en protéines (Z/P), le
rapport entre force boulangére déterminée
3 lalvéographe de Chopin et teneur en
protéines (W/P) — est considérée pour
déterminer les variétés boulangéres.

En triticale, les variétés recommandées sont
déterminées sur base de leur rendement et
de leur tolérance aux maladies. Ces variétés
recommandées sont indiquées par une croix
dans les tableaux 2 et 3.

/

Les résultats complets des essais, détaillés et commentés, sont
présentés dans le Livre blanc des Céréales, édition de septembre 2024.

Rendez-vous sur le site https://livre-blanc-cereales.be/.

-

Légende Tableau 2:

- = pas de données

Aveve = Aveve/Walagri

LD = Lemaire-Deffontaines

JPS = Jorion Philip Seeds

SD = Semences de France

! Cotation «1-9»: 1 est le plus précoce

2 Réalisés uniquement 3 Ligney

? Cotation «1-9»: 1 trés sensible 3 a verse

4 Cotation «1-9»: 1 trés sensible ;
obtenues entre 2018 et 2024

5(X) = veriété non-testée en 2024, mais
recommandee sur base des résultats pluriannuels

X* variété recommandée mais avec une sensibilité

3 une maladie

valeurs MIN

QL : blé panifiable premium

Q1A : blé panifiable premium ameéliorant
Q2 : blé panifiable belge supérieur

Q3: blé pour autres usages - amidonnerie
Q4 : blé basique

Q4B : blé biscuitier

Legende Tableau 3:

- = pas de données

1 = tous les mandataires belges

Aveve = Aveve/Walagri

LD = Lemaire-Deffontaines

JPS = Jorion Philip Seeds

% Cotation «1-9» : 1 est le plus précoce
? Réalisés uniquement 3 Ligney

4 Cotation «1-9»: 1 trés sensible ; valeurs MIN
obtenues entre 2018 et 2024

5 Cotation «1-9»: 1 trés sensible

6(X) = veriété non-testée en 2024, mais
recommandeée sur base des résultats pluriannuels

X* variété recommandée mais avec une sensibilité

3 une maladie

Qel BIO: panifiable en pur

Qe2 BIO : panifiable avec 30-50 % de froment Q
Qe3BIO : panifiable avec 50-70 % de froment Q1
Qe4 BIO : panifiable avec 70-90 % de froment Q1
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Tableau 3. Résultats des variétés d'épeautre et de triticale mises en essai en 2024 et testées durant au moins deux ans

dans le réseau d'essai bio du CARAH, CPL-VEGEMAR et CRA-W de 2021 3 2024.
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MANGER DURABLEMENT

Notre recette de carbonade
de porc a un codt accessible :
focus sur le colt—-denree

Lionel Michaux, Biowallonie

Adapter une recette classique, 100 % bio, afin de réduire le colt de la portion,
voila l'exercice auquel nous nous sommes prétes. L'objectif est de revisiter la
carbonade de porc, sans trop dénaturer la version classique, en adaptant la
quantité de certains ingrédients et en ajoutant d'autres sources de protéines.

Pour cette version revisitée, nous avons réduit de prés de la moitié la quantité d'échine de
porc par rapport a la version classique, que nous avons compensée par des boulettes a base
de haché de porc et de quinoa bio wallon.

La carbonade aux boulettes de quinoa affiche un colit-denrée de prés de 30 % inférieur a la
recette traditionnelle.

Au-dels de lintérét économique que cette adaptation apporte, la diversification des sources de
protéines s'avere intéressante d'un point de vue nutritionnel et ajoute une texture moelleuse
et gourmande.

C ARBONADES DE PORC AUX LEGUMES C ARBONADE DE PORC AUX LEGUMES
ET POMMES DE TERRE ET POMMES DE TERRE
VERSION BIO TRADITIONNELLE VERSION BIO REVISITEE
NOMBRE DE COUVERTS : 12 NOMBRE DE COUVERTS : 12
PRIX PAR PORTION: 4,36 € PRIX PARPORTION: 339 €
Carbonades de porc 2,5kg 15 38 Carbonades de porc 12kg 15 1800 €
Petits pois (surgelés) 500 g 2,80 1,40 Haché de porc 650 q 9,70 630 €
Carottes 18kg 1,59 2,86 Quinoa 2159 7,25 156 €
Pommes de terre 1500 g 0,95 143 Petits pois (surgelés) 500 g 2,80 140€
Beurre 60 g 9,30 0,56 Carottes 18 1,59 286 €
Bouillon de viande 60 g 25 150 Pommes de terre 1500¢g 0,95 143€
Biére brune 1l 6 €/l 6 Beurre 60 g 9,30 0,56 €
Moutarde 50 g 552 0,27 Bouillon de viande 60 q 25 150 €
Pain 759 4,70 0,35 Biere brune 1l 6 6,00 €
Eau 31 Moutarde 50 g 552 027€
Thym séché 5 branches Pain 759 4,70 035€
Feuilles de laurier 5 pces Eau 31
Melange d‘épices Thym séché 5 branches b
pour carbonades ' . S
Poivre noir Feyllles de'l’agr|er 5 pces &
T Mélange d'épices g
Forfait epices 0,50 pour carbonades g
Poivre noir el
TOTAL 3237 Forfait épices 0,50 0
R
TOTAL 40,73

o
w
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Pourquoi j'ai decide de
poursuivre TotalEnergies
en justice

Hugues Falys, agriculteur et agronome, avec Aline Wavreille (Lique
des Droits humains)

Hugues Falys — The Farmer Case

© The Farmer Case / Adrie"h\edy

En mars 2024, j'ai assigné TotalEnergies en justice devant le Tribunal de 'Entreprise de Tournai, pour sa responsabilité
dans le déreglement climatique. Les événements climatiques extrémes qui ont frappé ma ferme ces dernieres
années ont causé des dommages importants, notamment des pertes de rendements. Trois ONG, FIAN, Greenpeace
et la Ligue des Droits humains se sont jointes a cette action en justice pour lui donner une portée plus large. Il s'agit
de la premiere « action climat » visant une entreprise multinationale en Belgique. Dans cet article, je reviens sur
les raisons pour lesquelles je me suis lancé dans cette aventure du Farmer Case. Il semble en effet que cette action
suscite encore certaines incompréhensions.

De la pluie, presque sans discontinuer, depuis neuf mois, selon l'lRM. Un manque d'ensoleillement. Des inondations en juin dernier, dans le Brabant
wallon. Une tempéte qui frappe la Flandre en ce mois de juillet. Sur le plan climatique, aux quatre coins du pays, cette année a éteé particulierement

instable pour nous, agriculteurs. Et au milieu des gouttes, se pose cette question lancinante : quel impact pour nos récoltes ? Et puis surtout,
que nous réserve l'avenir ? Parce que, sil'on fait le compte, ici en Belgique comme ailleurs, les années difficiles deviennent la norme.

L'impact du déreglement climatique sur nos fermes

66

Prenons ma ferme, située a Bois—de-Lessines,
dans la province de Hainaut. Depuis une
trentaine d'années, j'y éléve une bonne centaine
de bovins de race charolaise, pour la production
de viande bio et 'y cultive des céréales, des
protéagineux, des légumes et des fraises.
Jai choisi un systeme d'élevage a 'herbe en
autonomie fourragere, ce qui signifie que je
nourris exclusivement mes vaches avec lherbe
des prairies et les légumineuses produites sur
ma ferme.

Comme vous, jai passé ces derniers mois 3
scruter le ciel, a surveiller les applications
metéo et a attendre les parentheses sans
pluie pour travailler dans les champs, faire les
semis, récolter. Et sil'on remonte encore dans
le temps, avant cette année 2024, comme
vous peut-étre, j'ai d{i faire face a plusieurs
événements climatiques extrémes : un orage
stationnaire en 2016, qui a détruit les champs
de fraises et pommes de terre et trois vagues
de chaleur et sécheresses en 2018, 2020 et

Reconnaitre et réparer les dommages

Je sais que, malgré la résilience de 'agriculture
que jaime défendre — une agriculture en
transition agroécologique — qui se veut la moins
dépendante possible des énergies fossiles,
sans engrais chimiques et pesticides, je ne peux
pas lutter contre ces événements climatiques
extrémes dont la fréquence et lintensite
vont encore s'accélérer. Nous sommes dans
une situation durgence climatique, plusieurs
rapports récents dénoncent « le rythme

sans précédent » du déreglement climatique,
provoqué par 'homme et ses activités. Or,
notre profession est si intimement lige au
climat et & ses changements. Comment
va-t-elle évoluer ? Comment agir ? Qui est
responsable ? Ces questions tournent dans ma
téte depuis longtemps et jessaie d'y répondre,
3 mon échelle, en tant quagriculteur, depuis
une vingtaine d'années en poussant ma ferme
vers cette transition dont je viens de vous

Utiliser la justice comme levier contre des géants

Jétais donc au milieu de ces réflexions quand
la Ligue des Droits humains m'a parlé de ce
projet de lancer une action climatique contre

une multinationale active dans les énergies
fossiles. Une action inédite, parce quiil
s'agissait, pour la premiere fois, d'amener

2022 qui sont venues bousculer le systeme
délevage sur lequel repose ma ferme, a
savoir calibrer la taille de mon troupeau a
ce que je produis pour le nourrir. Il a donc
fallu s'approvisionner ailleurs, ce qui colite de
l'argent, puis revoir 3 la baisse le nombre de
bétes : dune moyenne de 160 bovins (entre
2000 et 2017), mon cheptel est passé 3 une
bonne centaine en 2022.

parler. Jessaie d'agir en tant qu'agronome
aussi, puisque je suis par ailleurs responsable
opeérationnel des fermes universitaires de
UCLouvain, fermes qui expérimentent de
nouvelles pratiques agricoles, orientées vers
la transition. Mais comment avoir réellement
de limpact dans la lutte contre le déreglement
climatique, phénomene complexe et mondial ?
On se sent parfois tout petit. Impuissant.

devant la justice belge une multinationale et
non plus une autorité, comme lors de l'Affaire
Climat, Klimaatzaak. Cette grande affaire



climatique —avec plus de 70.000 citoyen-ne-s
3 la cause — visait [Etat fédéral et les trois
Régions du pays, afin de les obliger 3 tenir
leurs promesses internationales en matiere

REFLEXIONS (IM)PERTINENTES

de climat. Apres 10 ans de procédures,
c'est une victoire : la justice a condamneé,
le 30 novembre 2023, |Etat belge et deux
Régions sur trois — flamande et bruxelloise

Mettre fin a l'impunité des multinationales

L'action climatique que nous avons lancee,
avec la Ligue des Droits humains, FIAN — qui
défend le droit 3 l’alimentation et 3 la sécurité
alimentaire — ainsi que Greenpeace, entend,
quant 3 elle, mettre l'une de ces multinationales
face a ses responsabilités, puisque jusquici,
elles échappent de maniere générale a toutes
contraintes climatiques. Les principes qui
les y obligent existent, notamment dans le

Pourquoi TotalEnergies ?

Pourquoi assigner TotalEnergies, cette
multinationale francaise ? Les raisons sont
multiples : TotalEnergies est tout d'abord
le premier raffineur et distributeur en
Belgique. La multinationale francaise figure
parmi la vingtaine d'entreprises actives
dans les énergies fossiles, responsables
de plus d'un tiers des emissions mondiales.
Oui, la multinationale francaise investit
dans les énergies de transition, mais cette
part d'energies vertes est dérisoire, en
comparaison avec les investissements qu'elle
mene actuellement ou en projet dans les
energies fossiles. Selon ce rapport de 'ONG
Reclaim Finance, en 2030, le pétrole et le
gaz compteront toujours pour 80 % du mix
eénergetique produit de TotalEnergies, contre
95 % en 2021 Le géant francais est dailleurs
a l'origine de 23 bombes climatiques dans le
monde, ces gigantesques projets d'extraction

The Farmer Case

Cette nouvelle affaire climatique se retrouve
donc devant le Tribunal de |Entreprise de
Tournai. En mars dernier, nous y avons
introduit la citation. Il s’agit d'une action en
responsabilité civile qui vise plusieurs objectifs.
Premiérement, nous espérons que la justice va
reconnaitre le dommage subi sur ma ferme.
Je suis en train de réaliser un travail de fourmi
pour l'évaluer, en rassemblant les factures,

les différentes preuves, etc. Sinous gagnons,

droit international, mais il 'y a pas encore de
structure spécifique qui veille aux controles
de ces regles. Et ce n'est pas normal. Si nous
allons tous et toutes devoir nous adapter 3
l'avenir, les multinationales elles aussi doivent
participer a cet effort collectif : elles enont les
capacites, elles en ont aussi les moyens. Pour
les y pousser, la justice est un levier. C'est ce
que défend la campagne « See Youin Court »

de combustibles fossiles déja en cours ou sur
le point d'étre lances, dont limpact climatique
serait énorme. Le projet K EACOP » fait
partie de ces bombes climatiques de
TotalEnergies. 400 puits sont en train d'étre
forés en Ouganda pour extraire du péetrole,
qui sera acheminé par un oléoduc chauffe
de 1443 kilometres jusqu'au port de Tangsa,
en Tanzanie. Selon Le Monde, TotalEnergies
est le deuxiéme groupe mondial relie aux
megagisements fossiles, derriere la sociéte
miniere China Energy et devant Saudi Aramco.
Poursuivre dans cette voie est pourtant
une héresie. L'AIE, 'Agence internationale
de |Energie ainsi que le GIEC, le Groupe
dExperts intergouvernemental pour le
Climat, préconisent d'arréter immediatement
les investissements dans de nouveaux projets
d'énergies fossiles (gaz, pétrole, charbon)
pour respecter limportante limite des 1,5°C.

cet argent sera reversé a la coopérative
Farm for Good, un réseau de fermes qui
operent leur transition agroecologique. Mais
jai également une demande plus ambitieuse,
qQui vise 3 prévenir les dommages futurs
pour ma ferme, mais également pour nous
tourte-s, agriculteur-rice-s et citoyen-ne-s.
Nous espérons donc que la justice pourra
contraindre TotalEnergies a respecter les
lignes rouges en termes d'émissions de gaz 3

— 3 laréduction des émissions de gaz 3 effet
de serre d'au moins 55 % a l'horizon 2030.

— que l'on peut traduire par « Rendez-vous
au tribunal » — coordonnée par la Fédération
internationale pour les Droits humains. Au
Chili, en Equateur, en Colombie et aujourdhui
en Belgique avec le € Farmer Case », des
citoyen-ne-s et des communautes locales
poursuivent en justice de grosses entreprises
minieres ou multinationales pour qu'elles
réparent les dommages quelles causent.

Antonio Guterres, le Secrétaire genéral
de I'ONU, avait, lui, ces mots tres durs, en
juin 2022 : « Aucun danger n'est plus imminent
que détendre lUutilisation des combustibles
fossiles. Méme & court terme, cela n'a
aucun sens politique ou économique. » Et
le Secretaire général de 'ONU d'sjouter que
« les industriels des énergies fossiles et leurs
complices de la finance doivent rendre des
comptes ». D'autant plus que TotalEnergies
aurait pu se comporter autrement. Selon une
etude menée par des historien-ne-s dans
les archives de TotalEnergies, l'entreprise a
délibérément entretenu le doute quant 3 la
base scientifique du déréglement climatique.
Cette fabrique stratégique du doute, comme
la qualifient les chercheur-euse-s, visait 3
contrer les premieres politiques climatiques
naissantes, au niveau européen comme au
niveau international.

effets de serre et de production d'énergies
fossiles pour respecter 'Accord de Paris et
maintenir le réchauffement de la planete en
dessous de 1,5 °C.

C'est une action climatique ambitieuse,
portee par le Cabinet d'avocates Progress
Lawyers Network, une action complexe. Mais
un contentieux qui pourrait faire bouger les
lignes, sur le front du climat. Il en existe plus
de 2000 ailleurs dans le monde.

/

Plus d'informations : https://www.thefarmercase.be

Si vous voulez soutenir cette action, rejoignez la communauté de soutien !
https: //www thefarmercase be/soutenir-hugues/

The Farmer Case — Tribunal

de lEntreprise de Tournai le 13
mars 2024

JuIS)C
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AGENDA

Speed dating Good-Food
et Pitch des Entrepreneurs
Foodup : 25/11/2024

Stéphanie Goffin, Biowallonie

Cette année, deux événements de réseautage a Bruxelles, le € Speed dating Good-Food » et le « Pitch des
Entrepreneurs Foodup », se combinent pour une journée encore plus riche et plus gourmande. Elle se déroulera
le 25 novembre 2024, de 13 h 3 18 h 30, 3 Tour & Taxis.

PP BB s S G B R e Bl il | = Les acteurs certifiés bio répondent d'office aux critéres
des professionnels : d'une part des commercants, hételiers, Good-Food.
restaurateurs, détaillants, responsables d'achat des cantines,

organisateurs d'événements a la recherche de produits durables
et, d'autre part, des producteurs, transformateurs et grossistes qui

répondent aux critéres Good-Food.

Le « Pitch Foodup » ? Il s'agit de la présentation des projets issus
de l'incubateur Foodup : des transformateurs alimentaires vous
présenteront leurs produits, leurs idées innovantes et leur modéle
d'affaires, a travers un résumé dynamique et accrocheur.

*7

Info pratiques

25 novembre 2024 de 13 h 318 h 30

Gare Maritime de Tour & Taxis — 11 Rue Picard, 1000
Bruxelles

Inscription gratuite mais obligatoire a partir de mi-septembre.

Retrouvez plus d'informations sur leur site :
https://goodfood.brussels/fr/content/speed-dating-good-
food-pitch-foodup?domain=pro

L'apres—midi se cloturera par un un verre de l'amitié pour réseauter avec la déqustation des produits des entrepreneurs accompagnés par Foodup.

Pssssst... On nous souffle a l'oreille que les acteurs bio qui ont participé aux années précédentes ont adoreé et ont
éteé plus que ravis du nombre de contacts regus en une journée.

Evenements a venir de Biowallonie et partenaires

Emilie Remacle, Biowallonie

Fin septembre (strée-Modave)

Formation démonstration technique sur
le labour agronomique, 3 destination des
producteur-rice*s. Formation reconnue en
P1,P2 & P3!

16/10 (Province du Hainaut)

Journée de rencontre des filiéres panifiables.

»p Plus d'infos sur : www.biowallonie.com/agenda 15 novernbre au plus tard.

15/10 (Gembloux) 30/09 (En ligne)

2éme édition de la journée annuelle de Formation arqgumentaires bio : déconstruire
réseautage « du bio dans vos cours »,  les clichés, a destination des points de vente
3 destination des enseignant-ess et

formateur-rice-s.

24/10 (En ligne)

Formation « communication non-digitale », | Réservez dores et déja votre 28 novembre
3 destination des points de vente. (Maffe) pour une formation alimentation des
porcs biologiques et fabrication d'aliments
a la ferme ! Inscriptions demandées pour le

A VOS AGENDAS !
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LIVRES DU MOIS

Carole Bovy (Nature & Progrés Belgique)

Vous pouvez retrouver ces livres 3

La librairie de Nature & Progres, Soit par Internet : www.boutique.natpro.be
113)&88555 rue de Dave, 520 3 Jambes Soit en les commandant par e-mail :
entre8h30etl6h carole.bovye@natpro.be

Editeur : Terre Vivante

LA CULTURE MARAICHERE BIOLOGIQUE P L e
TECHNIQUES, PRATIQUES, PHILOSOPHIES Pages: 317 + Prix : 39 €

Un livre de référence pour les maraichers bio désireux d'augmenter leur productivité.
Une approche inédite et holistique du maraichage biologique, mélant techniques agricoles et dimension humaine
pour donner ou redonner du sens au meétier de maraicher.

Ce livre est pratique et trés complet, qui aborde le maraichage bio de maniére exhaustive et approfondie grace
3 l'expertise de l'auteur. Pour que chaque maraicher puisse s'en inspirer, élaborer son projet agricole 3 taille
humaine et se maintenir dans le temps.

Editeur : Ulmer

DE LA PLANTE A LA GRAINE Auteur : Sigrid Drage

Pages: 230 - Prix: 29,90 €

Dela pilzmle
alagraine

Les semences sont un bien commun et contribuent a la souveraineté alimentaire. Voici un quide complet pour
devenir autonome et s'engager pour la planete.

Retablir les cycles du vivant, économiser les ressources, préserver les variétés rares. Pour gagner en diversite
genetique et adaptabilite des plantes, il est temps de produire ses graines et de multiplier ses plantes. L'auteure,
forte de son expérience 3 la téte dune ferme en permaculture, nous livre toutes les clés pour créer son
écosysteme comestible.

Editeur : MABD

LN REPENSER L'ELEVAGE At Rent Becker
UNE VOIE VERS LA DIGNITE Pages : 303 « Prix : 25 €

Depuis quelques années, évoquer ['‘élevage suscite immediatement des réactions passionnées, notamment sur la
question du bien—étre animal. L'alimentation, la conduite des troupeaux et la sélection forment trois piliers qui sont
revisités ici dans une approche vivante, fondée sur des pratiques traditionnelles et biodynamiques, notamment au
travers de témoignages d'éleveurs.

Ces reflexions et retours d'expérience nous permettent de développer une vision plus éthique pour sortir du
dualisme « pour » ou « contre » l'élevage.

\///\

CHARLES DOWDING

. n Editeur : Marabout
J'ARRETE DE BECHER ! Auteur - Chorles Dowding

Pages : 287 — Prix : 29 €

’ sl
J aI'I:l?te Charles Dowding est installé en Angleterre et depuis 40 ans, il pratique le maraichage sans béchage.
béche.‘ ! Son secret : apporter regulierement du compost & ses cultures pour ameliorer la fertilité du sol.

Cette démarche pratique se solde par des fleurs et des légumes vigoureux, des récoltes généreuses de produits tres
sains, et cela dans un jardin magnifique, écologique et a peu pres débarrassé des mauvaises herbes et des ravageurs.

Beaucoup adoptent ses méthodes avec succes, en potager urbain, en jardin communautaire, en école ou dans la pratique
du maraichage professionnel

HETHODE DE JARDINAGE JUR 30U ¥IVART

0z 21q0300/81qWeydss - g/ Ofg saielaul)

Ne pas bécher fait gagner du temps et procure plus de plaisir & jardiner.

[}
e}
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PETITES ANNONCES

Mélanie Fanuel, Biowallonie

Pour rappel, Biowallonie ne publie pas de petites annonces relatives aux animaux
biologiques. Retrouvez ces derniéres sur le site Easy—Agri bio (www.bio.easy-agri.com)*

A VENDRE : BOULES DE BLE, MAIS, RACINES
CHICONS, ...
A vendre -
- Boules plastifiees de blé et pois moulu
- Ballots carrés de paile de froment
- Boules plastifiees ; froment pois moulu
80 % de m.s. pour ovins et caprins.
- Boules tréfles/épeautre
- Racines chicons
- Mais en épis moulus (vrac ou boule)
- Meais pour l'arriere-saison — ensilage eépis grain
Le tout certifie Ecocert. Région de Chimay.
Contact : Roger Flas
Tél: 0489/327 425 ou +33684 96 73 37

BALLOTS DE FOIN A VENDRE
Ballots carrés de foin 3 vendre, récoltés en
juin 2024,

Contact : Stephanie Chisogne
Tél: 0489/051 593

FOINET ENSILAGE BIO A VENDRE
A vendre : boules de foin et densilage 2024,
certifiees BIO, tres bonne qualité.

Contact : André Adrien
Teél: 0476/840 913 ou 0499/136 514

VERGERS RUCHERS MOSANS A VENDRE

Approchant de la retraite, je remets mon

exploitation fruitiere. Belle ferme de 12 Ha a

vendre sur Dinant :

- 12 Ha de terres de culture et vergers

- 1000 m? de batiments commerciaux et
d'exploitations

- 42 panneaux photovoltaiques

- Citernes eau de pluie : 200 m?

-1 corps de logis : 4 chambres, 2 salles de
bains, salon-salle 3 manger, terrasse et caves.

La moitié est actuellement occupée par des

vergers. La totalité des terres peut étre libérée

de toute culture rapidement. L'exploitation (srl

Vergers Ruchers Mosans) est également 3

vendre ensemble ou séparément.

Contact : Olivier Rommel
Mail : or@vrm.be
Tel: 0479/330 576

FOIN A VENDRE
Foin récolte 2023 & vendre (190 ballots de
450 kq). Foin récolté sans pluie mi-mai pour
la premiére coupe et mi-aoit 2¢™ coupe. A
Willerzie (Gedinne).

Contact : Remy Guillaume

Mail : remygquillaume@gmail.com

Tél: 0474/183 345

FOURRAGE
Fourrage bio enrubanné, foin a récolter.
Reégion Lessines. Ray grass, trefle, luzerne.

Contact : Hugues Falys
Mail : hfalysegmail.com
Tél: 0497/616 414

MELANGE AVOINE (APOLLON) ET
FEVEROLE (BOBAS) A VENDRE

A vendre : Récolte 2024 mélange avoine
(apollon) et féverole (bobas).

6 Ha récoltés mi-aolt, tonnage exact a
déterminer aprés la moisson.

Ferme des Petelles. 6890 Anloy

Contact : Benoit Keller
Mail : kellerbenoit6890@gmail.com
Tél: 061/656 899

SON DE BLE DE FARNE BIO POUR
ALIMENTATION ANIMALE

Nous produisons a la ferme notre propre
farine biologique. Nous disposons de plusieurs
tonnes de résidus de blé (principalement

du son et farine grossiere). C'est un aliment
parfait pour les animaux, riche en protéines.

Contact : Emmanuelle Couttelle
Mail : ecouttelle@gmail.com
Tél: 0685/426 113

RECHERCHE DU FOIN BIO DE BONNE
QUALITE

Pour un petit élevage caprin avec
transformation, nous recherchons du foin
appetant et de bonne qualité. Idéalement
en balles rondes.

Contact : Quentin Leupe
Mail : lachevreabiez@gmail.com
Tél: 0479/386 264

PROTEAGINEUX OU METEIL

Cherche a acheter en direct du producteur :
protéagineux ou méteil protéique.

53 20 tonnes. Idéalement sec mais
immature possible. Possibilité de transport -
pas trop eloigné de la région de Durbuy.

Contact : David Pierard

Mail : davidpierardeproximus.be
Tél: 0498/770 138

Depuis 1868

NOUS
SOMMES
BIO.

PLUS DE 40 TYPES
DE MALTS BIO

www.malterieduchateau.com
+32 87 662095

! Plus dinfos dans l'article € Easy—Agri Bio, le site officiel wallon pour les petites annonces en animaux biologiques » de lltinéraires BIO 73, p.50




RECHERCHE PAILLE BELGE BIO

Produit : Paille de blé ou Paille triticale

ou paille de seigle en bottes cubiques de
90*120*235/240 cm. Poids : min 420 kg
jusqu'a 500/550 kg. Prix achat : en fonction
du poids et de la période et de la zone entre
100 € et 115€/T. Minimum tonnage : 100T.
Analyse bio a notre charge avant chargement.
Période : Ao(it-Octobre et Octobre-Décembre

Contact : Alessandro Tornincasa
Mail : achats@delivagri.com
Tél: +33(0)745/882 873

RECHERCHE FROMENT MEUNEER ET
EPEAUTRE MEUNER

Recherche froment meunier (50 tonnes) et
épeautre meunier (20 tonnes). Les analyses
peuvent étre faites par l'acheteur.

Contact : Francois—Xavier Warnitz
Mail : fx.warnitzegmail.com
Teél: 0474/234 313

OFFRES D'EMPLOI

CERTIFICATEUR-RICE (CERTIFICATIONS
DURABLES : BIO, ...)
CERTISYS est un organisme de contréle
expert en certifications durables (BIO,
Cosmos, Rainforest Alliance, ...), pionnier de
la certification biologique en Belgique, actif
dans le Bénélux depuis plus de 30 ans. Nous
faisons partie du groupe Ecocert, leader
de la certification biologique alimentaire
et cosmétique au niveau mondial, ce qui
enrichit notre véritable ancrage local dune
dimension internationale. Afin de renforcer
notre équipe, nous sommes actuellement a
la recherche dun (h/f/x).
VOTRE FONCTION
Au sein d'une équipe de 7 personnes et sur
base dun systéme qualité (ISO 17065), vous
devenez responsable du traitement de dossiers
de certification d'entreprises commercialisant
des produits biologiques, principalement en
Flandre, en Wallonie et 3 Bruxelles.
Plus concrétement, vos principales
responsabilités sont :
- Prendre des décisions en matiere de
certification BIO : sur base d'une bonne

RENDEZ-VOUS DU MOIS

connaissance de la réglementation,

vous identifiez la gravité des constats

de non- conformite, évaluez les actions
correctives, vous prenez des décisions et
les enregistrez dans une base de données.

- Rédiger des courriers a l'attention des clients
francophones et néerlandophones afin de
detailer les décisions de certification ;

- Participer au développement et au
maintien de l'expertise de l'entreprise
et du service en veillant 3 une circulation
optimale des informations ;

- Vérifier les demandes de certificat en vue
de limportation de produits bio dans ['UE
(TRACES);

- Faire des propositions aux Autorités en
matiére de dérogations aux regles de
production ;

- En support du Responsable, participer
activement aux réunions techniques avec
des clients et partenaires.

VOTRE PROFIL

- Vous disposez au min d'un Bachelier a
orientation scientifique ;

+ Vous vous exprimez tant en francais qu'en
néerlandais (oral et écrit) ;

- La reglementation sur l'agriculture
biologique ne vous est idéalement pas
inconnue et vous avez une affinité pour le
milieu agricole ;

- Vous étes une personne analytique,
rigoureuse et critique ;

- Vous avez une trés bonne capacité de
travail en équipe et aimez étre acteur de
changement ;

- Vous aimez apporter des solutions & des
problemes inédits ;

- Vous faites preuve daisance avec les
textes juridiques et percevez limportance
de la certification BIO.

NOTRE OFFRE

+ Un contrat fixe

- De rejoindre au plus vite vos presque 60
nouveaux collégues

- Une rémunération en ligne avec le secteur,

chéques-repas, 13eme mois, etc

- La possibilité de télétravailler

- Un job varié avec des défis et des
responsabilités, dans un secteur

PETITES ANNONCES

passionnant, pour une entreprise
dynamique et en pleine évolution.

- Un cadre de travail agréable (Eghezée ou
Merelbeke)

+ Une solide formation de base sur les
reglements et méthodes de contréle BIO
ainsi que de nombreuses formations en
continu.

- Dintégrer un secteur d'activité passionnant
et en pleine expansion pour une entreprise
dynamique et en pleine évolution

- D'exercer un job varié et stimulant avec des
défis et des responsabilités

- Une oreille attentive 3 vos idées

Si vous pensez étre la personne que nous

recherchons, alors aucune hésitation & avoir,

faites—vous connaitre en nous envoyant
votre CV et vos motivations a Pauline Paque
via job@certisys.eu

Contact : Pauline Paque

Mail : jobgcertisys.eu

RECHERCHE UN.E BOULANGER-ERE

ARTISAN-E INDEPENDANT -E
LLa Ferme de Forestallle, 8 Lobbes (Hainaut)
recherche un-e boulanger-e artisan-e
indépendant-e pour rejoindre le projet
en plein développement. Cette ferme
aux activités multiples est gérée par le
Fonds du Logement SC. L'ambition est d'y
encourager la solidarité, le respect de la
nature et lauthenticité. Parmi les activités
établies sur place on y retrouve un magasin
ala ferme, un gite, un centre culturel, une
conserverie, 5 logements et une boulangerie
areprendre. Le tout est entouré de
21 hectares de terres. L'idée étant d'y
cultiver les céréales qui seront valorisées
dans la boulangerie. Un local de 26m2 est &
louer, répondant déjs aux normes AFSCA
et equipé de triphasé mais l'aménagement
(four & bois ou électricité) ainsi que les
petrins et autres accessoires sont 3 prévoir.
Le local est dores et déjs disponible. Pour
plus dinfos et recevoir le dossier complet,
nhésitez pas & nous contacter.

Contact : Nathalie Louis

Mail : infogforestaille.be
Tél: 071/207 890 ou 0471/047 690

Vous souhaitez intégrer
une annonce pour une offre de:

produit - matériel - service ou autre - demande -
recherche de quelque chose lié a votre activité bio

N'hésitez pas a nous 'envoyer
GRATUITEMENT par e-mail :

infogbiowallonie.be

Les petites annonces sont également réqulierement postees

sur notre site Internet: www.biowallonie.be

20z 8190300/21qwaidas .
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Rue de I’Arbre a la Croix, 279
4460 HORION-HOZEMONT
042/50.11.98
eddy.philippet@gmail.com
http://www.philippet.be/

TopPart 2017
j--:,::—-—‘

Engrais orgamine

EtS F &T CARLIER - Utilisable en culture bio

Produits Bio pour I'Agriculture - Contient de 'azote ammoniacal

Le plus efficace sur le marché
- Prix raisonnable

Semences céréales Bio
- Céréales
- Fourrageéres

Mélange prairie « SENCIER »

Rue des Déportés 24-6120 JAMIOULX
Tél. 071/21 31 73-Fax 071/21 61 85

rapidement absorbé par la plante

Aliments animaux Bio

Aliments simples : orge, épeautre,
avoine, triticale

Féveroles, pois, mais, tourteaux de
soja, tourteaux de tournesol
Aliments composés vaches, jeunes
bovins, porcs, volaille

On peut travailler a la carte. C’est
vous qui décidez.

Condiments minéraux Bio

- Sels minéraux Bio

- Blocs a lécher ®
- Sel marin

- Algues marines

- Magnésie, cuivre, sélénium

- Huile de foie de morue ' “ '

LA MAITRISE DE CHAQUE MAILLON DE LA FILIERE

Une cooperatlve geree par ses éleveurs
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