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Structure d’encadrement du secteur bio



Qui est présent a cet atelier ?

Producteur bio, en conversion ou conventionnel

16 participants

Coopérative, transformateur, distributeur, magasin, restaurateur & société de
catering

7 participants

Structure d’encadrement, administration, organisme de contrble & étudiant

9 participants

Partenaires du Plan Bio 2030
2 participants




Au menu de l'atelier (13h30-15h):

™~

(‘\ HAUTE ECOLE
1 20ONDORCET

VINGSLIS

LA VINICULTURE HOLISTIQUE

. Chiffres du bio en viticulture — Marion Trigaux (Biowallonie)

Conseils techniques viticoles — Daniel Waugquier (Biowallonie)

Potentiel viticole en Belgique — Laetitia Vankerkoven (Vinolis)

. Quels sont les terroirs viticoles belges ? — Anouck Stalport
(Haute Ecole Condorcet)

5. Réglementation bio en viticulture — Anouck Stalport (Haute
Ecole Condorcet)

6. Réglementation bio en vinification — Laetitia Vankerkoven
(Vinolis)

VAL NOTRE-DAME
FERME BIO

7. Réalisation d’un business plan — Anouck Stalport (Haute Ecole
Condorcet)
! 8. Retour d’expériences —Charles-Edouard Jolly, Ferme du Val
Notre Dame
BIOWAL L ONIE /

9. Discussion et questions

N
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Chiffres du bio en viticultuwre 202 .

Marion Trigaux, Biowallonie




@5 LE PAYSAGE VITICOLE BIO WALLON

BIOWALLONIE CHIFFRES—CLES EN WALLONIE, EN 2022

33 DOMAINES VITICOLES* SOUS CERTIFICATION BIO EN 2023 * Les vignes représentent 25% des surfaces

de fruits bio

1. Champ des Vignes

2. Chateau d'Annevoie

3. Chateau de Berlieren

4. Coteaux des Avelines

5. Domaine de Doriémont
6. Domaine de la Portelette
7. Domaine de Longuesault
8. Domaine de Mellemont
9. Domaine de Quantole
10. Domaine des Lowas

11. Domaine du Chateau de Bioul
12. Domaine du Diédre Noir

13. Domaine du Poirier du Loup
14. Domaine du Ry d’Argent

15. Domaine La Falize

16. Domaine Tour de Tilice 25. Oze Le Vignoble

17. Domaine Vins des Cinq 26. Vignoble - Clos Bois Marie
18. Domaine Viticole du Chenoy 27. Vignoble de la Ferme du Val Notre-Dame

* 52 agriculteurericess cultivent des vignes bio
(raisin de table et pour production de vin)

* 51,4 % des vignes sont sous certification bio

EVOLUTION DE LA SURFACE DES VIGNES

(EN HA) EN BIO, EN WALLONIE
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19. Domaine W 28. Vignoble du Chateau de Bousval 20
20. International Trade and Service 29. Vignoble du Cretou 0
21. Le sang des méles 30. Vignoble Jardin de la Couturelle 0
22. Vignoble - Clos Grande-Mormont 31 Vignoble Les Sarments 2017 2018 2019 2020 2021 2022
23. Vignoble de la téte en 'air 32 Vin de Liege
24. Terres de Crompechine 33.Vin du Pays de Herve

La plupart des domaines produisaient déja du vin. Certains le feront au cours des années futures. Sur la carte sont indiqués les siéges sociaux des domaines



Conseil technique vigne

Pour I'implantation de couvert végétaux en fonction de la situation du vignoble.
Pour le choix et l'utilisation d’outils dans I'exploitation d’un vignoble.

Pour la reconnaissance des différents ravageurs et auxiliaires présent dans votre
vignoble.

Pour ... vous aider simplement

Daniel Wauquier
0485/465 882
daniel.wauquier@biowallonie.be



/€ journee de réseautage

Vigne et vin : une piste de diversification ?



Anouck Stalport

h

Province de
HAINAUT

(\ HAUTE ECOLE ‘ Bioingénieure de Gembloux Agro Bio Tech
L ONDOARCET

Enseignante-chercheuse HEPH-Condorcet

anouck.stalport@condorcet.be
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Laetitia Vankerkoven

Bioingénieure de Gembloux Agro Bio Tech

(Enologue pour Vinolis Belgique

LA VINICULTURE HOLISTIQUE
Contact:

Laetitia@vinolis.be



mailto:Laetitia@vinolis.be

Plan
d’intervention

1. Potentiel viticole en Belgique

2. Quels sont les terroirs viticoles
belges ?

3. Réglementation bio en
viticulture

4. Réglementation bio en
vinification

5. Réalisation d’un business plan







Combien d’entre vous ont un

projet de plantation de vighe
?

Question 2







Etat des lieux de la viticulture en Belgique — source

SPF economie

Viticulture en Belgique : nombre de viticulteurs
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Volume de vin produit

Source : SPF économie

ma

800

600

Production totale de vin et superficie en

Belgique
3.200.000
2.400.000
/ 1.600.000
P~ el 800.000

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022

® Ha Litre

re



Proportion vin bio vin conventionnelle —

source SPF Economie

Mode de culture

W Surfaces certifées AB

M Sufraces conventionnelles




Viticulture en Belgique : nombre de litres par type de vin {
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Consommation
vin en Belgique

Etude realisée par la DH publiée
le 10.01.2024

LE BELGE, GRAND CONSOMMATEUR DE VIN

[ Plusieurs fois par semaine
|11 fois par semaine

Il 1 fois par mois 21,61% 19,35%

20%‘

7,10%

|| Occasionnellement

B Tous les jours

1,94%

IPM GRAPHICS
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Potentiel des vins belges

Offre de vin belge encore faible par rapport au marché

Haute qualité

Possibilité énorme de créativité:

e Choix des cépages

e Choix des modes de cultures

e Choix des modes de vinifications
e Choix des assemblages

Attention a la réglementation en matiére des Appellations d’Origines Controlées.







Quel sont les caractéristiques du terroir
belge?




Quel sont les caractéristigues du terroir
belge?

Normales 1981 - 2010

mm
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Indice de Huglin 1000
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700

(Dienst, 2016)



Quel sont les caractéristigues du terroir

belge?

Valeur Type Fréquence Exposition Réserve en Epoque Remarques
Indice de de vin de milléesime a Eau Utile de maturité
Huglin (IH) favorable selectionner dusol a du cépage
entre sélectionner a sélectionner
2010 et 2019 (RU)
< 1300 Viticulture déconseillée
1300-1400 Vin 8 annees Eavorable Faible 3 Maximum ¥ semaine , de gel
effervescent sur 10 moyenne aprés Chasselas - Risque accru de gelees
tardives
Vin blanc 2 années - Maximum ¥ semaine - Pluviométrie souvent
tranquille sur 10 Favorable Faible aprés Chasselas 900 mm, sélection de
Vin rouge 0 année cnfapatgestinters_;:;.ciﬁqn:[les
tranquille sur 10 Production de vin rouge déconseillée TE{"S_. At AU mudiou €4
a l'oidium recommandée
1400-1500 Vin 10 annéas Favorable Maxirnum
effervescent sur 10 3 normale Faible 3 élevés une semaine aprés
Chasselas
Vin blanc 4 années Favorable Faible & Maximum ¥ semaine
tranguille sur 10 moyenne aprés Chasselas
Vin rouge 2 années . Maximum ¥ semaine
tranguille sur 10 Favorable Faible aprés Chasselas
1500-1600 Vin 10 années Favorable, Maxirnum
effervescent sur 10 normale 3 Faible 3 élevés une semainge aprés
defavorable Chasselas
Vin blanc B années ; Maxirnum
tranguille sur 10 Faﬁ?rr;glli . Faible 3 éleves une semaine aprés
Chasselas
Vin rouge 3 années Faible 3 Maximum
tranguille sur 10 Favorable une semaine aprés
moyenne Chasselas (AVVV, 2020)




Quel sont les caractéristiques du terroir
belge?

Principaux types de iy
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Quel sont les caractéristiques du terroir

belge? F -
g .
~ ) Biodynamie @
<.>
d’élevage
Vin de @
qualité
. m




Quoi planter?

Contraintes
environnement

Objectifs de Contraintes
production reglementaires



Choix du matériel vegetal

Vitis vinifera

Vitis américain



Porte-grette

Compatibilité
greffon
Cépage tardif

Sol riche Dlsponlblllte
Cepage porte- greffe
precoce
Bon drainage |

Forte wgueur
drainage
Faible
vigueur

=



RIPARIA

101-14 MG
3309 C

161-49 C —| l
5 BB

@ Gravesac
420 A
125 AA

> C BERLANDIERI

Fercal




Cépage

Blanc de rouge?
Malo-lactique?
Elevage en fit de
chéne?

Rosé?
Méthode
« traditionnelle »?
Bulles? -
Pétillant naturel?

Cépages

« traditionnels » 5 5
o ouge-
Raisins de cuve? &
« Piwi’s »
uel(s) cépage(s o
Qe : p ge(s) Raisins de table?
choisir?

Appellations?

ETC




Cépages
Echelle de Pulliat

Cépage précoce

Maturité 10 jours avant le Chasselas

Cépage de 15 époque | Blanc: Chardonnay, sauvignon
Maturité en méme temps que le Chasselas Rouge : gamay, pinot noir

Cepage de 2°™¢ époque Blanc : chenin, riesling
Maturité 12 jours apreés le chasselas Rouge : Cabernet-franc, cabernet-
_ sauvignon, merlot
Cepage de 3°™¢ époque

pag Peg Blanc : viognier, ugni blanc

Maturité 24 jours aprés le chasselas Rouge : tannat, malbec, grenache, syrah

shdg Cépage tardif o .
o T ‘ | Rouge : carignan, mourvédre
- | Maturité 36 jours aprés le chasselas
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Cépages interspécifiques

Cabernet blanc
2%

Cabernet Cabernet jura Phoenix Helios

dorsa 1%Voltis 1% 1%
2% 1% /_

Rondo Divico Acolon

2% Y\Z% >
Bronner

2%

Cabaret noir
3%

Pinotin
4%

V. vinifera

Dornfelder
1%

Pinot noir prcoce

Pinot blanc
2%

0
1% Gamay
1%

Auxerrois

2%\

(SPW, 2022)



Calendrier de plantation

ETE AUTOMNE HIVER PRINTEMPS

‘ Visites/contacts avec autres vignerons (dontf belges)

t (

Realisafion d’'un business plan
‘ Trouver lieu d'implantation J /
Education a la viticulture
Avant Cours, ateliers, vendanges,
. Profil et analyses de sol ‘ taille, salons, conférences, )
plantatlon ‘ associations de vignerons, ... Amenagement de la
parcelle
‘ Travail du sol J \_
(Implan’rohon, c:ouver’r/cul’rure ‘ S e sleTE ‘
d’hiver
[ Installation irrigation/drainage si nécessaire }
[ Fumure de fond | Travail du sol { PLANTATION
avant plantatfion

[ Implantafion couvert d'hiver ‘

Apres
plantation [ Mise en place du palissage J

[ Installation des protections }
Taille de formation

Remplacement pieds
mangquants (complantation)

[ Arrosage si nécessaire ]

M {

Enherbement ‘ (CARAH, 2020)







Reglementation générale

- Reglement européen N°491/2009
- Reglementation belge ?
- Restrictions liées aux AOP/IGP ?

- Variétés que l'on peut planter : doivent étre inscrites au catalogue
européen ? : https://www.vivc.de/index.php?r=www-europ-
catalogue%2Findex

- Déclaration obligatoire ?
- PAC?


https://www.vivc.de/index.php?r=www-europ-catalogue%2Findex
https://www.vivc.de/index.php?r=www-europ-catalogue%2Findex
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:32009R0491

Reglementation AB

* Reglement production et étiquetage produits AB
« REGLEMENT (EU) 2018/848

* Reglement d’exécution
e REGLEMENT (UE) 2021/1165

* Liste produits autorisées en Belgique

Annexe | du reglement d’exécution (UE) 2021/1165


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:32018R0848&qid=1708420552780
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:32021R1165&qid=1708420793078
https://fytoweb.be/sites/default/files/guide/attachments/liste_de_substances_actives_autorisees_en_agriculture_biologique_20231106.pdf

Reglementation AB

* Interdiction d’utiliser des herbicides

Repos hivernal Saison végétative Maturation et vendanges
Nov. Déc. Jan. Fév. Mars Avril Mai Juin Juil. Ao(it Sept. Oct.
+ 2 a J passages en entretien Des que possible,
Avant le débourrement Davril a juin : passer dés qu'une fenétre apres les vendanges,
Dés mi-février, surveiller les de bonnes conditions se présente, faire un léger
conditions de ressuyage du sol ans prendre en compte |a hauteur de [herbe. chaussage.
pour le travail du cavaillon avec, A partir de mi-juin : possibilité de relacher N\
au chpix, un passage de Iamgs. la frequgnce de trravalil, sachant quun rattrapage Diminuer la pression
de lfllsques émotteurs, doutil avec les dlsqu?s.creneles ou émotteurs est possible. des adventices au
rotatif ou de décavaillonneuses. ~ Pourlimiter le nombre de passages, printemps
N jumeler les passages avec lentretien inter-rang
Limiter le risque de gelées blanches (mécanique ou broyage).
N

Eviter la concurrence et que I'herbe
Source : schéma dapres FICHE TECHSol - Travail du sol, février 2020, ATV 49 ne monte dans les souches



Reglementation AB

e Fertilisation

* Reglement d’exécution
» REGLEMENT (UE) 2021/1165

Dénomination
Produits composés ou produits contenant
uniguement les matiéres reprises dans la liste
ci-dessous:

Description, limites et conditions spécifiques

Fumiers

Produits constitués d'un mélange d'excréments d'animaux et de matiére
végétale (litigres et matiéres premiéres pour aliments des animaux)
Provenance d'élevages industriels interdite

Fumier séché et fiente de volaille déshydratée

Provenance d'élevages industriels interdite

Compost d'excréments d'animaux solides, v
compris les fientes de volaille et les fumiers
COmpostes

Provenance d'élevages industriels interdite

Excréments d'animaux liquides

Utilisation apres fermentation contrélée et/ou dilution approprice
Provenance d'élevages industriels interdite

Mélange composté ou fermenté de déchets
mEnagers

Produit obtenu 4 partir de déchets ménagers triés 4 la source, soumis 4 un

Eﬂmpmtage ou 4 une fermentation anaérobie en vue de la production de
iogar

Uri?quement déchets ménagers végétaux et animaux

Doit étre produit dans un systéme de collecte fermé et contrdlé, agréé par

I'Etat membre

Concentrations maximales en mgfky de matiére séche: cadmium: 0,7;

cuivre: 70; nickel: 25; plomb: 45; zinc: 200; mercure: 0,4; chrome (total):

70; chrome (VI): non détectable

Tourbe

Utilisation limitée d I'horticulture (maraichage, floriculture, arboriculture,
pépiniére)

Compost de champignonniéres

La composition initiale du substrat doit étre limitée & des produits de la
pIEsents annexe

Mélange de  dfjections de  vers

{lombricompost) et d'insectes

Conformément au réglement (CE) n° 1069/2009, le cas échéant

(Fuano

Mélange composté ou fermenté de matiéres
vegetales

Produit obtenu i partir de mélanges de matiéres végétales, soumis 4 un
compostage ou une fermentation anaérobie en vue de la production de
biogaz



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FR/TXT/PDF/?uri=CELEX:32021R1165&qid=1708420793078

Reglementation AB

* Lutte maladies cryptogamiques

REGLEMENT D’EXECUTION (UE) 2018/1981 DE LA COMMISSION
du 13 décembre 2018

renouvelant 'approbation des substances actives «composés de cuivre» comme substances dont

on envisage la substitution, conformément au réglement (CE) n° 1107/2009 du Parlement européen

et du Conseil concernant la mise sur le marché des produits phytopharmaceutiques, et modifiant
I'annexe du réglement d’exécution (UE) n° 540/2011 de la Commission

Il convient, en particulier, de restreindre l'utilisation de produits phytopharmaceutiques contenant des composés
de cuivre & une dose maximale de 28 kg/ha de cuivre sur une période de sept ans (soit une moyenne de
4 kg hafan) afin de réduire au minimum l'accumulation potentielle dans le sol et I'exposition des organismes non-
cibles, tout en tenant compte des conditions agroclimatiques qui sont réguliérement observées dans des Etats
membres et qui entrainent une augmentation de la pression fongique. Lorsqu'ils autorisent des produits, les Etats
membres doivent accorder une attention particuliére a certains aspects et s'efforcer de réduire au minimum les
taux d'application.




Quelle est |la réglementation a propos des vin
Biologique ?

s certifiés en Agriculture

£
\
o
i




Vinification certifiée en
Agriculture Biologique

Regle de vinification son régie par I'Union Européenne.

Texte nommé « Regles spécifiques applicables a la
vinification » au sein du réglement (CE) 889/2008
portant sur les modalités d’application du reglement du
conseil relatif a la production biologique (CE) 834/2007.




Quels ingrédients pour
les vins bio ?

Les vins biologiques doivent étre élaborés a
partir d’ingrédients d’origine agricole d’origine
biologique :
* Raisins : 100% des raisins doivent
répondre aux exigences de la
réglementation « bio ».

e Sucre : du sucre certifié biologique
* Modt concentré rectifié (MCR)

* Alcool vinique neutre

* Produits cenologiques



Exemple : Additifs et
auxiliaires cenologiques
autorisés en vinification
biologique

Ne sont autorisés en vinification biologique que les
additifs et auxiliaires cenologiques listés dans 'annexe

VIII bis. Les intrants non listés seront de ce fait interdits.

Fermentation

Nutrition des
levures

AUTORISES

levures™
écorces de
levures™

lies fraiches*
bactéries
lactiques

phosphate
diammonique
thiamine
autolysat de
levures
levures
inactivées

INTERDITS

sulfate
d'ammonium
bisulfite
d'ammonium




Traltements
physiques interdits

Les techniques suivantes sont
interdites :

Concentration partielle des vins
a froid pour I'enrichissement.
élimination du SO2 par les
procédés physiques
Désalcoolisation partielle des
vins

électrodialyse et le traitement
aux résines échangeuses de
cations.

Flash-détente et la flash-
pasteurisation sont interdites.



Teneurs autorises
en SO2

* 100 mg/Il pour les vins rouges secs
(< 2g/I glucose + fructose)

* 150 mg/I pour les vins blancs et
rosés secs (< 2g/l glucose +
fructose)

* -30 mg/l par rapport aux valeurs de
I’OCM pour les autres vins



Eléments de
controles

Les controles porteront sur les pratiques de
vinifications et pas seulement sur les flux :

* analyses de SO2 total aprés mise en bouteille
(ou a la vente pour les vins en vrac)

* factures et fiches techniques des intrants
oenologiques utilisés

» certificats adéquats (bio, codex oenologique,
non OGM...)

* tracabilité des opérations de vinification
(intrants et doses d’emploi)

* Les étiquettes comportant les mentions
relatives au « bio » devront faire 'objet d’une
validation par l'organisme de certification
avant utilisation.
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~30.000-50.000€/ha

¢, ¢

Modeéle Vigneron (V) Plantation/

—»1,00-1,30 m=—o palissage

P o




Sous-traitance?

A

~0,5€/bouteille

Batiment
+charges

Autre
petit
matériel

Condition

nement

Produits
oeno

~0,05€/bouteille

~0,3€/bouteille

+ accises
256€/hl vins mousseux
75€/hl vins tranquilles




6

1,9 Accises 0,6
1,5 Commercialisation 1,5
2,3 Conditionnement 1,8
1,8 Vinification 1,1
4,0 Raisin 4,0

~11,5€ ~9,0€



Ftre vigneron.ne, c’est 3 métiers différents...




Des questions?




Retour d’expérience

Charles-Edouard Jolly, Ferme du Val Notre Dame
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