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Introduction

Qui est qui ?

L 'accompagnement de [a filiere brassicole bio en Wallonie
Les evenements

Retour sur le dossier de lltineraires BIO n°68

L'orge brassicole et le houblon : deux filieres en evolution
Temoignages d'acteurs de la filiere

Moment d'echange

Conclusion




Reseautons!

A cet atelier sont presents:
¥ 13 producteurs
¥ / transformateurs
¥ 2 etudiants
¥ | restaurateur
¥ 1 representant label bio

¥ 18 encadrants agricoles
¥ 2 representants de ['autorite competente bio




L 'accompagnement de la filiere brassicole en Wallonie

* Biowallonie, structure dencadrement du secteur bio
e College des Producteurs

2 centres pilotes : Cepicop et CPL Vegemar

* Des GAL (Culturalité, Je suis Hesbignon,...)

* CER Groupe
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L es evenements

« Le 25 aout 2022 : Visites de houblonniere sous controéle bio
en province de Lieqe organisees par Biowallonie.

 Le 25 novembre 2022 : Apres—-midi de reseautage
organisee par CultivAe et la Malterie Dingemans : promotion
de la filiere de malt d'orge pilsen bio-local-prix juste.

—N'hesitez pas a nous faire part de thematiques/visites que
vous aimeriez voir davantage abordees | D'autres
evenements sont en reflexion pour 2023 |
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Le dossier de l'ltineraires BIO 68 : Le monde de la biere bio

Ihnerawes

le magazmede toustes

e secteur brassicole bio : un secteur en effervescence! R e

=> En moins de 10 ans, le nombre de brasserie bio a plus
que double!

=> Tous les styles de biéres (ou presquel) sont représentés| N
La relocalisation de la culture d'orge brassicole bio -

Les resultats de lenquéte sectorielle : les dernieres
tendances du secteur brassicole bio

B

DOSSIER SPECIAL
Le monde de |3 biere bio




e secteur brassicole bio belge a du talent
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Les dernieres tendances du secteur brassicole biologique

« 28 repondants certifies bio sur 49 : merci a eux et a elles!
|3 moitie brasse eqalement a facon pour d'autres.

5. Brassez-vous uniquement pour votre propre production ou brassez-vous egalement pour autrui?

Plus de détails i} Apergus

@ Oui uniguement pour nous 14
. Pour nous et pour d'autres clients 14

. Uniguement pour d'autres clients 0
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| 3 moitie des brasseries bio est mixte

7. Etes-vous exclusivement bio ou mixte?

Plus de détails {J Apergus

@ 100%bic 14

@ Mixte 14




| 3 moitie des brasseries bio produit min 5 bieres bio differentes

10. Combien de bieres bioc composent votre gamme?

Flus de déetails

® 1 j

®: 4 -

®: 4 .

®: 5 4

® s 4 3

® s 2 2

@ Flusdes g 1- I
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Approvisionnement en malt

13. Quel est le volume de malt pilsen bio nécessaire annuellement a votre production de bieres bio?

Plus de détails i} Apercus

12
. entre 100kg et 1 tonne 0 10
@ cntre 1 tonne et 5 tonnes 7 .
. entre 5 tonnes et 25 tonnes 12
@ cntre 25 tonnes et 50 tonnes 4 °
. entre 50 et 150 tonnes 2 4
@ plus de 150 tonnes 3 2

=



Et les malts speciaux sont eqalement fort varies!

14. Quels sont les autres malts bio qui composent vos recettes?

Plus de détails

® munich 17

® c:zlcale 14
@ coraruby 10 18
. cara blond 6 1
14

. vienna 4
12
. whisky 3 10
. crystal 4 8
. abbaye 5 6
. 4

@ biscuit 5
2

@ chocolat 8
0

@ bilack 6

Autre 8
&




Les principales cereales utilisees en dehors de l'orge

15. Quelles autres cereales bio utilisez-vous?

Flus de détails

@ froment cru 8
. malt de froment 14
. malt de seigle 4
14
. malt d'épeautre 3
12
@ sarrasin 2
10
@ milet 2
g
@ suineca 0
6
. sorgho 0]
4
. triticale 0]
. amidonnier o ? I I I
@ mais 0 o
@ =vwoine 8
@ ‘utre 10




20 brasseries sur 28 adherent ou souhaitent adhérer a la filiere d’orge pilsen bio-local-prix juste!

> Les principales motivations sont :

v" Renforcer ['approvisionnement
local

v" Encourager la remuneration
equitable des acteurs de la
filiere

v" Reduire limpact carbone de
lorge en relocalisant sa culture

v Ameliorer la connaissance des
producteurs

mouvement bio

@ v" Donner plus de coherence au

> Les principaux challenges a relever
v" Se concerter pour adopter des
prix equitables pour tous

v" Stabiliser la qualite d'une annee 3
l'autre

v' Assurer un
approvisionnement stable

v' S'engager dans la duree

v" Disposer de moyens logistiques
adaptes




Approvisionnement en houblon

Les acteurs S€ rejoignent
Sur le manque de

disponibiljte de houblon
interesse par un approvisionnement bio sur e Marché, |3
stion: Etes—vous intere Majorité d’entre ey
« Alaque ici leur réponse - | . considere que des
local? Voici houblon bio local: adaptations qyant aux
. > par un approvisionnement de variétés sont
19. Etes vous intéressé P envisageables|
lus de détails AF Apercus
Plus de

24
. Oui

0
. Non
@ Oui 3 refiéchir

B



e houblon biologique provient majoritairement des pays suivants :

21. Quelle est la provenance actuelle de votre houblon bio?

Flus de détails

@ usa 10
. Allernagne 10
. France 13

16
. Autriche 1

14
. Republigue Tchegue 5

12
. Slovenie 1

10
@ FRoyaume Uni 1
. Pologne 1
@ ALustralie 0
@ nNouvelle Zélande E I I l
. ) HEENEN
o
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Belgigue 15
Autoproduction 0

Autre 2




Pour conclure :

> Les  brasseries bio  wallonnes et  bruxelloises
commercialisent surtout en Benelux et en France.

» Les brasseries rencontrent principalement des difficultes
pour l'approvisionnement en houblon aromatique et en
houblon plus generalement.

> Les brasseries bio wallonnes et bruxelloises se fournissent
en tres qgrande majorite aupres des deux seules
malteries proposant du malt bio en Belgique : Malterie du
Chateau et Malterie Dingemans

B




Ou en est-on dans le developpement de l'orge brassicole locale?

En 2021 : 29 producteurs cultivaient 176 ha d'orge brassicole l i

en bio = 525 tonnes de malt de type pilsen

Consommation de malt pilsen par les brasseries bio : 5200
tonnes

Taux d'approvisionnement malt pilsen bio local : env 10%

wostores  f ) in)

Leviers potentiels : communication au consommateur afin

ORGANIC PILSEN MD BELGIUM ORIGIN

d'accroitre la demande pour les bieres fabriquees a base de ce
malt
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Legende
Vert |Brasseries 100% BIO

Oran. |Brasseries mix tes
(ces
des

f | Brasseries & fagon

Bleu |Malteries BIO
Brun | Houblonniéres BIO
Noir | Hall de stockage d'orge BIO
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L'ASBL POB, les malteries
et les pistes de relocalisation

L'ASBL POB regroupe tous les acteurs de la

filiere orge de brasserie
Donne une structure 3 la filiere

F
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Lieu d'echange et dorientations techniques
e.t éCOﬂOmIqueS : ... ARIZONAKOMEI 400 N . - =™ MASC/ R i l

Objectif : Contribuer au developpement de RSN e DR R b ERDREE o ~4 8
3 filiere de fagon harmonieuse = T TSR a— I

I S LA S Ay

Suivi technique Cepicop

Garantie du Prix juste producteur CDP

2 malteries produisent du bio en Belgique
Les micro malteries : chainon manquant?

B



GAL Culturalite en Hesbaye Brabanconne
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Chargé de mission

qgt@culturalite.be



mailto:qt@culturalite.be

CultivAe, hall de stockage a Perwez

= Cooperative de stockage mixte qui
rassemble 50 agriculteurs

= Conditions de stockage optimisees :
sécheur, trieur, décortiqueuse,...)

= Potentiel de developpement : les
cultivateurs peuvent augmenter les
surfaces si la demande s'amplifie au niveau
des brasseurs

B



La Brasserie de la Lesse

BRASSERIF
s LESSE

Cooperative

Julien Collard

0478/81.29.25
julien@brasseriedelalesse.be
Rue du treux, 4

5580 Eprave



mailto:julien@brasseriedelalesse.be

La Brasserie la THAree

Florentin Gooris
0494/42.59.56
florentin@Ilatharee.be
10F Provendroux
6690 Vielsalm




La Brasserie de la Mule

Joel Galy

0476/62.78.40

joel@lamule.be

Rue Rubens 95,

1030 Schaerbeek



Brouwerij De Drie Fonteinen
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Lucas Van den Abeele
0497/04.71.42
lucas@3fonteinen.be
Molenstraat, 47

1651 Lot




Brasserie Cooperative Liegeoise et la ferme
Schiepers

4

BRASSERIE
COOPERATIVE
LIEGEOISE

*FERME -

e SCH'EPERS

AGRICULTURE BIOLCGIQUE

~

Stany Herman Christian Schiepers
0497/04.71.42 Agriculteur

lucas@3fonteinen.be

Molenstraat, 47
@ 1651 Lot




Houblon Made In Liege

HOUBLON MADE J
@) IN LIEGE: .

Nicolas Dormal
Agriculteur
n.dormal@hotmail.com
0484/51.77.24



mailto:n.dormal@hotmail.com
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Pour aller plus loin :

 Nature et Progres : € Developper les filieres cereales
alimentaires en Wallonie »

https:/natproconsommateurs. files.wordpress.com/2
019/11/brochure-v3.pdf

« ltineraires BIO : https: //www.biowallonie.com/wp-
content/uoloads/2023/01/Brochure A4 _ltineraires-
BIO_68_V\Ieb.pdf

e Prix Juste Producteur : https://prixjuste be/



https://natproconsommateurs.files.wordpress.com/2019/11/brochure-v3.pdf
https://natproconsommateurs.files.wordpress.com/2019/11/brochure-v3.pdf
https://www.biowallonie.com/wp-content/uploads/2023/01/Brochure_A4_Itineraires-BIO_68_Web.pdf
https://www.biowallonie.com/wp-content/uploads/2023/01/Brochure_A4_Itineraires-BIO_68_Web.pdf
https://www.biowallonie.com/wp-content/uploads/2023/01/Brochure_A4_Itineraires-BIO_68_Web.pdf

§

Merci pour votre attention

Rendez-vous sur waww.biowallonie.be

BIOWALLONIE

Le bio aujourd’hui <} demain

‘ N\



	Section par défaut
	Diapositive 1
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9
	Diapositive 10
	Diapositive 11
	Diapositive 12
	Diapositive 13
	Diapositive 14
	Diapositive 15
	Diapositive 16
	Diapositive 17
	Diapositive 18
	Diapositive 19
	Diapositive 20
	Diapositive 21
	Diapositive 22
	Diapositive 23
	Diapositive 24
	Diapositive 25
	Diapositive 26
	Diapositive 27
	Diapositive 28
	Diapositive 29
	Diapositive 30
	Diapositive 31 Questions et discussion   
	Diapositive 32
	Diapositive 33


