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Journée DébolicheésglOumars 2022

Structure d'encadrement du secteur bio

Patrick Silvestre et Pierre=Yves Vermer

BIOWALLONIE



Au menu de l'atelier (11h-12h30):
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Where farmers, millers, bakers and citizens choose for healthy breod.
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Introduction par Biowallonie

Ferme du Gala — Ignace De Paepe
Flietermolen - Katrien

Presentation d'autres acteurs belges
Presentation d'acteurs etrangers
Reactions et echanges

Cloture




Reseautons!

A cet atelier sont presents:
¥ 17 producteurs
¥ 6 transformateurs
¥ 3 points de vente
¥ 3 grossistes
¥ 16 structures dencadrement




Les grandes cultures en Wallonie
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Graphique 1 — Source : Biowallonie, chiffres du bio 2021
Nombre d'hectares dediés aux grandes cultures en agriculture biclogique




48% de cereales pures et assimilees, 32% de cereales-

lequmineuses
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Graphique 3 — Source : Biowallonie, chiffresdubio 2021 |  ¢.320ha
Nombre dhectares par type de cereales

, Graphique 2 — Source : Biowallonie, chiffres du bio 2021
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Cartographie

Cartographie des moulins wallons

Moulins bio artisanaux

1 |Ferme de la Roussellerie
%2 | Moulin de Moulbaix L
3 |Ferme du Gibet Moulins artisanaux

4 |Ferme du Gala 21 | Moulin de Thimougnies

5. |Ferme Baré 22 |Ferme du Point du Jour

6 |Boulangerie Legrand 23 | Moulin du Foyau

7 |Ferme du Chateau 24 |Fermas de Warelles
x8 | Moulin de Ferriéres 25 { Maulin de Maugretout Cette carte
X9 |Histoire d'un grain 26 | Moulin Dussart ost d&spoﬂ\bl‘e

10 | Au Bon Pain 27 | Les Serres Henricot e sur

11 |Ferme de Grange 28 |Ferme de [a Maimaison en lign :
%12 |Moulina vent de Tromcourt 29 | Meule & Co www fitagrt oe
%13 | Moulin de Vencimont 30 | Boulsngerie Delhaye
%14 ‘ Ferme du Pré aux Chénes 3! | Moutin de Lafosse Moulins industriels* Légende

15" | Moulin de |a Baronne 32 | Moulin d'Odeigne * plusieurs mibers de tonnes Vert |Certifié bio

16 |Ferme Keirse 23 | Moulin de Cherain 38 | Moulin Jespers Oran: | Non certifié

17 |Ferme du Bas Roteux 34 | Moulin d'Ortheuville %39 | Moulin de Montigny (bio) gray | industriel

18 |Ferme du Habaru 35 | Ferme de |'Abreuyoir  %X40| Moulin de Statte (bio) (+1000 tornes par )

19 |Ferme du Hayon 36 | Moulin de Hollange 41 | Moulin du Val Dieu P4 Moulin & faton

20 |Ferme dHamawé 37 | Moutin du Gerny 42| Moulin Nova (bio) e mesire de moud




Developpement important des moulins a la
ferme

15 moulins

Ferme de [Espinette
Ferme de la Roussellerie
Ferme du Gibet

Ferme du Gala

Ferme Bare

Ferme du Chateau
Moulin de la Baronne
Ferme de Grange

Ferme du Pré au Chénes
Ferme Keirse

Ferme du Bas—Rotheux
Ferme du Habaru

Ferme du Hayon

Ferme Hamawe

Lequme d'Antan




Moulins

Artisanaux

Moulin de Ferrieres
Histoire d'un grain
Moulin de Vencimont

Moulin 3 vent de Tromcourt
Moulin de Moulbaix

Industriels

Molens Nova
Moulin de Statte

@ * Moulin de Montigny




Moulins proposant a fagon

Artisanaux

Moulin de Ferrieres
Histoire d'un grain
Moulin de Vencimont

Moulin 3 vent de Tromcourt
Moulin de Moulbaix

Industriels

Molens Nova
Moulin de Statte

@ * Moulin de Montigny




Presentation des acteurs '
| 3 ferme du Gala |




La ferme du Gala

Assolement des grandes cultures

10 ha froment panifiable 5 ha chicoree

« 10 ha épeautre * 5 ha haricot/pois
* 1 ha petit epeautre * Shaprarie
* S hapommes de terre « 5haluzerne







Autres activites

v Elevage de poules pondeuses avec centre de triala
ferme

v" Transformation des cereales en farine grace au moulin
a la ferme
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Focus sur le moulin de la ferme du Gala

> Type de moulin et ses installations > |Les contraintes liees a l'activite
> Les objectifs de la ferme » Des partenariats prometteurs

» Les volumes ecrases » Des projets pour l'avenir
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Molens Nova (Anvaing)

« Demenagement en Wallonie fin 2021
(rachat du Molin Spielers)

* Interet pour un approvisionnent local

 Recherche en bio: froment panifiable,
ble biscuiterie et grand epeautre
nanifiable

» Clients: boulangeries artisanales et
industrielles et biscuiteries

e Contact: info@molensnova.be
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Maistriau (Le Roeulx )

Decorticage de l'epeautre en provenance
exclusivement de Wallonie et Nord de |3
-rance

Dans le futur: decorticage de l'avoine

Possibilite a3 decortiquer a facon

Volonte de se rapprocher de la production
Revend a des moulins industriels

Possibilite de contrat

Contact: davidgmalstriau.com




Bon Pain (Haren)

 Rachat dAgribio en ete 2021
 Moulins a Havelange et a Haren
* Boulangerie a Haren

* Besoins annuels: froment (650-800ha), épeautre
décortiquée (400-600T), petit épeautre (E0-
80T), seigle (40-60T), Khorasan (20-30T),
sarrasin et cereales variete ancienne

* Priorite au non-labour
* Contact: stephanegebonpain.bio
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Moulins Bourgeois (France)

Capacite d'ecrasement: 25T/ en bio
Bio: 20% de leur activite
Approvisionnement 100% francais
Stockaqe des cereales et triage optique

Critere de panification: adapte au realite de
l'agriculteur
Boulangerie en interne:

* Test de panification

* (Centre de formation pour artisans-
boulangers




Moulins Bourgeois (France)

Test de panification:

1. Couleur de la mie

2. Gout

3. Criteres physico—chimique

Taux de protéine: assez souple (<10%) pour
s'assurer un approvisionnement 100% local




Calcul du prix d'achat en France

Exemple d'un acheteur frangais pour le marche
francais (octobre 2021)

m

eI ELlIELIE >11% protéine
AT LI ELRTTELIEI >12% protéine 480
AT A ERTELIEI>13% protéine 500




Evolution du prix en Belgique

e S'abonner 3 la mercuriale:
mercurialeebiowallonie.be

Cours des prix belges des céréales panifiables
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@ —Froment panifiable = =——Grand épeautre



mailto:mercuriale@biowallonie.be

Conclusion et enjeux

= \ers davantage d'echanges entre les acteurs
= S'unir pour investir en collaboration
= L'importance de la selection de varietes adaptees

= Une marge de progression enorme compte tenu des
volumes produits en Belgique : 950.000 tonnes

(actuellement la production artisanale wallonne est de
1.600 tonnes)

= Une analyse minutieuse des debouches et de la rentabilite
simpose comme la cle du succes







