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Les labels pour le secteur de la restauration collective

En Wallonie A Bruxelles

LABEL

& it
L.
CANTINES ZENd GoodFood

DURABLES "f&') CANTINE
@ yey

2 cantines — 1 RADIS 13 cantines — 1 fourchette

47 cantines — 2 fourchettes
5 cantines — 3 fourchettes



Les labels pour le secteur de la restauration collective

En Wallonie

LABEL

CANTINES XA
DURABLES

2 cantines — 1 RADIS

B

X criteres obligatoires
X Criteres optionnels qui ont
tous la méme valeur

X dépend du nombre de radis

A Bruxelles

Go_ogifood

CANTINE
KANTINE

44

13 cantines — 1 fourchette
47 cantines — 2 fourchettes
5 cantines — 3 fourchettes

* 9 criteres obligatoires
e X Criteres optionnels qui ont
des scores différents

1 fourchette: criteres obligatoires
2 fourchettes: criteres
obligatoires +/- 20 points

« criteres optionnels »

3 fourchettes: criteres
obligatoires +/- 33 points

« criteres optionnels »



3 NIVEAUX DE LABELLISATION

En Wallonie, quelle est la place du bio ?

Les criteres du label couvrent differentes dimensions d'un
systeme alimentaire durable. ls sont regroupes en
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* |3 sante et le bien—-étre des consommeateurs G ey 9 s

CANTINES
DURABLES 48

* [a prosperite socio—economique, y compris le
developpement local

* [a protection de l'environnement

* 3 lutte contre le gaspillage alimentaire
* ['accessibilite pour tous

* le renforcement des connaissances et des competences
* [a qouvernance participative



En Wallonie, quelle est la place du bio?

L ER

1.1, Grammage des almants

1.2 Proteines dongine vagetale

+
+ +

1.3, Céndies compisies

+

L4, Hulles

|.5. Préparations grasses

1.6 Soupes

L7. Sandwiche

1.6 Salad bar

I+

1.5, Boissons =f en-Cac aves sETes Joules ou riches en 528

110, Aménagement de 3 sale de repas

1.11. Repas fesils

II.1. Origine geographique 0EE prodults

Il.2 Chroulks cours

I1.3. Prodults exotiques Issus du commente equitable

|+ ]+

I1.4. Im=sestion socioprofessEomele

NLA. Leégurmes frals e1 de sakon

lII.2. Fruits frais ef de s3ison
NLZ. Produis o

*

Ak

N4, Cerdfication Do
L5 (Eufs

lllLE. Prissons

IIL7. Piats prdts 3 Femgicl

lIL.E. Hulle de paime

UTILISATION DE PRODUITS BIO - OBLIGATOIRE
COMMUNICATION SUR LE BIO=> FACULTATIVE

LABEL
CANTINES

DURABLES

V. 1. Mesure du gaspllage dlmentaire

M2 Prévision du nombre de repas

3. Fiches de recets

M4 Partlons

WL TH ges dechets

W2 Jalsseds & usierslies de alsne

3. Procuits en papier

4. Procuits de nafioyage

W11 AncEs & l'eau potabis

W1.2 Azfions de sdldante Intemes

V1.3, Dons almeiaies

W.4. Azfions en dehors de |3 cantine

WAL Irfmaiion e

V12 Campagnes de sensiillsation

(%

AESSANCE

W3 Projet fondatsur de 'éablissemeant

Wil.4. Fornation cHinue o personns

=
8 VII.5. Potager | Verger
=

WL, Enquéie de satsfacion
E: WLZ Saofie a remargues

Momibre de critéres imposes

1T a2

Nomibre de critéres au choix pami les critéres facultatifs

3 2

Mombre total de critéres a respecter

20 k)

Légende : [ critére impose !/ [ critétre facultatif | + et ++

> augrrentation de la valeur cible




ZOOM sur le critere produits bio :

Certains produits utilisés de maniére récurrente sont exclusivement issus de I'agriculture biologique.

lll.3. PRODUITS BIO

m Valeurs cibles

Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3
Imposeé Imposé Imposé
= 5 produits dont : = 10 produits dont : :51# u?tzj gﬂt dl.?r:lte:s
= 2 fruits ou légumes = 4 fruits ou legumes T 3 féculer?ts
= 1 féculent = 2 féculents - e
B e = 2 produlits laitiers
= 1 produit laitier = 2 produits laitiers > 1 viande

LABEL
CANTINES

DURABLES




BIOGARANTIE ®

CAHIER DES CHARGES

REGLES ET NORMES POUR LE CONTROLE ET LA CERTIFICATION
BIO DE ’HORECA ET DES COLLECTIVITES

/\ L
OBL\GAT\ON LEGA\f
— Arrété inistériel bruxe ois
4u05/06 2013 |
_ Arrété minis
< 36/06/2012

\_/

sriel wallon

Z0OOM sur le critere certification bio :
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« Bio » est protégé en restauration en Wallonie et a
Bruxelles

(@]

CERTAINS
DE MES PLATS
sont 100% bio

Cest ddre..

Un plat désigné et indiqué
comme bio contient
uniquement des ingrédients
issus de l'agriculture
binlogique%méme les

épices), exception faite
aux ingrédients non
certifiables™®

J'ai du bio

dans mon menu

Je suis
100%
gn POURCE NaTr'AGtE Jutilise des bio
e mes ingredients
est%fo INGRJEDIE‘NTS BIO Cest adire..
) o Cest 3 dire.. Tout ce que je vends est
Cestadirre.. Toute lannée et dans bio, exception faite aux

produits non certifiables”.

toutes les préparations
les produits sélectionnés

doivent resterbiP

Je peux communiquer
sur la liste des ingredients
sélectionnés en bio.

Je fixe un pourcentage
dachats en bio (minimum
15%). Les produits peuvent
chan?er au cours de l'année
mais le montant dachat

doit rester ﬁxi)

Je peux communiquer
sur mon pourcentage

Je peux communiquer
sur mon restaurant bio.

poissons sauvages,
produits de la chasse, sel...

d'achats bio.

*Produits non certifiables:

Jai du bio

dans mon menu

Jutilise la certification
ponctuelle pour vendre
des repas bio dans le
cadre d'un événement
ouun salon. Je suis
limité dans mes options:
je dois automatiquement
respecter les régles du
100% bio lors de cet
événement ou salon.

Le codt de
certification est
fonction de votre
chiffre daffaire

et du type de
certification choisie.
Il varie entre 350
et 1800€/an.

Bloforum® 8!




LABEL
CANTINES

DURABLES

Z0OOM sur le critere certification bio:

lll.4. CERTIFICATION BIO

La cantine a une certification biclogique pour au moins 15 ingrédients ou un plat par semaine ou 20 % du total
de ses produits.

m Valeurs cibles

Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3

Facultatif Facultatif Facultatif
Realise Idem niveau 1 ldem niveau 1




Pour vous faire connaitre en tant que fournisseur en Wallonie

Un site de reference: Le clic local

Connexion ~

.

\

Du vendeur a I'acheteur

Ce site web est dédié aux professionnels qui souhaitent acheter ou vendre des produits locaux ou des productions issues de matiéres premiére agricoles locales.
La base de données est accessible a tous sans enregistrement en ligne.

Trouvez vos produits

Par contre, une interface de passation de marché public a destination des acheteurs a été créée pour vous simplifier la tache. Pour cela, votre inscription en tant qu'acheteur est

nécessaire.

It Vendeurs ™ Acheteurs

Vous étes a la recherche de produits locaux pour votre entreprise, votre restaurant,
votre point de vente ? Inscrivez-vous pour bénéficier d’un profil visible par les
vendeurs de votre région et poster vos petites annonces !

Vous vendez des produits locaux et souhaitez développer vos ventes vers des
professionnels de la restauration, des grossistes, des points de vente ? Créez un
profil pour votre entreprise et soyez visibles en ligne !



A Bruxelles, quelle est la place du bio? Gooffpeod

CANTINE
KANTINE

144

Le label se compose de trois niveaux symbolises par des fourchettes

Pour obtenir le label et la premiere fourchette, le restaurant de collectivite
doit remplir neuf criteres obligatoires touchant aux principaux axes de
l'alimentation durable + repondre a 3 obligations leqales:

Obligations legales Les criteres obligatoires
- AFSCA 1) Legumes de saison

- Tri des déchets (huile de friture) 2) Fruits frais de saison

- Communication sur le Bio 3) Alternative végétarienne

4) Mesure du gaspillage alimentaire
5) Assiette equilibrée

6) Campagne d'information

7) Enquéte de satisfaction

8) Provenance des fruits et legumes
9) Produits biologiques |




A Bruxelles, quelle est la place du bio? Goﬂé}god

CANTINE
KANTINE

44

Y.9. Utilisation de produits biologiques Les ingrédients biologiques suivants sont utilisés | Joindre les tickets d'achat

toute 'année: des produits des 2 derniers
La cantine utilise minimum 8 produits courants (pates, farine, 1. mois
lentilles, quinoa, beurre, créme fraiche, etc..) en version biologique. 5. Ou
Les desserts et fruits ne peuvent pas étre comptabilisés pour ce 3. Si votre cuisine est
critére. 4 certifiée biologique,
Les 8 produits bios choisis doivent exister uniquement en bio. En 5. Jjoindre une copie d'un
aucun cas, on ne peut trouver leur équivalent conventionnel dans la 6. certificat valable.
cantine. 7
Indiquez quels sont les produits biologiques (minimum 8) utilisés toute 8.

I'année en cuisine.
Tous ces produits sont servis au moins 6 X par an.

Si la cantine est certifiée bio, ce critére est €galement en ordre.

Exceptions : herbes, épices, huiles et vinaigre utilisés pour assaisonner.
Le pain, les ceufs, les boissons, desserts et produits pré-emballés n’entrent pas dans ce critere (car
valorisés dans les critéres optionnels)




A Bruxelles, quelle est la place du bio? Gog;fgod

CANTINE
KANTINE

bey

e Utilisation de viande biologique

La cantine utilise des piéces de viande biologique (cuisses de poulet, cotes
levées, merquez...) ou issus délevages respectueux du bien-étre animal (min 1

fois/mois)
Les labels suivants sont acceptes en plus du label bio
v" Pour la volaille: Beter Leven, Label Rouge
v' Pour le beeuf: Beter Leven, FEBEV, BelBeef
v" Pour le porc: Beter Leven
v Lapin: Codiplan plus



A Bruxelles, quelle est la place du bio? Gog;fgod

CANTINE
KANTINE

bey

e Utilisation de pain bio

Un type de pain present dans l'offre est biologique. Son equivalent
conventionnel est alors interdite (1 point)

Utilisation de pain biologique uniquement (2 points)
» Certification bio de la cuisine

|3 cuisine possede une certification biologique pour au moins 10 ingredients,
pour un plat ou encore pour un certain pourcentage de ses produits.

2 points Si 1 ou 2 repas/semaine
Ou 10 et 30 ingrédients
Ou entre 15 et 30%

3 points Si 3 repas/semaine
Ou plus de 30 ingrédients
Ou entre 30 et 70%

4 points Si entre 70 et 100% bio




A Bruxelles, quelle est la place du bio? Gog‘;}god

CANTINE
KANTINE

bey

 CEufs frais et/ou biologiques

Tous les ceufs frais sont de poules qui courent en liberté ou biologiques (code
1 ou O). Siles ceufs ne sont pas frais (tétrapack), ils sont obligatoirement bio.

1 point Si ceuf frais code 1
Ou si ceufs en tétrapack bio

2 points Si ceufs frais bio- Code 0




A Bruxelles, quelle est la place du bio? Gog;fgod

CANTINE
KANTINE

bey

 Sodas et jus de fruits biologiques et/ou equitables

Les labels suivants sont acceptes comme garantie : toutes les certifications
bio, Max Havelaar, Hand in Hand ou Ecocert equitable. Les produits de (3
marque Oxfam sont eqgalement acceptes.

 Desserts pre-emballes biologiques et/ou equitables

Les labels suivants sont acceptes comme garantie : toutes les certifications
bio, Max Havelaar, Hand in Hand ou Ecocert equitable. Les produits de (a
marque Oxfam sont eqalement acceptes.

=>»Desserts pre—emballes : barres de cereales, yaourts, barres chocolatees,
qaufres...

B



Pour vous faire connaitre en tant que fournisseur a Bruxelles

Un site de reference: Le bottin Good Food

GOOD FOOD BRUSSELS v PASSER A L'ACTION v RESSOURCES BOTTIN

RECETTES 4 SAISONS

Bottin des points de vente, restaurants et
cantines Good Food

Cantines

° ’ Restaurants O

‘ Points de vente

O
(U Carte

Grossistes, détaillants et producteurs qui commercialisent de I'alimentation et s'engagent a respecter les

86 Point(s) de vente
I |

Ventes critéres Good Food liés a leur secteur d'activité.
O Aux particuliers e -
Aux professionnels -

FAIR TRADE - FAIR TASTE

ETHIQUABLE

Critéres

2. G.ROW

Growing Resilient Organic World

[ Acteur Bruxellois

Cediiebo KAKO Chocolaterie GROW SCRL Ethiquable

Types Transformateur Producteur végétal Grossiste
Sambreville Mellery Namur

O Détaillant @

) Grossiste @ Chocolaterie artisanale Une Société coopérative Ethiquable est une

O Producteur animal @

O Producteur végétal @

[ Traiteur d'événement @

[ Transformateur @

[ Vente en ligne/paniers
sans espace de vente

biologique, en vrac / sachet
biodégradable, avecun
chocolat issu du commerce
équitable, belge.

pratiquant le maraichage
sur sol vivant a Namur.

entreprise coopérative,
spécialiste du commerce
équitable et du bio.




Conclusions

LABEL 24

CANTINES RN
DURABLES

GoodFood

e bio est un critere obligatoire pour les 2 labels

|3 communication « autour du bio » n'est pas assez soutenue dans le label
Wallon

e label Bruxellois est plus incitant au niveau du bio



Tout de suite!

@ Salle 1: L'image de vos produits et de votre facon de faire : revisitons
notre com !

Salle 2 : Cooperatives, beaux exemples de reussites
Salle 3: Nouveaux debouches en grandes cultures bio

Salle 4: L'avenir des abattoirs en Wallonie, bras de levier des circuits de
proximite







