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Introduction

Mélanie Mailleux et Sophie Engel, Biowallonie
et Caroline Dehon, UNAB

Ce dossier aborde |a filiere viande bovine bio, maillon essentiel
du secteur bio wallon qui a une place a défendre dans un
contexte de consommation de viande bovine en baisse.

D'emblée, quelques chiffres relatifs a la production et a la
consommation sont présentes. Mais |'objectif n'est pas de faire
un état des lieux de la production en Wallonie. Ce dossier est
avant tout une boite a outils a destination des éleveurs de
bovins viandeux. Vous trouverez par exemple une compilation
d'arguments de vente utiles. Mais aussi les resultats d'une
enquéte « Biowallonie-UNAB » visant @ mieux cerner les
attentes des points de vente. Un état des lieux detaille de
'ensemble des maillons de la chaine, du marchand a l'atelier
de découpe. Et egalement un rappel des régles AFSCA et des
possibilites pour conserver la certification de sa viande.

Nous avons aussi voulu aborder les aspects économiques
et environnementaux. Pour ces deux points, deux études
sont en cours: la premiére aborde l'outil CAP'2ER qui permet
d'analyser les impacts de l'élevage sur 'environnement, la
seconde concerne |'étude des impacts socio-économiques
de la commercialisation via des colis et/ou une boucherie 3
la ferme.

Pour terminer notre dossier, nous vous présentons le portrait
de 3 éleveursde bovins viandeux dont les débouchés différent.
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Quelques chiffres
sur la filiere bovine bio

Mélanie Mailleux, Biowallonie

L'élevage bovin bio

L'évolution de la production bovine bio en Wallonie

Le nombre total de bovins bio est en croissance constante depuis 2006. En 2019, le cheptel viandeux a dminue légerement tandis que le cheptel
laitier a continué sa progression. Trois—quarts des bovins bio sont éleves dans les provinces du Luxembourg et de Liege dont la moitié dans la
province du Luxembourg.
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Figure 1: Evolution de la filiére bovine bio en Wallonie (nombre de bovins bio)

Prés de 27.000 vaches viandeuses ont été élevées en bio en 2019, soit 11 % de ['ensemble du cheptel bovin viandeux wallon.. Ce nombre est stable
depuis 2017 (-0,7 % entre 2018 et 2019). Cela s'explique en partie par le fait que le marché de la viande bovine bio reste limité et trop incertain
Cette situation induit aujourdhui une offre en bétes maigres bien plus abondante qu'en bétes engraissees car il existe peu d'engraisseurs certifiés
bio en Belgique. Bon nombre déleveurs optent en effet pour ne pas finir leurs bétes et les vendre « maigres » sur le marché conventionnel
Cette option implique malheureusement une perte de la certification bio et la plus-value de naissance en bio est alors perdue. Dans certains cas,
des animaux engraissés et finis en bio partent également dans le circuit de commercialisation conventionnel : les pertes économiques sont
alors importantes.

63 % des bovins allaitants sont élevés dans la province du Luxembourg suivie de Liége (15 %) et de Namur (15%). Les provinces du Hainaut et du
Brabant wallon comptent trés peu d'élevages bio de bovins viandeux avec respectivement 6 % et 1% des bovins bio wallons.

Une diversité de races viandeuses est observee sur le territoire : Limousine, Blonde d'/Aquitaine, Salers, Aubrac, Angus, Parthenaise, Charolaise,
Blanc Bleu Mixte, Galloway, Highland, Dexter et Maine Anjou Selon nos retours de terrain (car nous n'avons pas pu obtenir de chiffres exacts), le
duo de téte est la Limousine et la Blonde,

L'élevage bovin en Belgique

La Wallonie est largement majoritaire dans 'élevage de bovins bio puisqu'elle éleve sur son territoire 95 % des bovins bio belges. En 2019,
65 fermes flamandes comptent plus de 5 bovins bio, c'est deux de moins par rapport a 2018. Cela représente 5.706 bovins bio dont 3.364
vaches laitiéres.
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Tableau 1 : Cheptel bovin certifié bio (nombre de
bétes) dans I'UE (28 pays)
(Source : Eurostat) (a : manque chiffres Slovénie)

Et au niveau de 'Union européenne ?

En 2018, plus de 4,6 millions de bovins (laitiers et viandeux) etaient certifiés bio dans 'Union
européenne, ce qui representait 5,2% du cheptel bovin européen. L'élevage de bovins en
bio continue sa progression constante avec +7 % de bovins bio supplémentaires par rapport
32017. Les principaux pays éleveurs sont |'Allemagne (17 % du cheptel bovin bio européen),

Bovins viendetx | 3997 566 | 4310740 : 4605744

la France, l'Autriche, et [ltalie : ces 4 pays élevent la moitié des bovins bio européens. Le et laitiers

nombre de}bowns wanl:lfux Icerttfuas bfo en 2018 s glev‘ait apres de 1,? m|l.lson. soit ?O % Dontvsches | graonus | g777508 | 03415058
de plus qu'un an plus tét. L'Espagne était le premier éleveur de bovins viandeux bio en laitiéres _

20}8.. avec 16 % du cheptel de ['UE, devant‘ la. France (15,%) et [ltalie (}3 %). Concernant d%ogéﬁgg:i} 1016499 | 1051892* | 1259493
specifiquement les vaches laitieres, les 4 principaux pays éleveurs sont I'Allemagne (21 %), |

la France, l'Autriche et le Royaume-Uni qui représentent ensemble prés de 58 % du cheptel Dogmﬂzres 2166443 | 2381098 2411726

bio européen.

Et dans le monde ?

Au niveau mondial, I'élevage bovin bio est
beaucoup plus développé en Europe, en
particulier dans [Union européenne, quiaux Etats—

L'importation et I'exportation de viande bovine bio

Le volume de viande bovine bio (fraiche et congelée) importée de pays tiers vers ['Union
européenne en 2018 s'éleve 3 666 MT soit seulement 0,02 % des importations de productions
agricoles bio?.

s 2020
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Unis (46.000 bovins de boucherie et 279000
vaches latiéres élevés en 2016Y) et en Australie.
En Argentine, pays reconnu pour sa viande de
beeuf, l'élevage de bovins en bio est encore trés
peu développé (2300 bovins bio en 2014).

La consommation de viande bovine bio

Contrairement 2 la viande bovine conventionnelle, en Belgique, aucune importation de viande
bovine bio de pays tiers (hors UE) n'a été observée depuis fin 2017°. Malheureusement, les
chiffres concernant l'exportation vers les pays tiers et les echanges au sein de ['UE ne sont
pas disponibles.

La consommation de viande bio en Belgique.

Trés peu de chiffres existent quant a la consommation de viande bovine bio uniquement.

En 2019, chaque wallon a dépensé 7,1 euros pour de la viande bio (toutes viandes confondues). Plus que le belge moyen qui a acheté pour 5 euros
de viande bio sur 'année 2019. En Belgique, la part de marché de la viande bio (hors charcuterie et volaille) s'éléve 4 1,9 % en 2019. En région
wallonne, elle séléve 3 2.5 % et a augmenté de 14 % depuis 2015.

La consommation humaine apparente de viande bovine (bio et conventionnelle) s'éléve, en 2019, 3 10 kg par habitant par an®. La consommation
a domicile sélevait, en 2018, a 5 kg par habitant par an. Les mélanges de viande demeurent la catégorie la plus prisée par les consommateurs
(environ 40 % du volume des achats de viande fraiche avec une mention spéciale pour le haché mélangé)®.

Une étude de GfKindique que la consormmation 14
de viande bovine bio, a domicile, par lesbelges 2
en2019 s'éléve 481 grammes par belge, soit & 13
un total de 951 tonnes. Nous sommes donc ~ §
bien loin des 5kg/an. Celareprésente 2% du £ _ 12
volume total de viande bovine consommée en g s
Belgique & domicile. $8n
Sur l'année 2019, 10 % des famiilles belges ont E 8 \’,’—\
acheté au moins un fois du beeuf biologique. % i
:
2
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Figure 2 - Evolution de la consommation humaine apparente en viande bovine (conventionnelle et bio)®

nible sur le marche intérieur powr une annee et rapportée au nombre dhabitants. Elle est exprimée Id en kg

ase sur un panel de 5000 ménages belges) pour le VLAM (Vigams Centrum voor
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Et hors de nos frontieres

Il n'existe pas d'estimation du marché global de la viande bio. Celui de la viande de boeuf bio transformée a été estimé a 5,7 milliards € pour 2017,

LEurope et I'Amérique du Nord sont les principaux marchés pour la visnde bio. En 2012 aux Etats-Unis, les ventes de viande, poissons et
volailles s'élevaient & 3% du total des ventes bio. En 2015, 5% du beeuf haché mis sur le marché aux Etats-Unis étaient bio et 3,3 % étaient
des autres piéces de beeuf.

En France, les ventes de viande bio (hors volailles) ont été de 940 millions € en 2018 (+18,7 % par rapport 3 2017). En Chine, plus gros
producteur et consommateur de viande conventionnelle, 149000 tonnes de viande bio ont eté vendues en 2016. La demande chinoise pour
la viande bio est en croissance.

Quelle est la demande en viande bovine bio
au sein des points de vente ? =

Mélanie Mailleux et Sophie Engel, Biowallonie et Caroline Dehon, UNAB (-1 ";i%asm)

En mai 2020, nous avons lanceé une enquéte via formulaire électronique aupres de l'ensemble
des points de vente pour avoir une vision de ls demande en viande bovine bio. Trente—deux
points de vente ont répondu a l'enquéte, Parmi ceux—ci, plusieurs types de profils ont éte
observés (Figure 1).

Premiérement, nous souhaitions savoir si leur clientele était demandeuse de viande bovine bio.
Sur les 32 réponses, 22 points de vente (69 %) indiquent que leur clientéle est demandeuse,
3 points de vente ne souhaitent pas vendre de viande et 7 magasins n'en ont aucune idée. Trois

quarts des magasins ont, ou souhaitent, avoir de la viande bovine bio dans leur gamme. Nous ‘Dt diwerla)
sommes donc loin de lidée recue selon laquelle les consommateurs bio sont végétariens. Parmi spéuqagﬁsbm

les répondants, 44 % vendent deja de la viande bovine bio et 31 % souhaiteraient en vendre
dans le futur, ce qui montre que la demande en viande bio n'est pas assouvie actuellement.
Deux études réalisées par Listen (en 2018 auprés de 1500 consommateurs wallons et bruxellois
et en mai 2020 auprés de 1000 belges) ont d'ailleurs montré que la viande était LE produit Figure 1: Profils des répondants (n=32)
bio le plus difficile a trouver pour un consommateur. Il y a donc un probléme d'accessibilite de

la viande bio en Belgique.

Points de vente vendant déja de la viande bovine bio a leurs clients

Parmi ces points de vente (n=14), la majorité (n=12) n'est pas en mesure de récupérer la
marchandise directement a l'abattoir. En revanche, 5 répondants peuvent récupérer la
marchandise directement a l'atelier de découpe ou peuvent s'équiper. On constate que cette
majoriteé receptionne actuellement la viande « au détail ». Les points de vente se fournissent
majoritairement directement chez le producteur (n=9) ou via un grossiste/distributeur (n=8).
Suivent ensuite les coopératives d'éleveurs (n=5), les marchands indépendants (n=1) et l'abattoir
(n=1). La mottié des points de vente se fournit auprés de plusieurs canaux.

Nous avons egalement tenteé de chiffrer la demande de ces points de vente selon le type de
viande bovine. Dix magasins ont pu estimer et nous donner leur volume de viande bovine bio
vendu par mois en 2019: 2.6T/mois au total soit une moyenne de 264 kg vendus par magasin en
2019, avec des difféerences importantes dun magasin a l'autre. Notons quun des acteurs ayant
répondu vend 3 lui tout seul 1/3 des 26T de viande bovine/mois.

En 2019, ce sont les préparations mixtes (haché porc-beeuf, etc) qui sont les plus vendues
au sein des points de vente. Bien derriére suivent les hacheés et hamburgers pur beeuf, puis les
bas morceaux et enfin les morceaux nobles (Figure 2). Il s'agit (& de la demande des points de

Figure 2: Repartition des volumes de viandes
bovines bio vendues selon le type de viande
vente vendant au consommateur final. La visnde vendue est donc une viande destinee a étre (n=10

cuisinée a domicile. Les quantités plus élevées de préparations mixtes peuvent s'expliquer par
le fait qu'elles sont souvent plus faciles & cuisiner.
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L'ensemble des points de vente ont estimé que leur volume de viande bovine bio allait augmenter dans les prochaines années. Certains
eévaluent une progression des ventes de 2% annuellement, dautres estiment doubler leurs ventes de viande bovine dici 2 ans.

Nos pistes de solution pour les éleveurs :

Afin de valoriser l'entiereté d'une béte, pourquoine pas privilégier des déboucheés multiples pour une méme carcasse : avec un point de vente pour
les bas morceaux et les préparations et avec un restaurant qui privilégiera les morceaux plus nobles. Ou avec une cantine pour les carbonnades,
steaks hachés.... et un systéeme de colis ala ferme pour les autres morceaux. Une autre piste serait de commercialiser en collaboration avec d'autres
éleveurs : cela permet d'optimiser la réqularité envers le client final mais également d'atteindre d'autres marchés (tels que celui des collectivités
par exemple). Attention toutefois a bien respecter les régles sanitaires | (cfr article « Quelles possibilités pour commercialiser la viande bovine en
circuit court 22»)

Points .de vente §ouh§itqnt proposer bios plathe ot selifion:
de la Vlande bOVlne blo a leurs C',[ents Qu'ils soient spécialisés dans le vrac ou non,

il n'est pas toujours rentable ou possible
Parmiles 32 points de vente qu ont répondu 3 I.'QHQUétE. 10 ne proposent pas de viande bovine bio d'avoir un compfoir ou un rayon boucherie

3 leurs clients mais souhaitent développer cette gamme. Parmi ceux-cj, nous comptons 2 chaines | pour un petit point de vente spécialisé bio.
de grande distribution, 3 magasins ala ferme, 3 points de vente specialisés bio et 2 coopératives. Une solution pourrait étre de développer (au
Huit dentre eux indiquent que leur besoin principal en viande bovine bio serait les pieces nobles moins le temps de fidéliser la clientéle) un
de type entrecotes, steaks, filets... Deux points de vente seraient capables de receptionner | partenariat entre éleveur et magasin pour
la viande en demi-carcasse, quartiers ou PAT (prét-3-trancher) directement 3 l'abattoir. La permettre une livraison de viande emballée
majorité (n=6) souhaiterait réceptionner la viande au détail (sous-vide ou en barquette). Enfin, | de maniére ponctuelle. En amont de cette
deux magasins, soucieux de limiter leurs emballages, souhaiteraient réceptionner et vendre la | [iyraison, les clients du magasin recevraient
viande en vrac mais se trouvent dans limpossibilité de le faire étant donne la necessité d'avoir une liste de prix et passeraient commande.
un acces ala prOfESSiOn de « bOUCh_Er » et une autorisation AFSCA « Débit de viande » pour Ce ‘type de fonctionnement est dé]é mis en
manipuler la viande fraiche’ place dans plusieurs magasins et chacun en
ressort gagnant : le producteur a un débouche
assuré et peut souvent valoriser l'entierete
de sa béte, les clients récuperent leur viande
en faisant leurs courses dans leur magasin
habituel et évitent de devoir faire plusieurs
magasins, le point de vente étoffe son offre.

Cinqg répondants ont indiqué le volume moyen mensuel quils souhaiteraient. Ce volume varie
entre 5 et 75 kq. Toutefois, aucune enseigne bio comptant plus dun magasin ou un acteur de
la grande distribution n'a répondu a cette question. On peut des lors estimer que ces quantites
sont en realite beaucoup plus importantes.

-

020

En conclusion, suite a cette enquéte, bien que non exhaustive, on remarque que la demande en viande bovine bio est bien réelle.
Toutefois, il existe certains freins quant a 'approvisionnement : nécessité de passer par un grossiste, absence dinfrastructures et
dautorisations pour récupérer la viande en quartiers ou PAT, variation dans le type de morceaux/préparations demandés...

t+ septembre/octobre

Afin d'évaluer le circuit d'écoulement le plus approprié a chacun, les articles qui suivent présentent les formalités liées & AFSCA
et 3 la certification bio ainsi que les specificités de chaque maillon de la filiere viande bovine bio.

*cfr article:« Quelles possibilites pour commercaliser s viande bovine en circuet court 7 5

10
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Pourquoi consommer de la viande bovine bio
et wallonne ?

Sophie Engel et Mélanie Mailleux, Biowallonie et Caroline Dehon, UNAB

Les consommateurs sont de plus en plus nombreux a se tourner vers le végétarisme ou le véganisme. En effet, la
viande, et surtout la viande bovine, n'a pas toujours bonne presse. Et ce a raison, lorsque les médias nous présentent
l'élevage bovin comme un élevage intensif, sans paturage. Il y a donc lieu de remettre en avant l'élevage bio wallon
qui ne ressemble en rien a ce type d'élevage. C'est pourquoi, nous souhaitons rappeler ci-dessous, quelques
arguments pour une communication efficace vis-a-vis du métier d'éleveur afin de valoriser la viande bovine bio

et locale.

Des élevages respectueux de l'environnement

- Circularité des matiéres : les exploitations d'elevage sont des
ecosystemes ol les cultures/fourrages qui y sont produits nourrissent
les animaux et les dejections de ces derniers nourrissent les cultures ;

* Origine locale des aliments : minimum 60 % des aliments proviennent
de la ferme ou de la méme région’ ;

- Densite d'élevage limitée afin de préserver l'activité biologique et la
fertilité des sols?(max 170 kg dazote/ha) ;

- Séquestration du carbone : les prairies compensent une grande
partie des émissions de gaz a effet de serre provenant des bovins

Le bien-étre animal considere

- La taille des batiments et la densité des animaux sont limitées ;

« Attache et isolement des animaux d'élevage interdits®;

* Paturage et espace de pleinair obligatoire et accessible autant que possible ;
- Lumiere et aération naturelles dans les batiments ;

- Duree délevage plus longue ;

Des effets benefiques pour la sante :

- Grace au paturage, la viande présente un meilleur rapport omega3/
omega-6, plus domega-3 et moins de graisses saturées ;

*Pas de trace dantibiotique ni de pesticide (qui s'sccumulent
particulierement dans la graisse animale)

* Interdiction d'organismes génétiquement modifiés (OGM) dans
l'alimentation des bovins.

qui paturent + Importance des prairies permanentes (42 % de la SAU
wallonne sont des prairies permanentes !)

- Diversite et rusticite des races élevees : en adéquation avec le climat
local, valorisation de la végétation naturelle locale, peu de soins...

- Amélioration de la qualite des eaux et enrichissement de la
biodiversité : pas dherbicide et autres produits nocifs pour la faune
et flore sauvage des prairies et cultures, pas d'engrais chimiques pour
booster la production dherbe et pour produire les aliments du bétail

- Nombre limite de traitements veterinaires et traitements naturels
en priorité ;

- Toute souffrance est reduite au minimum pendant toute la durée de

vie de l'animal, y compris lors de l'sbattage.

De la viande goliteuse :
* Moins de pertes d'eau a la cuisson

« Une diversité de races élevees en wallonie qui permet une diversité
de godit !

En tant qu'éleveur, nhesitez pas a mettre en avant votre exploitation au moyen de photos, vidéos ou encore l'organisation de visites de votre
exploitation et de communiquer sur la qualité et le go(it de votre viande.

11
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Quelles possibilites pour commercialiser la
viande bovine en circuit court ?

Viviane Patz, DiversiFerm

Vous souhaitez commercialiser votre viande bovine en circuit court ? Cet article vise 3 vous aiguiller dans votre
projet étape par étape en vous présentant les différentes possibilités qui s'offrent a vous.

Animal sur pied

Transport par

Transport par un
I'agriculteur

transporteur

Abattage
commercial

!
|
:
Découpe par un prestataire Découpe dans un local loué Découpe a la ferme

Agrément Agrément

Atelier de

i Agrément

Atalier d Autorisation ’_i” lier d
elier de elier ge
Boucherie ¥

Autorisation
Boucherie

Autorisation

Boucherie

découpe découpe découpe

Transport vers le lieu
de vente

Vente en B2B ' Vente en B2C :

= Restrictions possibles en Via un magasin ou une boucherie
23 fonction du lleu de découpe a lo ferme, sur des maorchés,...
™~

é Figure 1: Différents circuits de commercialisation possibles pour votre viande bovine

"9_ r -

- Transport vers l'abattoir

*'c

Le transport vers |'abattoir peut étre effectue par le producteur jusqu'a une distance de 65 km. Au-dela de cette distance, il faut disposer dune
autorisation pour le transport danimaux.

{828 (BtoB): Business to busness = Livraison a des mtermeédiaires commerciaux (revendeur grossiste;, depot, commerce de détal etc)
B2C (BtaC): Busness to consumer = Livraison directe au consommateur final (sans passer par un intermediaira)

12
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Abattage

Les bovins doivent obligatoirement étre abattus dans un abattoir agréé (exception faite des abattages durgence et des bisons). Si vous souhaitez

commercialiser la viande, il faut quil s'agisse dun abattage commercial. En effet, lors dun abattage prive, la viande est réservée exclusivement
aux besoins du propriétaire et de sa famille.

Transport des carcasses

Le transport de viande est une activité relevant de la chaine alimentaire. Il peut étre effectué par le boucher oul'atelier de découpe qui assurera

la découpe de la carcasse. Si le transport est effectué par ['éleveur ou un autre transporteur, alors celui-ci doit étre connu de 'AFSCA pour
cette activité.

Découpe

Découpe sous autorisation ou agrément ?

La découpe peut seffectuer soit dans un eétablissement disposant de 'agrément atelier de découpe soit dans un établissement travaillant avec
une autorisation boucherie (également appelée débit de viande).

Autorisation

Agrément
Boucherie

Atelier de découpe

Vente en B2C Vente en B2B Vente en B2B
Sans limitation de Avec limitations Sans limitation de
quantité Regle des 30% distance ou de quantité

Figure 2: Les différents cas de figure pour la découpe

Autorisation € Boucherie »

L'autorisation de boucherie est nettement moins contraignante que l'agrément, notamment au niveau des exigences en matiére dinfrastructure,
danalyses et de controle AFSCA. Elle permet d'effectuer la découpe, ainsi que d'autres types de transformation : hachage, préparations a base
de viandes crues, realisation de charcuteries ou de plats préparés, ...

Cependant, avec l'autorisation, la vente a intermédiaire doit rester marginale, locale et restreinte. En pratique, cela veut dire quune boucherie
peut vendre jusqu'a 30 % de son chiffre daffaire dans des commerces de détail? ou bien jusqu'a 100 % de son chiffre daffaire dans maximum 2
de ses propres commerces de détail. Ces commerces de détails doivent, en outre, étre situés dans un rayon de 80 km et revendre directement
au consommateur final. Cela implique notamment que la vente via grossiste n'est pas permise.

Une autre difference avec l'agrément atelier de découpe est que la découpe pour tiers n'est pas autorisée. C'est-a-dire que la boucherie doit
obligatoirement acheter la carcasse ou la viande qui sera découpée dans celle—ci.

;. /ﬂ\ @

- B

ou
i
Max. 30% de son CA annuel Vente a max. 2 de ses propres Vente 3 max 80 km
via des commerces de détail commerces de détail

Figure 3: Possibilités de vente en B2B avec une autorisation ‘Boucherie®

s boucheries travaltlant sous autorisation en font partie De plus, comme les-boucheries, les

OzZ0O7 2iq0)20/Biguusydas C Ol Saeiauy)

.
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Agrément « Atelier de découpe »

Les etablissements travaillant sous agrement ne sont pas limités dans leurs creneaux de commercialisation et peuvent effectuer de la découpe pour
tiers. Par contre, ils doivent répondre a des exigences supplémentaires. Ces exigences concernent en autre :

* les locaux de transformation, qui doivent notamment étre réfrigéres ;

- la découpe et les autres types de transformation, qui doivent étre effectués dans des locaux différents ;
 le stockage des carcasses, des produits finis et des déchets, qui doivent étre entreposes séparément ;

- les contréles AFSCA, ceux~—ci étant fréquents et payants;

- les analyses sur les prodiits finis, les surfaces,...

Pour toutes ces raisons, l'agrément représente un investissement consequent et génere des frais non negligeables. De ce fait, il est difficlement
envisageable de demander un agrément pour des activités ponctuelles ou a tres petite échelle.

A noter quil existe un agrément pour la découpe et d'autres agréments pour les autres types de transformation (par exemple le hachage de viande,
la charcuterie ...) et que par conséquent, un établissement n'est pas forcément agréé pour effectuer tout type de transformation.

Ou la carcasse va-t-elle étre découpee ?

Une des premieres questions a vous poser est de savoir si vous souhaitez prendre en charge la découpe de la carcasse ou si vous préférez sous-
traiter intégralement cette étape a un tiers.

Si vous choisissez de sous-traiter la découpe, vous pouvez soit vous adresser a un atelier de découpe agrée, soit a une boucherie travaillant sous
autorisation. Attention, avec cette derniére option, vous serez limité quant aux possibilités de commercialisation de la viande. Dans tous les cas, pour
que votre viande puisse étre revendue avec le label Bio, il faut également veiller a choisir un établissement qui est lui-méme certifié Bio.

Vous pouvez egalement decouper la carcasse au sein de votre propre local Dans ce cas, vous devrez vous-méme demander, en fonction du créneau
de vente de la viande, soit une autorisation boucherie soit un agrement atelier de decoupe aupres de 'AFSCA. Vous aurez alors la responsabilite
dassurer la qualite et la salubrite des produits des la reception des carcasses jusqua la commercialisation de la viande. Dans ce cas, la certification Bio
de votre production primaire peut éventuellement s'étendre aux produits de votre boucherie.

En Wallonie, la découpe de viande de boucherie doit toujours s'effectuer sous la supervision dune personne détenant lalicence de boucher—charcutier.
Si vous disposez de votre propre autorisation ou agrement, vous pouvez deécouper la viande vous-méme a condition de disposer de cette licence.
Dans le cas contraire, vous pouvez faire appel a un boucher prestataire de services.

Si vous ne disposez pas dun local adéquat pour effectuer la découpe au sein de votre exploitation, une autre option possible est la location d'un local
répondant aux exigences légales. La aussj, vous devrez demander une autorisation ou un agrément pour la découpe et aurez donc la responsabilité
de cette activite.

Différents scénarios possibles

En tenant compte de ces aspects, on constate quil existe plusieurs alternatives pour la découpe de viande. Selon celle que vous chaisirez, les possibilités
de commercialisation seront différentes.

Découpe par un prestataire externe

Boucherie sous autorisation : Pour sous-traiter la découpe, vous pouvez vous adresser & un boucher de votre region qui posséde une autorisation
boucherie. Cependant, comme mentionné ci-dessus, contrarement a l'atelier de découpe, la decoupe pour tiers n'est pas couverte par cette
activite. Cela signifie que la boucherie en question doit racheter les carcasses et vous revendre la viande, si vous souhaitez la commercialiser vous—
méme. Dans ce cas, vous pourrez uniquement revendre la viande au consommateur final.

Atelier de découpe agréé : Sil'on passe par une structure agréée pour effectuer la découpe, alors on n'est pas limité quant aux possibilités de

commercialisation de la viande. L'avantage est que de nombreux ateliers de découpe sont situés a proximite d'un abattoir. L'offre de service est
variable en fonction notamment des agréments dont dispose l'établissement, et une prestation sur mesure n'est pas toujours possible.

Découpe dans son propre local

Boucherie 3 la ferme : Il n'existe pas dautorisation AFSCA specifique pour les boucheries 3 la ferme, il s'agit de la méme autorisation que pour
nimporte quelle autre boucherie effectuant principalement de la vente au détail. Cela signifie quavec cette autorisation, vous étes soumis a la régle
des 30 % expliqueée ci—dessus.

Disposer dune autorisation boucherie ne signifie pas que vous devez obligatoirement faire de la vente au comptoir. Vous pouvez simplement
disposer dun local pour la découpe et dun espace de stockage réfrigere et faire uniquement de la vente de colis.

Atelier de découpe a la ferme : Un atelier de découpe agrée 3 la ferme est également possible, mais il faut pouvoir faire face aux contraintes et
frais liés & un agrément.



DOSSIER

Location d'un local

Atelier partageé avec autorisation : Si vous louez un atelier pour y exercer votre activite, il faut alors que vous disposiez dune unité détablissement
a cette adresse (s'adresser pour cela  votre guichet dentreprise) avant de faire votre demande dautorisation boucherie auprés de 'AFSCA. Sila
vente seffectue depuis le local loue, vous étes soumis a la régle des 30 % ou commercialisation a maximum 2 de ses propres unites d'établissement
(figure 3)

Certains ateliers, tels que ceux d'Agrinew a Marloie, sont proposes a la location. Mais vous pourriez envisager de louer les locaux dune autre
boucherie, qui ne sont pas utilisés quotidiennement. Dans ce cas, il faut que les activités soient clairement séparées, non seulement lors de la
transformation mais aussi lors du stockage. Dans le cas contraire, il faudra alors travailler sous le méme numéro dautorisation AFSCA.

Atelier partagé avec agréement : Il est également possible de louer un local, méme partage, et de demander un agrément. Cependant, pour une
activité ponctuelle, il est plus difficile de faire face aux colts dun tel agrement.

Transport vers le lieu de vente

Si vous avez, par exemple, une autorisation boucherie ou commerce de détal, le transport fait alors implicitement partie de l'activite. Attention
toutefois a toujours respecter la chaine du froid | Un camion frigo n'est pas obligatoire, des bacs isothermes peuvent étre suffisants a conditions que
les exigences en termes de températures soient respecteées.

Vente

Commercialisation 3 la ferme

Méme si aucune decoupe ou transformation n'a lieu a la ferme, la revente de viande sous forme de colis ou au detal est une activité qui doit étre
connue de 'AFSCA. L'autorisation & demander pour la commer cialisation dépendra principalement de votre circuit de distribution,

Commerce de détail

Si vous receptionnez de la viande emballée pour la revendre principalement au consormmateur final, alors vous devez disposer dune autorisation
commerce de détail (pour des denrées alimentaires avec une durée de vie inférieure 3 mois). C'est peut-étre déja le cas si vous avez un magasin &
la ferme. Avec cette autorisation, vous étes également soumis a la régle des 30 % sauf si la viande provient dune boucherie sous autorisation auquel
cas celle-ci ne peut plus étre revendue qu'asu consommeateur final.

Boucherie

Si vous disposez dune autorisation boucherie, alors vous pouvez commercialiser votre viande en vente directe ou via intermédiaire selon la regle des
30 % expliquée ci-avant. Ala différence du commerce de détal, lautorisation boucherie permet de manipuler de la viande crue et donc de proposer
3 la vente de la viande non préemballée.

Grossiste

Si vous souhaitez déroger a larégle des 30 % et vendre principalement a des intermediaires commerciaux, il vous faut alors demander une autorisation
grossiste. Attention, la viande que vous commercialisez doit obligatoirement provenir dun établissement agree ou dun autre grossiste. Attention,
avec cette autorisation, vous ne pouvez pas livrer des etablissements disposant dun agrément.

Vente ambulante

Si vous souhaitez commercialiser la viande en dehors de vos unites d'exploitation, sur un marche par exemple, vous devez demander une autorisation
supplémentaire aupres de 'AFSCA pour cette activite. | peut s'agir soit dune autorisation commerce de détail ambulant ou bien dune autorisation
boucherie ambulante, selon que vous manipuliez ou non de la viande crue non emballée.

Pour pouvoir vendre sur des marches, il vous faudra également demander une carte de commercant ambulant aupres de votre quichet dentreprise.

D'autres questions ?

Nhésitez pas a nous contacter si vous désirez plus dinformations. DiversiFerm est une association de compétences quia pour but daccompagner
les agriculteurs-transformateurs et les artisans de l'agro-alimentaire dans leurs productions de denrées alimentaires
artisanales et la commercialisation via les circuits courts.

Nous pouvons vous conseiller par rapport a votre plan ou futur atelier de production, vous aider dans la (+32) 081/622317
mise en place de votre systéme d'autocontréle, 'élaboration de votre plan danalyse, réaliser le contréle infosgdiversiferm.be

de vos operations de nettoyage, ... www..diversiferm.be
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Tableau 1 : Résume des autorisations et agrements selon le type d'activité

Atelier de découpe agree

Activité AFSCA :

Pour la découpe :

Agrément « 1.1.2. Atelier de découpe »

Pour autres transformations éventuelles :

Agrément « 1.1.5. Fabricants viande hachée/préparations de viande »
Agrement « 1.2.2. Fabricants produit de viande »

Boucherie sous autorisation
Activité AFSCA : autorisation « 2.1. Boucherie »
I Pas de découpe pour tiers.

Revente via une autorisation « 1.1. Commerce de deétail » ou

« 2.1. Boucherie » :

B2C : Pas de restriction.

B2B : Max 30 % CA — 80km.

Revente via une autorisation « 1.1. Grossiste » :

B2C : pas dautorisation supplémentaire si pas de magasin sur place.
B2B : Pas de livraison a des etablissements agrees.

Par le boucher via son autorisation « 2.1. Boucherie » :

B2C : Pas de restriction

B2B : Max 30% CA — 80km.

Revente via une autorisation « 1.1. Commerce de détail »:
B2C : Pas de restriction.

B2B : Pas autorise.

Boucherie a la ferme
Activite AFSCA : autorisation « 2.1. Boucherie »
I Pas de découpe pour tiers.

Via l'autorisation « 2.1. Boucherie » :

B2C : Pas de restriction.

B2B : Max 30% CA — 80km OU 100 % dans max. 2 autres
de ses magasins — 80km.

Atelier de découpe 3 la ferme

Activité AFSCA :

Pour la découpe :

Agrément « 1.1.2. Atelier de découpe »

Pour autres transformations éventuelles :

Agrément « 1.1.5. Fabricants viande hachée/préparations de viande »
Agrément « 1.2.2. Fabricants produit de viande »

Avec l'agrément « 1.1.2. Atelier de découpe »

B2B : pas de restriction.

B2C : pas d'autorisation supplémentaire si pas de magasin sur place.
Via magasin sur place, il faut demander une autorisation

« 1.1. Commerce de détail » ou « 21. Boucherie ».

Atelier partageé avec autorisation boucherie
Activité AFSCA : autorisation « 2.1. Boucherie »
! Pas de découpe pour tiers,

Atelier partage avec agrément découpe

Activité AFSCA :

Pour la découpe

Agrément « 1.1.2. Atelier de découpe »

Pour autres transformations éventuelles :

Agrément « 1.1.5. Fabricants viande hachée/préparations de viande »
Agrément « 1.2.2. Fabricants produit de viande »

o
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Via l'autorisation « 2.1. Boucherie » de l'atelier partage :
B2C : Pas de restriction.

B2B : Max 30 % CA — 80km OU 100 % dans max. 2 autres
de ses magasins— 80km.

Revente (2 la ferme) via une autorisation

« 1.1 Commerce de détail » ou « 2.1. Boucherie » :

B2C : Pas de restriction.

B2B : Pas autorise.

Avec l'agrément « 1.1.2. Atelier de découpe »

B2B : pas de restriction.

B2C : pas dautorisation supplémentaire si pas de magasin sur place.
Revente via une autorisation € 1.1. Commerce de détail » ou

« 2.1 Boucherie » :

B2C : Pas de restriction.

B2B : Max 30% CA — 80km.

Revente via une autorisation « 1.1. Grossiste » :

B2C : pas dautorisation supplémentaire si pas de magasin sur place.
B2B : Pas de livraison a des établissements agreés.
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Viande et certification bio

Meélanie Mailleux et Sophie Engel, Biowallonie et Caroline Dehon, UNAB

Ce schéma montre les différentes possibilités pour qu'une viande soit certifiée bio. Tous les maillons de la filiere
doivent étre certifiés. Seule exception au niveau du maillon € découpe » : l'utilisation des services d'un atelier

partagé (sous certaines conditions trés spécifiques).

2 possibilites :

l

Atelier partagé/extension de l'activité

de l'agriculteur 3 un autre site

Conditions tres strictes :

- Location dun atelier de découpe et
de bouchers ;

* Présence uniquement de produits bio
sur tout le site (stockage.. ) ;

- L'éleveur doit étre present lors de
la transformation ;

- L'eleveur doit fournir toutes les
matieres premiéres au boucher :
epices, carcasse...

+ La transformation est sous la
responsabilité de l'eleveur et
sous sa certification. L'éleveur
est garant de lhygiene, il doit
conserver le carnet de fabrication ...

L'eleveur doit notifier & son
organisme de controle les jours
de découpe/transformation.

(Prix : site supplémentaire : 180 €
environ)

l

Tous les autres cas :

Opérateur de découpe certifié bio

Préparateur
L'opérateur est certifie en tant que préparateur bio : redevance
minimum de 900 € puis évolution en fonction du chiffre d'affaires bio.

+ A savoir : les organismes de controles proposent des
variantes de certification avec des prix adaptés selon
l'activité du préparateur (découpe pour un seul ou quelques
agriculteurs par exemple..). Veuillez consulter votre
organisme de contréle pour en savoir plus.

17
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Quels sont les acteurs
de la filiere viande bovine bio ?

Mélanie Mailleux et Sophie Engel, Biowallonie et Caroline Dehon, UNAB

Contexte de l'enquéte

Etant donné les difficultés actuelles rencontrées par les éleveurs bovins bio wallons pour valoriser leur production dans la filiére bio, Biowallonie,
en collaboration avec lUNAB, a décidé de lancer une enquéte ayant pour objet de collecter un maximum d'informations sur l'aval de cette
filiere. Celle—ci a été lancée entre mai et juin 2020 et s'est adressée aux acteurs suivants : coopératives d'éleveurs bovins, marchands de
bétes indépendants, abattoirs belges, salles de découpe et bouchers. Les résultats constituent une boite a outils avec des informations
pratiques a destination des éleveurs de bovins bio. Celle-ci détaille les services existants pour la transformation de la viande et leurs services
de commercialisation associes.

Resultats

Les résultats de cette enquéte vous sont présenteés ci-dessous pour chaque maillon de la filiere contacté. Un focus sur les services de decoupe
a facon et de location de salle de découpe est également présente.

1. Les coopératives d'éleveurs

2. Les marchands de bétes indépendants
3. Les abattoirs

4. Les salles de découpe et bouchers

1. Les coopératives d'éleveurs

Nous avons contacte 9 coopératives actives au sein de la filiere viande bovine bio (figure 1). Le tableau 1 présente les spécificités (nombre
déleveurs, mixité bio/non bio, ...) de chaque structure, leur maniére de fonctionner et leur offre de services & destination des coopérateurs,

On note que plus de la moitié d'entre elles sont des structures dont 100 % des membres sont certifies bio.

La plupart des coopératives acceptent de nouveaux cooperateurs mais seulement lorsqu'elles ne peuvent plus répondre a la demande du
marché. On observe sur la carte (figure 1) que la province du Luxembourg est particuliérement bien couverte.

Cartographie des coopératives d'éleveurs bovins bio

Figure 1

Coprosain

En direct de mon élevage
GVBOB

Coop. fermiére d'Ardenne Méridionale
Coop. fermiére de la Gaume
Sainbiooz

Limousin Bio Ardenne

Viande Biologique des Herbages Ardennais (VBHA)
Agricovert
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Le tableau 2 reprend les informations spécifiques a l'activité de découpe des cooperatives Agricovert, Coprosain et En direct de mon élevage
qui ont développé leur propre outil. Les éleveurs-coopérateurs peuvent, sils le souhaitent, faire découper leur viande au sein de la salle de
découpe de la coopérative puis la commercialiser via leurs propres débouchés.

Tableau 2 : Service de découpe aux mains des cooperatives

Capacité maximale de la salle de découpe

i ; : 2310 100-120
(exprimée en bovins/semaine)
Type de découpe proposée Détail Prét a trancher (PAT) Détail
Réalisation de préparations (haché, saucisse, charcuterie...) Oui Non Oui

Sous-vide sans

Type(s) de conditionnement(s) proposé(s) En vrac ou sous vide

barquette Sous-vide sans barquette
Proposition d'un service d'étiquetage Oui Oui Oui
i : Autorisation de boucherie
Législation AFSCA ? Agrément Agrément (débit de viande)
Les services de découpe/transformation sont-il disponibles pour e OUI SAUF pour colis oul

des éleveurs non-membres de la coopérative?

PIONNIER BELGE ™
DE LA CERTIFICATION BlIO

Notre Mission ?
Garantir la crédibilité du Bio

VOUS ETES DEJA

octobre 2020

septem bre/
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par la terre s'est formé autour de valeurs com
le respect des sols, de la biodiversité et du bi !
De la est né Cerbsys,_:tout premier organisme de controle

et de certification dédié a l'agriculture h1ologrque en Belgique.

Aujourd'hui, fideles a nos convictions, nous continuons
a étre 100% BIO, engagé et indépendant.

Vous désirez passer en BIO ? Notre équipe est disponible
pour répondre a toutes vos questions.

info@certisys.eu - 081/600.377 - www.certisys.eu

PLUS DE 3.000
s OPERATEURS
A NOUS FAIRE CONFIANCE !
Rejoignez-nous et tous
ensemble, acteurs du secteur
BIO, relevons les défis de la
proximité, la santé et la
biodiversité !

CERTIRE

BIO CERTIFICATION
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2. Les marchands independants

Huit marchands indépendants possedant la certification bio sont référencés dans notre base de données. Cing d'entre eux ont répondu a l'enquéte.

Tableau 3 : Informations relatives aux marchands

_ Hendrix Rob sprl ALOIS MONFORT sprl Claude Hubert Stemo sprl Van Brabant sprl

Contact

Rue du Mont-de-Geai Rue du 18eme-

g : - : Rue de la Platinerie 1, Brisy, 23 Rue Jehoster 107,
el gggi‘;&ga g;‘j;‘%‘:;ﬁe'cra”ca‘s 1L 6820 Muno 6673 Gouvy 4910 Theux
AP e A ot commerce.rob.hendrix ferme.mossoux
Adresse e-mail @gmail.com @skynetbe
N'tel 0478/2084.54 063/57.78.18 080/51.7301 087/37.60.45
Site internet www.robhendrix.be
Description activité
Profil * Marchand-Chevilleur Marchand Marchand-Chevilleur ~ Chevilleur Marchand
= un abattoir o) :
- un grossiste qui revend Sk aEggts(i)slge
ls majorité des bovins “ =
bio pour lex?ortahon Pas de partenariat Syl l;ﬁtttr{\:.:gjrlse S ?ggggatwe ~ unsbattor
Travaile en partenariat avec - bl e parhcu[Fg dedécoupeetde  deleveurs = glt?e%%%pr:?rahve
- une entreprise transformation - une entreprise

Betail acheté

Bétall maigre sur pieds
ngra ssé sur pieds

Carcasu  de bétail maigre

de decoupe et de
transformation

de découpe et de
transformation

'!n :
'ﬁ ‘

et engraissé 2
;);p;;ehgwms bio Toutes les catégories  Toutes les catégories %ﬁ}::é;l'auril[on : Toutes les catégories Toutes les catégories
Toute la Belgique mais
Secteur: geographlque de . Pas desecteur Province du surtout Province du Province du Luxembourg,
recherche/achat de bovins fif o s el (e prede il prédefini Luxembourg Luxembourg Provincede  Province de Liege
Liege
Eﬁ”::%‘he’dé PeNERuX Oui Oui Oui non
o T Tt ] A R Lhtransportelr
Aaisport du opertedti® | | . i\ cqre La structure La structure indé
s S ndépendant oula La structure
l'autre réalisé par L
Capacité de transport ?
(Nombre appr
de bovins vivants oude 26 14 8310 24
carcasses pouvant étre
-ansportés en un seul trajet)
= un engraisseur
nition), - un engraisseur = un engraisseur
u tbtt) (fi ‘t'g)' (i Et'g).
= un abattoir : nition : nition
Nl i A : = un engraisseur _ K - une entreprise 7 ;
Revente de bovins biod . un boucher, (finition), 5 un abattoir, . de découpe et de 8 un abattoir
une entreprise i aholio une entreprise Sonctoiin une entreprise
de découpe et de ' de découpe et de de découpe et de
transformation, transformation, transformation
- un chevilleur
l&:m\rls e?::lel: gﬁr‘%p[:r’hen 80% femelles 80% de ses bétes
.t'ermm e itce, 10% terminent en bio 20% (difficile a évaluer pour
certifide blol 2 et 50% males la filiére en général)

21



DOSSIER

+ septemibre/octobre 2020,

A
T

ttnérares BlC) 54

22

3. Les abattoirs

Quinze abattoirs belges, certifies bio pour
I'abattage de bovins ont fait l'objet de ['enquéte,
dont 4 abattoirs situés enFlandre. L'ensemble
des abattoirs sont repris sur la figure 2. Au
terme de l'enquéte, nous avons obtenu les
réponses de 10 abattoirs (détaillées dans le
tableau 4). Parmi ceux—cj, l'abattoir d Aywaille
(bovins et ovins) étant en cours de reprise,
les caracteéristiques precises le concernant ne
sont pas encore disponibles et ne sont donc
pas reprises dans le tableau. Cet abattoir
pourra faire l'objet d'un article dans un prochain
Itinéraires Bio.

Capacité d'abattage

Sur les 10 abattoirs, seules 4 structures

Figure 2

I |Pegri Schlachthof von Sankt-Vith
2. |Abattoir communal d’Aubel
3 | Abattoir communal d'Aywaille
4 | Abattoir communal de Gedinne
5 |Roched4meat
6 |Wama-Beef
7 | Société de |'abattair de Charleroi
8 | Abattoir communal de Virton
9 |Euro Meat Group
10 | Abattoir communal d'Ath
11 |EE.G, Slachthuis
2 | Flanders Slachthuis
3 |Flanders Meat Group Zele
14 |ETN. Adrisens
15 |Debaenst

sont spécialisées dans l'abattage de bovins
uniquement. Le nombre de bovins bio
abattus par semaine varie de moins de
1 5 40 bovins selon la structure. Au sein
de la majorité des abattoirs, des jours sont
réserveés a l'abattage bio, excepté au sein
dEuro Meat Group ol l'abattage bio peut
se faire tous les jours. Les 10 abattoirs
interrogés sont en mesure d'augmenter le
nombre de bovins bio abattus.

Services proposés

Le service principal de la majorité des
abattoirs est labattage et la decoupe
en demis ou quartiers des bovins. Seul
Roched4meat propose un service de découpe

Cartographie des abattoirs certifiés bio

enFlandreilZl], 12 .13 14

au-deld du quartier ainsi quun service de
conditionnement certifié bio.

Le transport des animaux vivants n'est
pas pris en charge par les abattoirs, il est
généralement réalisé par léleveur lui-
méme ou par un chevilleur. Quatre abattoirs
proposent un service de transport des
carcasses Via un service en interne ou via un
transporteur indépendant.

Seuls l'abattoir cormmunal d'Ath et la Société
de |'Abattoir de Charleroi proposent des
ateliers de découpe disponibles & la location.
L'abattoir d'Ath souhaite développer le bio et
le circuit court.
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4. Les salles de découpe et bouchers

Au cours de notre enquéte, nous avons
contacte les 25 salles de decoupe! certifiees?
bio de notre base de données. Sur ces
25 contacts, 19 acteurs ont répondu dont
9 boucheries a la ferme, 5 boucheries
indépendantes, 4 ateliers de transformation
et un atelier partagé. L'ensemble des acteurs
sont représentés sur la carte ci-aprés
(figure 3). Les tableaux 6, 7 et 8 présentent
les résultats globalisés pour ensemble des
acteurs de la découpe.

Capacites de decoupe

La majorité des boucheries 2 la ferme

Figure 3

Boucheries 2 la ferme
Ferme de Tabreux
Ferme de |Escaféne
Ferme de Rosiére
Ferme de Bergifa
Bio-Hérin

Ferme des Noyers
Ferme a['Arbre deLiege
Ferme du Tilleul

Ferme au Coq'Licot
Biofarm

Ferme Dérlou

Boucheries indépendantes  Ateliers de décou

12 |Boucherie-Traiteur Pascal 20 | GHL Group

13 |La BouchBio 21 | Vievia

14 |Boucherie Letroye 22 | Viande de Liege

15 |Les Paturages 23 | Maison Lerouge (Delemeat)

16 | BI'OK

17 | Au Be Boquet

18 |Healthy & Beldy Boucherie
19 | AlBinéte Boucherie

24| Agrinew
25 | P&M Eifeler

et des boucheries indépendantes (64 %)
découpent maximum 2 bovins par semaine.
Les outils plus importants, actifs davantage
dans la transformation, découpent plus
de 30 bovins par semaine. Parmi les 19
répondants, seuls les ateliers de découpe de
Vlévia et Deleameat sont en recherche de
davantage de bovins bio afin de répondre a
leur demande (tableau 8).

Filiere de commercialisation
propre en bio

La majorité des répondants commercialisent
la viande via leur propre filiére. L'ensemble des

pe

boucheries & la ferme ont leur propre point
de vente et commercialisent uniquement les
bovins élevés sur la ferme (tableau 6).

Les boucheries indépendantes et les ateliers
de découpe valorisent des bovins bio
provenant dun ou plusieurs éleveurs avec qui
ils travaillent en collaboration.

Certains acteurs proposent soit le service
de découpe pour des tiers (via leurs propres
bouchers) et léleveur peut commercialiser
lui-méme sa viande sous forme de colis par
exemple, soit un service de location de s salle
de découpe (tableaux 9 et 10).

Cartographie des salles de découpe certifiées bio

! Salles de decoupe de bovins bio situées en Wallonie et @ Bruxelles (a lexception de Delemeat) hors salles de decoupes appartenant aux coopératives

ouaw abattoirs citees aux pokits Let 3

* Ou permettant détre certifie bio (Cas particulier d'Agrinew)
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. la Charolaise, la Blanc Bleue Mixte
et la Salers. Malgre tout, on retrouve tout

Pour l'ensemble des répondants, les deux
de méme une belle diversité

races les plus commercialisées en bio sont la
Parthenaise et Simmental complétent les

Limousine et la Blonde d'Aquitaine. Viennent
précédentes races citees.

Les races commercialisees

ensuite

du taureau (bovin

., par ordre dimportance, on
: la vache, suivie de la vache de

réforme, du veau (= 8 mois) et du taurillon
(jeune bovin de 9 3 18 mois) et ensuite, dans

F}

res variees
femelle n'ayant pas encore vélé) et du boeuf

de plus de 18 mois), des génisses (jeune
(méle castre).

catégories de bovins commercialisés sont

une moindre mesure :

retrouve

t

Tableau 6 : Boucheries & la ferme ayant répondu a l'enquéte

Alors que les boucheries et les ateliers
de découpe commercialisent de la vache
(femelle allaitante ayant déjs vélé) en trés
large majorité (achetée pour la moitié
des répondants sur pieds et pour lautre
en (demi-)carcasse). Pour les fermes et
boucheries 3 la ferme travaillant avec des
bovins bio issus de leur propre élevage, les

Types de bovins bio commercialisés
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Tableau 7 : Boucheries indépendantes ayant répondu a l'enquéte

Les Paturages

Chemin du
Rue Haute, 44 Place de Saint Marc, 8 Rue du Centre, 76 Chaussée de Marche, 499 Stampiaux, 2
1330 - Rixensart 5003 St Marc = Namur 4520 Wanze 5101 Namur 1435 Mont-Saint-

Gubert
= commandeelabouchbio.com - a-2glive.be centralegbiok be
02/653.68.07 081/7175.17 085/2342.51 081/84.92.36 010/65.87.78

: www.facebook.com/pg/ L=
= www.labouchbio.com = boucherlalespaturagresl www.biok be
about/?ref=page_internal

(2 <2 <2 <2

 Collaboration avec un ou Collaboration avec un ou Gell-horslioh duec-. Fropee £eyege et

: : Collaboration avec un
o ; : : un ou plusieurs collaboration avec un Sroasty
~ plusieurs éleveurs plusieurs éleveurs Al s ou plusieurs éleveurs ou plusieurs éleveurs
Toutes les i Vache
et aee catégories Veau
Blonde d'Aquitaine Blonde d'Aquitaine
Limousine Toutes les races Limousine = Limousine
Parthenaise Charolaise
% Sur pieds : 8 e
~ En (demi-)carcasse Bri(iora earciose Sur pieds En (demi-) carcasse
~ Ciney Charleroi Aubel = =
Oui (4) _ Oui (4) BIOK Corbais,
: : Biostory Genval et Thorembais, Bois-
i Cu @ Oui (1) + marchés tbon Ottignies, Biocap Erpent,  de-Villers et Grez-
Bio—Vital Hannut Doiceau

Oui

(voir tableau 10) el fxan

- Non Non

Bolicheries n'ayant pas répondu. ALBINETE BOUCHERE, Healthy & Beldy Boucherie et Aube boguet
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Tableau 8 : Ateliers de decoupe

_ GHL groupe SA VLEVIA l Viande de Liege[a] NEEIESLOE%‘]E,E@OBUV%E

Aarese | R de erekhf 13,4880 aubel S35 0ator 44 s e ot 7 s Siteaon Wevelgem
Aﬂressee-mﬁl - infogjeangottabe infogvleviabe infogviandedeliege.com orders@maisonlerouge.com
N'tel 087/68.02.10 056/33.00.66 04/345.64.56 056/71.97.21
Sl'l'elrrtemet www.ghlgroupe.be/012/fr/Accuell  www.vleviabe/fr/ www.viandedeliege.com wwi.maisonlerouge.com/fr /home
>30 >30 10320
Oui Non Oui

Pas de découpe de bovins bio
actuellement (car pas assez
de clients réquliers)

Collaboration avec une vingtaine
d'éleveurs (Ardennes belges)

Collaboration avec un ou

Wallonie plusieurs éleveurs

Vache

Taurillon : ;
I Vache Taurillon (85 3 90 %) Tous

Veau

Blonde d'Aquitaine
Limousine Toutes les races Limousine
Parthenaise

' Sur pieds Sur pieds Sur pieds Sur pieds
Abattoir de Liege

Service de découpe = pieTey i _ o s

Aubel Mouscron (hion cer b Mouscron
Oui mais n'ont pas eu
Oui dopportunités actuellement  Oui
i e (5 310 vaches/semaine) (s:ouhait de clients (éleveurs) (tous types de bovins)
_ réguliers)
Services disponibles

Non Oui (voir tableau 10) Oui (voir tableau 10)
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Focus sur les services proposes aux éleveurs par les salles

de decoupe et boucheries?

Location de salles de découpe

Concernant la location dune salle de
découpe, 2 structures proposent ce
service aux eleveurs : Agrinew et la ferme
de Bergifa (société agricole JY Jamoye)
(tableau 9). Pour rappel, deux abattoirs
(Ath et Charleroi) proposent également
une salle de deécoupe disponible & la
location (tableau 4).

Découpe pour des tiers

La découpe pour tiers est réalisee par
6 transformateurs et boucheries. Leurs
services sont detaillés dans le tableau 10.
Pour rappel, 2 coopératives proposent
egalement un service de découpe pour les
éleveurs non-membres (tableau 2). Cette
découpe peut aller du prét & trancher
(PAT) 3 la découpe au détail (incluant la
réalisation de préparations).

Tableau 9 : Informations sur les structures de decoupe proposant un outil 3 la location

Non

-. Rue de la Zootechnie 2
6900 Merloie

infogagrinew.be

Le locataire

Agrinew asbl

080/31.94.50

Propre boucher + disponible pour un opérateur extérieur Un opérateur extérieur

La structure propre

2 Pour-tes modalités AFSCA voir article « Quelles possibilités pour commercialiser la wiande bovine en circuit court ? %

Ferme de Bergifa

Rarmont 76,
4990 Lierneux

jacques.jamoye@skynet.be

www.censedebergifabe/
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Tebleau 10 : Boucheries a |a ferme, boucheries independantes et transformateurs proposant un service de decoupe 3 fagon pour les éleveurs bio

_ Ferme du Tilleul | Ferme au Coqllicot | Boucherie Letroye GHL groupe SA Viande de Liége[a] N?S[ESL%%:EEEFOBUV%E

Type de découpe e b 0 Prét 3 trancher (PAT) et Préta trancher Prét 3 trancher (PAT)
proposé Détails Détails Détails détails (PAT) b ddils
Frepeiaeuisdn B ou Oui O Oui Non Oui

saucisse, charcuterie...)

Sous-vide sans barquette

Type(s) de Emballage papier,

ARSI Sous-vide sans Sous-vide sans fi Sous-vide avec barquette Sous-vide sans
mnﬁtug{m;ment- barquette barquette ;2“5 :ige ik Sous-atmosphére avec barquette
RESPOSELS) B barquette”
g:;;:f:ed SHguetage 18 oy Non Oui Ou oui
130€/kg el 1€/kg carcasse
Prix prestation découpe carcasse pour &:f{\gg MsqUad - 5oids froid 0.85€/kq poids
en PAT et/ouaudétall  la découpe et ot ec baﬁg p;repa (désossé paré brut PAT - 185€/kg
(hors conditionnement) | O,60€ par sachet &', SMo21age pelée et decoupe poids brut détail
i = tarif horaire
avec l'etiquette facon)
e N Autorisation(b] Autorisation[b] Autorisation[b] Agrément atelier Agrément atelier ~ Agrément atelier
B (ochit de vinde)  (débit deviande)  (débit deviende) | de découpe de découpe de découpe
Ces producteurs  Ces producteurs
i i Autres entrent dans les entrent dans les
Législation AFSCA : producteurs 30% de BtoB 30% de BtoB
pour les producteurs  doivent prendre  autorisés.lls doivent autorisés. Ils doivent
qui font découper leur  une autorisation  donc prendre donc prendre
viande : de boucherie une autorisation une autorisation
(débit de viande). de commercede  de commerce de
detail détail
Service de transport
abattoir - salle de = Oui Non Oui Non Oui
découpe proposeé

Conclusion

Cette vue d'ensemble de tous les acteurs actifs au sein de la filiere bovine bio et des services quils proposent se veut la plus compléte possible
mais n'est toutefois pas exhaustive. Ce sont des informations générales pouvant varier en fonction de la situation de chaque éleveur. Nous vous
invitons donc 5 contacter directement ces structures afin d'avoir plus de précisions quant a chaque situation.

Un projet pour soutenir |a filiere
viande bovine bio

Jeanne Lebailly, FUGEA, Caroline Dehon et Vincent Pautré, UNAB

Gréce au soutien de la Wallonie et de son Ministre de l'Agriculture, Monsieur Willy Borsus, lUNAB et la FUGEA ont pu bénéficier de nouveaux
moyens afin de poursLivre le travail daide a la structuration de la filiére viande bovine bio.

Les éleveurs bio peinent a valoriser leur production dans 3 filiere bio et les raisons de ce constat sont multiples : manque de visibilité sur les
débouchés et la demande, manque doutils de découpe et de transformation
certifiés, manque de communication et de reconnaissance, etc. Ces difficultés
propres aux eleveurs bio s'gjoutent aux consequences de la mauvaise presse
relayée par les medias sur la filiére bovine en géneral.

Intéressé par notre projet ?

Ensemble, UNAB et FUGEA collaborent pour aider cette filiére et rapprocher Nhésitez pas a prendre contact avec
ses acteurs. Ce travail s'est initié avec plusieurs éleveurs mais également avec Vincent Pautré (vincent pautre@unab-bio.be)
d'autres représentants de la chaine. ou Jeanne Lebailly (j[@fugea_be.) .
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TECHNIQU

Evaluation de la durabilité des élevages bovins
wallons a l'aide de CAP'2ER

Julie Hurdebise, Faculté de Médecine Vétérinaire ULiége

La Région Wallonne a subventionné un projet de 'Université de Liége (Faculté de Médecine Vétérinaire), qui vise
a évaluer limpact environnemental de différents élevages bovins wallons sur la qualité de 'eau et la biodiversité.

Ce projet a pour but de réaliser une cinquantaine de diagnostics environnementaux sur une période de deux ans en Wallonie. Ces diagnostics
environnementaux concernent les éleveurs de bovins (lait ou visnde) intéressés de connaitre leur impact environnemental et souhaitant
l'améliorer dans le futur par un accompagnement personnalisé.

Pour réaliser ces diagnostics, l'outil CAP'2ER (Calcul Automatisé des Performances Environnementales en Elevage de Ruminants) est utilisé.
Cet outil a été développé par lInstitut de Elevage (IDELE) en France. Il est utilisé dans plusieurs milliers d'élevages bovins et est certifié
par Ecocert.

« CAP2ER permet de réaliser un bilan
environnernental dune exploitation délevage

BOVINS BOVINS de ruminants sur les thématiques suivantes :

VIANDE

- Les eémissions de gaz 3 effet de serre et le
stockage de carbone pour mesurer limpact
sur le changement climatique ;

-Les consommations d'énergies fossiles
mais également la production d'énergies
renouvelables ;

*La gestion de l'azote pour mesurer les
impacts sur la qualité de l'air (5 travers les
émissions d'ammoniac) et sur la qualité de
l'eau (3 travers le lessivage de l'azote) ;

- D'autres contributions positives comme la
contribution au maintien de la biodiversité
et la performance nourriciére, »

Donnees recoltees et diagnostic environnemental

La méthodologie est basée sur l'Analyse contribution au maintien de la biodiversité ainsi l'exploitation par rapport & des

de Cycle de Vie (ACV) & l'échelle de
l'exploitation agricole. L'outil CAP'2ER
(figure 2):

‘Permet un calcul automatisé des

performances  environnementales en
élevage de ruminants, donnant lieu & un
bilan des émissions en gaz 3 effet de
serre (GES!) de lexploitation et & une
empreinte carbone du produit (lait ou
viande) ;

- Apporte également des données sur la

et limpact sur la qualité de leau Le
maintien de la biodiversité tient compte
notamment de la présence de haies et
de prairies (particulierement les prairies
permanentes) dans [élevage. Limpact
sur la qualitée de l'eau est mesuré par
estimation de l'azote lessivé & partir du
bilan apparent en azote (entrées — sorties)
et de leutrophisation et [acidification
potentielle avec un focus particulier sur
la gestion de l'azote. Le logiciel positionne

rote (N,C), methane (CH,), dioxyde'de carbone (C0.)

valeurs reperes ;

- Permet egalement dévaluer le stockage

de carbone, la performance nourriciére
ainsi que les consommations d'énergie.
Le calcul de la performance nourriciere
permet de quantifier le nombre
de personnes que peut alimenter
l'exploitation, information gratifiante pour
lagriculteur et qui contribue & (re)donner
du sens 3 son metier.
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( %
Les données récoltées sont nombreuses CAP2ER DermEt de déterminer :
et se répartissent en:
- Pormeescinéraies Uamme i res/arcese « Les contributions positives de I’exploitation
bio ou conventionnelle, ..) ;
- Données de troupeau(x) (effectif, analyse Stockage de Maintien de la Performance
Eu 2t )t et Q carbone B¢ biodiversité Tﬂ nourriciére
-Logements et effluents (durée de
la présence en batiment, type de . /an bi:nr?ité m:mw
logements, ...) ;
- Surfaces (ha prairies, cultures, fertilisation, e les jmpgc]‘s sur I'environnement
éléments agro-écologiques, ...) ;
+ Alimentation (quantités d'aliments achetés, Changeme nt Qualité de l'air
rRHO) climatique & (acidification)
- Energies (électricité, carburant, travaux kg CH,, kg N,0, kgCO, kg NH, volatilisé
effectués, production dénergie renouve- 2 kg €O, eq - kg S0, eq
lable, ...).
s Qualité de l'eau .;::,.Epuisemcnt des
6 (eutrophisation) ressources fossiles
kg N lessivé, kg P russelé Energie directe et
2> kg PO, eq indirecte = M/
& Figure 2: Indicateurs calculés par CAP'2ER? Y,

Cas concret

Le schéma ci-dessous (figure 3) vous présente les résultats du diagnostic environnemental dune exploitation certifiée biologique de bovins
viande en Wallonie. Il s'agit dune ferme de 45 UGB pour une surface totale de 57 ha de surface agricole utile. Cette année (2018), l'agriculteur
a vendu 2 taureaux de plus de 2 ans ce qui explique le nombre de personnes nourries par hectare de SAU (voir détal du caleul plus bas). Il s'agit
ici du résultat a l'échelle de l'exploitation.

(" Jaes ok s e pon st N
J'eMeTs sous forme de GES*
3679 e
, kg eq. CO,/ha SAU
* sur ko base du contenu en protéines animales des * GES = Gaz & Effet de Serre -

iy
JE sTOCKE® JE PERDS potentiellement
1973 1 21 igNwhasau o
kg eq. CO;/ha SAU vers |'air
. p&ae aux proiries et oux hﬂvt * i = arote
JENTRETIENS ' Iy R ol JE PERDS potentiellement
5,0 “ : & et 0 kg N*haSAU [,
eq. ha de bfﬁdﬂ'eﬂltéfhﬂ SAU b 5 vers I'eau (lmge)
.2 i
*N = azote
JE PRODUIS JE CONSOMME o
4
0 57 ha SAU 2610 g
MJ*/ha SAU ' MJ*lha SAU i, 4
* | M= 25 fitres de fioul * | M) = 25 fitres de fioul

\ Figure 3: Bilan environnemental de |'exploitation de bovins viande bio de 45 UGB (J. Hurdebise, 2019)

“Source; https: [wwiwla-viande fr/sites/default/files/article/ telechargements/ fichiers/cap2er.pdf

)7, Blgoi00/alglualdass 5 OlF Saleiau

e

L
—
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Les figures 4 et 5 présentent les analyses réalisées par le logiciel sur les diff érentes thématiques a l'échelle de l'atelier viande.

LES GAZ A EFFET DE SERRE ET LE STOCKAGE DE CARBONE DE MON ATELIER

1+ septembre/octobra 2020

32

- 0,
kg eq. CO,/UGB
5 000 Les émissions de GES sort atribuées a 100 % au
L5 Esibetione nilt produit viande de lateler bovin viande.
3000
2000
1000
. Emissions Ges Sockage carbone
@ Mithane (CH4=26"CC2} @ Protoyde d'azote (N2C=288"CO2)
@ Dioxda ce (CO2) @ Prairies-hales-cuit
Ny oA
LES RESULTATS DU PRODUIT VIANDE
fi R
Empreinte carbone nette
l_"\-\ f___"\_\ /'_“_“\ 0, 12,6 'gﬂ. COIMPBW
GO R ;
\@® | = | \ e / de mes émissions de
L onies NZTA ./ e GES sont compenséss 6. 107 138
Empreinte Emissions Stockage per le stockage de
carbone nette de GES de carbone carbone o
Figure 4: Empreinte carbone dune exploitation de bovins viande bio de 45 UGB (J. Hurdebise, 2019)
LES CONTRIBUTIONS POSITIVES DE MON ATELIER
s /_ 3y’
Mon atelier stocke Mon atelier entretient Mon atelier nourrit
105 T eq.CO; 234 eq. ha de biodiversité 13 personnes
2 335 iy oq COtm SAL vance” 5,2 oq hahs SAU vande 0 pors.tia SAU vande®
¥ 4
1 51 2 E 2764 0.! 7 25 L : 10
Sur la base du contenu &n protéines
g A animales des productions agricoles
J i | o CO} I".'-
34
w T cq. CO; 26'%
77
-W Tech: ®Fmires  Hales 0 Atres /Lisiéres
v © Mures / Cours desu @ Autes
>

13 personnes correspond all nombre de personnes sur l'annee 'qui peuvent etre nourries en protel
| rapporte ce nombre de personnes par hectare de SAL via

Comparaison par reppod @ un sysidme bowin viande éguivalent

2, on optierit

mmales avec les kilogrammes de viande vendus pal
13/45=0,29 personne nourrie/ha SAU viande, arrondia O persanne notrrie/ha SAL

W“ = SFF de famider viande + ha do
dréai édos par (alnier viande

Figure 5: Consommations dénergie et contributions positives de l'exploitation de bovins viande bio de 45 UGB (J. Hurdebise, 2019)?

‘agricitewr (2 faureaux) Si




Mise en place de leviers d'action

Le projet vise donc a présenter un diagnostic
environnemental réalise a l'aide de CAP2ER.
Les données obtenues pour |'élevage sont
comparées a un référentiel dexploitations
présentant des caracteristiques identiques
au niveau du systeme alimentaire et des
conditions pédoclimatiques. | présente
également toute une serie dindicateurs pour
mettre en place des leviers d'action. Une fois
le diagnostic realise, l'agriculteur recoit grace
au projet, un suivi personnalisé pour |'aider

Conclusion

a ameéliorer limpact environnemental de sa
ferme selon ses contraintes.

Le projet Life Beef Carbon en France, ayant
réalisé environ 2000 diagnostics CAP2ER
dans des elevages de bovins viande, a déja
souligné les principaux leviers d'action pour
diminuer l'empreinte carbone des élevages
de viande bovine :
- L'optimisation des techniques d'élevage
(conduite du troupeau, limitation des
animaux improductifs, ..) ;

DOSSIER

- La valorisation des fumiers et lisiers et la

gestion des effluents ;

- Le stockage de carbone dans le sol et dans

la biomasse (implantation de haies, ...) ;

- L'amelioration de l'autonomie fourragére

(allongement de la durée de paturage, ..) !

Actuellement, les problématiques environnementales les plus souvent rencontrées lors du projet sont : le manque de biodiversité, un excés d'engrais

azoteé minéral et une consommation excessive de concentrés alimentaires. En fonction des contraintes de l'exploitation, des conseils sont donnes

quoi ils parlent,

Ce qui est appréciable avec eux, c'est qu'ils
parlent notre langue. Leurs auditeurs ont de
I'expérience dans notre secteur, ils savent de

pour ameéliorer ces problématiques, par exemple : des implantations de haies ou encore des apports en légumineuses dans les fourrages produits.

29

Vous pensez vous convertir au bio?

N'hésitez pas et demandez votre pack d'information sur www.hio-avec-tuv.be

Pour plus dinformations :
jhurdebiseguliege.be
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Viande bovine en circuits courts :
etude de la rentabilite et du temps de travail

Elisabeth JEROME & Olivier LEFEBVRE, ASBL Accueil Champétre en Wallonie.
Amélie TURLOT, Centre wallon de Recherches agronomiques | Direction de |'Analyse Economique Agricole du Service Public

de Wallonie.

Nicolas WUINE & Thomas DOGOT, Université de Liége, Gembloux Agro-Bio Tech.

Le contexte

Certains agriculteurs font le choix de
diversifier leurs activites via différentes
voies comme le travail a facon, l'exploitation
d'une ferme pédagogique, dun ou
plusieurs hébergements touristiques de
terroir ou encore la transformation et la
commercialisation en circuits courts de
leur production.

En ce qui concerne la commercialisation
de viande en circuits courts, on distingue
généralement deux voies :

1 L'implémentation dune boucherie a
la ferme pour la transformation et la
commerciglisation au détail ;

2.La mise en place dune activité de vente
de colis.

Le défi de la diversification nécessite d'y étre
prépare, de s'étre pose les bonnes questions
et de juger de la pertinence du projet,
principalement dun point de vue socio-
économique. Trop souvent, on constate sur
le terrain que peu dagriculteurs realisent
une étude en amont de leur projet ou font
le point sur celui-ci au cours de sa durée de
vie. Ainsi, le calcul dindicateurs économiques
comme le prix de revient, le seul de
rentabilité, ... incluant une rémunération juste
et qui tient compte des heures de travail
consacrees a lactivite, est trop peu souvent
réalise. Par conséquent, les prix de vente
sont plus souvent fixés sur base de « ce que
fait le voisin » plutét que sur base des frais et
du temps réellement consacres & l'activite.

Pour ce qui est de la commercialisation en
circuits courts de viande bovine, des etudes
etrangéres, notamment francaises, se sont
penchées sur lesimpacts socio-économiques
de ce type dactivité (Echevarria, 2013 ;
Morizot-Braud, 2013 mais & ce jour, peu
d'études, voir aucune, ont eu lieu en Wallonie.

C'est pourquoi, début 2020, I'Observatoire
de la diversification d’Accueil Champétre
en Wallonie (ACW) et le Centre wallon de
Recherches agronomiques, dans le cadre
du projet OTEL2, ont lancé une étude pour
analyser les impacts socio-économiques
de la commercialisation en circuits courts
de la viande bovine produite 3 l'échelle
des fermes wallonnes. C'est Nicolas WUINE,
etudiant de 2°™ Master & [Université de
Liege, Gembloux Agro-Bio Tech, qui a realise
ce travail dans le cadre de son memoire de fin
détudes. Cette étude n'a pas pour ambition
détre représentative du secteur mais
bien de fournir des reperes économiques,
dorganisation et de temps de travaill aux
porteurs de projets :

» Combien faut-il investir pour se lancer ?
+ Combien rapporte une telle activité ?
« Quel est le revenu horaire ?

* Combien de temps une telle activité
nécessite-t-elle ?

* Qu'est-ce qui change dans l'organisation
du travail 3 la ferme ?

Une enquéte exploratoire en ligne a été
lancée en mars 2020 afin de mieux cerner
le fonctionnement des activités de colis de
viande et de boucherie a la ferme et aussi
recruter les agriculteurs volontaires pour
l'étude de terrain. Nicolas s'est ensuite rendu
dans une quinzaine de fermes wallonnes
pour récolter des données économiques
(chiffre daffaires, charges, investissements,
financements, ) et sociales (temps de
travail, mode de fonctionnement, motivation,
ressent, ..) relatives & ces deux types
dateliers de diversification.

A lheure ol nous écrivons ces lignes, les
resultats des enquétes de terrain sont

en cours danalyse. Cest pourquoi, nous
abordons dans cet article :

-Les choix a poser pour developper son
activite et les facteurs influents ;

-La maniere daborder la rentabilite et
l'organisation du travall pour analyser,
comprendre et faire évoluer son activité en
circuits courts.

En méme temps, quelques résultats issus de
l'enquéte exploratoire sont présentes.

_.4?,:;
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Le numéro 1 en alimentation
animale biologique




Analyse socio-economique

Mode de fonctionnement

Avant de se lancer, il faut opérer certains

choix concernant le déroulement de

l'activite. Ceux—ci sont résumes a la Figure 1

(page suivante). Le choix dune option et

de son scenario peut étre conditionné par

plusieurs facteurs, repris de maniére non
exhaustive ci-dessous, et pourra avoir des
consequences sur la gestion de l'activite, son
economie, le temps de travail a y consacrer,

.. Chaque porteur de projet définit lui-

méme quels facteurs il estime prioritaires

pour développer son projet, selon le profil de
son exploitation, ses envies, ses besoins, ....:

* La localisation de l'exploitation : abattoir
et possibilitée de decoupe a proximite ?
Potentiel de clientele ? Concurrence ?
Coopération ? ...

* La production : capacite dapprovisionnement ?
Nouvel élevage & développer ? Nouvelles

Rentabilite

compétences a acqueérir ? ...

*La main-d'oeuvre et le temps de
travail : déja présente sur l'exploitation ?
Qualification suffisante ? Creation demploi ?
Capable de liberer du temps de travail pour
cette nouvelle activite ? Besoin de garder
du temps libre ? Appel a des prestataires
de services ? ...

Les motivations : motivations dordre
économique, social, environnemental ? La
famille soutient—elle le projet ? ...

-La situation financiere : situation initiale
saine ? Capacité dinvestissemment et de
remboursement ? Aides a linvestissement ?
Quelle rentabilite attendue pour cette
nouvelle activité ? Quelle remuneration
souhaitée ? ...

Le mode de commercialisation : vente
directe au consommateur (Business To
Consumer, B2C) comme la vente a la

L'activité de circuits courts pourra étre déclarée rentable si le chiffre daffaires génere

permet de:

- Payer l'ensemble des charges fixes et variables ;

- Rembourser les crédits bancaires ;

- Dégager un revenu minimum, c'est-a-dire un salaire pour le(s) gestionnaire(s) de

lactivité ;

- Dégager unbénéfice pour assurer le développement del'entreprise et lesinvestissements

futurs.

DOSSIER

ferme, en ligne, sur des marché, via des
groupes dachats, ... Ou vente indirecte
au consommateur, via des intermédiaires
commerciaux (Business To Business, B2B)
comme la vente & des restaurants, des
collectivités, des magasins locau, ...

- Les infrastructures : atelier de découpe

a prévoir sur la ferme ? Bétiment déjs
disponible ? Magasin et/ou comptoir
boucherie & mettre en place ? Remorque
frigorifique & acheter ? Possibilité de
parking ? Aménagement des abords ? ...

-Les obligations légales : connaissances
en gestion de base a acquérir ? Licence
de boucher necessaire ? Quelle forme
juridique pour l'activité ? Quel régime TVA ?
Quel régime fiscal ? Permis durbanisme
et d'environnement a demander ? Quelles

démarches aupres de 'AFSCA ? ...

L'enquéte en ligne a montre que les éleveurs
interrogés considerent que leur atelier de
viande bovine en circuits courts génere un
bénéfice (Figure 2a) et a donc une rentabilité
correcte (60%), voire trés bonne (40%)
(Figure 2b). Egalement, pour prés de 40%
des éleveurs interroges, le chiffre daffaires
génére par lactivite de diversification
représente au minimum S0% du chiffre
daffaires total de la partie production 3 la
ferme (Figure 2c), ce quimontre limportance
economique que ce type dactivité peut avoir
a l'echelle dune ferme.

a) Pensez-vous que l'activité en circuits courts génére un
bénéfice (chiffre d'affaires de l'activité en circuits courts

supérieur aux charges) ?

2;11%

= Non

m Oui = Je ne sais pas

= Excellente

b) Comment percevez-vous la rentabilité

de l'activité en circuits courts ?

Trés bonne = Correcte ® Mauvaise ® Jene sais pas

c) Par rapport au chiffre d'affaires total généré par la partie
production de la ferme, le chiffre d'affaires généré par

I'activité en circuits courts représente...?

4;21%

g

8;42%

= Moins de 50% = Plus de 50% = Plusde 100% ® Je ne sais pas

Figures 2a, 2b et 2¢ : Commerdialisation de viande bovine en circuits courts — Rentabilite. Données obtenues via une enquéte exploratoire en ligne (n=19)

35



DOSSIER

B 43y
e

‘JUBLIBULOIIIUOY 3P BLUBYDS — S1UN0D SHNDUD U3 aUinoq apUeiA ap Uoiesientaluio) : T ainbiy

 Hzgnofiazogus
51|03 58P UoRES| B aluoTy .

Swus) €|

3ie L suep.
) B0nooag

| saibe
1 Mmu._r__._mm___m S adneo3p ap
) «mm%o E sii69 32 adnodaq [l 431338 Un suep
18 adric e

Sfe2

Uonesieiniailio)

paid dns [elljue | ap UoissaD.

Uojeltiiofsues] 13 abeqjeqy

36



Que ce soit au moment du développement
du projet ou au cours de la vie de celui-cj,
la rentabilite peut étre evaluee grace au
calcul d'indicateurs économiques clés tels
que le prix de revient, le prix de vente,
la marge bénéficiaire, le chiffre d'affaires,
le seuil de rentabilité ou encore le revenu
horaire. Nous wvous renvoyons vers le
site Internet dACW pour les aspects
théoriques liés au calcul de ceux—ci (https:/
accueilchampetre-pro.be/comptabilite-
et-diversification/). Pour pouvoir les
chiffrer, il est nécessaire de lister, outre
les recettes liées a l'activité, I'ensemble
des colts associés aux différentes
taches de latelier en circuits courts :
transport, {

commercia

ahattage et transformation

: (Figure 1).
Cet exercice n'est pas simple a realiser
car il reprend certes des collts facilement

Organisation du travail

L'organisation du traval est un concept
assez large qui reprend des notions liées au
temps de travail, a la pénibilité ou encore a
la qualite de vie. Certaines notions peuvent
étre évaluées de maniére quantitative tandis
que dautres sont de l'ordre du qualitatif.

Dans une approche socio—économique
dun projet, on s'attardera en premier lieu
sur le temps de travail. Lorsque 'éleveur
vend directement ses produits aux
consommateurs, il a la possibilité dintégrer
son temps de travail dans le calcul de son
prix de revient et de vente. Cependant, il
faut pouvoir chiffrer le temps réel consacré
a chaque tache liee a la diversification, en se
reférant aux différentes étapes reprises a
la Figure 1. Pour cels, il est intéressant de
distinguer 2 types de temps de travail :

1. Le travail dastreinte : il reprend des
taches realisees quotidiennement ou de
facon systématique lorsquune béte est
commercialisee en circuits courts. Il s'agit
par exemple, du transport des animaux ou
de la viande, de la découpe, de la réalisation
des colis, de ls présence au magasin pour
la commercialisation ou pour la reception
des colis, de la gestion des commandes, du
temps passe pour effectuer les paiements,
la comptabilite, .. Vu que ces taches sont
repetitives, il peut étre relativement facile de
chiffrer le temps de travail associé 3 chaque

chiffrables, qu'ls soient reels, c'est-a—dire
basés sur des factures, ou virtuels comme
les amortissements, mais aussi des colits 3
estimer comme par exemple :

* Le prix de vente de la béte sur pied;

Les colts a imputer selon une clé de
répartition (surface, chiffre d'affaires, kg,
pourcentage dutilisation, ...) parce quils
se rapportent a une ou plusieurs activités
que celles liees a l'atelier en circuits courts
(bétaillere, véhicule, électricite, ...) ;

 Les frais imprévus (panne, ...) ;

‘Le temps de travail € patronal » (chef
dexploitation) & convertir en valeur
economique ;

Par exemple, pour l'ensemble des colits
liés au « transport », il faudra tenir compte

activite, si possible, a la demi-heure pres.

2. Le travail de saison : il reprend des taches
plus ponctuelles. Il n'y a pas beaucoup de
taches correspondant & ce type de travail
dans la vente directe de bovins, mais cela
peut-étre par exemple, 'organisation dune
soiree pour faire dequster les produits, des
participations & des foires ou des salons,
la remise @ neuf dun éventuel magasin,
la realisation de cartes de visite, dune
publicite, .. Comme ces activites ne sont
pas fréquentes, il est plus facile de les
chiffrer d'aprés le nombre de demi-journées
consacrees a ces taches.

Une fois l'ensemble des taches liées au
travail dastreinte et de saison determinées
et chiffrées, il suffit d'additionner tous
les temps de travail pour obtenir une
estimation du temps de travall global
consacre a la commercialisation de bovins
en circuits courts. Finalement, ce temps de
travail pourra étre intégre dans le calcul
des différents indicateurs économiques,
permettant ainsi au porteur de projet de se
rémunérer correctement et justement.

DOSSIER

des points suivants :

- Achat de véhicule(s) : amortissements,
frais  financiers, frais dentretiens,
assurances, ...

- Location éventuelle de véhicule(s) ;

* Prestations externes eventuelles: transport
vers l'abattoir, vers le lieu de découpe, vers
la ferme, pour les livraisons, ...

* Consommables : consommation de carburant

(km  aller/retour pour tous les trajets
réalisés) Les trajets effectués par le(s)
responsable(s) de lactivité seront
associés a un temps travail qui devra
étre converti en valeur économique.

Ces colits devront eventuellement étre
imputés selon une clé de reépartition
selon le degré d'affectation a l'activité en
circuits courts.

- z B w B | g

Produit de désinfection de semences

Nous realisons le
traitement de vos
seimences

Rue Baronne Lemonnier, 122 - B 55§ﬂ Lavaux-Ste-Anne

Tél. 084/38 83 09 - Fax. 084/38 95 78
www.monseu.be
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En parallele, il peut étre intéressant de s'interroger sur les autres Au niveau de l'organisation du travail, les données ont montré

indicateurs relatifs al'organisation du travail. L'enquéte exploratoire que (Figure 3):
a par exemple montré qu'en termes de motivation au démarrage
de lactivité, c'est essentiellement l|'aspect economique qui
prévaut (survie de 'exploitation, complément de revenus, contréle
des prix, ..). Viennent enstite les considérations sociales (contact
humain, reconnaissance du metier, recherche d'alternatives de
travail, ...) et environnementales (recherche d'autonomie dans les

entrainé une réorganisation du travail sur l'exploitation

a) Dans 50% des cas, la mise en place de lactivite de
transformation et de commercialisation en circuits courts a

b) et c) Il s'agit d'une activité gourmande en main-d'ceuvre qui
de ce fait, permet parfois de créer de l'emploi sur la ferme.

processus de production, consommation de viande locale, ...). d)ete_)_ Globalement, les personnes -assqciées-é_ lactivité sont
satisfaites de leur organisation du travail et majoritairernent,

ne manquent pas de temps.

Etes-vous d'accord avec les affirmations suivantes ?

a) La mise en place de |'activité en circuits courts a demandé une
réorganisation du travail sur I'exploitation

b) L'activité en circuits courts a créé/crée de I'emploi EEPL7 41% 24% '_ 24%
c) L'activité en circuits courts est gourmande en main-d'ceuvre 24% 53% Zﬂ%

d) Les personnes travaillant pour l'activité de circuits courts
manquent de temps

e) Les personnes travaillant pour l'activité de circuits courtssont en  pum a = I o
difficulté concernant l'organisation du travail 6% 18% A7% | 29%

0% 20% 40% 60% 80%

M Tout a faitd'accord mD'accord = Moyennement d'accord M Pas du tout d'accord

Figure 3: Commercialisation de viande bovine en circuits courts — Organisation du travall. Données obtenues via une enquéte exploratoire en ligne (n=17).

Contacts

Pour obtenir un exemplaire du memoire de N. WUINE sur l'etude des impacts socio—économiques de la commercialisation
de viande bovine en circuits courts en Region wallonne, nhesitez pas a contacter ACW :

Elisabeth JEROME

Tel : +32 (0)81/627 463 ~ E-mall : elissbethjeromegaccueilchampetre be

Envie de vous lancer dans les colis de viande, une boucherie a la ferme ou tout autre type de diversification ?
Accueil Champétre en Wallonie ASBL

Chaussee de Namur, 47 a 5030 Gembloux

Tel : +32 (0)81/627 454 — E-mall . infogaccuellchampetre be — Site Internet - www.accueilchampetre-pro.be
Plus dinfos sur le projet OTEL2 et |organisation du travail en elevage bovin ?

Centre wallon de Recherches agronomiques

Departement Productions agricoles — Unite productions animales

Batiment Bertrand Vissac — Rue du Liro a-5030 Gemblou

b+ septemibre/octobra 2020

Site Internet : www.crawallonie be
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Pérennité

Modularité Rentabilité

Renseignements : 04 73 54 26 00
www.pleinairconcept.fr

S s d S 3 Le guidage d’outils pour le maraichage,
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Adaptable
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sur fracteur @ info@agrivaux.be

Sans entretien
Stable
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POR TRAI'T

A la ferme de Verleumont,
tout le monde s’y sent bien!

Ariane Beaudelot, Biowallonie

Sophie et Andreé Legros, s'occupent avec entrain de leur ferme située a Lierneux, a LOkm de la baraque Fraiture.
André se consacre au troupeau de race Limousine, constitué de 50 vaches allaitantes et sa suite. Sophie, quant
a elle, a quitte, en 2014, son emploi d’éducatrice spécialisée pour élever des porcs Duroc. Elle éléve et engraisse
entierement en plein air tous les porcelets qui naissent de ses 10 truies, soit 160 porcs engraissés par an.
Le bien-étre animal est une des préoccupations premiéres de la ferme de Verleumont.

Lors de leur passage en bio en 1998, André a choisi la race Limousine car il en avait déja avec ses Blanc Bleu Belge et
qu'elle était la principale race commercialisable en bio a 'époque. « On serait plus jeunes, on changerait de troupeau
pour une race 3 viande plus persillée. Comme notre porc 100% Duroc dont nos consommateurs raffolent ».

La majorité des aliments sont

produits sur la ferme

Sur les 95ha de lexploitation (dont des
terres en location), André cultive 12 ha de
céréales (épeautre, triticale-avoine-pois,
orge), 35 ha sont des prairies permanentes
et le reste se compose de prairies
temporaires (multi-espéces).

En dehors de lsliment de finition acheté &
Dedobbeleer, comme le demande le cahier
des charges du groupement GVBOB, le
reste de l'alimentation des Limousines vient
de la ferme. « Nous donnons de [épeautre
pour les jeunes bétes et du triticale-avoine-
pois aplatis pour le reste du cheptel Pour
les cochons aussi nous essayons détre
autonomes au maximum. Nous leur donnons
du friticale-avoine—pois mélange & 20 %
dorge. Nous achetons uniquement le
complément protéiné. » me dit André.

La commercialisation de leur
viande est multiple : en circuit
court...

Chaque mois, une genisse de 24 mois et 3
cochons sont commercialisés sous forme
de colis vendus 3 la ferme. L'abattage est
problématique : « Il faut faire des distances
énormes pour faire abattre nos animaux :
on va soit & Gedinne soit & Virton, avant on
allait méme jusqu'a l'abattoir de Charleroi ».
Apres, le voyage de la viande est plus simple :
les carcasses sont acheminées & latelier

Laferme p

c une autorisation de commerce de detai poL

de découpe certifié bio € Au Be Boquet »
a Rochefort. Le couple dagriculteurs-
bouchers qui gére l'atelier et découpe &
fagon pour dautres éleveurs est débordé :
il faut reéserver sa place plusieurs mois &
l'avance. Sophie va ensuite rechercher les
morceaux sous-vides et prépare les colis. La
ferme est donc uniquement « distributeur
de colis' » pour IAFSCA et peut vendre
des colis certifies bio. La plupart des clients
viennent chercher leur colis 3 la ferme mais
ils peuvent se faire livrer sila commande est
importante, parfois méme jusqu'a Bruxelles !
Les colis de porc et boeuf sont vendus par
10kg minimum 3 14,5€/kq. Un prix calculé
pour gagner correctement leur vie.

Je leur demande sils trouvent facilerment
des clients. « Comme on fait des colis depuis
20 ans, on est connus. On a un site internet,
on est passés dans 2 émissions et puis notre
élevage de porcs éleves et engraissés a
lextérieur est trés rare en Wallonie donc
attise lintérét » m'explique Sophie.

« Depuis la crise du Covid nous constatons un
tiers de clients en plus. Beaucoup de jeunes
couples qui changent leur facon de consommer.
Pas toujours du coin. Ca fait plaisir I »

... et en circuit long

Depuis leur passage en bio, la totalite de leurs
bétes part dans le circuit bio. Depuis 2008,
ils font partie de la coopérative GVBOB qui
commercialise leur viande chez Delhaize, En
dehors des colis et dun marchand de temps

r realiser la reventa de colis

en temps, tout part via la cooperative : les
taureaux abattus 8 22 mois et les vaches de
réforme. Depuis la fermeture de VEVIBA, un
transporteur vient chercher les bétes pour
les faire abattre et découper & Mouscron.

Concernant la production porcine, ce quin'est
pas vendu en colis est vendu en carcasse &
plusieurs bouchers situés un peu partout en
Wallonie et a Lovenfosse pour le surplus.

Engraisser des bovins, André le faisait déja en
conventionnel donc il savait comment faire.
« Engraisser, ce n'est pas compliqué mais il
faut davantage despace dans les bétiments.
Et idéslement, produire au maximum
l'alimentation »

Venue visiter la ferme avec mes enfants,
ainsi que ma grand-mére (grande lectrice
dltinéraires Bio), tout le monde est reparti
ravi! Ravis de pouvoir s‘approcher des
vaches et des cochons dont les propriétaires
s'occupent si bien. Mais également enchantés
par l'accuel, le sourire et l'enthousiasme de
partager leur métier, qui caractérisent Sophie
et André. Une ferme a découvrir si vous étes
dans le coin!




Portrait d'Olivier Pierret et de
son epouse Patricia a la Ferme
de la Gagiere (Neufchateau)

Stéphanie Chavagne, Biowallonie

Il a rejoint la coopérative GVBOB en 2012, ensuite la coopérative En direct de mon élevage en 2018. « Coopérer
pour avoir plus facile de vendre » et « étre plus fort ensemble »: ce sont des principes qui ménent Olivier Pierret
dans ses choix. Passés en bio en 2009, Olivier et son épouse Patricia, sont a la téte d'un troupeau de 140 Blondes
d'Aquitaine et de 70 hectares de terre. En autonomie fourragere, située a Neufchateau, la ferme de la Gagiere
s'est aussi tournée vers le maraichage a partir de 2014.

Olivier Pierret est un pére de famille engage.
Animé par la conviction que laterre passe entre
ses mains et que son réle est de la transmettre
ensuite dans la plus belle de ses versions aux
suivants. Comme il l'exprime avec ses mots, il
veille au futur des générations a venir. Il ne sait
pas encore si lun de ses 7 enfants, agés entre
12 et 30 ans envisage de reprendre la ferme,
mais cela ne change rien & son point de vue.
I pense plutét quil est essentiel de laisser &
chacun l'opportunité de faire son chemin

En tout cas, son chemin 3 lui, '3 mené & céder
son troupeau de Blanc bleu. Et pourtant, il était
passionne par cette race. Cest la maladie de
la langue bleue qui a guidé ses choix. Il a perdu
1/3 de son troupeau lors de la contamination
de cette maladie. En 2008, quand il acquiert
un troupeau de Blondes d'Aquitaine et debute
son aventure en agriculture biologique, on lui
dit quil narrivera jamais & vendre ses bétes
en bio. Et bien les « on dit » avaient tort.
Comment y est-il parvenu ?

| 2 toujours favorise lesprit de collaboration.
Et clest dans le personnage dYves Perreaux
(cfr article « Quels sont les acteurs de la filiere
viande bovine bio ? ») quil a donné sa confiance
| parle de son confrere comme dun homme
moteur qui permet l'épanouissement du projet
coopératif. Le chainon essentiel pour quune
coopeérative fonctionne a ses yeux tient dans
le cahier des charges. Il est primordial quil
soit clair et bien établi, et que les éléments
qui composent son contenu soient adaptes. |l
est tout aussi important dalleurs que chaque
coopérateur sengage & faire de son mieux
pour en respecter les critéres. La qualité de
chacun assure ainsi la qualité du groupe. Dans
son traval, il s'assure de maintenir un effort
permanent pour assurer de la qualité,

L'ensemble de son cheptel est vendu via les
coopératives GVBOB et En drect de mon
elevage. Au niveau du fonctionnement, l'eleveur
livre les bétes quand elles sont prétes. Pour
GVBOB, la coopérative prend en charge le
reste des étapes jusqua la commercialisation
La deuxiéme coopeérative, En direct de mon
élevage, dispose dun nouvel atout essentiel
quest l'atelier de découpe. Olivier Pierret n'a
pas encore utiisé le service. Mais il se réjouit de
cette avancée. Grace a cet outi, le producteur
gagne, en effet, un pas sur le terrain de la
valorisation de son travail A la suite de laffaire
Veviba, la coopérative GVBOB tenat a se
munir dun outil pour se libérer dintermediaires
supplémentaires. Avec larrivée de la
Coopérative En direct de mon élevage, cela est
devenu possible.

Les bétes sont nourries avec les aliments
de la ferme au maximum. Un aliment de
finition est imposé et est en provenance de
Dedobbeleer. Il est sjouté au mieux durant
6 semaines, au plus durant 3 mois. Au-dels

140 blondes d'Aquitaine et 70 hectares
de terre & la Ferme de la Gaglere

de 3 mois, l'activité n'est plus rentable pour
la ferme. Actuellement (en début juilet), on
compte 6 3 7 semaines daliments de finition.

Depuis 2014, le maraichage continue a se
développer. Cette activité a été lancée par
Patricia et a permis d'apporter de nouveaux
defis et de nouvelles rentrées sur la ferme.
Cette année, Olivier et Patricia ont planté 2
hectares de pormmes de terre et une vingtaine
de varietes de léqumes. La demande est
grandissante. Les légumes sont proposes en
vente directe a la ferme. s sont aussi vendus
via des intermeédiaires tels que |Epicerie du
Centre a Neufchéateau et le Carrefour Paysan
a Recogne. Les débouchés les plus récents
sont les collectivités qui permettent la vente
de volumes plus importants.

Ferme de la Gagiére

rue de la Gagére, 10 (Tronquoy),
6840 Neufchateau. — 0496 74 72 27

patriciaetolivierpierreteglive be
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Elevage, entreprise agricole, boucherie & la ferme et agriculture de conservation.

A la ferme des Noyers-plusieurs
projets innovants se chevauchent !

Bénedicte Henrotte, Biowallonie

C'est en 1987 que Nicolas Braibant et Nathalie Vandecandelaere prennent la releve de la ferme familiale, dont une
partie des terres appartient 3 [Université de Louvain-la-Neuve (UCL). A l'époque, Nathalie et Nicolas gérent une
ferme qui allie élevage de Blanc Bleu Belge et grandes cultures. Petit 3 petit, lindustrie s'empare du marché, ils n'ont
plus rien a dire sur les prix. En 1996, la crise de la vache folle est un tournant pour eux. Du jour au lendemain, les
agriculteurs deviennent aux yeux du public des empoisonneurs. lls n'avaient pas besoin de ¢a apres le scandale du beeuf
aux hormones ! Ne voulant pas de cette image, ils pensent tout arréter mais heureusement, ils prennent le « taureau
par les cornes » et réfléchissent a valoriser eux-mémes leur bétail. En 2002, et ce malgré les réticences de son papa,
Nicolas avec l'appui précieux de Nathalie mais également de son frére et sa belle-sceur, ouvre sa premiére boucherie.
Il a fallu du temps pour apprendre le métier, mais ils sont fiers maintenant de pouvoir proposer de la viande de qualité !

La ville de LLN (Louvain-la-Neuve) s'étend ainsi que la ferme expérimentale, ils perdent des terres. Ils décident de
faire de l'extension de LLN, un allié : € La clientéle est a leur porte ». C'est pourquoi, en 2009, ils déménagent la
boucherie et construisent en méme temps de nouvelles étables a Corroy-Le-Grand sur leur propre site agricole.

La ferme, une histoire familiale
qui se poursuit

Nathalie et Nicolas sont bien entoures. Leurs
2 fils (Jéréme et Nicolas) et leur beau-fils
(Pierre) travaillent avec eux.

Jérome a termine il y a 2 ans ses etudes de
Bioingénieur 3 lUCL, il a la responsabilité de la
gestion de l'entreprise agricole « GreenFarm
Pierard SPRL» que son pére a crée en 2009
en association avec Nicolas Verschuere.

Pierre quant 3 lui, se lance dans un petit
élevage de poules pondeuses en batiment
mobile et apporte son aide dans l'entreprise
agricole.

Nicolas est polyvalent, il peut aussi bien aider
lors des « rushs » de la boucherie ou sur la
ferme ou dans l'entreprise GreenFarm.

L'agriculture de conservation
et puis le bio

Nicolas Verschuere est consultant en
agriculture régénérative dans le monde
entier (actif dans l'asbl Regenacterre! et
Soil Capital?). Les 3 piliers de l'agriculture
de conservation sont : € Minimiser le travail
du sol, maximiser la couverture végétale et

augmenter la diversification des especes
cultivées ». C'est donc naturellement que
Nicolas Braibant et ses fils, appliquent autant
que possible ces pratiques dans leur propre
ferme.

« Soit on se plaint, soit on agit et on
s'adapte, c'est l'essence méme de notre
métier » me confie Nicolas. C'est dans cet
esprit quen 2015, ils commencent quelques
essais de cultures en bio.

Maintenant, toutes ses parcelles sont en
agriculture de conservation et 3/4 en bio.

Sur sa ferme, ils ont de la chicorée a inuline
bio, des betteraves semi-sucriéres bio
pour le bétail, des prairies permanentes
et temporaires, du mais grain bio ou en
conversion, des haricots plein champ bio
pour la conservation et un peu de vente
directe, des herbes aromatiques bio
(persil, coriandre, thym, marjolaine, aneth,
basilic, ....) et des céréales, du colza, ... Clest
trés compliqué a faire, car ces cultures
doivent rester trés propres. Il y a beaucoup
de travail de désherbage a la main : ils
utilisent 3 bineuses, une herse etrille et une
herse a paille. lls ont déja teste la production
dorge brassicole et la vente de malt mais
il est complique doffrir une quantite et

qualité constante lorsqu'on ne s'associe pas
avec dautres producteurs. Pour ce faire,
il travaille aujourdhui avec la coopérative
CultivAe qui lui assure un prix fixe via un
contrat d'achat fixe avant limplantation.

Du cé6té de l'élevage de
Blondes ?

Avoir des animaux sur la ferme a beaucoup
de sens pour Nicolas, ils apportent de
l'engrais et c'est une cohérence avec la
boucherie. Cela fait 15 ans quils ont débuté
le changement de race. Pourquoiles Blondes
d'Aquitaine ? Nicolas a été convaincu par le
travail de Thomas Lecomte de la faculté de
Gembloux qui préconise cette race car elle
valorise trés bien les fourrages grossiers.
Au début, il 3 acheté quelques animaux pure
race et aussi opéré des croisements avec
son cheptel BBB. Il est important davoir
suffissmment de bons tauresux (qui ne
font pas de trop gros veaux). Il n'a vraiment
aucune pathologie. Il est passé de 450 BBB
3 200 Blondes, méme si l'étable est prévue
pour 250. Chez eux, toutes les génisses
vont 3 taureau. si elles ne vont pas bien,
elles seront reformees plus rapidement.



L'engraissement

L'autonomie alimentaire étant un de ses
objectifs, Nicolas s'adapte pour y arriver.
Il fournit des rations reslisées dans leur
mélangeuse 3 base de luzerne pure, de
luzerne avec graminee, de betterave semi-
sucriere et dun autre mélange 3 base
de tréfle et graminées. Pour la finition,
il complete avec des céréales aplaties. |l
constate que siles bétes sont bien nourries
3 lherbe avec un petit complément comme
la betterave ou des cereales, elles se
développent bien.

A la boucherie, il remarque également
quune béte moins finie par rapport a ce
quil avait en conventionnel, est aussi tendre
qu'une autre. Et il n's pas besoin d'acheter
des farines d'engraissement bio qui colitent
trés cher.

La ventedirecte vialaboucherie

La boucherie, c'est un autre metier, que
doit apprendre Nathalie sur le tas. Tout
n'est pas rose au debut, il faut se faire la
main, mais des le demarrage, ils sont bien
accompagnes grace au savoir—faire de leur
boucher, engagé pour travailer avec elle.
Des le debut, méme si cela représentait
moins dinvestissement, ils ne veulent pas
faire des colis. Pour eux, les colis, c'est
du court terme car les gens s'en lassent
ou sont parfois dégus car on ne peut pas
choisir les morceaux.

L'atelier travaille 6 jours sur 7.. Nathalie
a acheté du mateériel neuf récemment
et travaille une partie de la marchandise
dans le froid lls font tout : boucherie
et charcuterie.

Actuellement, avec Nathalie, ils emploient
3 bouchers a temp plein et 1 boucher
retraité (2 j/semaine), une vendeuse 3
temps plein, et des contrats étudiants.
lls tuent environ 3 bétes (veaux—vaches-
taureaux) /semaine.

Pour la main d'ceuvre, pas de soucis,
les bouchers sont venus deux-mémes
proposer leurs services. Tout est lie
pour réussir : une bonne organisation de
la boucherie, du professionnalisme des

employés, une clientele fidele, un mateériel
adapté et fisble, des animaux de qualité, ...).

Pour les livraisons, limportant c'est la
logistique, il faut étre trés organise pour
livrer a temps, si ca se vend bien, pas de
retour, et tout va bien. Il faut donc étre bien
equipé, pour eviter les pannes. Il faut du
temps pour construire ¢a |

lls combinent plusieurs débouchés mais
toutes leurs bétes passent par ['atelier de
la boucherie !

Depuis quils valorisent eux-mémes tous
leur animaux, les camions ne viennent
plus la nuit charger les animaux. Ils vont
eux-mémes conduire leurs bétes 3 'abattoir
et peuvent choisir leurs meilleurs animaux
en fonction de la demande. Ils transforment
tous les veaux males jusqua 8 mois, qui
ne sont sevrés que lors de leur départ
vers 'abattoir,

La clientele achete de plus en plus dhache
(porc et beeuf) ou de préparations & base
de celui-ci méme si les beaux morceaux se
vendent également trés bien

Le magasin c'est 50% du chiffre daffaire. Il
est ouvert les vendredis et samedis. Grace
a ce contact direct avec les consommateurs,
ils ont un retour direct sur la qualité de leurs
produits. Pour le reste, ils livrent, via un
distributeur, environ 35 magasins.

DOSSIER

Pour le B to B’ il a fallu faire agréer l'atelier
de découpe (agrément européen), car la
boucherie délivre ses produits a un distributeur
qui possede lagrément. Cela implique de
nombreuses contraintes, notamment au
niveau des contréoles multiples et de la mise
en place dun moyen de mesurer de facon
précise la balance IN/OUT de la viande.

Et La crise Covid ?

Avec le Covid, ils ont dl travailler davantage.
En effet, pour le magasin, tout se faisait
sur commande avec une augmentation des
ventes. Des dispositions ont aussi ete prises
dans le magasin pour amener un maximum
de prévention.

Le petit mot de la fin: « Réussir ce quon a
entamé, c'est notre meilleure publicité ! »

Miramag

Résultat nettement
supérieur !

* | 'engrais calcaire magnésien est un produit 100 % naturel

* Avec des mineraux essentiels, sans azote ni phosphates

* Une augmentation trés rapide du pH grace & sa finesse et porosité
* Utilisable en agriculture biologique conformément au (CE) n® 834/2007

Trouvez un distributeur dans vos environs sur
www.miramag.be ou téléphonez au 03-651.66.78
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