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La restauration collective: quesako?

v|_3 restauration collective=une branche de la
restauration hors foyers

Particularite: le client ne paye pas le prix reel de son repas, une
partie est prise en charge par llemployeur ou linstitution (ou le
politique)

¥0On peut la diviser en trois secteurs:

m Enseignement
m Santé et social

m Entreprises




La restauration collective: quesako?

Gestion directe
La collectivité gere elle-méme la
gestion de son restaurant
(personnel,...)

Mode de gestion

Gestion concédée
La collectivité confie tout ou une
partie de la confection des repas a
une entreprise externe
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Chiffres cles

Région wallonne Région bruxelloise
Nombre de cantines, repas?
200.000 repas/jour 1.657 cantines
126 millions de repas/an 73 millions de repas/an

=200 millions de repas/an




Chiffres cles

Région wallonne Région bruxelloise
Démarches « Alimentation Durable »

220 cantines engagées dans le Green
Deal cantines durable

(=120 000 repas/jour)

-

@ MANGER | GREEN DEAL
DEMAIN | Cantines Durables

%

2 cantines en cours de labélisation 27 cantines labélisées « Good-

« Cantine Durable » Food »
(=400 repas/jour) (=24 669 repas/jour).
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Chiffres cles

Région wallonne Région bruxelloise

Etat des lieux (critéres bio et local)

>75% des cantinesdéclarent utiliser 52% des cantines déclarent travailler
des produits d’origine wallonne. avec des producteurs locaux :

* 11% des producteurs de la commune,
* 7% de producteurs a moins de 50 km

* 34% de producteurs belges.
56% des cantines auditées déclarent > 65% des cantines interrogées

utiliser des produits biologiques. déclarent utiliser des produits
biologiques :

* 34,7% parfois
* 20,2% souvent

* 10,4% tous les jours



Chiffres cles- Engagements Green Deal

Type de cantines présentes en Wallonie

Type de cantines signataire du Green Deal

m Enseignement
m Santé et social

m Entreprises
B Accueil petite enfance

M Centre de sport/loisir;Centre d'accueil

M Ecole
Entreprise

= Enseignement sup

lH6|c.)itaI/cIinique Enseignements: 51 %

i Santé et social: 42%
Entreprise: 7%




Chiffres cles- Engagements Green Deal

DES PRODUITS LOCAUX ET DE
SAISON

DES REPAIS SAINS,
EQUILIBRES ET SAVOUREUX

_ = DES PRODUITS RESPECTUEUX. DE
> LENVIRONNEMENT ET DES
ANIMAUX

LA REDUCTION DU GASPILLAGE
ALIMENTAIRE ET DES DECHETS

@ DES PRODUITS EQUITABLES

o) 1
V) UNCUSION SOCIAL

Engagement des cantines pour "des produits locaux et de
saison"



Vassiette durable Superficie bio wallonne
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Chiffres cles- Engagements Green Deal

74% des cantines s‘’engagent vers +
de bio

=~ 80 000 repas/jour

Produits: légumes, volaille, fruits, ceufs
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Chiffres issus d'une etudes de ['UCL en 2018

'assiette durable

Les 10 produits majeurs de la RC en production agricole et quantite™

Froment d’hiver (1.500 tonnes)

Pommes de Terre (11 000 tonnes)

Pommes et Poires (7.600 tonnes de fruits)

Petits Pois, Carottes et Haricots Verts (4.700 tonnes)
Lait (1,5 millions de litres)

Poulets de chair (1,2 millions)

CEufs (9 millions)

Bovins (4.459 taurillons a abattre)

Porc (35.908 porcs a abattre)

W Protéines ® Féculents ® Fruits & Légumes

"Estimation pour la Wallonie

Sources: Petel et al. 2018



Chiffres issus du Green Deal cantine Durable:
1. Methodologie

=» Caracteriser les produits utilises dans les cantines a travers
une collecte de donnees

Nom de la cantine |Légendes: |
Nombre de repas moyen/jour:

Données obligatoires pour toutes les cantines signataires du Green Deal

Données facultatives pour les cantines signataires du GD, mais obligatoires pour celles qui font la d¢

Viande

Commentaires

Gamme (Frais, Quantité annuelle Gamme de prix Origine Wallon? |Label BIO? Si achat en circuit-court, nom de
surgelé,...) [kel [euro/kg] producteurs/coopérative

M

~|Haché de porc
| Saucisse de porc

Nom du morceau

Lard

|| Cétes de porc

— Jambon

| wiandes préparées de parcs
sauté de porc

Autre:
| Autre:
" |Autre:
Nom du morceau Gamme (Frais, Quantité annuelle Gamme de prix Origine Wallon?  |Label BIO? Si achat en circuit-court, nom de Commentaires

surgelé,...) [kel [euro/kg] producteurs/coopérative

y A completer Légendes| ® 4



Nom de la cantine
Nombre de repas moyen/jour:

Methodologie

> Caracteriser les produits utllises dans les cantines a travers
une collecte de donnees

Haché de porc
Saucisse de porc

Lard

Cétes de porc

Jambon

Viandes préparées de porcs
sauté de porc

220 cantines Green Deal __
=120 000 repas/jour [autre:

" |Autre:

4 A completer | Légendes | (%)

86 cantines
>23 300 repas/ jour

60 cantines

38 cantines
10 500 repas/j




Methodologie

Type de cantines dans I'échantillonnage

B Accueil petite enfance

M Centre de sport/loisir;Centre
d'accueil

M Ecole

M Ets enseighement sup

Enseignements: 57 %
Santé et social: 43%
® Maison de repos Entrepnse O%

M Hopital/clinique
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Resultats: Les filieres « viande »

Quantité annuelle de viande dans chaque filiere (Tonnes) pour
I’ensemble des cantines Green Deal

1073,1
681,7
576,4
178,5
B
BECEUF MELANGE DE PORC WOLAILLE

VIANDES



Resultats: La filiere bovine

Produit *

W Amenicain
Blanquette

m Bouilk

m brochette

m Burger

m Carbonade

m CarpacCio

B Emincé de boeuf

M Entrecote

m escalope de veau

m Haché
Langue
Osso Bucco
Roti de boeuf/Rosheef
Rotide veau
Saucsses

m Steak

m Veau

» Grande diversité de produits cités

* TOP 5 des produits les plus cités:

>

YV V V V

Haché
Carbonade
Steak
Roti/rosbeef
Burger

QUANTITE/GAMME - VIANDE BOVINE

B Cuit M Frais W Surgelé

|

o
=
n
[T
[
o -
[

87,81

74.97

34,23

13.47

BURGER CAREOMADE HACHE ROTI DE STEAK
BEUF/ROSBEEF

 Le TOP 5 = 87% des quantités de viande bovine utilisées

* Quantité totale = 89% en frais

* Prix:

>

>
>
>

Haché: 5 a 8 €/kg
Carbonade: 8 a 10 €/kg
Roti: 10 a 12 €/kg
Steak: 12 a 15 €/kg




QUANTITE/GAMME - PORC

Resultats: La filiere porcine

« Grande diversité de produits cités _ .

Preschos -
m Boudin * TOP 5 des produits les plus cités: 8
m Bouletftels =

brochette > Roti de porc

Carbonade m
B Came .
B Chipolata > Hache I . .
W Cites de porc . = -
m Filet W.EHF:: > Saucisse —

. CARRE HACHE DE PORC JAMBON ROTI DE PORC

W Filet pur
m Haché de porc » Jambon
m lamboni
m lambon braise > Cote de porc

m lambon fume
'Lj':;.lar o Le TOP 5 = 73 % des quantités de viande porcine utilisées
Chseau sans tete
Porc
Rosette de Lyon

m Roti de porc

W Saucisse de porc

m zauté de porc

m Spiringue > 48% des produits 5 et 8€/kg

m Viandes préparées de porcs

Quantité totale = 91 % en frais

Prix:

> 22% entre 3 et 5€/kg.



Resultats: La filiere volaille QUANTITE/GAMME - VOLAILLE

B Cuit M Frais W Surgelé

Grande diversité de produits cités

243,21

159298

Produit v
B Autre volaille

TOP 5 des produits les plus cités:

m Blanc de poulet > Blanc de poulet

m Carbonade de dinde . & -
Charcuterie > Cuisse de poulet 2 3 Ry 3

m Cordon bleu > Escalope de volaille i 2 3

B Cuisse de poulet . . I - -

m Emince de volaille » Emincé de volaille ELANC DE CUISSE DE EMINCE DE  ESCALOPE DE POULET PANE

m Escalope de volaille > Filet de dinde/réti de dinde POULET POULET VOLAILLE VOLAILLE

N Filet de dinde
m Filet de poulet
[ Halthé

m Pilon de poulet
Poulet confit
Poulet pané
Poulets entiers

m Rotide dinde

B Saucisse de volaille

B Supreme pintadeau

m Viande pita dinde

B Vol-au-vent

Le TOP 5 = 61% des quantités de volaille utilisées

Quantité totale = 86 % en frais

Prix:
> 45% des produits: 5 et 8€/kg
> 24% des produits: 3 et 5€/kg.




Resultats: Melange de viande

* Peu de diversité de produits cités
* Quantité totale = 100 % en frais

* Prix: 5et8€/kg

Produit v
B Haché de mouton/agneau
m Haché porc/bosuf

B Haché porc/veau

MEerguez
BN Salades de viande




Resultats: La filiere poule
pondeuse .,

- Consommation en ceufs frais entiers = 1, 7 millions ceufs/an . =
« Consommation d’'ceufs en tétrapack = >105 100 L/an B

« Type d'ceufs frais utilisé: I .

0:10% EUFS FRAIS
1:58%

2:20% -
3:2%

/:10% Consommation d'oeufs liquide [I]

100000

YV VYVYY

* Prix:
« (Euf frais: <0,20€/unité 80000

60000

« (Euf en tétrapak: >2€ le litre

40000

20000

0 — .

Blanc en Tétrapak Jaune en tétrapak Entier en Tétrapak




Resultats: Filiere lait

» Lait: > 3,6 millions de |/an
> Fromage : > 354 000 kg/an
> Beurre : > 154 000 kg/an

> Yahourt : 1,5 millions d’unités (125 g)

<2€/l

4-10 €/kg

<2€/unité




, . Origine Wallon? |Label BIO? Si achat en
Resultats: La place du bio et/ou du producteur
local dans les productions animales :

* Tres difficile a quantifier-> Peu de répondants

-

Filiere Bovine Filiere porcine Filiere volaille
31 réponses/112 références|34 réponses/112 références|36 réponses/119 références
Local Bio local bio local bio
NON
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Resultats: La filiere pomme

Produit v

m Croquettes

B Duchesses
Frites fraiches sous-vide
Frites surgelées

m Pomme de terre épluchees

souUs vide

m Pomme de terre épluchées,
Cuite, sous vide

B Pomme de terre fraiche

m Purée en poudre

Quantité totale: 2 923 Tonnes/an
Top 5:

Pommes de terre fraiches

Frites fraiches sous-vide

Pommes de terre épluchées sous-vide
Frites surgelées

Pommes de terre épluchées cuites
sous-vide

Top 5296% des quantités totales

Prix:

34% des produits: 1 et 1,20€/kg
15% entre 0,8 et 1€/kg.

de terre

QUANTITE/GAMME - POMMES DE TERRE

W l&re gamme W 3&megamme 4&me gamme SEme gamme
701,3
38,8 I
FRITES FRITES POMME DE FOMME DE POMME DE

FRAICHES SURGELEES TERRE TERRE TERRE FRAICHE
SOUS-VIDE EPLUCHEES EPLUCHEES,

50US VIDE CUITE, 50US

VIDE



Resultats: Les filieres pommes et
poires

Prix:

* 80%delal50¢%€/kg

Somme de Quantité

T n TA L Somme de Quantité =

67,7 .
' Prix T
44,3 _
W >S5 £/ke
131,5&/ke
W Total . _ L 1,552,5€/kg
= I - 'R g 2543,5&/ke
u - m35a5Eke
POIRES POMMES POIRES POMMES
POMMES ET POIRES POMMES BT POIRES
.I. _—

Catégorie » T Produit =
Catégorie »1 Produit =




Etiquettes de lignes -Tll
© Legumes
Aubergine
Eette
’ offe 1 14 Erctteraves rouges
Resultats: La filiere legume
o Carattes
Carattes
Céleri
Célerirave
Cerfeuil

* Tres grande variabilité des légumes Charpigons
o Vé Chou [autres]
utilisés oo
 Gammes utilisées: 1¢7, 3eme gt 4eme Cougees

Epinard

Haricot

¢ A n a I yS e q u a n t i ta t i Ve d iffi C i | e mz-:.:nges de légumes [soupe, macédoine, julienns:

Qignons
Fanais
Fatates douces
A HFPPA Fersil
Les Iégumes les plus utilisés toutes gammes confondues Pt
Faiz
60 Faois carottes
Faoivrons
Faotironfpatimarrontcourges
50 Salades et verdures
Sal=ifis
Tomates
Toral général
40
30
20
10
0

Carottes Courgettes Salades et Oignons Poireaux Tomates Haricot Choux-fleur
verdures




Resultats: La filiere lequme

30
25
20
15
1

o

TOP 10 des légumes FRAIS

12

10

D

N

Carottes

20
18
16
14

=
N

1

o

OoON B O

TOP 10 des légumes surgelés

TOP 5 des légumes 4eme gamme

Salades et
verdures

Céleri rave

Mélanges de

légumes

Choux (autres)

Poireaux




Resultats: La filiere lequme

Gammes des légumes les plus utilisés

100%
80%
60%
40%
20%

0%

Carottes Courgettes Salades et Oignons Poireaux Tomates Haricot Choux-fleur
verdures

M Frais M Surgelé M Lavé, Découpé, sous-vide




Reésultats: La place du bio et/ou du
local dans les productions

S

vegetales

Origine Wallon?

Label BIO?

Si achat en
producteur

[
o

=
2 k]
LA

Filiere PDT

Filiere Légumes

16 réponses/85 références

80 réponses/435 références

Local

NON

Oul

Bio

local bio







Perspectives et conclusions

* Engouement des collectivités et des producteurs (4(5; T@Wi
* Difficulté de caractériser la demande des cantines (COVID-19)

* Ca avance dans la bonne direction

. Freine 3 lover WORK iN PROGRESS

iiiiiiiiiiiiiiees

D U LO CA L o MANGER Apaq W l 49 socutre

W
dans les cantines V0B 77 ronicriins wagralim ez agric
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BIOWALLONIE






Tout de suite apres...

+Salle 3 (ici)

4 Nouveaux débouchés en grandes cultures bio

vSalle 4 (sortir — salle de gauche)

4 Bonnes pratiques pour la mise en place d’un
hall relais agricole (HRA)

+Salle 1 (sortir — salle de danse)

€ Transformation et distribution laitiere
innovantes

+Salle 2 (sortir — salle de droite)

4 Résultats d’enquétes et discussion sur la filiere
semences légumes bio belges




