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Cosucra Group@/arcoing

Société familiale depuis 1 8 52 é | amarqubatése s |
w 1982: Premiers pagersle futur |
w 1986 Premiere production mondiale d'inuline industrielle et lancement de Fibruli =

w 1990:La premiere production mondiale d'isolats de protéines de pois et lancemenPasanre»
W

2015:Expansion de l'usine de transformation des pois pour en doubler sa capacité

De nos jours

w 3 usines produisant des ingredients alimentaires naturels a partir de racines de chicorée d'origine locale et
de pois secs

w onn SYLX 2 eCiire d'affapes a ¢

w Présencalans 45 pays
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A Cosucra Group#/arcoing(Belgique) développe et produit des ingrédients alimentaires
naturels provenant de chicorée et de pois

A Nous travaillons en partenariat avec plus4ié gui utilisent nos
produits dans plus de

Nos produits é € &osservicle é | emarchés
A R&D A Aliments & Boisson
) Inuline etoligofructose A " <cif
fibres alimentaires A Production Nutrition specifique
solubles de chicorée A Ventes & Marketing A Viande et salé
“ Isolat de protéines de pois A Réglementation & A Aliments & base de plantes
gfjﬁﬁ?é%tii"'{5" de haute qualite Département de A Nourriture pour animaux
" de compagnie et aliments
Swelite: Fibres de pois nutrition p J
fonctionnelles A Centre d'application: pour animaux de
' _ _ - compagnie
WASTAR  \ idon de Dois solutions sur mesure
fonctionnel

I
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POIS JAUNES SECS
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It€ 'usl | osucr
2013, coup d'envol de l'expansion de la capacité de l'usine pois de C

FOOD
. PRODUCT
DESIGN

MMOUATION | INGREDIENTS | SCIENCE | COMPLIANGE
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& Tur s Sweel
Cosucra Invests 30M to Expand Pea Protein
roduction

° te Seplember 06, 2013 - News Fol

aC‘ SO EG) v Oy ocomments | 24

a ca ; WARCOING, Belgium—in Iesponse 1o growing interest in plant-baseq protein, Cosucra is investing €30 million in its @F
S ' b

Belgian pea protein production unit The investment will €xpand production Capacity for its Pisane® product by

creating a second Pea protein refining line.

f a second drying tower and an additional packaging |H'ILL—femefCiﬂg the company’s
corporate sirategy ang mission

-
6 The expansion of its Warcoing production Site will begin iater this ¥ear and is expected to be Operational in 2015,
0 Plans include consiruction o

Cosucra commercial director Michel Dewael said the plant protein market is constantly arowing, with an estimated
volume of 1.6 million tons produced in 201 1. “The growing interest in this type of protein is reiated to an increaseq
awareness among customers about healthier food prepared with ingredients that come from locat and sustainable
farming,” he added.

In a soy protein-dominated market, pea protein is recording rapid growth, especially in Nark »
ASIan Markets are burgeoning as they look for nan-allergenic options, According to Cos

ise
benefiting from an annyal growth of more than 20% with its Pisane® sales in sports, me ] e r ‘S
vegetanians and diet nutrition markets. ‘ e n

ine, 2
. e uS\nex
S‘ .S pan el nar ions deuros dans \:.:rdi \.querture;‘:n dune anuennf‘_: ctuel AABT et
. i 35 milli nonce ernisati opriéta

3‘“6 Aprés avoir mves":‘”arcoing, pecd) a.':ovation etla ‘“"_’dmtement par le %r P

d‘;rnief Cosucra (‘el comprend 12 1® ra exploitée cOM ; semestre 202

’ 0 -ci se i
panemark. L& p'd é soja et celle ‘:‘prévue pour le prem
mation rvice es
transfor seense
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Matiere premiere Pisum Sativum (pois jaunes)

Légumineuses cultivée dans de nombreux pays europeens
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Swelite

. Proteins / ' Fibres (cell wall & hull
Protéines - Proteine FIBFES [POrl CENITIVE & COque)
Pat Balaststoffe (Zekwelnde und Hilsen)
Matidre grosse - Fett )
Ash, sugars -
Cendres, Sucres
s TAR

100% des composants
de pois sont valorisés

*En conventionnel
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Présentation de
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Protéine de pois : un profil attrayant

A D'origine végétale d'origine et naturelle
A Source durable de protéines
A Godt unique et fonctionnalité

A Valeur nutritive élevée :.

.‘“

A Digestibilité élevée
A Non répertorié comme un allergéne majeur

. Ve Ve L] 7 Vd - . 4
A Convient aux végétaliens et aux vegetarler]_s;/

A Casher et Halal )

A Etiquette «propre » co2) ~
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ProtéineRS LI2AayYy !y tF06St a/[ 9! bé

A Sans cholestérol |
A Sans lactose

A Sans gluten

A Sans allergénes

A Sans produits laitiers
A{}ya dzdzF

A Sans OGM

FREE FROM
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Quelquesréférences

Pains de proteine

« Beu rre» pOUr
Vegan

SChnitzel\/egan

Y/
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Barre de cereales

prOtéinéeS
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PROTEIN 500 as™

Barre protéinée
pour sportif

Mayonnaise sans——— :
dzdzf yA f1 O0G248

WE THINK FOOD BETTER. NATURALLY



