






Bio & local & artisanal

2 T. de blé / mois

Prod 2 à 3 j. / sem

120 points de vente 

Wallonie



PASTIFICATION
❖ Semoule de blé dur belge 
❖ Farines de blés de variétés anciennes 
❖ Farines de légumineuses ou céréales 

sans gluten

QUALITE 
❖ Bio
❖ Fine 
❖ Nutritive

CONSTANCE
❖ Dans l’approvisionnement 

LIVRAISON 
❖ sacs de 25Kg à l’atelier sur palette

AUTRE
❖ Orties séchées en poudre BIO 



Les pâtes artisanales, 

ça vous emballe ?

Prenez-contact avec moi

geraldine@goffardsisters.com

www.GoffardSisters.com


