A la ferme de Linciaux, les boeufs de race charolaise sont élevés en bio et

nourris exclusivement a I'herbe. La viande issue de ce mode d'élevage

offre des qualités nutritionnelles supérieures (riche en oméga 3 et en

vitamines B12, bon équilibre entre oméga 3/oméga 6).

Les vaches sont élevées dans le respect de I'animal (1 vache/hectare de

prairie !) et de I'environnement (empreinte CO2 limitée).

Le temps de maturation de la viande est de 2 semaines. Cette maturation

lui permet de développer le gott si typique de la viande charolaise.

Nous vous proposons deux types de colis de viande: Colis Gourmet 5 kg

et Colis 'Vie quotidienne’ 3 kg mais également des burgers aux herbes

aromatiques, au fromage ou natures. Sans oublier nos plats préparés en

bocaux: Carbonnades au cidre du Condroz ou Sauce bolognaise.




