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v'Quatre jeunes agriculteurs
Comment?

v’ Savoir s’entourer des bonnes personnes
v’ Avoir le méme état d’esprit (motivation)
v’ Situation géographie

v’ Développer son propre savoir-faire




Pourquoi?

v’ Avoir la maitrise du prix

v'Besoin et recherche de diversification
Indépendance (circuit court & local)

v’ Valoriser notre savoir-faire (tracabilité)

v Redorer le blason de I'agriculture en proposant
des vrais productions belges




Avantages?

v Travail en groupe (concertations, brainstorming,
machinisme,..)

v" Dilution des risques (financiers, climatiques,
agronomiques,...)

v’ Répartition des taches (connaitre et reconnaitre
les forces et les faiblesses des associés)




Inconvénients?

v’ Concertations
v Chronophage (difficile d’associer nos agendas)
v' Recherche et développement

v' Risques financiers et autofinancement




CONCLUSION

*NOUS produisons des produits 100% belges !
eZéro phyto: différent de zéro résidu, AUCUNE
utilisation de PPP.

*Des produits sains, remis a la lumiere du jour.
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