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UTILISATION DES CEREALES WALLONES

LES UTILISATIONS DES CEREALES

Part relative des différentes destinations des pro-
ductions céréaliéres principales (froment d’hiver,
escourgeon, épeautre, mais grain) de Wallonie en
2010 (% des MS, grains uniquement)
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Bl Source: Calculs d’aprés (Delcour et al. 2014).
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Vo Hecbaye : grenier i ble de (o D)allonie
DU PAIN ET DE LA BIERE 100 % LOCAUX ?

Avec prés de 50 % des surfaces cultivées en céréales, la Hesbaye est réputée pour étre le grenier a blé de Ia Wallonie. Les sols bruns limoneux figurent parmi
les meilleurs du monde et leur richesse contribue a la trés grande qualité des produits qui en sont issus. Au caeur de ce territoire, des agriculteurs, boulangers

et brasseurs sorganisent pour produire du pain et de la biére a partir de ces produits locaux de qualité dans un esprit de circuit court, de protection de la nature,
de savoir-faire artisanal et d'un juste prix payé aux agriculteurs. Découvrez ces initiatives qui créent un climat de confiance avec le consommateur !
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Le grain récolté est transporté
= directement vers le hangar pour
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Er — La paille est séchée en andains, ballotée
et valorisée pour le paillage des étables

ou laissée au champ pour enrichir le sol.
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(séchage, triage, ventilation...) est
tout un métier a part entiére
_DUGRAIN A LA BIERE

Malterie OQ

Le grain dorge doit étre malté,
Cest-a-dire humidifié, germé et torréfié,
pour pouvoir libérer toutes les qualités
du grain qui seront nécessaires dans le
processus de fabrication de la biére.
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Seul 8 % dela farine

utilisée par les boulangers
est d'origine wallonne !

La biére belge est
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mondialement connue, or moins de 0
de l'orge brassicole, la principale
matiére premiére, provient de nos contrées !
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Lorge malté sera la matiére
premiére principale qui composera
une biére artisanale de qualité.
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Convertisseur

25000 baguettes 140 000 biéres
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900000 & 27700
biscuits petit-beurre paquets de pates (500 g)
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des céréales
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Découvrez les initiatives sur
www.painbieredehesbaye.be
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La coopérative




Le Stockage




Suivi cultural

CULTIVAE
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ltininéraire technique orge brassicole

1. SUIVI AGRONOMIQUE
Bonjour a tous, vous recevez cette fiche technique car vous faites partie du groupe
de planteurs d’orge brassicole pour la coopérative Cultivae.
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Centraliser la logistique
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Stockage de qualité

Regrouper des orges provenant de différents
agriculteurs (différents lieux, différents sols,
difféerents savoir faire)

Constituer des lots homogenes (méme variété, méme
itinéraire technique)

Assurer un stockage de qualité (triage, séchage,
ventilation)

Tracabilité, origine des lots bien identifiées






Organisation de la filiere

* |dentifier la demande en céréales et oléo-
protéagineux d’origine locale

 Rassembler |a production pour assurer 'offre
correspondante

e Assurer |le stockage tout au long de I'année pour les
lots spécifiques



Difficultés rencontrées

- Marché Public de travaux et d’équipement
- Démarches d’obtention de permis

- Démarches juridiques

- Connaissance technique

-  Mise en ceuvre






