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Objectif de sécurité
alimentaire pour tous les
opérateurs actifs dans la
chaine alimentaire

Les bonnes pratiques
d’hygiene pour la sécurité
alimentaire, mais pas que...

Respect du consommateur

Image du producteur

Gestion des stocks



Les Bonnes Pratiques d’Hygiene

DiversiFERM

Respect de
Qualité de la chaine du
froid (ou du

chaud)
Nettoyage

et
désinfection

Hygiéne du
personnel

Controle a Flux et zones. Gestion des
la réception de stockage , 2 déchets



Qu’est-ce qu’un danger ?

DiversiFERM
N

Un danger est une propriété biologique, chimigue ou
physique qui peut rendre une denrée impropre a la
consommation et provoquer un dommage au
consommateur en le blessant ou en le rendant malade.
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g Les allergenes,

DiversiFERM un danger a part entiere

Céréales contenant du gluten Crustacés

CEufs (@) Poissons

(@) Arachides Soja

(®) Lait Fruits a coque
Graines de sésame Moutarde

Anhydride sulfureux et sulfites (%) Céleri

Mollusques Lupin
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Le danger microbiologique en production

DiversiFERM laitiere, un équilibre a trouver

Les responsables
d’altérations



http://www.google.be/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=pdomvcK06S6p_M&tbnid=PxKFaJkzpheEXM:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://blog.fysiki.com/je-veux-perdre-mon-ventre-mais-je-bois-de-la-biere.html&ei=MrMwUqrMKcmGswbS3YD4Dw&psig=AFQjCNEpcNGtWQd1hUOVCZsSH29rp3Zs3Q&ust=1379009714742141
http://www.google.be/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=pdomvcK06S6p_M&tbnid=PxKFaJkzpheEXM:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://blog.fysiki.com/je-veux-perdre-mon-ventre-mais-je-bois-de-la-biere.html&ei=MrMwUqrMKcmGswbS3YD4Dw&psig=AFQjCNEpcNGtWQd1hUOVCZsSH29rp3Zs3Q&ust=1379009714742141
http://www.google.be/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=xGmAYEGHOV490M&tbnid=6wQC0Q6mHbX7xM:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://greatwinenews.com/all-you-need-is-cheese/&ei=8rIwUq72JMXJtAbZ_IHwCA&psig=AFQjCNH8DDPMguKges4Emex43yf8wUkrNw&ust=1379009650672029
http://www.google.be/url?sa=i&source=images&cd=&cad=rja&docid=xGmAYEGHOV490M&tbnid=6wQC0Q6mHbX7xM:&ved=0CAgQjRwwAA&url=http://greatwinenews.com/all-you-need-is-cheese/&ei=8rIwUq72JMXJtAbZ_IHwCA&psig=AFQjCNH8DDPMguKges4Emex43yf8wUkrNw&ust=1379009650672029

D

iversiFERM

Main d’oeuvre

Matieres premieres

D’ou viennent les dangers ?

Milieu

Matériel

Méthodes de
travail
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Qualité des matieres premieres

N
DiversiFERM

Photo de Mélanie Membach
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Travailler dans un environnement

DiversiFERM adapté a votre activité
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https://www.diversiferm.be/exigences-atelier-transformation/



e Des matériaux et des emballages
DiversiFERM destinés au contact avec des denrées

\/ alimentaires

od

Et adapté a l'utilisation prévue !
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Mettre en place un plan de

nettoyage et de désinfection

Fréquence

Produit utilisé

Description

Sol Apreés chaque Netoitou Nettoyant
production

Murs 1x/mois Assainipropre N&D

Plafond 1x/an Netoitou Nettoyant

Tables Aprés chaque Assainipropre N&D
producticn

Frigos 1x/mois Assainipropre N&D

Armoires 1x/an Assainipropre N&D

Siphon 1x/mois Assainipropre Né&D

Nettoyant : au choix
Désinfectant : doivent étre agréés par le ministere
de la Santé publique Belge - liste des biocides
autorisés www.health.belgium.be
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Nettoyage et désinfection avec

‘ Température
@ Action

TACT




DiversiFERM

Mettre en place un plan de lutte
contre les nuisibles

10/03/2012 |

semaine
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Maintien de la chaine du froid

+ 65°C

ZONE A

RISQUE
ELEVE

+ 10°C
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Hygiéne du
personnel

Les Bonnes Pratiques d’Hygiene

Contréle a
la réception

Nettoyage
et
désinfection

Qualité de

Flux et zones

de stockage L/

Respect de

la chaine du

froid (ou du
chaud)

Gestion des
déchets



La vente en vrac

DiversiFERM
EoNee

= Gestion des stocks (DCL —
DDM)

= Communication des
allergenes

= Gestion des
contaminations croisées

= Emballages et gestion des
bocaux réutilisables

= Contenants amené par le
client ..
o 2
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https://www.favv-
afsca.be/professionnel
s/publications/themati
gues/contenantsreutili
sables/

Votre client
apporte ses propres
contenants

(réutilisables) pour
emporter ses
achats alimentaires ?

L’AFSCA encourage les initiatives durables et si vous aussi, vous aimez ['écologie,
voici quelques conseils pour prendre le train du zéro déchet.

Que dit la législation ?

La légisiation alimentaire n'interdit pas que les consommateurs apportent ewe mémes un embailage pour emporter leurs achats,
Ce n'est pas pour autant qu'un commencant dolt acceptsr toutes les situations qui se présantant 5 lul,

Devez-vous accepter tous les types d'emballage 7
La législation sutorise les contenants (réutilisabies) des consommateurs mais sous certaines contitions :

Le conterant doit &re propre.

+ N doit dtre appropréé & I'embatiage 'aliments [un sac en plastique recu lors de I'achat de chaussures ne convient pas,
le bidon an plastique ayant contenu du prodult & lessiver non plus ..

+  Unamballage approprié porte 1e logo d'un verre ot d'une fourchette. (voir c-contra).

< Un alimont acide ne paut pas dtre emporté dans un contenant on alminium (risque de réaction chimique).

Si vous estimez que U'embaliage apporté par le consommateur ne répond pas sux critéres o-dessus,
vous pouver le refuser. Rappeler vous que vous &tes le garant de |a shourité alimentaire |

Et le principe de responsabilité dans tout¢a ?

Vatre responsabilite
Vous #tes professionnel et donc responsable de ta propeeté ot de I'hygiéne de votre comptoir, de ves #alages ot de votre matériel.

La responsabllitd dy cliont
Par contre, una fois que vous avez livré I'aliment dans l9s contenants proposds, ¢'est le consommatewr qui est responsabie de ia
qualas des produits amportés.

Plus d'information 7

www alsca be > Consommateurs > Vie pratique > Pour vos achats > Faire ses courses alimentares avec ses propres réciplents |
bien slir |

Agence fédérale pour fa Sécurité de ta Chaine alimentaire n a % B

www.afsca.be - 0800 13 550



e Vendre en vrac du lait cru
DiversiFERM

Température de conservation max +6°C

Durée de conservation max. 72h apres
la traite la plus ancienne

A faire bouillir avant consommation

Image par pixabay.com
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https://fr.pngtree.com/so/petit-déjeuner png de fr.pngtree.com

Vendre en vrac du yaourt

Arrété Royal du 18 mars 1980

Art. 3.§ ler. Est interdit le commerce des denrées visées
par le présent arrété:

[...] 6°qui ne sont pas préemballées ou dont I'état de

I'emballage n’est pas de nature a prévenir une
contamination microbienne ou autre;

[...]

-}


https://fr.pngtree.com/so/petit-déjeuner

- /\ Se former a la transformation
DiversiFERM laitiere

EPASC a Ciney
CARAH a Ath

https://www.diversiferm.be/for

mations/

Bergerie d’/Acremont a Bertrix
(fromages uniquement)
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https://www.diversiferm.be/formations/

S Comment nous contacter ?
DiversiFERM

A S

www.diversiferm.be

() 081/62.23.17
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