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Atelier de découpe à Gullegem

Bio depuis 1997

Découpe toute la gamme de viande biologique:

bœuf bio

veau bio

porc bio

agneau bio

volaille bio
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Atelier de découpe à Gullegem

Ils découpent pour les fabricants de 
charcuteries, l’HoReCa, la grande distribution

uniquement du PAT (Prêt A Trancher) et pièces 
techniques (en fonction du client)
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Recherche actuellement: 

Bovins

Des vaches bio entre +- 4 à 6 ans de 400 à 450 kg carcasse 

Des taureaux bio de max 2 ans de 400 à 500 kg carcasse

Des taureaux de sailli bio 

Des vaches de réformes finies bio

Des veaux bio quand c’est moins la saison….
Région Ardennes: par l’intermédiaire de Claude Hubert

Par exemple on travaille avec Dethier Martine et Pirard Florent,                                    
Pierret Jean Luc, Jacquet Thierry, Guidez Vivian, Vandromme

Région Ath: 

Par exemple : Hugo Christophe, Dutry Francois, Mevis, Duvivier, 
Vanderdonckt, …
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Recherche actuellement: 

Des agneaux bio
Par exemple, ils travaillent avec Lequeux Marc, Collin Antoine, 
Gabriels Martine, Verdin Luc,…
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Recherche actuellement: 

Porcs/semaine: 30-50 

Pourcentage importé: 100% (Pays-Bas) car n’arrivent pas à 
valoriser les carrés
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Plus d’info

www.delemeat.be

Adresse: Nijverheidslaan, 57
8560 GULLEGEM

Tél. 0032.56.71.97.21

http://www.delemeat.be/

