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Pour équiper
votre exploitation agricole,
ne vous en remettez pas
au hasard.

Faites appel a GDK.

Parce que le mécanisme d'octroi
des certificats verts évolue...

Le photovoltaique en devient-il
moins intéressant 7
Certainement pas ! Contactez-nous
vite pour un éclaircissement.

www.photovoltaicbygdk.be

Le Hainaut,

une terre agricole!

HAINAUT DEVELOPPEMENT
Parc scientifique Initialis - boulevard Initialis 22 - 7000 MOMNS

Ir 5t. DEBEAUMOMNT - Tél.: +32 45 342 620 - stephanie.debeaumanti@hainaut. be
Dr. Wét, H. BRISMEE - Tél: «32 65 343 622 - hubert. brismes@hainaut.be

Président: Gérald MODRTGAT, Député provincial - Directeur: Licnel BONJEAN

HAINALUIT DEVELOPPEMENT, NAgence de Développement de I'Economie et de IEnvironnement de la
Province de Hainaut, acteur de référence en matiére de développement durable, offre un ensemble
de services deslinés aux enireprises, aux pouvoirs locaux, aux écoles, aux ciloyens ainsi guaux
._1g'|r.;|l|,~||r".

Cas services spéciliques répondent & des besoins concrels auxquels veille HAINAUT DEVELOPPEMENT

B Pour les agriculteurs
La Province contribue ainsi au développement de Uimage de marque de Uagriculture, & La lois
par le soutien des productions artisanales, la valorisation de ces productions, la wvulgarisation
de la omasse agricode, la promotion de la filiére cowrte ainsi que par le biais de conseils
Environnementaux.

Elle incite financiérement Uinformatisation des exploitations agricoles, les services de
remplacement, les principales foires agricoles, la lutte contre les maladies du bétail.

B Pour la valorisation des produits du terroir
La Province édite différents guides [biéres, fromages, spintueusx)

Elle supervise des présences communes sur des stands collectils de promotion valorisant la filiere
courte et Ualimentation durable

HAINAUT DEVELOPPEMENT conseille el informe pour la présence en loires el salons,

HAIMAUT DEVELOFPEMEMNT met sur pied un poriail web agroalimentaire reprenant les producteurs
hamnuyers

Enfin, cette institution fournit de Uinformation et de la decumentation dans différents domaines
comme ['Europe, Uenvirennement, Cagriculture ainsi quie les statistiques socio-économigues

Cedlube fgriculture/Agroalimentaine www, hainaut-developpement.bo
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Bonjour & tous et a toutes,

Le printemps est arrivé avec les hirondelles, le coucou et les autres.
Aprés un hiver extrémement long, les animaux de la ferme peuvent
enfin gambader dans les champs. Le retour d’'une météo plus clémente
pour la nature, les animaux, les gens et voila que la vie reprend son
cours comme dans une ruche o0 tout s'éveille.

A chague Numéreo d’'lItinéraires Bio, les différentes associations actives
dans le secteur bio contribuent au travers de différents articles a rendre
ce magazine le plus pratique et le plus proche du terrain.

Ainsi, dans chaque numéro, une filiére est mise a I'honneur en dossier
du Mois. Pour ce numéro, il s'agit de la filiere arboricole fruitiére.
Des pages consacrées & des événements passés auxquels vous n'avez
pas pu assister tels que la visite d'échange sur le théme de I'élevage
avicole (page 22), la journée de rencontre des Groupements d’Achats
Alimentaires (page 25) ou d'autres journées vous sont relatées dans
la rubrique « Focus Evénements ». Des événements a venir fels que le
Rallye de I'Herbe, la journée organisée par I'ITAB sur la Luzerne (page
29) vous sont proposés dans la rubrique « Agenda ». Sans oublier les
formations, des conseils techniques et d'autres protfiques, des livres
et liens internet de référence, des nouvelles des régions,... Bref, des
pages pratiques pour vous aider et vous soutenir dans votre métier.

A épingler, le prochain événement national du secteur qui approche a
grand pas : la Semaine bio (2 au 10 juin). Et de savourer dans chaque
région les différentes activités prés de chez vous !

Lo vie n'est cependant pas toujours un long fleuve tranquille.
Actuellement, la filiere laitiere éprouve de grandes difficultés pour
valoriserleurlait bio. Foce 4 cette situation extrémement dommageable,
un groupe d'ogriculteurs a rencontré le Ministre Carlo Di Antonio
pour lui en faire part. Nous vous tiendrons prochainement informé de
I'avancée sur ce dossier.

Comme la nature nous le communique, la vie est tout de méme faite
d'espoir. A ce titre, nous souhaoitons saluer les agriculteurs (+/- 100
qui fin mars, période o0 les agriculteurs remplissent leur déclaration
PAC, se sont engagés dans la voie du bio.

Il ne nous reste plus qu'é vous souhaiter une bonne lecture et a vous
dire a bientét.

Dominique Jacques, Editeur responsable
Sylvie Morcillo, Directrice d'édition
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Reflets

un pas d’avance pour le Bio

Muriel Huybrechts,
Stéphanie Chavagne

Une visibilité forte

Le label Biogarantie® est la réfe-
rence des produits bio belges
depuis les années 80. Il bénéficie
d'une notoriété importante. Ainsi la
derniére étude en date' montre que
parmi les 2.269 consommateurs
bio interrogés 94% reconnaissent
le label Biogarantie® comme un
label bio certifié [contre 43% pour
le logo de I'UE) et 60% estiment
qu'il est le plus digne de confiance.
Ce label est présent sur un vaste
assortiment de produits et est
utilisée par toute la filiere bio
belge [du producteur au point de
vente). Biogarantie® est un outil
performant qui permet aussi de
mettre en avant la production
locale. Ainsi I'ajout de nouveaux
critéres de durabilité début 2011
oblige les utilisateurs Biogarantie®
a renforcer le caractére local de
leurs produits.

Une naissance indispensable

Voulant réglementer |'agriculture
biclegique fin des années 80, I'UE
s'est refrouvée foce a plusieurs
cahiers des charges privés de
sensibilités différentes, avec la
volonté de les fondre en un seul. Un
réglement européen a vu le jour en
1991. Cetexte, amendé et complété
a plusieurs reprises par la suite, o
permis d’harmoniser les régles de
preduction, de transformation, de
commercialisation, d'étiquetage,
de contréle et de certification entre
les différents états membres. Ce
fut une avancée importanie pour
la protection du consommateur.

Malgré les avancées significatives
de ce réglement, certaines
associations déplorent qu'il soit
trop technique, que des critéres sur
I'emploi, les modes de distribution

ou la solidarité entre acteurs
n'y soient pas mentionnés. Pour
évoluer dans ce sens, des travaux
menés par des associations telles
que lInternational Federation of
Organic Agriculture Mouvements
(IFOAM) et La Leading Organic
Alliance sont actuellement en cours
[voir encadré en page 5, explicatif
sur la Leading Organic Alliance).
Si le reglement européen interdit
aux autorités nationales d'élaborer
des régles plus strictes, il laisse en
revanche libre cours a la création
de cahiers des charges privés plus
restrictifs ou plus complets.

Ainsi deux cahiers des charges font
office de référence en Belgique :
Biogarantie® et Ecogarantie®.

Biogarantie®
d'avance

. Un pas

Le cahier des charges Biogaran-
tie® a, dés sa création dans les
années 80, joué un réle précurseur
dans le développement de normes.
Ainsi, des régles pour lo produc-
tion onimale ont été eéloborées
alors que le réglement européen
ne les prévoyait pas encore. Ces
régles ont par la svite été traduites
en un arrété ministériel appliqué
jusque dans les années 2000 !
Actuellement, lo méme histoire se
répéte avec la restauration collec-
tive et |'Horeca. Depuis 2007, le
cahier des charges fixe des régles
pour une certification volontaire de
ces entreprises. La procédure de
reconnaissance de ces normes par
les autorités régionales wallonnes
et bruxelloises est en cours, ce qui
est une avancée supplémentaire
dans la protection du terme bio
dans le domaine de |'alimentaire.

Toujours précurseur, le cahier des
charges Biogarantie® a prévu
deux concepts pour les points de

Biogarantie® et Ecogarantie®, - e

vente bio leur procurant ainsi un
outil pour faire contréler leurs
ventes de produits en vrac dans
un cadre similaire au systéme offi-
ciel. Yu |'évolution de la législation
dans ce domaine et les derniéres
tendances du marché, ces deux
concepts (identification du pro-
duit bio dans le magasin et point
de vente 100% bio) ont été fondus
en janvier 2012 dans un systéme
unique : le point de vente Bioga-
rantie® (pour plus d'infermations
voir article p 33).

Outre la restauration collective, le
cahier des charges Biogarantie®
compléte le réglement européen
pour des domaines non couverls
par ce texte tels |le textile ou le pet-
food. Par exemple, il établit des
régles pour la transformation du
coton (plante) en un tissu. En effet,
le réglement européen prévoit une
certification tant pour les matiéres
premiéres de base non transfor-
mées que pour les matiéres pre-
miéres transformées mais spécifi-
gquement a usage alimentaire ou 4
destination du bétail.

Engagement pour |'avenir

Les utilisateurs de Biogarantie sont
depuis 2011 signataires d'une
charte qui traduit en normes cer-
tains principes du réglement euro-
péen. Ceux-ci sont essentiels pour
un développement cohérent de
I'agriculture biclogique en Bel-
gique. En signant cette charte, les
opérateurs s'engagent a réduire
leur consoemmation en eau et en
énergie, a limiter leurs déchets et
dans le cas d'exploitation agricole,
de développer la biodiversité.

Biogarantie ne s'arréte pas aux
aspects environnementaux. De-
puis janvier 2010 déja, le cahier

des charges intégre des aspects
suile poge 5



Reflets

sociaux. Les entreprises agro-ali-
mentaires qui utilisent plus de 10%
en poids de leurs ingrédients pro-
venant de pays tiers dont la légis-
lation social offre une protection
limitée aux travailleurs doivent
disposer d'une certification «com-
merce équitables pour ces ingré-
dients.

Ecogarantie® : le plus haut
standard de certification éco-
logique

Le second cahier des charges Eco-
garantie® compléte le réglement
européen pour les cosméfiques,
les produits de nettoyage et le sel

marin.

Comme mentionné ci-avant, la
législation bio prévoit uniqguement
des régles dans le cas de produits
transformés pour un usage alimen-
taire ou @ destination du bétail.
Rien n'est prévu pour des produits
plus complexes tels les cosmétiques
ou les produits de nettoyage. Dans
le cas de la fabrication de la base
(détergent), ces produits font inter-
venir des procédés chimiques tels
que la saponification, I'estérifica-
tion, la sulphatation, ... Un bescin
important existe de délimiter quels
procédés physiques et chimigues
sont acceptables pour la transfor-
mation d'une matiére premiére
en un cosmétigue ou un produit
de nettoyage bio. De méme, les
produits de synthése (parfums,
colorants, ...} ou issus de la pétro-
chimie pourtant couramment utili-
sés par I'industrie conventionnelle
n'ont pas leur place dans ce type
de produit. Ce travail normatif fut
réalisé dans le cadre du cahier des
charges Ecogarantie®?, un des
standards les plus élevés en ma-
tiere de cosmétiques, produits de

nettoyage® et sel marin.

Et ca ne s'arréte pas la

BioForum, gestionnaire des mar-
ques Biogarantie® et Ecogaran-
tie®, s'est fait membre en 2011 de
la LOA.

Optez pour Biogarantie/
Ecogarantie :

- label belge, gage de confiance

- forte notoriété

- appartient aux professionnels
du secteur bio dont I'UNAB

- utilisé dans chaque outil de
communication mis a votre
disposition par BioForum :
dépliants, panneausx,
autocollants, ...

Plus d’infoermations :

Pour les preducteurs :
benedicte.henrotte@bioforum.be
Tel : 081/390.686

Pour les transformateurs,
distributeurs et points de vente :
muriel. huybrechts@bioforum.be
Tel : 081/390.687

1 Enguéte réalisée par BioForum Flandre
[« Waarom kies jij bio ») ou premier trimestre
2012 pour plus da déboils voir @ W
biomijnnatuurbe. Lo suite de 'engquéte
pour la parfie sud du poys sera réolisée en
juin 2012,

2 Pour des roisons hisloriques, les cahiers
des charges Biogorantie® et Ecogorantie®
reprennent des sujets différents - ainsi
la restauration collective, le textile af la
petfood sont repris sous Biogorantie®, las
cosmétiques, les produits de nettoyoge ef le
sal marin font parfie du cohier des charges
Ecogarantie®

3 Da por ses exigences irés précises,
le cahier des chorges Ecogarontie® a
pris une dimension internafionale. Il est
ainsi devenu le stondord le plus élévé au
meonde en mafiére de produits de netloyage
écologigue  basé  sur  des  ingrédients
bio. Pour les cosmétigues, BioForum suit
I'iniliative COSMOS de trés prés en vue

d'une harmonisation fulure. Pour le sel
marin, le cohier des chorges impose une
récolte monuelle réguliére sons rofinage au
ajout d'anli-agglomérants,

4  Les huit organisalions membres sont
Bio Austria (Autriche), BioForum (Belgiqua),
CAME  (Espogna), Debio (Morvéga),
ICEA (ltalie), KRAV (Suéde), Maoturland
(Allemagne), Seoil Asseciation [LIK)

Si vous souhaitez
commander ces panneaux,
prenez contact avec I'Unab

unab@cebio.be

Tél : 081/390.699

La Leuding Ol"gﬂ nic Alliance {LOA) regroupe différentes associations bio* de différents pays
européens qui souhaitent compléter ou faire évoluer le réglement européen en traitant des trois grands prin-
cipes de durabilité : écologique, sociale et économique. A titre d'exemple, cette alliance propose de s'attaquer
aux sujets suivants : justice sociale et commerce équitable pour ce qui est des volets socioux et économiques ;

emballage, transport, changements climatiques pour ce qui est du volet écologique.

Ce demier volet sera également complété sur base du réglement européen car certains de ses grands prin-
cipes n'‘ont pos encore été traduits sous forme de normes mesurables tellle 'omélioration de la santé des sols,
la contribution @ un niveau élevé de biodiversité,. ..




Constituer une ferme qui soit un
« organisme agricole » est I'objectif
de lo méthode biodynamique, qui
trouve la sa meilleure illustration.
Ce terme englobe tout ce qui fait
partie de la ferme et y vit : le sol,
les animaux domestiques et les
Hommes qui y travaillent, mais
égolement toute lo biocdiversité
ainsi que le climat local, les saisons,
les rythmes. Tous ces éléments
sont interactifs et indépendants.
Une des caractéristiques essen-
tielles des organismes n'est pas
I'addition de différents organes
mais bien l'interdépendance entre
ses différents éléments et son envi-
ronnament.

« Une ferme répond & sa voco-
tion la plus haute gquand elle
peut éfre saisie comme une sorfe
d’individualité en soit. une indivi-
dualité vraiment centrée en elle-
méme. (...} Il n'est pas possible
de l'afteindre lofalement, mais elle
doit tendre vers I'état d'une indi-
vidualité centrée en elle-méme.
C'ast a dire gqu'il fout se donner
les meoyens d’aveir tout ce dont
on a besocin pour la production
au sein méme de la ferme {...).
Tous les fertilisants et autres pro-
duits introduits de I'extérieur de-
vraient étre considérgs, dans un

domaine ol ["organisation serait
idéale, comme des remeédes pour
une ferme tombée malade. »'

Selon la biodynamie, et au
contraire de lo démarche scienti-
fique telle que nous la vivons quo-
tidiennement - alimentation, me-
decine, ... - les différents organes
d'un organisme n'existent et n'ont
de sens que par rapport au tout,
@ |'organisme global. lls ont des
formes specifiqgues qui évoluent
dans le temps, un cycle vital et des
relations avec leur milieu. Sous la
main organisairice de 'Homme,
cet organisme produit alimenta-
tien humaine et animale.

Dominique Malmedy, agriculteur
avec son fils Nicolas a Limont - An-
thisnes - gére une ferme de 85 ha
et produit lait (270 000 |) et viande
(Blonde d'Aquitaine). Il a trouveé
deux parrains de qualité pour se
lancer en biodynamie, Jacques
Paris®, président du mouvement en
Belgique, et Paul Keirse’

Tout o commencé avec unami d'en-
fance, Philippe Valibousse, agricul-
teur biodynamiste a Chevron il y a
bien longtemps, @ I’'heure o0 Do-
minigue était encore convention-
nel. A chagque visite de sa ferme,
il constatait une terre et une flore
différente, « les mauvaises herbes
n'étaient pas les mémes gu'ail-
leurs. Elles étaient plus variées,
plus harmonieuses, elles ne gé-
naient pas | ». Aprés étre passé au
bio, il devient peu aprés adminis-
trateur a I'UMAB ol il cétoie Pierre
Barré, fils de biodynamiste et bio-

dynamiste lvi-méme. Devenu pré-
sident de I'UMNAB, il organise alors
avec Jacques Paris des rencontres
avec un frangais, Pierre Masson, et
la, il retrouve la qualité de sol de
son ami. Mais étre agriculteur bio
demande déja beaucoup d'éner-
gie et il ne se sent pas encore prét.
C'est aprés avoir quitté ses diffé-
rents mandats associatifs, qu'il se
décide 4 faire le pos.
Actuellement, grice au soutien
de Jacques et Paul, il produit ses
propres préparats® ... et il frouve
sa ferme en changement. A la
question : « Qu'est-ce qui a chan-
gé de maniére fangible # », je ne
recevrai pas de réponses telles que
nos - petits - esprits cartésiens ai-
meraient en avoir, hormis un meil-
leur état sanitoire du bétail. Ce qui
n'est déja pas mal. Pour le reste,
il s'agit d'un changement géné-
ral, d'un long cheminement, d'une
autre maniére de concevoir et de
vivre la ferme. Une nouvelle am-
biance s'est installée : « mo rela-
tion a lo terre, a Vunivers ef aux
animaux s‘est modifiée. Je me sens
davantage en symbiose et en har-
monie. Mais pour moi, la biodyna-
mie, c'est davantage un chemine-
ment gu'une technique, et je m'y
sens bien. »

¥-a-t-il besoin d'une autre conclu-
sion ¢

1 Rudolf Steiner

2 of. IB "3 mors 2012 0B3/68 87 89 et
mail : bisdyni@ezdu be

3 of IBn"3 mars 2012

4 Moms donnés aux préparafions biody-

namiques appliguées sur la sol, pulvérisées

sur les plantes ou introduites dans le com-

post,



Dossier du Mois

La preduction

En 2011, lo Wallonie comptait 49 arboriculteurs bio,
représentant plus de 6% des producteurs bio wallons.
Pour la majorité de ces producteurs, leur verger repré-
sente une source de diversification de leur exploitation.
Méanmoins sept d'entre eux, se sont spécialisés dans
I'arbericulture bio, parmi eux, trois ne cultivent que lo
pomme et la poire.

Deux tiers des arboriculteurs wallons sont situés dans

les provinces de Liege et de Namur.

Selon I'enquéte réalisée en 2011 par BioForum, la su-
Répartition des arboriculteurs bio en Wallonie
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perficie des vergers varie fortement d'une exploitation
a 'autre, elles sont réparties dans une fourchette de
20 ares a plus de 7 hectares.

Les vergers bio wallons sont composés majoritaire-
ment de pommiers et de poiriers mais d'autres arbres
fruitiers s’y retrouvent également tel que les pruniers,
cerisiers et noyers.

Nombre de productewrs wallons par type de frults
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Les producteurs cultivent généralement de nom-
breuses variétés de pommes et de poires telles que
la pomme Belle de Boskoop, Reinette, Patte de Loup,
Cox's Orange, Pinova, Pirovette, Elstar, King Jona-
gold et pour la poire, la Conférence et la Doyenné.
Les variétés rares ou anciennes font souvent partie des
choix des producteurs.

En dehors de la transformation, les producteurs distri-
buent principalement leurs produits auprés des GAC,
des magasins @ la ferme, des coopératives et dans une
maoindre mesure é des magasins de proximité ou pour
la vente en gros.

Canaux de distribution des frults
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La transfermation

80% des arboriculteurs rencontrés transforment eux-
mémes ou font transformer une partie de leurs fruits
en jus, sirops ou confitures.

Le secteur wallon comporte 5 transformateurs de fruits
du verger. Ceux-ci produisent jus, cidre, vin, sirop,
compole et confiture.

La consommation

En Belgique, 36% des consommateurs ont acheté au

moins une fois au cours de I"année 2010 des fruits bio

(source GfK, 2010, Les fruits bio arrivent en deuxiém

position d’achat aprés les légumes bio).

De plus, de nombreuses collectivités bruxelloises et

wallonnes inscrites dans une démarche d'alimentation

durable s'opprovisionnent partiellement ou totalement

en fruits bio. Cet approvisionnement concerne princi-
palement les collations, les desserls et les panades ou

compotes.

Les collectivités (créches, écoles, restaurants d’entre-
prise) y trouvent de nombreux avantages, tels qu'un

gain de temps (un neloyage des fruits par le personnel

n'est plus nécessaire), une qualité gustative et un atout

santé non négligeable.

Lintroduction de ces fruits passe par une sensibilisation

des consommateurs liant explication de la démarche

et du produit [trop souvent I'aspect visuel freine les

consommateurs au premier abord) et découverte du

goit.



Dossier du Maois

Comme vous le lirez par ailleurs, les arboriculteurs wallons bio ne vivant que des fruits de leur travail -c’est le
cas de le dire- se comptent sur les doigls d’une main et sont av nombre de trois. Les autres ayont une activité

principale différente et 28, habitant ...

Présent sur le terrain depuis les
années 90, Pierre-Marie Laduron
habite a Warsage et nous raconte
son parcours, ses joies, ses diffi-
cultés, la maniére dont il envisage
I"avenir ...

Une rencontre qui s'est passée
dans la froidure et la pluie d'avril
devant une tasse de cofé qui ré-
chauffait les mains et les coeurs.

Les fruits, c’est une histoire de
famille, méme si celle-ci ne fut
pas toujours simple. Le papa et
I'oncle de Pierre-Marie étaient
arboriculteurs haute-tige @ Her-
malle sous Argenteau, é quelques
jets de pommes de Warsage, dans
une des rares régions wallonnes
ou l'arboriculture fruitiere s’est
modestement développée (entre
le plateav de Herve et lo Bosse-
Meuse) et a par ailleurs permis la
création de quelques fleurons ré-
gionaux : le sirop et le cidre. C'est
un peu notre Mormandie @ nous,
encore que Pierre-Marie n'ait pas
des réponses de normands aux
questions qui lui sont posées.

Dans les années 70, la famille
passe aux basses-tiges et c'est éga-
lement la fin des fruits @ noyaux au
profit des seuls fruits @ pépins. Mais
a l'époque, Pierre-Marie est aux
études... d'horticulture. Soucieux
de transmettre sa passion des fruits,
il passe son Certificat d'Aptitude
Pédagogique (CAP) et enseigne a
temps plein durant 9 ans. Il déve-
loppe de nombreux projets dont
une coopération avec des jeunes
de Haoute-Volia et un collégue auv
Moyen-Atlas qui se poursuivent
encore. Et comme tout passionné,
Pierre-Marie voyage beaucoup. Il

en Flandre.

se renseigne, apprend, observe,
pose des questions ... et se remet
en guestions.

Dés le début des années 80, il est
I'un des initiateurs de la lutte in-
tégrée qui donnera liev quelques
années plus tard au label « Fruit-
net » et @ sa fameuse coccinelle,
Ce n'est pas encore le bio mais il
se tite et est conscient des dérives
de la production intensive.

C'est en 1996 gu'il devient indé-
pendant tout en gardant un petit
lien, un jour semaine, avec 'ensei-
gnement. Il s'installe alors @ War-
sage. Sur les 10 ha qu'il cultive,
& sont en bio, les autres en lutte
intégrée.

Et les difficultés ?

La principale en arboriculture
bio? Lo culture pérenne. Si en
agriculture - prairies, céréales,
maraichage - la rotation permet
d'éviter quelques soucis, il n'en
est pas de méme en arboriculture,
Un arbre, quand il est planté, c'est
pour 45 ans en poirier et 20 a 25,
voire plus, en pommier, Bt comme
la rentabilité n'arrive qu'aprés
quelques années ...

Lan dernier, la sécheresse du prin-
temps a favorisé une invasion de
pucerons lanigéres et les cocci-
nelles ont leurs limites. lls ont du
intervenir de maniére manuelle ...
Une autre difficulté est d’ome-
ner |'azote au bon moment. Par
gilleurs, si en lutte intégrée, les
traitements fongicides sont obli-
gatoires jusqu’ou printemps, en
bio, c'est le cuivre et le soufre qui
les remplacent mais avec certains

inconvénients. Le cuivre provoque
en effet une certaine rugosité de
la pelure. Rien de bien grave, ceci
n'altére ni les qualités nutrition-
nelles, ni le godt, mais un peu
I'aspect. Et ca, les grandes sur-
faces n'en veulent pas. (Ndir: la
guestion sera toujours : esi-ce lo
grande surfoce ou le consomma-
teur qui n"en veuf pas ¢

VERGERS BIO.
Produits naturels
utilisés en vergers BID :

B PTIFRLITS : fertilisants contenant du
MYCOGREEN pour framboisiers,
groseiliers, fraisiers, vignes, cefises.

m 4.7.15 : fertilisants & utiliser aprés la
floraison pour la qualité du fruits et la
concentration du jus, en pommes, poires

B BACTOGREEN et MYCOGREEN: micho-
Organismes & ajouler aux engrais pour
augmenter doper la vie des sols et
augmenter Menracinement.

CARLIACTIF BI0: amendement avec
bactéries.

Dope la vie du sol et permet une meilleure
résistance aux stress. S'utilise également
en novembre pour minéraliser la matiene
arganique des fruits et des fevilles
tombées.

PYRETHRES : insecticide

Rue Baronne



Dossier du Mois

Quia imposé son choix a l'autre ). épouse s'investissent dans un nou-  font appel & des cueilleurs (une
Et dans le méme registre, qui  veau projet : un magasin bio et le  petite vingtaine). Le stockage se
impose les pommes calibrées  circuit court. Bien sor, il ne pourra y fait dans une chambre froide acco-





















































































